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The KitchenAid Food Processor Attachment is designed exclusively for use with all
KitchenAid household Stand Mixers. For complete information on the use of these
Stand Mixers, please read the instructions that came with your Stand Mixer.



FOOD PROCESSOR ATTACHMENT SAFETY

Your safety and the safety of others are very important.
We have provided many important safety messages in this manual and on your
appliance. Always read and obey all safety messages.

This is the safety alert symbol.

This symbol alerts you to potential hazards that can kill or hurt you
and others.

All safety messages will follow the safety alert symbol and either
the word “DANGER” or “WARNING.” These words mean:

A be killed iously iniured
ADANGER [irwiimtvieriiy

instructions.

Y be killed iously injured
PTTGTTTTTTEM vou con't follow instructions.

All safety messages will tell you what the potential hazard is, tell you how to
reduce the chance of injury, and tell you what can happen if the instructions are
not followed.

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety
precautions should always be followed, including the
following:

I. Read all instructions. Misuse of appliance may result
in personal injury.

2. To protect against risk of electrical shock, do not put
Stand Mixer in water or other liquid.

3. Always make sure interlock lid is securely closed
before Stand Mixer motor is turned on. Do not
remove the lid while Food Processor attachment is in
operation.

4. Be sure to turn the Stand Mixer OFF (and detach
Food Processor attachment from Stand Mixer)
after each use of the Food Processor attachment
and before cleaning. Make sure the motor stops
completely before disassembling.



FOOD PROCESSOR ATTACHMENT SAFETY

5. Do not put your fingers or other objects into the Food
Processor attachment opening or discharge chute
while it is in operation. Never feed by hand. Always
use the pusher. If food becomes lodged in opening
or discharge chute, use pusher or another piece of
fruit or vegetable to push it down or remove. When
this method is not possible, turn the motor off and
disassemble Food Processor attachment to remove
the remaining food.

. Avoid contacting moving parts.

. The use of attachments not recommended or sold by
KitchenAid may cause fire, electric shock, or injury.

. Do not use outdoors.

. Do not operate any appliance with a damaged cord or
plug, or after the appliance malfunctions, or is dropped
or damaged in any manner. Return appliance to the
nearest Authorized Service Facility for examination,
repair, or electrical or mechanical adjustment.

10. Children should be supervised to insure they do not
play with the appliance. The appliance is not to be
used by children. The appliance and cord should be
out of reach of children. Children shall not clean or
perform user maintenance on the appliance without
supervision.

I 1. This appliance is not intended for use by persons with
reduced physical sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have
been given supervision or instructions concerning use
of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

12. Do not use the appliance if the driver mechanism or
rotating parts are damaged. Return appliance to the
nearest Authorized Service Facility for examination,
repair, or electrical or mechanical adjustment.

N o
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FOOD PROCESSOR ATTACHMENT SAFETY

13. Do not let the Stand Mixer cord hang over edge of
table or counter.

14. Keep hands and utensils away from moving blades
or discs while processing food to reduce the risk
of severe injury to persons or damage to the Food
Processor attachment.

I5. Blades are sharp. Care should be taken when
handling the sharp cutting blades, emptying the bowl
and during cleaning.

16. Do not remove the lid until discs or blades stop.

17. Do not attempt to defeat the cover interlock
mechanism.

18. To avoid damaging the gear assembly, do not
immerse Food Processor attachment assembly in
water or other liquids.

19. This appliance is intended to be used in household
and similar applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments

- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential
type environments;

- bed and breakfast type environments

SAVE THESE INSTRUCTIONS



PARTS AND FEATURES

2-in-1 food pusher

Feed tube

Lid with
interlock

Attachment
-1 assembly*

External
adjustable
slicing disc

control lever

Dicing disc cleaner
(5KSM2FPA only)

Reversible
shredding disc
Adjustable
slicing disc

Disc adapter

(use with Julienne Dicing disc
and Reversible and blade
shredding discs (5KSM2FPA only)

Storage case
(5KSM2FPA only)

*Wipe clean only. See “Care and cleaning” section for more information.



GETTING STARTED

Before First Use

Before using your Food Processor
attachment for the first time, wash all
parts and accessories either by hand or in
the dishwasher (see “Care and cleaning”
section).

IMPORTANT: To avoid damaging the Food
Processor attachment, do not immerse

the attachment assembly in water or

other liquids. All other parts are top rack
dishwasher-safe.

NOTE: This product is designed for
household use only.

Grasp the feed tube on the interlock lid and
turn it clockwise to remove it from the Food
Processor drive assembly.

Selecting the right tool

The guide below will help you select the right tool for your recipe. See the section "Installing
the discs" for more detailed information for each disc.

FUNCTION

FOOD

Slicing

Soft fruits
Soft vegetables
Hard vegetables
Cooked meats

Shredding

Soft vegetables
Hard vegetables
Hard cheese

Julienne

Vegetables

Dicing

_—

Soft fruits
Soft vegetables
Hard vegetables




INSTALLING THE DISCS

Installing the reversible shredding disc

Disc adapter \%
-

]

' Drive pin \'

-
Insert the liner into the attachment Slide the disc adapter onto the drive pin.

assembly so that the feed tubes line up
and the liner lies flat.

Disc adapter ' Finger grip

O—
Hold the reversible shredding disc Install the lid by turning counter
by the 2 finger grips with the desired clockwise, being sure it locks into place.

shredding side facing UP Install the disc
on the disc adapter by fitting the adapter
through the hole in the bottom of the
disc until it is seated against the liner.




INSTALLING THE DISCS

Installing the julienne disc

Disc adapter \9
-
Drive pin \’

00—

Insert the liner into the attachment
assembly so that the feed tubes line up
and the liner lies flat.

Slide the disc adapter onto the drive pin.

== >

Finger grip
Disc
p——

adapter

O0—

Hold the julienne disc by the 2 finger

grips, with the smaller side of the middle
hole facing UP Install the disc on the disc
adapter by fitting the adapter through
the hole in the bottom of the disc until it
is seated against the liner.

Install the lid by turning counter
clockwise, being sure it locks into place.




INSTALLING THE DISCS

Installing the adjustable slicing disc

Drive pin % \
\i Finger grip

o

Insert the liner into the attachment Hold the slicing disc by the finger grips
assembly so that the feed tubes line up and lower it onto the drive pin. You
and the liner lies flat. may need to turn the disc/drive adapter
until it drops down into place.

Set the desired slicing thickness by
moving the external control lever to the
left for thinner slices or to the right for
thicker slices.

Install the lid by turning counter
clockwise, being sure it locks into place.

NOTE: If the sliced food is not the desired
thickness, the external control lever can be
adjusted during operation.



INSTALLING THE DISCS

-'
-
O0— O0—
Insert the liner into the attachment Hold the dicing disc by the middle hole
assembly so that the feed tubes line up and disc edge, chute lip-side facing
and the liner lies flat. DOWN. Place the disc on top of the

liner so that the dicing grate aligns with
the liner’s feed tube.

Drive pin

O—

Install the blade on top of the dicing disc Install the lid by turning counter
by sliding it onto the drive pin. clockwise, being sure it locks into place.




OPERATING THE FOOD PROCESSOR ATTACHMENT

Attaching the Food Processor attachment to the Stand Mixer

For Stand Mixers with a hinged attachment hub cover: Flip up to open.
For Stand Mixers with a removable attachment hub cover: Turn the attachment knob
counterclockwise to remove attachment hub cover.

>
il

Insert the attachment into the
attachment hub. Rotate attachment
back and forth if necessary. The pin
on the attachment housing will fit
into the notch of the hub rim when
in proper position.




OPERATING THE FOOD PROCESSOR ATTACHMENT

Tighten attachment knob until the Food
Processor attachment is completely
secured to Stand Mixer.

Place a bowl or container under the
food exit chute.

4

Electrical Shock Hazard

Plug into a grounded outlet.
Do not remove ground prong.
Do not use an adapter.

Do not use an extension cord.

Failure to follow these
instructions can result in death,
fire, or electrical shock.

P

Plug the Stand Mixer into a grounded
outlet.




OPERATING THE FOOD PROCESSOR ATTACHMENT

Different foods require varying degrees of pressure and speed for optimized results.

* In general, use light pressure and low speeds for soft, delicate foods — soft fruits and
vegetables like kiwi or ripened tomatoes, as well as soft cheeses like mozzarella.

* Use firmer pressure with high speed for harder foods — hard vegetables like potatoes
and carrots, meats like pepperoni, and hard cheeses like Pecorino Romano.

Use the table provided to determine the appropriate speed for your recipe.

FUNCTION DISC FOOD STAND
MIXER
SPEED
Slicing Soft fruits
Soft vegetables
Hard vegetables 10
Cooked meats
Shredding Soft vegetables 2
Hard vegetables 10
Hard cheese
Julienne Vegetables 4

Dicing Soft fruits 4
Soft vegetables
)

6@
N —= Hard vegetables 10




OPERATING THE FOOD PROCESSOR ATTACHMENT

Using the Food Processor attachment

AWARNING

va.

Rotating Blade Hazard

Always use food pusher.
Keep fingers out of openings.
Keep away from children.

Failure to do so can result in
amputation or cuts.

Before operating the Food Processor
attachment, be sure the attachment
assembly and discs are properly assembled
and attached to the Stand Mixer (see
“Assembling the Food Processor
attachment” section). Place a bowl or
container underneath the feed tube to
catch all processed food.

00—

1

Place the interlock lid on the attachment
assembly, making sure to click the lock
into place. Turn on the Stand Mixer on
to the appropriate speed. See the Speed

selection guide for more information

Use the food pusher to slowly feed
items into the attachment assembly.

2




OPERATING THE FOOD PROCESSOR ATTACHMENT

The 2-in-1 food - To slice or shred small items,
pusher features a ' insert the 2-piece food
2-Piece  smaller chute inside pusher into the feed tube

Pusher pusher. oriented as shown.

Food of a larger food .TJ so that the smaller chute is

Use the small feed —3 Feed food items through

— tube and pusher to the smaller chute and use
process small or o the small food pusher to
slender items, like process.
single carrots or
celery stalks.

=

TIPS FOR GREAT RESULTS

Using a slicing or shredding disc

To slice or shred fruits or

AWARN I NG @ vegetables that are long

and relatively small in

diameter, such as carrots

- and bananas:
Cut food to fit feed
tube vertically and

pack feed tube
securely to keep food
positioned properly.

Rotating Blade Hazard

Always use food pusher. Process using even
. . pressure with the
Keep fingers out of openings. food pusher. Or use
Keep away from children. the small feed tube in ——— | -
P v the two-piece food = =D
Failure to do so can result in pusher. Position food ~
amputation or cuts. vertically in the tube

and use the small
food pusher to process food.

To slice or shred fruits and vegetables
that are round, such as onions, and
apples:

Peel, core, and remove seeds. Cut in halves
or quarters to fit feed tube. Position in feed
tube. Process using even pressure with the
food pusher.




TIPS FOR GREAT RESULTS

To slice or shred fruits and vegetables
that are small:

To shred spinach and other leaves:

Stack leaves. Roll up and stand up in feed
tube. Process using even pressure with
the food pusher.

Position food vertically or horizontally in
layers within the feed tube. Fill feed tube
in order to keep food positioned properly.
Process using even pressure with the
food pusher. Or use the small feed tube

in the two-piece food pusher. Position
food vertically in the tube and use the
small food pusher to process food.

To slice cooked meat or poultry,
such as pepperoni:

Food should be very cold. Cut in pieces
to fit feed tube. Process food using firm,
even pressure with the food pusher.

=> To shred firm and soft
cheeses:

Firm cheese should be very cold. For best
results, thoroughly freeze soft cheeses,
such as mozzarella, before processing. This
may take several hours to achieve proper
firmness for best processing.

* To avoid damage to the blade or motor, * To capitalize on the speed of the

do not process food that is so hard or
firmly frozen that it cannot be pierced
with the tip of a sharp knife. If a piece
of hard food, such as a carrot, becomes
wedged or stuck on the blade, stop the
mixer and remove the blade. Gently
remove food from the blade.

Position slicing discs so the cutting
surface is just to the right of the feed
tube. This allows the blade a full rotation
before contacting the food.

processor, drop ingredients to be
chopped through the feed tube while
the mixer is running.

Soft and medium-hard cheese may spread
out or roll up on the shredding disc. To
avoid this, shred only well-chilled cheese.

A few larger pieces of food may
remain on top of the disc after slicing
or shredding. If desired, cut these by
hand and add to mixture.



¢ Sometime slender foods, such as carrots
or celery, fall over in the feed tube,
resulting in an uneven slice. To minimize
this, cut food in several pieces and
pack the feed tube with the food. For
processing small or slender items, the
small feed tube in the 2-piece food pusher
will prove especially convenient. For best
results, cut a small amount off the end to
create a flat surface when processing a
single carrot or celery stalk.

TIPS FOR GREAT RESULTS

¢ Different foods require varying degrees of

pressure and speed for optimal results. In
general, use light pressure and low speed
for soft, delicate foods (soft fruits and
vegetables like kiwi, ripened tomatoes,
soft cheeses), and firmer pressure

with high speed for harder foods (hard
vegetables like potatoes and carrots, hard
cheeses and meats like pepperoni).

After removing the lid, place it upside
down on the counter. This will help keep
the counter clean.

Your Food Processor attachment is
not designed to perform the following
functions:
- Grind coffee beans, grains, or
hard spices
- Grind bones or other inedible
parts of food
- Liquefy raw fruits or vegetables
- Slice hard-cooked eggs or unchilled
meats.
If any plastic parts should discolour due
to the types of food processed, clean
them with lemon juice.
Quickly rinse the liner between foods to
elminate cross contamination of foods.

21



CARE AND CLEANING

IMPORTANT: To avoid damaging the
Food Processor attachment, do not
immerse the attachment assembly in
water or other liquids. All other parts are
top rack dishwasher-safe.

Turn Stand Mixer OFF and unplug from
outlet.

22

Remove and disassemble Food
Processor attachment.

Wipe the attachment assembly with a
warm, damp cloth. Avoid using abrasive
cleaners or scouring pads as they may
scratch the attachment assembly casing.
Thoroughly dry with a soft cloth. To
avoid damaging the Food Processor
attachment, do not wash or immerse
the attachment assembly in water or

other liquids.

=

All other parts may be washed in warm, sudsy water or placed in the top rack of the

n dishwasher for cleaning.




TROUBLESHOOTING

Check to see whether the Stand Mixer

AWARN I NG ) is plugged into a grounded 3 prong outlet.

If it is, check the fuse or circuit breaker

on the electrical circuit the Stand Mixer

is connected to and make sure the circuit

is closed.

Is the fuse in the circuit to the Stand Mixer
‘ in working order? If you have a circuit

breaker box, be sure the circuit is closed.

Unplug the Stand Mixer, then plug it back
Electrical Shock Hazard into the outlet.

. Check to make sure the Food Processor
Plug into a grounded outlet. attachment was assembled correctly, and

Do not remove ground prong. the intgrlock lid is properly aligned and
locked in place.

Do not use an adapter.
Do not use an extension cord.

Failure to follow these
instructions can result in death,
fire, or electrical shock.

Food Processor attachment not shredding or slicing properly

* Make sure the raised-blade side of * Make sure ingredients are suitable
the disc is positioned face up on the for slicing or shredding. See “Tips for
common adapter. Great Results” section.

¢ If using the adjustable slicing blade,
make sure it is set to the correct
thickness.

23
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TROUBLESHOOTING

Lid won’t close when using a disc

* Make sure the disc is installed correctly, and  If the problem is not due to the above item,
is positioned properly on the disc adapter. see the “Warranty and Service” section.
Do not return the Food Processor

attachment to the retailer. Retailers
do not provide service.

Clutch engages

If the clutch activates, there will be a very I. Check to make sure there are not too
loud clicking noise. many items in the Food Processor
attachment.

2. Make sure any hard seeds are removed.

Stand Mixer motor slows down

This is normal operation and is not damaging to the performance of the attachment.



WARRANTY AND SERVICE

KitchenAid Stand Mixer attachment warranty

Length of
Warranty:

KitchenAid Will Pay
For:

KitchenAid Will Not
Pay For:

Europe, Middle East
and Africa:

Two years full warranty
from date of purchase.

The replacement
parts and repair
labor costs to
correct defects

A. Repairs when attachment
is used for operations
other than normal
household

in materials or
workmanship. B
Service must

be provided by

an Authorized
KitchenAid Service
Center.

food preparation.

. Damage resulting from
accident, alterations,
misuse, abuse, or
installation/operation
not in accordance with
local electrical codes.

KITCHENAID DOES NOT ASSUME ANY RESPONSIBILITY FOR INDIRECT
DAMAGES.

Customer service

In U.K. and Ireland:
For any questions, or to find the nearest KitchenAid Authorized Service Center, please find
our contact details below.

NOTE: All service should be handled locally by an Authorized KitchenAid Service Center.

Contact number for U.K. and Northern Ireland:
Tollfree number 0800 988 1266 (calls from mobile phones are charged standard
network rate) or call 0194 260 5504.

Contact number for Ireland:
Tollfree number +44 (0) 20 8616 5148

E-mail contact for U.K. and Ireland:
Go to www.kitchenaid.co.uk, and click on the link “Contact Us” at the bottom
of the page.

Address for U.K. and Ireland:
KitchenAid Europa, Inc.

PO BOX 19

B-2018 ANTWERP ||
BELGIUM

In other countries:
For all product related questions and after sales matters, please contact your dealer
to obtain the name of the nearest Authorized KitchenAid Service/Customer Center.

For more information, visit our website at:

www.KitchenAid.co.uk
www.KitchenAid.eu

© 2014. All rights reserved.
Specifications subject to change without notice.
25
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ANLEITUNG FUR FOOD-PROCESSOR-VORSATZ

INHALTSVERZEICHNIS

SICHERHEITSHINWEISE FUR FOOD-PROCESSOR-VORSATZ
Wichtige Sicherheitshinweise ..., 28

TEILE UND MERKMALE

GRUNDLAGEN
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Einsetzen von Wiirfelscheibe und Messer

VERWENDEN DES FOOD-PROCESSOR-VORSATZES
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Der Food-Processor-Vorsatz von KitchenAid wurde exklusiv fiir alle KitchenAid-Haushalts-
kiichenmaschinen entwickelt. Genaue Anleitungen zur Bedienung dieser Kiichenmaschinen

finden Sie in der zugehorigen Bedienungsanleitung, die der Kiichenmaschine beiliegt.
27



SICHERHEITSHINWEISE FUR FOOD-PROCESSOR-VORSATZ

lhre Sicherheit und die Sicherheit anderer sind von groBer Wichtigkeit.

Im vorliegenden Handbuch und an lhrem Gerét sind zahlreiche Sicherheitshinweise zu finden.
Lesen und beachten Sie bitte immer alle diese Sicherheitshinweise.

Dies ist das Warnzeichen.

Dieses Zeichen weist Sie auf mdgliche Gefahren hin, die zum Tode oder

zu Verletzungen flihren kénnen.

Alle Sicherheitshinweise stehen nach diesem Zeichen oder dem Wort ,GEFAHR*
oder ,WARNUNG¥. Diese Worte bedeuten:

Sie konnen schwer oder tédlich verletzt
A G E FAH R werden, wenn Sie diese Hinweise nicht
unmittelbar beachten.
‘ . w ARN U N G Sie kdnnen schwer oder todlich verletzt werden,
wenn Sie diese Hinweise nicht beachten.

Alle Sicherheitshinweise erklaren Ihnen die Art der Gefahr und geben Hinweise, wie Sie die
Verletzungsgefahr verringern kénnen, aber sie informieren Sie auch Uber die Folgen, wenn Sie
diese Hinweise nicht beachten.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beim Gebrauch von Elektrogeraten miissen immer
folgende grundlegenden SicherheitsmaBnahmen
beachtet werden:

I. Lesen Sie alle Instruktionen. Verletzungsgefahr bei
falscher Verwendung des Geréts.

2. Die Kiichenmaschine nicht ins Wasser oder in andere
Flussigkeiten stellen, um die Gefahr eines elektrischen
Schlags zu vermeiden.

3. Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten der
Klchenmaschine davon, dass die Deckelsicherung
richtig eingerastet ist. Offnen Sie den Deckel nicht,
wéhrend der Food-Processor-Vorsatz benutzt wird.

4. Schalten Sie die Klichenmaschine AUS (und
nehmen Sie den Food-Processor-Vorsatz von der
Kiichenmaschine ab), wenn der Food-Processor-
Vorsatz benutzt wurde und bevor er gereinigt wird.
Warten Sie vor dem Abnehmen oder Demontieren, bis
der Motor vollstandig angehalten hat.

28



SICHERHEITSHINWEISE FUR FOOD-PROCESSOR-VORSATZ

5. Stecken Sie keine Finger oder Objekte in die Offnung
oder den Auswurfschacht des Food-Processor-
Vorsatzes, wahrend dieser genutzt wird. Geben Sie die
Zutaten n|cht mit der Hand in die Maschine. Verwenden
Sie stets den StéBel. Falls Zutaten die Offnung oder
den Auswurfschacht blockieren, schieben Sie mit
dem Stopfer ein weiteres Stlick Obst oder Gemuse
nach unten, um die Zutaten zu entfernen. Ist das nicht
mdglich, halten Sie den Motor an und demontieren
Sie den Food-Processor-Vorsatz, um die Zutaten zu
entfernen.

. Berlihren Sie keine sich bewegenden Teile.

. Die Verwendung von nicht von KitchenAid
empfohlenem Zubehér kann zu einem Brand,
Stromschlag oder zu Verletzungen fiihren.

. Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien.

. Betreiben Sie kein Gerat mit einem beschadigten Kabel
oder Stecker oder nachdem es nicht richtig funktioniert
hat, fallen gelassen oder anderweitig beschadigt wurde.
Ubergeben Sie das Gerat zur Uberprifung, Reparatur
oder elektrischen bzw. mechanischen Neueinstellung
an das nachstgelegene autorisierte Wartungszentrum.

10. Kinder sollten das Gerat nur unter Aufsicht verwenden,
damit sie nicht damit spielen. Das Gerét darf nicht von
Kindern benutzt werden. Bewahren Sie das Geréat und
das Netzkabel auBerhalb der Reichweite von Kindern
auf. Kinder durfen das Gerat nur unter Anleitung
reinigen und pflegen.

I 1. Dieses Gerét ist nicht flr den Gebrauch durch
Personen mit eingeschrankten kdérperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten sowie
unerfahrene und unwissende Personen gedacht.
Dieser Personenkreis sollte das Gerat ausschlieBlich
unter Aufsicht oder Anleitung den sicheren Gebrauch
des Gerates und der damit verbundenen Gefahren
betreffend verwenden.

12. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der Antrieb oder
andere bewegliche Teile beschadlgt sind. Ubergeben
Sie das Gerat zur Uberprifung, Reparatur oder
elektrischen bzw. mechanischen Neueinstellung an das
nachstgelegene autorisierte Wartungszentrum.

N o

O
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SICHERHEITSHINWEISE FUR FOOD-PROCESSOR-VORSATZ

13. Lassen Sie das Netzkabel der Kiichenmaschine nicht
Uber Tisch- oder Arbeitsflachenkanten hangen.

14. Halten Sie Hande oder Hilfsmittel beim Verarbeiten
von Zutaten von den Messern oder Scheiben fern, da
es ansonsten zu schweren Korperverletzungen oder
Schaden am Food-Processor-Vorsatz kommen konnte.

I5. Die Messer sind scharf. Seien Sie beim Anfassen der
scharfen Messer und Schneiden sowie beim Entleeren
der Schussel und wéhrend der Reinigung besonders
vorsichtig.

16. Nehmen Sie den Deckel erst ab, wenn die Scheiben
oder Messer zum Stillstand gekommen sind.

17. Versuchen Sie nicht, die Verriegelung der Abdeckung
zu umgehen.

18. Tauchen Sie den Food-Processor-Vorsatz nicht in
Wasser oder andere Flissigkeiten, um Schaden am
Antrieb zu vermeiden.

19. Dieses Gerét ist flir den Gebrauch im Haushalt und
ahnliche Nutzung gedacht, beispielsweise:

- Personalkiichen in Laden, Blros und anderen
Arbeitsumgebungen

- Bauernhofe

- durch Gaste in Hotels, Motels und anderen
Beherbergungsbetrieben

- Pensionen

HEBEN SIE DIESE ANLEITUNG GUT AUF

30



TEILE UND MERKMALE

Zweiteiliger Stopfer

Einfillstutzen

Deckel mit Verriegelung

Einsatz

Vorsatzeinheit*

Externer Einstellhebel
fiir die variable
Schneidscheibe

Reinigungszubehor
fur Wirfelscheibe
(nur 5KSM2FPA)

Beidseitig verwendbare
Reibscheibe
Variable
Schneidscheibe

Scheibenadapter . .
(fur die Juliennescheibe Wiirfelscheibe und Messer

und die beidseitig (nur 5KSM2FPA)
verwendbare Reibscheibe)

Aufbewahrungsbehilter
(nur 5KSM2FPA)

* Zum Saubern nur abwischen. Weitere Informationen finden Sie im Abschnitt
,,Pflege und Reinigung*®.
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Vor dem ersten Verwenden

Bevor Sie den Food-Processor-Vorsatz
erstmals verwenden, sollten Sie alle
Komponenten und Zubehdrteile von Hand
oder in der Geschirrspiilmaschine reinigen
(siehe Abschnitt ,,Pflege und Reinigung*).

WICHTIG: Tauchen Sie die Vorsatzeinheit
nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten,

um Schaden am Food-Processor-Vorsatz

zu vermeiden. Alle anderen Teile sind spiil-
maschinengeeignet, sofern sie auf dem oberen
Auszug der Maschine platziert werden.

Halten Sie den Deckel am Einfiillstutzen und

HINWEIS: Dieses Produkt ist ausschlieBlich drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, um ihn

fur die Verwendung im Haushalt vorgesehen. VeI ATISIE SR i E6s et ez
Vorsatzes abzunehmen.

Wabhl des richtigen Werkzeugs

Die folgende Anleitung hilft Ihnen, das richtige Werkzeug fiir Ihr Rezept auszuwahlen.
Einzelheiten zu den Scheiben finden Sie im Abschnitt ,,Einsetzen der Scheiben®.

FUNKTION WERKZEUG ZUTATEN
Schneiden @‘./ﬂ‘i\) Weiches Obst
v Weiches Gemiise
Hartes Gemiise
Gekochtes Fleisch
Reiben Weiches Gemiise
Hartes Gemiise
Hartkase
Julienne Gemiise
Wiirfeln Weiches Obst
Weiches Gemiise
= Hartes Gemiise
SO —_—)
\\/
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EINSETZEN DER SCHEIBEN

Einsetzen der beidseitig verwendbaren Reibscheibe

00—

Setzen Sie den Einsatz so in die
Vorsatzeinheit, dass die Einfiillstutzen
libereinander stehen und der Einsatz
horizontal ausgerichtet ist.

Scheibenadapter\%
-
Mitnehmerzapfen \'

O—

Schieben Sie den Scheibenadapter
auf den Mitnehmerzapfen.

Scheibenadapter

\’ Fingeroffnung

00—

Halten Sie die beidseitig verwendbare
Reibscheibe an den beiden Finger-
offnungen; die gewiinschte Seite muss
nach OBEN weisen. Setzen Sie die
Scheibe auf den Scheibenadapter,
indem Sie diesen durch die Offnung
an der Unterseite der Scheibe fiihren,
bis diese am Einsatz anliegt.

Befestigen Sie den Deckel durch
Drehen gegen den Uhrzeigersinn
und verriegeln Sie ihn sorgfiltig.
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EINSETZEN DER SCHEIBEN

Einsetzen der Juliennescheibe

Scheibenadapter\g
-
Mitnehmerzapfen \’

00—

Setzen Sie den Einsatz so in die
Vorsatzeinheit, dass die Einfiillstutzen
Uibereinander stehen und der Einsatz
horizontal ausgerichtet ist.

Schieben Sie den Scheibenadapter
auf den Mitnehmerzapfen.

34

Scheiben- -
\ Fingeroffnung

adapter '

O0—

Halten Sie die Juliennescheibe an den
beiden Fingerdffnungen; die kleinere
Seite mit dem Loch in der Mitte muss
nach OBEN weisen. Setzen Sie die
Scheibe auf den Scheibenadapter, indem
Sie diesen durch die Offnung an der
Unterseite der Scheibe fiihren, bis diese
am Einsatz anliegt.

Befestigen Sie den Deckel durch
Drehen gegen den Uhrzeigersinn
und verriegeln Sie ihn sorgfiltig.




‘ EINSETZEN DER SCHEIBEN

D=

Mitnehmerzapfen . "
\ Fingeroffnung

[
Setzen Sie den Einsatz so in die Halten Sie die Schneidscheibe an
Vorsatzeinheit, dass die Einfiillstutzen den Fingeroffnungen und setzen Sie
libereinander stehen und der Einsatz sie auf den Mitnehmerzapfen auf.
horizontal ausgerichtet ist. Méglicherweise miissen Sie den

Scheiben- oder Antriebsadapter
ein wenig drehen, damit er passt.

Stellen Sie die gewiinschte
Schnittstarke tiber den externen
Einstellhebel ein: links fiir diinnere
Scheiben, rechts fiir dickere Scheiben.

Befestigen Sie den Deckel durch
Drehen gegen den Uhrzeigersinn
und verriegeln Sie ihn sorgfiltig.

HINWEIS: Falls die Scheiben nicht
die gewiinschte Dicke haben, kénnen
Sie den Einstellhebel wihrend der
Verarbeitung verschieben.
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EINSETZEN DER SCHEIBEN

-'
-
O0— C—
Setzen Sie den Einsatz so in die Halten Sie die Wiirfelscheibe am
Vorsatzeinheit, dass die Einfiillstutzen Mittelloch und der Scheibenkante;
ibereinander stehen und der Einsatz die Lippe fiir den Schacht weist nach
horizontal ausgerichtet ist. UNTEN. Setzen Sie die Scheibe so auf

den Einsatz, dass das Wiirfelgitter tiber
dem Einfiillstutzen des Einsatzes liegt.

=5

-
Mitnehmerzapfen

.

O—
Setzen Sie das Messer oben auf die Befestigen Sie den Deckel durch
Wiirfelscheibe, indem Sie es tber den Drehen gegen den Uhrzeigersinn
Mitnehmerzapfen schieben. und verriegeln Sie ihn sorgfiltig.
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VERWENDEN DES FOOD-PROCESSOR-VORSATZES

Anbringen des Food-Processor-Vorsatzes an der Kiichenmaschine

O

O @»a@

n Schalten Sie die Kiichenmaschine AUS

und ziehen Sie den Netzstecker.

Kiichenmaschinen mit Scharnier an der Abdeckung der Zubehérnabe:
Klappen Sie die Abdeckung nach oben.

Kiichenmaschinen mit abnehmbarer Abdeckung der Zubehérnabe: Drehen Sie
den Zubehorschraube gegen den Uhrzeigersinn, um die Abdeckung abzunehmen.

L

Bringen Sie den Vorsatz an der Zubehor-
nabe an. Gegebenenfalls missen Sie

das Zubehor etwas hin und her drehen.
Wenn das Zubehor richtig sitzt, rastet
der Stift am Zubehorgehause in die
Kerbe am Rand der Aufnahmehiilse ein.
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VERWENDEN DES FOOD-PROCESSOR-VORSATZES

Ziehen Sie die Zubehérschraube fest,
bis der Food-Processor-Vorsatz sicher
mit der Kiichenmaschine verbunden ist.

Stellen Sie eine Schiissel oder einen
Behilter unter den Auswurfschacht.

%

Stromschlaggefahr

Schukostecker benutzen.
Erdungskontakt nicht beseitigen.
Keinen Adapter benutzen.

Kein Verlangerungskabel benutzen.

Nichtbeachtung dieser Instruktionen
kann zu Tod, Feuer oder Stromschlag
fiihren.

P

Stecken Sie den Netzstecker der Kiichen-
maschine in eine Schuko-Steckdose.




‘ VERWENDEN DES FOOD-PROCESSOR-VORSATZES

Auswibhlen der richtigen Geschwindigkeit

Verschiedene Zutaten erfordern fiir optimale Ergebnisse unterschiedlich viel Druck.

* Generell sollten Sie weiche und empfindliche Zutaten mit wenig Druck und bei geringer
Geschwindigkeit verarbeiten; dazu gehdren beispielsweise weiches Obst und Gemiise
wie Kiwis oder reife Tomaten sowie weiche Kasesorten wie Mozzarella.

* Hartere Zutaten erfordern dagegen mehr Druck und eine hohere Geschwindigkeitsstufe;
das gilt zum Beispiel fiir hartes Gemiise wie Kartoffeln und M&hren, Fleisch und Peperoni
sowie Hartkase, z. B. Pecorino Romano.

Die folgende Tabelle hilft Ihnen bei der Wahl der passenden Geschwindigkeitsstufe fiir Ihr Rezept.

FUNKTION SCHEIBE ZUTATEN GESCHWINDIGKEITS-
. STUFE DER
KUCHENMASCHINE
Schneiden Weiches Obst 2

Weiches Gemiise

Hartes Gemiise 10
Gekochtes Fleisch

Reiben Weiches Gemiise 2
Hartes Gemiise 10
Hartkase
Julienne

@ Gemiise 4

Wiirfeln Weiches Obst 4
Weiches Gemiise

()

Q__—==

Hartes Gemiise 10
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VERWENDEN DES FOOD-PROCESSOR-VORSATZES

Bevor Sie den Food-Processor-Vorsatz
A WARNUNG verwenden kénnen, miissen Sie die
Vorsatzeinheit und die Scheiben korrekt

montiert und mit der Kiichenmaschine
-~ verbunden haben (siehe Abschnitt
,»Anbringen des Food-Processor-Vorsatzes
ﬁ an der Kiichenmaschine*). Stellen Sie eine

Schiissel oder einen Behilter unter den

Gefahr durch rotierende Messerscheibe |  Auswurfschacht, um die verarbeiteten
Zutaten aufzufangen.

Stets den StoBel verwenden.
Keine Finger in die Offnungen stecken.

Geréat auBerhalb der Reichweite von
Kindern aufbewahren und verwenden.

Andernfalls kann es zu abgetrennten
GliedmaBen oder Schnitten kommen.

Verwenden Sie den Stopfer, um die
Zutaten langsam durch den Stutzen
in die Vorsatzeinheit zu fiihren.

Setzen Sie den Deckel auf die
Vorsatzeinheit auf und achten Sie
darauf, dass er sicher verriegelt.
Wibhlen Sie an der Kiichenmaschine
die passende Geschwindigkeits-
stufe. Unter ,,Auswihlen der
richtigen Geschwindigkeit*

finden Sie weitere Hinweise.

2
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VERWENDEN DES FOOD-PROCESSOR-VORSATZES

— Der zweiteilige - Zum Schneiden oder
Stopfer besteht ' Reiben kleiner Zutaten
Zwei- aus einer kleineren f setzen Sie den zweiteiligen
teiliger ~ Offnung in einem i Zutatenstopfer in den
Stopfer groBeren Stopfer. T Einfiillstutzen ein;
— Uber den kleinen . die kleinere Offnung
——— Einfillstutzen und sollte wie abgebildet
Stopfer kénnen Sie O ausgerichtet sein.
kleine und diinne Geben Sie die Zutaten in
Zutaten verarbeiten, die kleinere Einfiill6ffnung
beispielsweise und verwenden Sie den
— Karotten oder kleinen Stopfer, um sie der
Stangensellerie. Verarbeitung zuzufiihren.

TIPPS FUR TOLLE ERGEBNISSE

Verwenden der Schneid- oder Reibscheibe

Schneiden oder Reiben

A WARN UNG @ von langem und relativ

diinnem Obst und

Gemiise, beispielsweise

- Karotten und Bananen:
Schneiden Sie die

Zutaten, damit sie

senkrecht durch
den Einfillstutzen
passen. Befiillen Sie

Gefahr durch rotierende Messerscheibe

Stets den StéBel verwenden. den Stutzen so, dass
Keine Finger in die Offnungen stecken. die Zutaten nicht

. . . durchrutschen. Uben
Gerat auBerhalb der Reichweite von Sie beim Verarbeiten
Kindern aufbewahren und verwenden. gleichmaBig Druck
Andernfalls kann es zu abgetrennten auf den Stopfer aus.
GliedmaBen oder Schnitten kommen. Alternativ den kleinen

Einflllstutzen im
zweiteiligen Stopfen verwenden. Zutaten

vertikal in den Stutzen geben und mit dem
kleinen Stopfen der Verarbeitung zufiihren.

Schneiden oder Reiben von rundem

Obst und Gemiise, beispielsweise
Zwiebeln und Apfeln:

Schilen, entkernen bzw. Samen entfernen.
In Halften oder Viertel schneiden, damit
die Zutaten durch den Stutzen passen.
Zutaten in den Stutzen geben. Uben Sie
beim Verarbeiten gleichmaBig Druck auf
den Stopfer aus.
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TIPPS FUR TOLLE ERGEBNISSE

So schneiden und reiben Sie kleines Reiben von Spinat und anderen Blattern:

Obst und Gemiise: Blitter stapeln. Zusammenrollen und aufrecht in
Zutaten senkrecht oder waagerecht in den den Stutzen geben. Uben Sie beim Verarbeiten
Einfiillstutzen schichten. Stutzen so fiillen, gleichmaBig Druck auf den Stopfer aus.

dass die Zutaten nicht durchrutschen. Uben
Sie beim Verarbeiten gleichmaBig Druck
auf den Stopfer aus. Alternativ den kleinen
Einfullstutzen im zweiteiligen Stopfen
verwenden. Zutaten vertikal in den Stutzen
geben und mit dem kleinen Stopfen der
Verarbeitung zufiihren.

So schneiden Sie gekochtes Fleisch oder
Gefliigel, einschlieBlich Peperoni:

Die Zutaten miissen sehr kalt sein. Zutaten

in Stiicke schneiden, die durch den Stutzen
passen. Uben Sie beim Verarbeiten gleichmaBig
festen Druck auf den Stopfer aus.

=> Reiben von festem
und weichem Kase:

Fester Kdse muss sehr kalt sein. Fiir beste
Ergebnisse sollten Sie weichen Kase wie
Mozzarella vor dem Verarbeiten tiefkiihlen.
Bis die optimale Festigkeit erreicht ist,
kénnen mehrere Stunden vergehen.

Nitzliche Hinweise

* Verarbeiten Sie keine Zutaten, die so fest ~ * Um die Geschwindigkeit des Gerits voll

oder stark gefroren sind, dass sie nicht auszunutzen, sollten die zu zerhackenden
mit der Spitze eines scharfen Messers Zutaten bei laufendem Gerit in den
angebohrt werden kénnen. So vermeiden Einflllstutzen gegeben werden.

Sie eine Beschadigung von Messer oder
Motor. Falls eine harte Zutat, beispiels-
weise eine Karotte, unter dem Messer
eingeklemmt wird, miissen Sie das Gerit
stoppen und das Messer entfernen.
Entfernen Sie die Zutaten vorsichtig
vom Messer.

* Weiche und mittelharte Kisesorten
koénnen sich auf der Reibscheibe verteilen
oder aufrollen. Kiihlen Sie den Kise, bis er
harter wird, um dies zu vermeiden.

* Nach dem Schneiden oder Reiben kann
es vorkommen, dass einige gréBere
Stiicke auf der Oberseite der Scheibe
zurtickbleiben. Sie kénnen diese von Hand
zerschneiden und zur Mischung geben.

¢ Platzieren Sie die Schneidscheiben so,
dass die Schnittflache sich geringfiigig
rechts neben dem Einfiillstutzen
befindet. So kann das Messer vor dem
Kontakt mit den Zutaten eine volle
Umdrehung absolvieren.
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* Einige diinne Zutaten wie Karotten oder
Sellerie kénnen im Stutzen umkippen,
was zu einem uneinheitlichen Schnitt fiihrt.
Schneiden Sie die Zutat daher in mehrere
Stiicke, die gleichzeitig nebeneinander in den
Stutzen gefiillt werden. Verwenden Sie zum
Verarbeiten kleiner oder diinner Zutaten
den kleinen Einfiillstutzen im zweiteiligen
Stopfer. Schneiden Sie beim Verarbeiten
einzelner Mohren oder von Stangensellerie
ein kleines Stiick am Ende ab, um eine flache
Schnittkante zu erzeugen.

‘ TIPPS FUR TOLLE ERGEBNISSE

* Verschiedene Zutaten erfordern fiir
optimale Ergebnisse unterschiedlich viel
Druck. Generell sollten Sie weiche und
empfindliche Zutaten (weiches Obst und
Gemiise wie Kiwis, reife Tomaten oder
weiche Kasesorten) mit wenig Druck und
bei geringer Geschwindigkeit verarbeiten,
hartere Zutaten (hartes Gemiise wie
Kartoffeln und Méhren, Hartkase, Fleisch
und Peperoni) dagegen mit mehr Druck
und bei hoheren Geschwindigkeitsstufen.

* Legen Sie den Deckel nach dem
Abnehmen mit der Oberseite auf die
Arbeitsfliche. So bleibt diese sauber.

¢ lhr Food-Processor-Vorsatz ist NICHT
fur folgende Einsatzzwecke gedacht:

- Mahlen von Kaffeebohnen, Getreide
oder harten Gewlirzen

- Mahlen von Knochen und anderen
nicht essbaren Bestandteilen von
Nahrungsmitteln

- Verflissigen von frischem Obst
und Gemiise

- Schneiden von hart gekochten Eiern
und ungekiihltem Fleisch

Falls sich Kunststoffteile durch das

Verarbeiten bestimmter Zutaten

verfarben, kénnen Sie diese mit

Zitronensaft reinigen.

* Spiilen Sie den Einsatz kurz ab, bevor Sie
andere Zutaten verarbeiten; so verhindern
Sie ein Vermischen oder (geschmackliche)
Beeintrachtigungen der Zutaten.
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PFLEGE UND REINIGUNG

WICHTIG: Tauchen Sie die Vorsatz-
einheit nicht in Wasser oder andere
Flissigkeiten, um Schaden am Food-
Processor-Vorsatz zu vermeiden.

Alle anderen Teile sind spiilmaschinen-
geeignet, sofern sie auf dem oberen
Auszug der Maschine platziert werden.

Schalten Sie die Kiichenmaschine AUS
und ziehen Sie den Netzstecker.

Entfernen und demontieren Sie den
Food-Processor-Vorsatz.

Wischen Sie das die Vorsatzeinheit
mit einem warmen, feuchten Tuch ab.
Verwenden Sie keine Scheuermittel
oder Scheuerpads, da diese das Gehduse
der Vorsatzeinheit zerkratzen kénnten.
Verwenden Sie ein weiches Tuch zum
grindlichen Abtrocknen. Tauchen Sie
die Vorsatzeinheit nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten, um Schaden am
Food-Processor-Vorsatz zu vermeiden.

spiilmaschine gereinigt werden.

Alle anderen Teile kénnen in warmem Seifenwasser oder im Oberkorb der Geschirr-
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‘ PROBLEMBEHEBUNG

Der Food-Processor-Vorsatz lauft nicht

* Prifen Sie, ob das Netzkabel der Kiichen-
AWARN u NG maschine in eine geerdete Steckdose
eingesteckt ist. Ist das der Fall, priifen

Sie die Sicherung des Stromkreises, mit

dem die Kiichenmaschine verbunden ist,

um sicherzugehen, dass Strom flieBt.
‘ Ist die Sicherung im Stromkreis fiir die

Kiichenmaschine in Ordnung? Wenn
Sie einen Stromunterbrechungsschalter
haben, tiberzeugen Sie sich davon,
Stromschlaggefahr dass der Stromkreis geschlossen ist.
Trennen Sie die Kiichenmaschine vom
Netz und stecken Sie den Stecker
dann wieder in die Steckdose.

e Stellen Sie sicher, dass der Food-

Schukostecker benutzen.

Erdungskontakt nicht beseitigen.

Keinen Adapter benutzen. Processor-Vorsatz korrekt montiert
i . worden ist und der Deckel korrekt
Kein Verlangerungskabel benutzen. aufgesetzt und verriegelt wurde.

Nichtbeachtung dieser Instruktionen
kann zu Tod, Feuer oder Stromschlag
fihren.

Der Food-Processor-Vorsatz reibt und schneidet nicht ordentlich

¢ Stellen Sie sicher, dass die erhabene Seite ¢ Stellen Sie sicher, dass die Zutaten zum

der Scheibe auf dem Standardadapter Schneiden oder Reiben geeignet sind.

nach oben weist. Beachten Sie die ,,Tipps fiir tolle Ergebnisse”.
* Priifen Sie beim Einsatz der variablen

Schneidscheibe, ob die gewiinschte

Stérke eingestellt ist.
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PROBLEMBEHEBUNG

Der Deckel ldsst sich bei eingesetzter Scheibe nicht schlieBen

¢ Stellen Sie sicher, dass die Scheibe korrekt  Lasst sich das Problem nicht wie genannt
eingesetzt ist und vollstidndig auf dem beheben, wenden Sie sich an eine der im
Scheibenadapter sitzt. Abschnitt ,,Garantie und Kundendienst*
genannten Stellen.

Bringen Sie den Food-Processor-Vorsatz
nicht zum Handler zuriick. Dort ist keine
Reparatur moglich.

Die Rutschkupplung wird aktiviert.

Wenn die Kupplung greift, ertént ein sehr 1. Stellen Sie sicher, dass sich nicht zu viele
lautes Klicken. Zutaten gleichzeitig im Food-Processor-
Vorsatz befinden.

2. Stellen Sie sicher, dass harte Kerne
entfernt wurden.

Der Motor der Kiichenmaschine wird langsamer

Das ist normal und schadet der Leistung des Vorsatzes nicht.

46



GARANTIE UND KUNDENDIENST

Garantie fur Zubehor fiur KitchenAid-Kiichenmaschinen

Garantiezeitraum: KitchenAid erstattet KitchenAid Gibernimmt
die Kosten fiir: keine Kosten fiir:
Europa, Naher Osten | Ersatzteile und A. Reparaturen, wenn das
und Afrika: Arbeitskosten, Zubehor fur andere
Zwei Jahre Komplett- | um Materialschiden Zwecke als fiir die normale
garantie ab dem und Fertigungsfehler Speisezubereitung im
Kaufdatum. zu beheben. Die Haushalt eingesetzt wurde.
Reparatur muss von B. Reparaturen von Schiden, die

einem anerkannten
KitchenAid-Kunden-
dienstzentrum
vorgenommen werden.

durch Unfille, Abanderungen,
falsche bzw. missbrauchliche
Verwendung und Installation
und Betrieb unter Verletzung
der geltenden elektrischen
Vorschriften verursacht wurden.

KITCHENAID UBERNIMMT KEINERLEI GARANTIE FUR NEBEN- UND FOLGEKOSTEN.

Wenn Sie Fragen haben oder ein KitchenAid-Kundendienstzentrum suchen, wenden Sie sich
bitte an die folgenden Kontakte.

HINWEIS : Alle Reparatur- und Wartungsarbeiten sollten lokal von einem anerkannten
KitchenAid-Kundendienstzentrum ausgefiihrt werden.

Fir Deutschland:

Hotline:
Gebiihrenfreie Telefonberatung unter: 0800 5035005

E-Mail-Kontakt
Besuchen Sie www.Kitchenaid.de und klicken Sie unten auf der Seite auf , Kontakt".

Adresse:

KitchenAid Europa, Inc.
Postfach 19

B-2018 ANTWERPEN 1|
BELGIEN

Fir die Schweiz:

Tel: 032475 10 10

Fax: 03247510 19
Postanschrift:

Novissa Haushaltgeriate AG
Bernstrasse 18

CH-2555 BRUGG

Weitere Informationen erhalten Sie auf unserer Website:
www.Kitchenaid.eu

© 2014. Alle Rechte vorbehalten.

Spezifikationen kénnen ohne vorherige Ankiindigung geandert werden. .
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MANUEL D'UTILISATION DE L'ACCESSOIRE ROBOT MENAGER

‘ TABLE DES MATIERES

PRECAUTIONS D'EMPLOI DE L'ACCESSOIRE ROBOT MENAGER
Consignes de SECUrité IMPOItantes ..........ccccevvruiiviiieiniiininieiineeesenes 50

PIECES ET FONCTIONS

MISE EN PLACE
Avant la premiere utilisation

Choix du disque adéquat............cccoeiiiiiiiiiiiiiiiiiii e
INSTALLATION DES DISQUES

Installation du disque a raper réversible............cccococviiiniiniiiii 55

Installation du disque a JUlIENNE ......cc.coiiiiiririiiee e 56

Installation du disque a trancher réglable ...........cc.cococeviniiiiininiininininicnene 57

Installation du disque et de la lame a découper en dés ..........ccccoevvviiniiiiininnns 58
FONCTIONNEMENT DE L'ACCESSOIRE ROBOT MENAGER

Fixation de I'accessoire Robot ménager sur le robot sur socle ..............cccccee.. 59

Guide de sélection des VIitesses...........cccoevuiieiririiiicineneieeenne
Utilisation de l'accessoire Robot ménager
Utilisation du poussoir 2 €n | .......cccccciiiiiiiniiiniiiiniiiiccns

CONSEILS POUR OBTENIR DES RESULTATS OPTIMAUX

Utilisation des disques a trancher ou a raper ..........cccocecvviiiiniiiniiinicinns 63
CONSEIIS ULIES ...ttt et ae et e e et e e neenenas 64
ENTRETIEN ET NETTOYAGE ...........ocoooooieeeeeeeeeeeeeeee e 66
DEPANNAGE............oooooiomiiirieiissssssesssss st s ssss s sss s ssss s 67
GARANTIE ET SERVICE APRES-VENTE-..........oouionieeeeeeeeeeseeeeeeeeeseeeseeseeees 69

L'accessoire Robot ménager KitchenAid est concu pour étre utilisé exclusivement avec les robots
sur socle KitchenAid a usage domestique. Pour des renseignements complets sur I'utilisation de

ces robots sur socle, vedillez lire les instructions fournies avec votre appareil.
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PRECAUTIONS D'EMPLOI DE L'ACCESSOIRE ROBOT MENAGER

Votre sécurité est trés importante, au méme titre que celle d’autrui.

Plusieurs messages de sécurité importants apparaissent dans ce manuel ainsi que
sur votre appareil. Lisez-les attentivement et respectez-les systématiquement.
Ce symbole est synonyme d’avertissement.

Il attire votre attention sur les risques potentiels susceptibles de provoquer des
blessures mortelles ou graves a I'utilisateur ou d’autres personnes présentes.

Tous les messages de sécurité sont imprimés en regard du symbole
d’avertissement ou apres les mots « DANGER » ou « AVERTISSEMENT ».
Ces mots signifient ce qui suit :

Vous risquez d’étre mortellement ou
A D ANGER gravement blessé si vous ne respectez
pas immédiatement les instructions.
Vous risquez d’étre mortellement ou
A AVE RT'SSEMENT gravement blessé si vous ne respectez
pas scrupuleusement les instructions.

Tous les messages de sécurité vous indiquent en quoi consiste le danger potentiel, comment
réduire le risque de blessures et ce qui peut arriver si vous ne respectez pas les instructions.

CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

Lorsque vous utilisez des appareils électriques,
les consignes de sécurité élémentaires doivent
étre respectées, et notamment les suivantes :

I. Lisez toutes les instructions. L'utilisation inappropriée
de I'appareil peut entrainer des blessures.

2. Pour éviter les risques d’électrocution, n’immergez
jamais le robot sur socle dans I’eau ou dans tout
autre liquide.

3. Assurez-vous toujours que le couvercle a verrouillage
est bien fermé avant de mettre le moteur du robot
sur socle sous tension. Ne retirez pas le couvercle
lorsque I'accessoire Robot ménager est en
fonctionnement.

4. \eillez a éteindre le robot sur socle (et a retirer
I'accessoire) apres chaque utilisation et avant
de le nettoyer. Assurez-vous que le moteur est
complétement arrété avant le désassemblage.
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PRECAUTIONS D'EMPLOI DE L'ACCESSOIRE ROBOT MENAGER

5. Ne mettez pas vos doigts ou d'autres objets
dans I'ouverture ou la goulotte de sortie de
I'accessoire Robot ménager lorsqu'il est en
fonctionnement. N’introduisez jamais d'aliments
a la main ; utilisez toujours le poussoir prévu a
cet effet. Si de la nourriture se coince dans
I'ouverture ou la goulotte de sortie, utilisez le
poussoir ou un autre morceau de fruit ou de légume
pour le faire descendre. Si cela n'est pas possible,
éteignez le moteur et désassemblez I'accessoire
Robot ménager pour enlever les aliments restants.

6. Evitez tout contact avec les piéces mobiles.

L utilisation d’accessoires hon recommandés ou non
vendus par KitchenAid peut causer un incendie, une
électrocution ou des blessures.

N’utilisez pas I'appareil a I’extérieur.

N’utilisez pas I'appareil si son cordon d’alimentation
électrique ou la fiche sont endommageés, s’il a présenté
un défaut de fonctionnement, s’il est tombé ou a été
endommagé de quelque facon que ce soit. Renvoyez-le
au centre de service agréé le plus proche pour le faire
examiner ou réparer, ou effectuer un réglage électrique
ou mécanique.

10. Les jeunes enfants doivent étre surveillés pour
s’assurer qu’ils ne jouent pas avec I'appareil.
L'appareil n'est pas congu pour une utilisation par
des enfants. L'appareil et son cordon d'alimentation
doivent étre hors de portée des enfants. Les jeunes
enfants doivent étre sous étroite surveillance s'ils se
chargent du nettoyage ou de I'entretien.

I 1. Les personnes aux capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites, ou manquant d’expérience et
de connaissances, peuvent utiliser 'appareil sous
surveillance ou seuls s’ils ont recu des instructions
concernant I'utilisation de I'appareil en toute sécurité
et qu’ils comprennent les risques encourus.

12. N'utilisez pas I'appareil si le mécanisme de |'entraineur
ou les pieces rotatives sont endommagées. Renvoyez-
le au centre de service agréé le plus proche pour le
faire examiner ou réparer, ou effectuer un réglage
électriqgue ou mécanique.

™

©
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PRECAUTIONS D'EMPLOI DE L'ACCESSOIRE ROBOT MENAGER

13. Ne laissez pas le cordon d'alimentation du robot
sur socle pendre du bord de la table ou du plan de
travail.

14. Afin d'éviter les risques de blessures graves ou
d'endommagement de |I'accessoire Robot ménager,
gardez les mains et tout ustensile a I'écart des
disques ou des lames pendant que la lame ou le
disque tourne.

I5. Les lames sont trés coupantes. Soyez prudent lorsque
vous les manipulez, lorsque vous videz le bol ou lors
du nettoyage.

16. Retirez le couvercle seulement quand le disque ou la
lame s'est arrété.

17. Ne tentez pas de forcer le mécanisme de verrouillage
du couvercle.

18. Pour éviter d'endommager I'assemblage de vitesse,
n'immergez pas l'accessoire Robot ménager dans
I'eau ou dans tout autre liquide.

19. Ce produit est destiné a un usage domestique ou
peut étre utilisé :

- dans les espaces cuisine réservés aux employes ;

- dans les cuisines de fermes ;

- par les clients d'hétels, d'hétels d'étape ou autre
endroit résidentiel ;

- dans les cuisines de gites.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS
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PIECES ET FONCTIONS

Poussoir 2 en |

Goulot

Couvercle avec mécanisme
de verrouillage

Embase

Base de l'accessoire*

Levier externe pour
régler I'épaisseur avec
le disque a trancher

i

Brosse de nettoyage du
disque a découper en dés
(5KSM2FPA uniquement)

Disque a trancher réglable

Adaptateur de disque

(a utiliser avec le disque . Izi,sque et Iam;l
a julienne et le disque a decouper en des
a raper réversible) (5KSM2FPA uniquement)

Coffret de rangement
(5KSM2FPA uniquement)

* A essuyer uniquement. Pour plus d’informations, reportez-vous 2 la section
« Entretien et nettoyage ».
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Avant la premiere utilisation

Avant d'utiliser I'accessoire Robot ménager
pour la premiere fois, lavez I'ensemble de
ses pieces et ustensiles a la main ou au
lave-vaisselle (reportez-vous a la section

« Entretien et nettoyage »).

IMPORTANT : pour éviter d'endommager
I'accessoire Robot ménager, n'immergez pas
sa base dans I'eau ou dans tout autre liquide.
Toutes les autres pieces peuvent étre lavées
dans le panier supérieur du lave-vaisselle.

REMARQUE : ce produit est destiné Maintenez fermement le goulot sur le couvercle

4 un usage strictement domestique. a've.rromI!age et tournez-le dansl le sens des
aiguilles d'une montre pour le détacher du

mécanisme d'entrainement de |'accessoire.

Choix du disque adéquat

Les indications ci-dessous vous aideront a choisir le disque qui convient en fonction de
votre recette. Pour plus d'informations sur les différents disques, reportez-vous a la
section « Installation des disques ».

FONCTION DISQUE ALIMENTS

Trancher @‘./ﬂ‘i\)

Fruits tendres
Légumes tendres
Légumes durs
Viande cuite

Raper Légumes tendres

Légumes durs
Fromage a pate dure

Couper en Légumes
julienne

Découper Fruits tendres
en dés Légumes tendres
= Légumes durs
S —_—_—)

54



INSTALLATION DES DISQUES

Installation du disque a raper réversible

¥

—

00—

Insérez l'embase dans la base de
l'accessoire de facon a ce que le goulot
soit bien aligné et a ce que I'embase
soit correctement fixée et stable.

Adaptateur

de disque \%
= 4

Tige d'entrainement

O—

Placez I'adaptateur de disque sur
la tige d'entrainement.

Adaptateur

de disque\’ Point de prise

00—

Maintenez le disque a raper réversible
par les deux points de prise en placant
la face correspondant au type de rapage
souhaité vers le haut. Installez le disque
sur |'adaptateur en insérant ce dernier
dans l'orifice au bas du disque jusqu'a ce
qu'il soit bien fixé contre 'embase.

Placez le couvercle et faites-le tourner
dans le sens contraire des aiguilles
d'une montre en vous assurant qu'il

se verrouille correctement.
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INSTALLATION DES DISQUES

Installation du disque a julienne

Adaptateur

de disque \%
4

Tige d'entrainement

00—

Insérez I'embase dans la base de
l'accessoire de facon a ce que le goulot
soit bien aligné et a ce que I'embase
soit correctement fixée et stable.

Placez I'adaptateur de disque sur
la tige d'entrainement.
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-
Point

Adaptateur
de prise

de disque \'

O0—

Maintenez le disque a julienne par les
deux points de prise, en placant le c6té
le plus petit de l'orifice central vers le
haut. Installez le disque sur l'adaptateur
en insérant ce dernier dans ['orifice au
bas du disque jusqu'a ce qu'il soit bien
fixé contre I'embase.

Placez le couvercle et faites-le tourner
dans le sens contraire des aiguilles
d'une montre en vous assurant qu'il

se verrouille correctement.




| INSTALLATION DES DISQUES

Installation du disque a trancher réglable

Tige % \
d entramement\i Point de prise

o
Insérez 'embase dans la base de Maintenez le disque a trancher par les
I'accessoire de facon a ce que le goulot points de prise et placez-le sur la tige
soit bien aligné et a ce que I'embase d'entrainement. Il se peut que vous
soit correctement fixée et stable. deviez tourner I'ensemble disque/

entraineur jusqu’a ce qu’il descende
et s’insére correctement.

Réglez |'épaisseur de tranchage en Placez le couvercle et faites-le tourner
tournant le levier externe vers la dans le sens contraire des aiguilles
gauche pour obtenir des tranches d'une montre en vous assurant qu'il
plus fines ou vers la droite pour des se verrouille correctement.

tranches plus épaisses.

REMARQUE : si I'épaisseur obtenue ne
vous convient pas, vous pouvez déplacer
le levier de réglage externe pendant que
le disque tourne.
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INSTALLATION DES DISQUES

Installation du disque et de la lame a découper en dés

— —

k k

Insérez l'embase dans la base de Maintenez le disque a découper en dés
l'accessoire de facon a ce que le goulot par le bord et l'orifice central, en veillant
soit bien aligné et a ce que I'embase a ce que la face avec le bec de sortie
soit correctement fixée et stable. soit placée vers le bas. Placez le disque

sur 'embase de fagon a ce que la rape
soit alignée avec le goulot de I'embase.

Tige mm
d'entrainement

O—

Installez la lame au-dessus du disque Placez le couvercle et faites-le tourner
a découper en dés en la faisant glisser dans le sens contraire des aiguilles
sur la tige d'entrainement. d'une montre en vous assurant qu'il

se verrouille correctement.
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FONCTIONNEMENT DE L'ACCESSOIRE ROBOT MENAGER

Fixation de I'accessoire Robot ménager sur le robot sur socle

Q

Eteignez le robot sur socle et
débranchez-le.

Pour les robots sur socle avec un couvercle de moyeu de fixation a charniéere :
Relevez le couvercle pour ouvrir.

Pour les robots sur socle avec un couvercle de moyeu de fixation amovible :
Tournez la vis de fixation des accessoires dans le sens inverse des aiguilles d'une montre
et enlevez le couvercle de moyeu de fixation.

>
1)

Insérez l'accessoire Robot ménager
dans le moyeu de fixation. Faites
pivoter l'accessoire d'avant en arriére si
nécessaire. Si l'accessoire est bien placé,
la tige située sur l'accessoire s'emboite
dans l'encoche sur le rebord du moyeu.

59



FONCTIONNEMENT DE L'ACCESSOIRE ROBOT MENAGER

Serrez la vis de fixation jusqu'a ce que Placez un bol ou un récipient sous
l'accessoire Robot ménager soit bien la goulotte de sortie.
attaché au robot sur socle.

k-

Risque d’électrocution

Branchez I'appareil a une prise reliée Branchez le robot sur socle 4 une
a la terre. prise reliée a la terre.

P

Ne démontez pas la prise de terre.
N’utilisez pas d’adaptateur.
N’utilisez pas de rallonge électrique.

Le non-respect de ces instructions
peut entrainer des blessures mortelles,
un incendie ou une électrocution.
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‘ FONCTIONNEMENT DE L'ACCESSOIRE ROBOT MENAGER

Afin d'obtenir des résultats optimaux, le degré de pression a exercer et la vitesse
a sélectionner doivent varier en fonction du type d'aliment.

* En regle générale, les aliments tendres et délicats (les fruits et [égumes tels que kiwis
ou tomates mlires, les fromages a pate molle comme la mozzarella) nécessitent une
pression légére et une vitesse faible.

* La pression doit étre plus ferme et la vitesse plus élevée avec les aliments durs comme
les pommes de terre et les carottes, le saucisson et les fromages a pate dure tels que
le Pecorino Romano.

Le tableau ci-dessous fournit des indications qui vous aideront a déterminer la vitesse
adéquate en fonction de votre recette.

FONCTION DISQUE ALIMENTS VITESSE
DU ROBOT
SUR SOCLE
Trancher Fruits tendres 2

Légumes tendres

Légumes durs 10
Viande cuite
Raper Légumes tendres 2
Légumes durs 10
Fromage a pate dure
Couper en 4

Légumes
Découper Fruits tendres 4
en dés Légumes tendres

()

Q__—==>

Légumes durs 10
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FONCTIONNEMENT DE L'ACCESSOIRE ROBOT MENAGER

Utilisation de I'accessoire Robot ménager

Avant de faire fonctionner |'accessoire
A AVERTISSEMENT Robot ménager, veillez a ce que la base et
les disques soient correctement assemblés

et fixés au robot sur socle (reportez-vous
- a la section « Fixation de l'accessoire
ﬁ Robot ménager sur le robot sur socle »).

Placez un bol ou un récipient sous le goulot
pour qu'il récupeére les aliments préparés.

Danger : lame rotative
Toujours utiliser un poussoir
pour introduire les aliments.
Ne pas approcher les doigts
des ouvertures.
Maintenez ’appareil hors de portée
des enfants.
Le non-respect de ces instructions
peut entrainer des coupures ou
des amputations.

Placez le couvercle sur la base de
l'accessoire en veillant a ce qu'il se
verrouille correctement. Allumez

le robot sur socle et sélectionnez la
vitesse adéquate. Consultez la section
« Guide de sélection des vitesses »
pour de plus amples informations.

Utilisez le poussoir pour faire descendre
lentement les aliments dans la base
de l'accessoire.
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FONCTIONNEMENT DE L'ACCESSOIRE ROBOT MENAGER

Le poussoir 2 en | - Pour trancher ou raper
est composé d'un ' de petits aliments, insérez
Poussoir  Petit goulot qui le poussoir 2 en | dans le

2enl vient s'insérer dans = goulot de facon a ce que
un poussoir de plus T le petit poussoir soit orienté

J— grande taille. . comme illustré.
Le petit poussoir Introduisez les aliments par
et son goulot o le petit goulot et appuyez
servent a ajouter a l'aide du petit poussoir.

des aliments minces
ou tendres, comme
des carottes ou des
branches de céleri.

(\:/J |

CONSEILS POUR OBTENIR DES RESULTATS OPTIMAUX

Utilisation des disques a trancher ou a raper

Pour trancher ou raper des
A AVE RTISSEMENT @ fruits ou des légumes longs
et de faible diametre, tels

que carottes et bananes :
-
Coupez les aliments
pour qu'ils rentrent
facilement a
Danger : lame rotative travers le goulot
Toujours utiliser un poussoir verticalement et
pour introduire les aliments. veillez a ce que
Ne pas approcher les doigts le goulot soit
des ouvertures. bien rempli pour
Maintenez I’appareil hors de portée que les aliments
des enfants. se positionnent
Le non-respect de ces instructions correctement.
peut entrainer des coupures ou Rapez-les en
des amputations. appuyant de fagon réguliére sur le poussoir.

Vous pouvez également utiliser le petit goulot
du poussoir. Placez les aliments verticalement
et incorporez-les a I'aide du petit poussoir.

Pour trancher ou raper des fruits
ou des légumes ronds, tels qu’oignons
et pommes :

Epluchez les fruits ou légumes, 6tez
éventuellement leurs trognons et pépins.
Coupez les aliments en deux ou en quatre
pour qu'ils rentrent facilement dans le goulot.
Disposez-les dans le goulot. Rapez-les en
appuyant de facon réguliere sur le poussoir.
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CONSEILS POUR OBTENIR DES RESULTATS OPTIMA

Pour trancher ou raper de petits fruits
ou légumes :

Placez les aliments verticalement ou
horizontalement en couches dans le goulot.
Remplissez le goulot de facon a ce que les
aliments soient correctement positionnés.
Rapez-les en appuyant de fagon réguliere
sur le poussoir. Vous pouvez également
utiliser le petit goulot du poussoir. Placez
les aliments verticalement et incorporez-les
a I'aide du petit poussoir.

Pour trancher de la viande, de la volaille
ou du saucisson :

Les ingrédients doivent étre tres froids.
Coupez-les en morceaux pour qu’ils rentrent
facilement dans le goulot. Tranchez-les

en appuyant de facon ferme et réguliere

sur le poussoir.

Conseils utiles

Pour émincer des épinards
ou d’autres feuilles :

Empilez les feuilles. Enroulez-les et placez
les rouleaux a la verticale dans le goulot.
Rapez-les en appuyant de fagon réguliere
sur le poussoir.

Pour raper des fromages
a pate ferme ou molle :

Les fromages a pate ferme doivent étre

trés froids. Pour des résultats optimaux, les
fromages a pate molle, comme la mozzarella,
doivent étre refroidis préalablement.
Mettez-les au réfrigérateur pendant plusieurs
heures jusqu'a ce qu'ils soient bien fermes.

* Pour éviter d'endommager la lame ou le
moteur, évitez les aliments trop durs ou
trop congelés pour pouvoir étre percés
a l'aide de la pointe d’un couteau aiguisé.
Si un morceau d'aliment dur, comme
une carotte, se coince dans la lame,
arrétez le robot sur socle et 6tez la lame.
Ensuite, retirez délicatement le bout
d’aliment de la lame.

¢ Positionnez le disque a trancher de telle
sorte que la surface de coupe se trouve
juste a droite du goulot. De cette facon,
la lame pourra effectuer un tour complet
avant d’entrer en contact avec les aliments.
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* Pour tirer pleinement parti de la vitesse
du robot, insérez les ingrédients
a hacher a travers le goulot pendant
que l'appareil fonctionne.

* Les fromages a pate molle ou plus ou moins
tendre peuvent s’éparpiller ou s’enrouler sur
le disque a raper. Pour éviter ce probléeme,
ne rapez que du fromage bien froid.

* Quelques gros morceaux d’aliments
peuvent rester coincés au-dessus du
disque a trancher ou a raper. Vous pouvez
au besoin les couper a la main, puis les
ajouter au mélange.



¢ |l peut arriver que des aliments longs et
minces, comme des carottes ou du céleri,
bougent dans le goulot et soient donc
tranchés de facon inégale. Pour éviter
ceci, coupez ces aliments en morceaux
et remplissez-en le goulot. Vous pouvez
également utiliser le petit goulot, tres
pratique pour ajouter des aliments
minces ou petits. Lorsque vous découpez
une seule carotte ou branche de céleri,
découpez-en un petit bout pour que
I'extrémité soit bien plate.

* Afin d'obtenir des résultats optimaux, le

degré de pression a exercer et la vitesse

a sélectionner doivent varier en fonction
du type d'aliment. D'une maniére générale,
les aliments tendres et délicats (les fruits

et légumes tels que kiwis et tomates mdres,
les fromages a pate molle) nécessitent

une pression légére et une vitesse faible.

En revanche, la pression doit étre plus
ferme et la vitesse élevée pour les aliments
durs (tels que pommes de terre, carottes,
fromages a pate dure, viande ou saucisson).

Otez le couvercle et placez-le a I'envers
sur le plan de travail pour que ce dernier
reste propre.

L'accessoire Robot ménager n'est pas
concu pour effectuer les taches suivantes :

- Moudre des grains de café ou autres
graines et épices dures
- Hacher des os ou d’autres parties
non comestibles d’aliments
- Liquéfier des fruits ou des légumes crus
- Trancher des ceufs durs ou de la viande
non mise au frais
Si des pieces en plastique venaient a se
décolorer a cause du type d’aliments
introduits dans le robot, nettoyez-les
avec du jus de citron.

Rincez immédiatement I'embase pour
éliminer les résidus alimentaires et éviter
toute contamination croisée.
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ENTRETIEN ET NETTOYAGE

IMPORTANT : pour éviter d'endommager
I'accessoire Robot ménager, n'immergez
pas sa base dans l'eau ou dans tout autre
liquide. Toutes les autres pieces peuvent
étre lavées dans le panier supérieur du
lave-vaisselle.

Eteignez le robot sur socle
et débranchez-le.

Retirez et désassemblez I'accessoire
Robot ménager.

Nettoyez la base de l'accessoire a l'aide
d'un chiffon imbibé d'eau chaude.

Pour éviter de rayer ou d'altérer le
revétement, n'utilisez pas d'éponge

a récurer ou de détergents corrosifs.
Séchez soigneusement avec un chiffon
doux. Pour éviter d'endommager
l'accessoire Robot ménager, n'immergez
pas la base dans |'eau ou dans tout
autre liquide.

Toutes les autres pieces peuvent étre lavée
supérieur du lave-vaisselle.

s a I'eau chaude savonneuse ou dans le panier
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| DEPANNAGE

L'accessoire Robot ménager ne se met pas en marche :

A\ AVERTISSEMENT

T

Risque d’électrocution

Branchez ’appareil a une prise reliée
a la terre.

Ne démontez pas la prise de terre.
N’utilisez pas d’adaptateur.
N’utilisez pas de rallonge électrique.

Le non-respect de ces instructions
peut entrainer des blessures mortelles,
un incendie ou une électrocution.

L'accessoire Robot ménager ne tranche pas ou ne rape

pas correctement :

* Vérifiez que le coté du disque avec la
partie de lame surélevée est placé face
vers le haut sur I'adaptateur.

* Sivous utilisez le disque a trancher
réglable, assurez-vous qu’il est réglé
sur I'épaisseur correcte.

* Vérifiez que le robot sur socle est branché
dans une prise reliée a la terre. Si c'est le
cas, vérifiez le fusible ou le coupe-circuit
du circuit électrique auquel est branché
le robot sur socle et assurez-vous que le
circuit est fermé.

Le fusible du circuit électrique relié au robot

sur socle fonctionne-t-il normalement ?

Si vous disposez d’un panneau disjoncteur,

assurez-vous que le circuit est fermé.

* Débranchez le robot sur socle puis
rebranchez-le 2 la prise de courant.

* Assurez-vous que |'accessoire Robot

ménager a été assemblé de facon

correcte et que le couvercle est

correctement aligné et verrouillé.

* Vérifiez que les ingrédients sont adaptés
ou préparés pour étre tranchés ou rapés.
Reportez-vous a la section « Conseils pour
obtenir des résultats optimaux ».
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DEPANNAGE
Le couvercle ne se ferme pas lorsqu'un disque est en place :

* Vérifiez que le disque est correctement Si c'est le cas, reportez-vous a la section
installé et qu'il est bien positionné « Garantie et service aprés-vente ».
1, . 7
sur l'adaptateur. Ne renvoyez pas |'accessoire Robot ménager

au revendeur. Les revendeurs n'assurent pas
le service apres-vente.

Probleme d'engagement

En cas d'engagement, vous entendrez I. Vérifiez qu'il n'y a pas trop d'aliments
un bruit de cliquetis assez fort. dans l'accessoire Robot ménager.

2. Vérifiez que toutes les graines dures
sont enlevées.

Le moteur du robot sur socle tourne au ralenti :

Il s'agit d'un fonctionnement normal. Cela n'a pas d'incidence sur les performances de l'accessoire.
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Durée de la garantie :

KitchenAid prend
en charge :

KitchenAid ne prend pas
en charge :

Europe, Moyen-Orient
et Afrique :

Deux ans de garantie
compléte a compter
de la date d’achat.

Le colit des pieces de
rechange et de la main
d'ceuvre nécessaire a la
réparation pour corriger
les vices de matériaux

A. Les réparations dues
a Putilisation de
I’accessoire pour tout
autre usage que la

GARANTIE ET SERVICE APRES-VENTE

préparation normale
d’aliments dans un
cadre domestique.

et de fabrication.

La maintenance doit
étre assurée par un B
centre de service
apres-vente agréé
par KitchenAid.

. Les réparations suite
a un accident, a une
modification, ou a une
utilisation inappropriée,
excessive, ou non
conforme aux normes
électriques locales.

KITCHENAID N’ASSUME AUCUNE RESPONSABILITE POUR DES DOMMAGES
INDIRECTS.

Service aprés-vente

Pour toute question ou pour trouver le Centre de service apres-vente KitchenAid agréé
le plus proche, veuillez vous référer aux coordonnées indiquées ci-dessous.
REMARQUE : toutes les réparations doivent étre prises en charge localement par un
Centre de service apres-vente KitchenAid agréé.

Pour la France, la Belgique et le Grand-Duché de Luxembourg
N° vert gratuit :
pour la France : composez le 0800 600120

pour la Belgique : composez le 0800 93285
pour le Grand-Duché de Luxembourg : composez le 800 23122

Contact e-mail :

pour la France : rendez-vous sur www.KitchenAid.fr et cliquez sur le lien “Contactez-nous”

en bas de page
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ISTRUZIONI PER LACCESSORIO FOOD PROCESSOR
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Laccessorio Food Processor KitchenAid € stato progettato per essere utilizzato esclusivamente
con tutti i robot da cucina KitchenAid per uso domestico. Per informazioni complete sull’'uso di

questi robot da cucina, fare riferimento alle istruzioni fornite con il robot da cucina.
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SICUREZZA DELLACCESSORIO FOOD PROCESSOR

La sicurezza personale e altrui & estremamente importante.

In questo manuale e sull’apparecchio stesso sono riportati molti messaggi importanti sulla
sicurezza. Leggere e osservare tutte le istruzioni contenute nei messaggi sulla sicurezza.
Questo simbolo rappresenta le norme di sicurezza.

Segnala potenziali pericoli per I'incolumita personale e altrui.

Tutti i messaggi sulla sicurezza sono segnalati dal simbolo di avvertimento
e dal termine “PERICOLO” o “AVVERTENZA”. Questi termini indicano
quanto segue:

Se non si osservano immediatamente le
A PE RICOLO istruzioni di sicurezza, si corre il rischio
di subire lesioni gravi o mortali.
Se non si osservano le istruzioni di
A AWE RTE NZA sicurezza, si corre il rischio di subire
lesioni gravi o mortali.

Tutte le norme di sicurezza segnalano il potenziale rischio, indicano come ridurre la
possibilita di lesioni € illustrano le conseguenze del mancato rispetto delle istruzioni riportate.

PRECAUZIONI IMPORTANTI

Quando si utilizza un apparecchio elettrico, &
consigliabile seguire le precauzioni di sicurezza
essenziali, comprese quelle elencate di seguito.

I. Leggere tutte le istruzioni. L'errato uso
dell’apparecchio pud provocare lesioni personali.

2. Al fine di evitare il rischio di scosse elettriche, non
immergere il robot da cucina in acqua né in altri
liquidi.

3. Prima di accendere il motore del robot da cucina,
verificare sempre che il coperchio con fermo sia
chiuso correttamente. Non rimuovere il coperchio
mentre ’accessorio Food Processor € in funzione.

4. Assicurarsi di spegnere il robot da cucina (e di
smontare I'accessorio Food Processor dal robot)
dopo ogni utilizzo dell’accessorio Food Processor
e prima di procedere alla pulizia. Prima di smontare
il componente, accertarsi che il motore sia
completamente spento.
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SICUREZZA DELLACCESSORIO FOOD PROCESSOR

5. Non inserire le dita o altri oggetti nell’apertura
dell’accessorio Food Processor o nel beccuccio
di scarico quando I'accessorio € in funzione.
Non inserire mai gli alimenti con le mani. Utilizzare
sempre lo spingi-alimenti. Se qualcosa si incastra
nell’apertura o nel beccuccio, utilizzare lo spingi-alimenti
o un pezzo di frutta o verdura per liberarlo o rimuoverlo.
Se questo non € possibile, spegnere il motore e
smontare I'accessorio Food Processor per rimuovere
I’alimento incastrato.

6. Non toccare le parti in movimento.

7. L'uso di accessori non consigliati o venduti da
KitchenAid pu0 essere causa di incendi, scosse
elettriche o lesioni.

8. Non utilizzare "apparecchio all’aperto.
9

. Non utilizzare "apparecchio se il cavo o la spina
sono danneggiati, dopo eventuali anomalie di
funzionamento o se I’apparecchio € caduto o € stato
in qualche modo danneggiato. Portare I'apparecchio
al centro assistenza autorizzato piu vicino per
eventuali controlli, riparazioni o regolazioni elettriche
0 meccaniche.

10. Non lasciare che i bambini giochino con
I’apparecchio. Questo apparecchio non é destinato
all’'uso da parte dei bambini. Tenere 'apparecchio
e il relativo cavo fuori dalla portata dei bambini.

Ai bambini non deve essere consentito di pulire o
eseguire la manutenzione dell’apparecchio senza la
supervisione di un adulto.

I 1. Questo apparecchio non € indicato per I’'uso da
parte di persone con capacita fisiche, mentali o
sensoriali ridotte, con mancanza di esperienza e di
conoscenza, senza supervisione o istruzioni relative
all’'uso sicuro dell’apparecchio e ai potenziali rischi.

12. Non utilizzare 'apparecchio se il meccanismo di
trasmissione o i componenti rotanti sono danneggiati.
Portare I'apparecchio al centro assistenza autorizzato
piu vicino per eventuali controlli, riparazioni o regolazioni
elettriche o meccaniche.
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SICUREZZA DELLACCESSORIO FOOD PROCESSOR

13. Non far passare il cavo di alimentazione del robot da
cucina sullo spigolo di tavoli o ripiani.

14. Per ridurre il rischio di gravi lesioni alle persone e
non danneggiare I’accessorio Food Processor, non
avvicinare mai mani o utensili alle lame o ai dischi in
movimento mentre I’accessorio € in funzione.

I15. Le lame sono affilate. Fare molta attenzione quando
si maneggiano le lame affilate, quando si svuota la
ciotola e durante la pulizia.

16. Non rimuovere il coperchio finché i dischi o le lame
non sono completamente immobili.

17. Non tentare di forzare il fermo del coperchio.

18. Per evitare danni all’ingranaggio, non immergere |l
gruppo accessorio Food Processor in acqua o in altri
liquidi.

19. Questo apparecchio deve essere utilizzato in un
contesto domestico o per applicazioni simili, ad
esempio:

- cucine di negozi, uffici e altri ambienti lavorativi;

- fattorie;

- hotel, motel e altri ambienti di tipo residenziale
(uso diretto da parte degli ospiti);

- bed and breakfast.

CONSERVARE LE PRESENTI ISTRUZIONI
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COMPONENTI E FUNZIONI

Spingi-alimenti 2 in |

Tubo alimenti

Coperchio con fermo

Rivestimento

Gruppo accessorio*

Leva di regolazione
del disco per affettare
regolabile esternamente

Accessorio per la
pulizia del disco per
tagliare a dadini
(solo modello 5KSM2FPA)

Disco per grattugiare
reversibile
Disco per affettare
regolabile

Adattatore disco .
(disco per julienne e per Disco e lama per

grattugiare reversibile) (solo t:%lzacaﬁfoan(?a‘ziFPA)

Custodia
(solo modello 5KSM2FPA)

* Pulire solo con un panno. Per ulteriori informazioni, consultare la sezione

“Manutenzione e pulizia”.
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PREPARAZIONE

Preliminari al primo utilizzo

Prima di utilizzare I'accessorio

Food Processor per la prima volta,
lavare a mano o in lavastoviglie tutti

i componenti e gli accessori (consultare
la sezione “Manutenzione e pulizia”).

IMPORTANTE: per evitare danni
all’accessorio Food Processor, non
immergere il gruppo accessorio in acqua
o in altri liquidi. Tutti gli altri componenti
sono lavabili nel cestello superiore

della lavastoviglie.

Afferrare il tubo alimenti sul coperchio con

NOTA: Questo prodotto & destinato fermo e ruotarlo in senso orario per rimuoverlo
esclusivamente ad uso domestico. dal gruppo motore del Food Processor.

Scelta dello strumento corretto

La guida seguente consente di scegliere lo strumento pil adatto per qualsiasi ricetta.
Per ulteriori informazioni su ogni disco, consultare la sezione “Installazione dei dischi”.

FUNZIONE STRUMENTO ALIMENTO
Affettare

Frutta morbida
Verdura morbida
Verdura dura
Carne cotta

Sminuzzare Verdura morbida

Verdura dura

Formaggio
stagionato

Julienne Verdura

Tagliare Frutta morbida
a dadini Verdura morbida

= Verdura dura

Sl %/
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ALLAZIONE DEI DISCHI

Installazione del disco per grattugiare reversibile

00—

Installare il rivestimento nel gruppo
accessorio, avendo cura di inserirlo
completamente e di allineare

i tubi alimenti.

Adattatore

per disco\g
-
Perno di '

trasmissione

Far scivolare I'adattatore per disco
nel perno di trasmissione.

Adattatore

-
per disco.

—

00—

Punto di presa
per le dita

Tenere il disco per grattugiare reversibile
nei due punti di presa per le dita, con il
lato per grattugiare rivolto verso I'alto.
Installare il disco nell’adattatore inserendo
I'adattatore nel foro inferiore del disco
finché il disco non & a contatto con

il rivestimento.

Posizionare il coperchio ruotandolo in
senso antiorario, verificando che scatti
in posizione.
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INSTALLAZIONE DEI DISCHI

Installazione del disco per julienne

Adattatore

per disco \9
-
Perno di ’

trasmissione

Installare il rivestimento nel gruppo
accessorio, avendo cura di inserirlo
completamente e di allineare

i tubi alimenti.

Far scivolare I'adattatore per disco
nel perno di trasmissione.

presa per
le dita

Adattatore -
per disco v’\Punto di

O0—

Tenere il disco per julienne nei due
punti di presa per le dita, con il lato pit
piccolo del foro centrale rivolto verso
I'alto. Installare il disco nell’adattatore
inserendo I'adattatore nel foro inferiore
del disco finché il disco non e a contatto
con il rivestimento.

Posizionare il coperchio ruotandolo in
senso antiorario, verificando che scatti
in posizione.




INSTALLAZIONE DEI DISCHI

Perno di % \

trasmissione Punto di presa
\ per le dita

0.
Installare il rivestimento nel gruppo Tenendo il disco per affettare nei punti
accessorio, avendo cura di inserirlo di presa per le dita, inserirlo nel perno
completamente e di allineare di trasmissione. Puo essere necessario
i tubi alimenti. ruotare il disco/I’adattore motore fino

a portarlo nella posizione corretta.

Impostare lo spessore desiderato
spostando la leva di regolazione esterna
verso sinistra per ottenere fette piu
sottili o verso destra per ottenere fette
pit spesse.

Posizionare il coperchio ruotandolo in
senso antiorario, verificando che scatti
in posizione.

NOTA: se lo spessore di affettatura non
¢ quello desiderato, & possibile spostare
la leva di regolazione esterna durante

il funzionamento.
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INSTALLAZIONE DEI DISCHI

Installazione del disco e della lama per tagliare a dadini

e v

O— O—
Installare il rivestimento nel gruppo Tenere il disco per tagliare a dadini nel
accessorio, avendo cura di inserirlo foro centrale e nel bordo, con il lato per
completamente e di allineare I'uscita degli ingredienti rivolto verso
i tubi alimenti. il basso. Posizionare il disco sopra il

rivestimento, in modo da allineare la grata
con il tubo alimenti del rivestimento.

=T
N 4

Perno di
trasmissione

Installare la lama sopra il disco per Posizionare il coperchio ruotandolo in
tagliare a dadini, facendola scivolare senso antiorario, verificando che scatti
sul perno di trasmissione. in posizione.
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FUNZIONAMENTO DELLACCESSORIO FOOD PROCESSOR

Montaggio dell’accessorio Food Processor nel robot da cucina

O

) ‘l‘

Q

Spegnere il robot da cucina
e scollegarlo dalla rete elettrica.

Per i robot da cucina con coperchio dell’attacco per accessori a cerniera:

per aprire, sollevare verso I'alto.

Per i robot da cucina con coperchio dell’attacco per accessori rimovibile:

per rimuovere il coperchio dell’attacco per accessori, ruotare la manopola di sicurezza
per accessori in senso antiorario.

P

1)

Inserire I'accessorio nell’apposito attacco.
Se necessario, muovere I'accessorio
aventi e indietro. Quando il perno
nell'alloggiamento dell’accessorio & nella
posizione corretta, entra perfettamente
nella dentellatura sul bordo dell'attacco.

8l
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FUNZIONAMENTO DELLACCESSORIO FOOD PROCESSOR

Stringere la manopola di sicurezza

per accessori finché I'accessorio Food
Processor non &€ completamente fissato
al robot da cucina.

Posizionare una ciotola o un contenitore
sotto il beccuccio di uscita degli alimenti.

K-

Pericolo di scossa elettrica

Collegare solo a una presa con
messa a terra.

Non rimuovere lo spinotto di terra.
Non utilizzare adattatori.
Non utilizzare prolunghe.

Il mancato rispetto di questa
avvertenza puo provocare morte,
incendi o scosse elettriche.

P

Inserire la spina del robot da cucina
in una presa con messa a terra.




FUNZIONAMENTO DELLACCESSORIO FOOD PROCESSOR

Alimenti diversi richiedono gradi di pressione e velocita diversi per ottenere risultati ottimali.

* In generale, & opportuno scegliere una pressione leggera e velocita ridotte per alimenti
morbidi e delicati, come frutta e verdura morbida (kiwi o pomodori maturi) o formaggi
morbidi (mozzarella).

¢ Utilizzare una pressione maggiore e velocita piu elevate per gli alimenti pit duri, come
patate e carote, affettati come il salame piccante e formaggi duri come il pecorino romano.

Per determinare la velocita piu adatta alla ricetta da realizzare, fare riferimento alla tabella fornita.

FUNZIONE DISCO ALIMENTO VELOCITA
ROBOT DA
CUCINA
Affettare Frutta morbida
Verdura morbida
Verdura dura 10
Carne cotta
Sminuzzare Verdura morbida 2
Verdura dura 10
Formaggio
stagionato
Julienne 4

Verdura
Tagliare Frutta morbida 4
a dadini Verdura morbida

()

Q__—==>

Verdura dura 10
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FUNZIONAMENTO DELLACCESSORIO FOOD PROCESSOR

Prima di azionare 'accessorio Food Processor,
verificare che il gruppo accessorio e i dischi
siano montati correttamente e installati

nel robot da cucina (consultare la sezione

-~ “Montaggio dell’accessorio Food Processor
nel robot da cucina”). Posizionare una ciotola
o un contenitore sotto il tubo alimenti per

raccogliere gli alimenti in uscita.
Pericolo di lame rotanti.
Servirsi sempre dello spingi-alimenti.
Tenere le dita lontane dalle aperture.
Tenere fuori dalla portata dei bambini.

Il mancato rispetto di questa avvertenza
puod provocare amputazioni o tagli.

—
4

ST .
o

) l

Utilizzare lo spingi-alimenti per far
passare lentamente il contenuto nel
gruppo accessorio.

Posizionare il coperchio con fermo

sul gruppo accessorio, controllando

che scatti in posizione. Avviare il

robot da cucina alla velocita adeguata.
Per ulteriori informazioni, consultare la
sezione “Guida alla scelta della velocita”.

2
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FUNZIONAMENTO DELLACCESSORIO FOOD PROCESSOR

— Lo spingi-alimenti
2iin | contiene un
Spingi-  inserto piu piccolo
alimenti all'interno dello
2inl spingi-alimenti
— piu grande.
—_—

Utilizzare il tubo
alimenti e lo spingi-
alimenti piccolo per
lavorare cibi piccoli
e sottili, come le
— carote o i gambi

di sedano.

(Ai{

- Per affettare o grattugiare
' alimenti piccoli, inserire

f lo spingi-alimenti 2 in | nel
/I%J tubo alimenti, orientando

il pezzo piu piccolo
b come mostrato.

Inserire gli alimenti nel
foro piu piccolo e utilizzare
lo spingi-alimenti piccolo
per lavorare il tutto.

SUGGERIMENTI UTILI
Uso del disco per affettare o per grattugiare

P ffett: ttugi
A AVVERTENZA [=—=Rspeiy i
e con diametro piuttosto

¥

Pericolo di lame rotanti.
Servirsi sempre dello spingi-alimenti.
Tenere le dita lontane dalle aperture.
Tenere fuori dalla portata dei bambini.

Il mancato rispetto di questa avvertenza
puo provocare amputazioni o tagli.

ridotto, come le carote

e le banane:
Tagliare gli alimenti
in modo da riuscire
a inserirli facilmente
nel tubo alimenti
in senso verticale
e riempire il tubo
alimenti affinché
il contenuto
resti posizionato
correttamente.
Lavorare esercitando
una pressione
uniforme con lo
spingi-alimenti. In alternativa, utilizzare il
tubo alimenti piccolo con lo spingialimenti
2 in |. Posizionare il contenuto nel tubo
alimenti in senso verticale e utilizzare lo
spingi-alimenti piccolo per lavorare il tutto.

Per affettare o grattugiare frutta e verdura
tonda, come le cipolle e le mele:

Pelare, privare della parte centrale e rimuovere
i semi. Tagliare a meta o in quarti per inserire
nel tubo alimenti. Posizionare nel tubo alimenti.
Lavorare esercitando una pressione uniforme
con lo spingi-alimenti.
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SUGGERIMENTI UTILI

Per affettare o grattugiare frutta Per tritare spinaci e altri cibi in foglia:

e verdura piccola: Impilare le foglie. Arrotolarle e inserirle dritte
Posizionare gli alimenti a strati in verticale nel tubo alimenti. Lavorare esercitando una

o in orizzontale all'interno del tubo alimenti. pressione uniforme con lo spingi-alimenti.
Riempire completamente il tubo alimenti

per far si che il contenuto sia posizionato
correttamente. Lavorare esercitando una
pressione uniforme con lo spingi-alimenti.

In alternativa, utilizzare il tubo alimenti piccolo
con lo spingialimenti 2 in |. Posizionare il
contenuto nel tubo alimenti in senso verticale
e utilizzare lo spingi-alimenti piccolo per
lavorare il tutto.

Per affettare carne e pollame cotti,
come il salame piccante:

Gli alimenti devono essere molto freddi.
Tagliare a pezzi per inserire nel tubo alimenti. . .
Lavorare il tutto esercitando una pressione : > Per grattugiare formaggl.
decisa e uniforme con lo spingi-alimenti. a pasta semidura e morbida:

| formaggi a pasta semidura devono essere
molto freddi. Per ottenere risultati ottimali,
congelare completamente i formaggi a pasta
morbida, come la mozzarella, prima di
lavorarli. Questo passaggio potrebbe
richiedere molte ore.

Suggerimenti
¢ Per evitare di danneggiare la lama o il ¢ Per sfruttare tutta la velocita del Food
motore, non lavorate mai alimenti talmente Processor, inserire gli ingredienti da
duri o congelati da non poter essere forati tritare nel tubo alimenti mentre il robot
con la punta di un coltello. Se un alimento e in funzione.
duro, ad esempio una carota, si incastra * E possibile che i formaggi a pasta morbida

o si blocca sulla lama, arrestare il robot
e rimuovere la lama. Togliere I'alimento
dalla lama facendo molta attenzione.

e semidura si sparpaglino o si attacchino

al disco per grattugiare. Per evitare questo

inconveniente, grattugiarli solo se sono

¢ Posizionare i dischi per affettare in modo ben freddi.
che la superficie di taglio si trovi a destra o
del tubo alimenti. In questo modo, la lama
compie una rotazione completa prima di
entrare in contatto con gli alimenti.

Quando si grattugia o si affetta, & possibile
che alcuni pezzi grandi di cibo rimangano
incastrati sopra il disco. Questi pezzi
possono essere tagliati a mano e aggiunti
al resto del contenuto.
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¢ Talvolta i cibi sottili, come le carote
o il sedano, si rovesciano all'interno del
tubo alimenti, generando fette irregolari.
Per risolvere il problema, tagliare gli
alimenti a pezzi e pressare il contenuto del
tubo alimenti. Per lavorare alimenti piccoli
o sottili, sono particolarmente indicati il tubo
alimenti piccolo e lo spingi-alimenti 2 in |.
Per risultati ottimali, quando si taglia una
sola carota o un gambo di sedano tagliare
via 'estremita per creare una superficie
completamente piatta.

SUGGERIMENTI UTILI

* Alimenti diversi richiedono gradi di

pressione e velocita diversi per ottenere
risultati ottimali. In generale, € opportuno
scegliere una pressione leggera e una
velocita ridotta per alimenti morbidi

e delicati (frutta e verdura morbida come
kiwi o pomodori maturi o formaggi morbidi)
e una pressione maggiore e una velocita

piu elevata per gli alimenti pit duri (verdura
dura come patate e carote, formaggi duri

e affettati come il salame piccante).

Una volta rimosso il coperchio, posizionarlo
capovolto sul piano di lavoro. In questo
modo, il piano di lavoro restera pulito.

Questo accessorio Food Processor non
€ progettato per le funzioni riportate
di seguito.
- Macinare caffe in grani, cereali
o spezie dure.
- Tritare ossa o altre parti di alimenti
non commestibili.
- Sciogliere frutta e verdura cruda.
- Affettare uova sode o carne scongelata.
Se i componenti di plastica dovessero
macchiarsi a causa dei tipi di cibo lavorato,
lavarli con il succo di limone.

Se si tagliano cibi diversi, sciacquare
rapidamente il rivestimento tra un alimento
e laltro per evitare contaminazioni.
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MANUTENZIONE E PULIZIA

IMPORTANTE: per evitare danni
allaccessorio Food Processor, non
immergere il gruppo accessorio in
acqua o in altri liquidi. Tutti gli altri
componenti sono lavabili nel cestello
superiore della lavastoviglie.

Spegnere il robot da cucina
e scollegarlo dalla presa di corrente.

Rimuovere e smontare I'accessorio
Food Processor.

Pulire il gruppo accessorio con un panno
inumidito con acqua tiepida. Evitare di
utilizzare detergenti o pagliette abrasivi
perché potrebbero graffiare I'involucro
del gruppo accessorio. Asciugare
accuratamente con un panno morbido.
per evitare danni all'accessorio Food
Processor, non lavare o immergere

il gruppo accessorio in acqua o in

altri liquidi.

Tutti gli altri componenti possono essere lavati con acqua tiepida e sapone o possono
essere posizionati nel cestello superiore della lavastoviglie.
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

* Controllare che il robot da cucina sia
A AWE RTE Nz A collegato a una presa provvista di messa
a terra. Se & collegato, controllare sul
circuito elettrico I'interruttore o il fusibile
per verificare che il circuito sia chiuso.
Il fusibile nel circuito a cui ¢ attaccato il

robot da cucina funziona correttamente?
Se si dispone di un circuito salvavita,
assicurarsi che il circuito sia chiuso.

. . . * Scollegare il robot da cucina, quindi

Pericolo di scossa elettrica inserire di nuovo la spina nella presa.

* Verificare che 'accessorio Food Processor
sia stato montato correttamente e che il
coperchio con fermo sia correttamente

Non rimuovere lo spinotto di terra. allineato e bloccato in posizione.

Collegare solo a una presa con
messa a terra.

Non utilizzare adattatori.
Non utilizzare prolunghe.

Il mancato rispetto di questa
avvertenza puo provocare morte,
incendi o scosse elettriche.

L’accessorio Food Processor non grattugia o non affetta correttamente

¢ Verificare che il lato del disco con la * Accertarsi che gli ingredienti possano
lama piti in alto sia rivolto verso I'alto essere affettati o grattugiati. Consultare
nell’adattatore comune. la sezione “Suggerimenti utili”.

* Se si utilizza una lama per affettare
regolabile, verificare che sia impostata
sullo spessore corretto.
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Il coperchio non si chiude quando si utilizza un disco

¢ Controllare che il disco sia montato Se il problema non e dovuto a questo,
correttamente e sia ben posizionato consultare la sezione “Garanzia e assistenza”.

,

sull'adattatore. Non restituire 'accessorio Food Processor
al rivenditore. | rivenditori non forniscono
il servizio di assistenza.

Il meccanismo si inceppa

Se qualcosa si inceppa, si sentiranno forti 1. Controllare che non siano stati inseriti troppi
rumori simili a scatti. alimenti nell’accessorio Food Processor.

2. Rimuovere tutti i semi duri.

Il motore del robot da cucina rallenta

Si tratta di un fenomeno normale, che non influisce negativamente sulle prestazioni
dell’accessorio.
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GARANZIA E ASSISTENZA

Garanzia degli accessori del robot da cucina KitchenAid

Durata della garanzia:

KitchenAid si fa carico
del pagamento di:

KitchenAid non si fa carico
del pagamento di:

Europa, Medio Oriente
e Africa:

due anni di copertura
totale a partire dalla
data d’acquisto.

Parti di ricambio

e costo di manodopera
per le riparazioni
necessarie a rimuovere
difetti nei materiali

o nella qualita di
esecuzione. Lassistenza
deve essere fornita

da un centro di
assistenza autorizzato
KitchenAid.

A. Riparazioni se ’accessorio
e stato utilizzato per scopi
che esulano dalla normale
preparazione di cibi.

B. Danni provocati da
incidenti, alterazioni,
utilizzo improprio,
abuso o installazione/
funzionamento non
conforme alle normative
locali sull’energia elettrica.

KITCHENAID NON SI ASSUME ALCUNA RESPONSABILITA PER DANNI INDIRETTI.

Servizio clienti

Per qualsiasi dubbio, o per avere informazioni sul centro di assistenza autorizzato KitchenAid
pil vicino, utilizzare i contatti di seguito.

NOTA: Qualsiasi tipo di assistenza deve essere gestita da un centro di assistenza autorizzato

KitchenAid.

Numero verde (chiamata gratuita):

800 901243

Contatto e-mail: accedere al sito www.Kitchenaid.it e fare clic sul collegamento “Contattaci”

nella parte inferiore della pagina.

Indirizzo:

KitchenAid Europa, Inc.
Codice Postale 19
B-2018 ANTWERPEN I |

Per ulteriori informazioni, & possibile visitare il sito web all’'indirizzo:

www.KitchenAid.eu

© 2014. Tutti i diritti riservati.
Specifiche soggette a modifiche senza obbligo di notifica.
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Het KitchenAid foodprocessorhulpstuk werd speciaal ontworpen voor het gebruik met
alle KitchenAid mixers/keukenrobots voor huishoudelijk gebruik. Raadpleeg de gebruikers-
handleiding die bij uw mixer/keukenrobot is geleverd voor volledige informatie wat betreft

het gebruik van deze mixers/keukenrobots.
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VEILIGHEID VAN HET FOODPROCESSORHULPSTUK

Uw veiligheid en die van anderen is erg belangrijk.

We hebben in deze handleiding en op uw toestel tal van belangrijke veiligheids-
waarschuwingen aangebracht. Lees deze veiligheidswaarschuwingen en leef ze na.
Dit is het veiligheidsalarmsymbool.

Dit symbool waarschuwt u voor mogelijke gevaren waarbij u of anderen
gedood of verwond kunnen worden.

Alle veiligheidswaarschuwingen volgen op het alarmsymbool en de woorden
“GEVAAR” of “WAARSCHUWING”. Deze woorden betekenen het volgende:

U kunt gedood worden of ernstig
A GEVAAR gewond raken als u de instructies niet

onmiddellijk naleeft.

U kunt gedood worden of ernstig gewond
A WAARSCHUWING raken als u de instructies niet naleeft.

Alle veiligheidswaarschuwingen informeren u over het potenti€le gevaar, over hoe u het
risico op verwondingen kunt verminderen en wat er kan gebeuren als u de instructies
niet opvolgt.

BELANGRIJKE VOORZORGEN

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten
steeds basisvoorzorgen worden getroffen, waaronder:

I. Alle instructies lezen. Verkeerd gebruik van het
apparaat kan persoonlijke verwondingen veroorzaken.

2. De mixer/keukenrobot niet in water of andere
vloeistoffen dompelen om het risico van elektrische
schokken te voorkomen.

3. Zorg steeds dat het vergrendelingsdeksel goed
gesloten is voordat u de mixer/keukenrobot
inschakelt. Verwijder het deksel niet terwijl het
foodprocessorhulpstuk in gebruik is.

4. Zet de mixer/keukenrobot UIT (en haal het
foodprocessorhulpstuk van de mixer/keukenrobot) na
elk gebruik van het foodprocessorhulpstuk en voér het
reinigen. Controleer of de motor helemaal gestopt is
voordat u het hulpstuk demonteert.

94



VEILIGHEID VAN HET FOODPROCESSORHULPSTUK

5.

O

10.

. Gebruik het apparaat niet als het

Steek nooit uw vingers of andere voorwerpen

in de opening of de afvoertrechter van het
foodprocessorhulpstuk terwijl het in gebruik is. Doe
nooit voedsel met de hand in het apparaat. Gebruik
altijd de stamper. Als er voedsel komt vast te zitten

in de opening of de afvoertrechter, gebruik dan de
stamper of een ander stuk fruit of groente om het
verder te duwen of te verwijderen. Als dit niet mogelijk
is, schakel dan de motor uit en demonteer het
foodprocessorhulpstuk om het voedsel te verwijderen.

. Raak geen bewegende onderdelen aan.
. Het gebruik van hulpstukken die niet door KitchenAid

aanbevolen of verkocht worden, kan brand,
elektrische schokken of verwondingen veroorzaken.

. Het apparaat niet buiten gebruiken.
. Gebruik geen apparaat met een beschadigd netsnoer

of een beschadigde stekker, of na een defect of nadat
het apparaat op een of andere manier beschadigd is
geraakt. Stuur het apparaat naar de dichtstbijzijnde
erkende dienst-na-verkoop/after sales service. Daar kan
het worden onderzocht, gerepareerd en elektrisch of
mechanisch worden afgesteld.

Er moet toezicht worden gehouden op kinderen

om ervoor te zorgen dat ze niet met het apparaat
spelen. Het apparaat mag niet gebruikt worden door
kinderen. Het apparaat en snoer moeten buiten het
bereik van kinderen blijven. Reiniging en onderhoud
van het apparaat mogen niet worden uitgevoerd door
kinderen zonder toezicht.

Dit apparaat mag niet gebruikt worden door personen
met fysisch, mentaal of zintuiglijk verminderde
capaciteiten of met een gebrek aan kennis en
ervaring, tenzij ze onder toezicht staan of instructies
werden gegeven over het veilige gebruik van het
apparaat en de risico's begrijpen.
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aandrijvingsmechanisme of de roterende onderdelen
beschadigd zijn. Stuur het apparaat naar de
dichtstbijzijnde erkende dienst-na-verkoop/after sales
service. Daar kan het worden onderzocht, gerepareerd
en elektrisch of mechanisch worden afgesteld.
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VEILIGHEID VAN HET FOODPROCESSORHULPSTUK

I13. Laat het snoer van de mixer/keukenrobot niet over
de rand van de tafel of het werkblad hangen.

14. Houd handen en keukengerei uit de buurt van
bewegende messen of schijven tijdens het verwerken
van etenswaren; dit om het risico op ernstig letsel
of beschadiging van het foodprocessorhulpstuk te
voorkomen.

I15. De messen zijn scherp. Wees voorzichtig bij het
hanteren van de scherpe snijmessen, bij het
leegmaken van de kom en tijdens het reinigen.

16. Verwijder het deksel niet voordat de schijven of
messen stilstaan.

17. Maak het vergrendelingsmechanisme van het deksel
niet onklaar voor gebruik.

18. Dompel de basis van het foodprocessorhulpstuk niet
onder in water of andere vloeistoffen om schade aan
de aandrijving te vermijden.

19. Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk of

gelukaardlg gebruik, zoals:
in personeelsruimtes in winkels, kantoren en andere
werkomgevingen;

- op boerderijen;

- door gasten in hotels, motels en andere
verblijfplaatsen;
in bed en breakfasts.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES
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ONDERDELEN EN EIGENSCHAPPEN

2-in-1 stamper

Vulopening

Deksel met vergrendeling

Hulpstukbasis*

Externe hendel
instelbare schaafschijf

Reinigingshulpmiddel
snijroosterschijf
(enkel 5KSM2FPA)

(7]
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S
Schijfadapt

(voo(:- j:ln?e:,fese:hiif Snijroosterschijf en snijmes 2

en omkeerbare (enkel 5KSM2FPA)

raspschijf)

Opbergdoos
(enkel 5KSM2FPA)

* Alleen schoonvegen. Zie het hoofdstuk “Onderhoud en reiniging” voor meer informatie.
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AAN DE SLAG
Voor het eerste gebruik

Voordat u het foodprocessorhulpstuk

voor het eerst gaat gebruiken, moeten

alle onderdelen en accessoires met de
hand of in de vaatwasser worden gewassen
(zie “Onderhoud en reiniging”).

BELANGRIJK: Dompel de hulpstukbasis
niet onder in water of andere vloeistoffen
om schade aan het foodprocessorhulpstuk
te vermijden. Alle andere onderdelen mogen
afgewassen worden in de bovenste lade van
de vaatwasmachine.

Neem de vulopening vast aan het
OPMERKING: Dit product is uitsluitend vergrendelingsdeksel en draai met de

bedoeld voor huishoudelijk gebruik. HBLCTIES B & vul9pening van d.?
foodprocessoraandrijving te verwijderen.

Het juiste instrument kiezen

De keuzegids hieronder helpt u het juiste instrument te kiezen voor uw recept.
Zie het onderdeel "De schijven installeren" voor meer informatie over alle schijven.

FUNCTIE INSTRUMENT PRODUCT

Schaven

Zachte vruchten
Zachte groenten
Harde groenten

Bereid vlees

Raspen Zachte groenten
Harde groenten

Harde kaas

Julienne Groenten
Snijden Zachte vruchten
Zachte groenten
= Harde groenten

Sl %/
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DE SCHIJVEN INSTALLEREN

De omkeerbare raspschijf installeren

00—

Plaats de houder zo in de basis
dat de vulopeningen samenvallen
en de houder vlak ligt.

Schijfadapter\g
]
Aandrijvingspen \'

O—

Schuif de schijfadapter over
de aandrijvingspen.

Schijfadapter ' .
Vingergreep

00—

Houd de omkeerbare raspschijf vast bij
de twee vingergrepen met de gewenste
raspzijde naar BOVEN. Bevestig de schijf
op de schijfadapter door de adapter
door het gat in de schijf te plaatsen
totdat de schijf tegen de houder zit.

Plaats het deksel door het tegen de klok
in te draaien, en zorg dat het vastklikt.
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DE SCHIJVEN INSTALLEREN

De julienneschijf installeren

Schijfadapter\g
-
Aandrijvingspen \’

0—
Plaats de houder zo in de basis Schuif de schijfadapter over
dat de vulopeningen samenvallen de aandrijvingspen.

en de houder vlak ligt.

.. -
Schijfadapter '\Vingergreep

O0—
Houd de julienneschijf vast bij de twee Plaats het deksel door het tegen de klok
vingergrepen met de kleinste zijde in te draaien, en zorg dat het vastklikt.

van de middenopening naar BOVEN.
Bevestig de schijf op de schijfadapter
door de adapter door het gat in de
schijf te plaatsen totdat de schijf tegen
de houder zit.
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‘ DE SCHIJVEN INSTALLEREN

T

Aandruvmgspen\i Vingergreep

o
Plaats de houder zo in de basis Houd de schaafschijf vast bij de
dat de vulopeningen samenvallen vingergrepen en duw ze omlaag op
en de houder vlak ligt. de aandrijvingspen. Mogelijk moet u

de schijf-/aandrijvingsadapter draaien
totdat de schijf op zijn plaats valt.

Stel de gewenste schaafdikte in door de Plaats het deksel door het tegen de klok
externe hendel naar links te bewegen in te draaien, en zorg dat het vastklikt.
voor dunnere plakken of naar rechts
voor dikkere plakken.

OPMERKING: Indien het gesneden
voedsel niet de gewenste dikte heeft,
kan de externe hendel bijgesteld worden
terwijl het apparaat in werking is.
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DE SCHIJVEN INSTALLEREN

De snijroosterschijf en het snijmes installeren

k k

Plaats de houder zo in de basis Houd de snijroosterschijf vast bij de
dat de vulopeningen samenvallen middenopening en de rand van de
en de houder vlak ligt. schijf, met de kant met de trechterrand

naar ONDER. Plaats de schijf zo op
de houder dat het snijrooster aansluit
op de vulopening van de houder.

=5

Aandrijvingspen ’

O—

Plaats het snijmes bovenop de Plaats het deksel door het tegen de klok
snijroosterschijf door het op de in te draaien, en zorg dat het vastklikt.
aandrijvingspen te schuiven.
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BEDIENING VAN HET FOODPROCESSORHULPSTUK

Het foodprocessorhulpstuk aan de mixer/keukenrobot bevestigen

O

) ‘l‘

Q

haal de stekker uit het stopcontact.

n Schakel de mixer/keukenrobot UIT en

Voor mixers/keukenrobots met een scharnierende hulpstuknaafklep:

Klap omhoog om te openen.
Voor mixers/keukenrobots met een verwijderbaar hulpstuknaafdeksel:
Draai de hulpstukknop tegen de klok in om het hulpstuknaafdeksel te verwijderen.

=
1

Plaats het hulpstuk in de hulpstuknaaf.
Draai heen en weer indien nodig.

De pen op de hulpstukbehuizing past
perfect in de uitsparing in de rand van
de naaf als het hulpstuk juist geplaatst is.
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BEDIENING VAN HET FOODPROCESSORHULPSTUK

Draai dan de hulpstukknop vast tot het Zet een kom of opvangbak onder
foodprocessorhulpstuk stevig bevestigd de voedselafvoertrechter.
is op de mixer/keukenrobot.

K-

Gevaar voor elektrische schokken

P

In een geaard stopcontact steken.

n Steek de stekker van de mixer/keuken-

robot in een geaard stopcontact.

Verwijder de randaarde niet.
Gebruik geen adapter.
Gebruik geen verlengsnoer.

Het niet opvolgen van deze instructies
kan de dood, brand of elektrische
schokken tot gevolg hebben.
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‘ BEDIENING VAN HET FOODPROCESSORHULPSTUK

Richtlijnen voor de snelheidsinstelling

Verschillende producten hebben elk een eigen druk en snelheid nodig voor de beste resultaten.

* Over het algemeen gebruikt u lichte druk en een lage snelheid voor zachte, delicate
producten — zachte vruchten en groenten, zoals kiwi's en rijpe tomaten, en zachte
kazen zoals mozzarella.

* Gebruik stevigere druk en een hoge snelheid voor hardere producten — harde groenten,
zoals aardappelen en wortels, vlees zoals pepperoni, en harde kazen, zoals pecorino romano.

Gebruik de tabel om te bepalen welke snelheid u moet gebruiken voor uw recept.

FUNCTIE SCHIJF PRODUCT SNELHEID
MIXER/
KEUKENROBOT
Schaven Zachte vruchten 2
Zachte groenten
Harde groenten 10
Bereid vlees
Raspen Zachte groenten 2
Harde groenten 10
Harde kaas
Julienne Groenten 4

Snijden Zachte vruchten 4
Zachte groenten
)

6@
N —= Harde groenten 10
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BEDIENING VAN HET FOODPROCESSORHULPSTUK

Controleer voordat u het foodprocessor-
PNV T30 5 (0L T T Te]  ruipstuk gebruike of de hulpstukbasis

en de schijven correct zijn gemonteerd

en bevestigd op de mixer/keukenrobot

- (zie "Het foodprocessorhulpstuk aan de
mixer/keukenrobot bevestigen"). Zet een

ﬁ kom of opvangbak onder de vulopening

om alle verwerkte producten op te vangen.
Gevaar: draaiend mes

Gebruik altijd de stamper.

Steek geen vingers in de openingen.

Houd het toestel uit de buurt
van kinderen.

Doet u dat niet, dan kan dat amputatie
of snijwonden tot gevolg hebben.

==
Z

ST .
o

) l

Plaats het vergrendelingsdeksel op de
hulpstukbasis, en zorg dat het vastklikt.
Zet de mixer/keukenrobot aan op

de juiste snelheid. Zie het onderdeel
"Richtlijnen voor de snelheidsinstelling"
voor meer informatie.

Gebruik de stamper om langzaam
voedsel in het hulpstuk te doen.

2
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BEDIENING VAN HET FOODPROCESSORHULPSTUK

— De 2-in-1 stamper
heeft een kleine
2-in-1 trechter binnenin
stamper €en grotere stamper.
Gebruik de kleine
— vulopening en
—_

stamper voor het
verwerken van klein
of smal voedsel,
zoals worteltjes

of selderij.

(Ai{

—
—

- Voor het schaven of raspen
' van kleine producten plaatst
f u de 2-in-1 stamper in de
/I%J vulopening zoals aangegeven

in de afbeelding.

E= Plaats de producten in de
kleine trechter en gebruik
de kleine stamper.

NUTTIGE TIPS

Een schaaf- of raspschijf gebruiken

Om groenten die lang en
AWAARSCHUWING @ relat?ef klein in doorsgnede
zijn, zoals wortels en

Vg

Gevaar: draaiend mes
Gebruik altijd de stamper.
Steek geen vingers in de openingen.

Houd het toestel uit de buurt
van kinderen.

Doet u dat niet, dan kan dat amputatie
of snijwonden tot gevolg hebben.

bananen, te schaven
of raspen:

Snijd de producten
zodat ze verticaal in
de vulopening passen.
Vul de opening
zorgvuldig, zodat de
producten goed op
hun plaats blijven.
Verwerk alles met
een gelijkmatige

druk van de stamper.
U kunt ook de

kleine vulopening

in de 2-in-1 stamper
gebruiken. Plaats de producten verticaal in
de opening en gebruik de kleine stamper.

Om rond fruit en groenten, zoals uien
en appels, te schaven of raspen:

Schil alles, haal de pit en de zaden eruit.
Snijd de producten in tweeén of in vieren
zodat ze in de vulopening passen. Plaats ze
in de vulopening. Verwerk alles met een
gelijkmatige druk van de stamper.
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NUTTIGE TIPS

Om kleine vruchten en groenten
te schaven of raspen:

Plaats de producten verticaal of horizontaal
in lagen in de vulopening. Vul de vulopening
zodat de producten goed op hun plaats
blijven. Verwerk alles met een gelijkmatige
druk van de stamper. U kunt ook de kleine
vulopening in de 2-in-1 stamper gebruiken.
Plaats de producten verticaal in de opening
en gebruik de kleine stamper.

Om bereid vlees of gevogelte,
zoals pepperoni, te schaven:

De producten moeten heel koud zijn.
Snijd alles in stukken die in de vulopening
passen. Verwerk de producten met een
stevige, gelijkmatige druk van de stamper.

Tips

Om spinazie en andere bladgroenten
te raspen:

Stapel de bladgroenten op. Rol ze op en zet
ze rechtop in de vulopening. Verwerk alles
met een gelijkmatige druk van de stamper.

> Om harde en zachte kazen
te raspen:

Harde kaas moet heel koud zijn. Voor de
beste resultaten vriest u zachte kazen, zoals
mozzarella, in vooér verwerking. Het kan
enkele uren duren voor de producten hard
genoeg zijn om goed te kunnen verwerken.

* Om beschadiging van het mes en de
motor te voorkomen, mag u geen
producten verwerken die zo hard of
hardgevroren zijn dat ze niet met de punt
van een scherp mes doorboord kunnen
worden. Als een stuk hard voedsel, zoals
een wortel, vast komt te zitten tussen of
op het mes, stopt u de mixer/keukenrobot
en verwijdert u het mes. Verwijder het
voedsel voorzichtig van het mes.

¢ Plaats de schijven zodanig dat het
snijoppervlak zich net rechts naast de
vulopening bevindt. Hierdoor kan het
mes een volledige cirkel maken voordat
het in contact komt met het product.
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* Gooi om optimaal te profiteren van
de snelheid van de foodprocessor de
ingrediénten die u wilt vermalen door
de vulopening terwijl de mixer/keuken-
robot draait.

¢ Zachte en middelharde kaas kan zich
verspreiden over of oprollen op de
raspschijf. Dit kunt u voorkomen door
alleen goed gekoelde kaas te raspen.

¢ Er kunnen enkele grotere stukken bovenop
de schijf achterblijven na het raspen of
schaven. Deze kunt u desgewenst met de
hand snijden en aan het mengsel toevoegen.



* Soms vallen dunne producten, zoals wortels

of selderij, om in de vulopening, met als
gevolg een onregelmatig schaafresultaat.
Dit kunt u voorkomen door het product

in stukken te snijden en de vulopening
hiermee te vullen. Voor het verwerken van
kleine of dunne producten, biedt de kleine
vulopening in de 2-in-1 stamper uitkomst.
Voor de beste resultaten bij het verwerken
van een enkele wortel of selderijstengel,
snijdt u een stukje van het uiteinde om

een vlak oppervlak te krijgen.

NUTTIGE TIPS

Verschillende producten hebben elk een
eigen druk en snelheid nodig voor de beste
resultaten. Over het algemeen gebruikt u
lichte druk en een lage snelheid voor zachte,
delicate producten (zachte vruchten en
groenten, zoals kiwi's en rijpe tomaten, en
zachte kaas) en stevigere druk en een hoge
snelheid voor hardere producten (harde
groenten, zoals aardappelen en wortels,
harde kazen en vlees, zoals pepperoni).

Wanneer u het deksel hebt verwijderd, legt
u het ondersteboven op het keukenblad.
Zo blijft het keukenblad schoon.

Uw foodprocessorhulpstuk is niet bedoeld
voor de volgende handelingen:

- Het vermalen van koffiebonen,
graan of harde kruiden

- Het vermalen van botten of andere
oneetbare voedseldelen

- Het tot sap vermalen van groenten
of fruit

- Het snijden van hardgekookte eieren
of ongekoeld viees

Als plastic onderdelen verkleuren door

het verwerken van bepaalde producten,

dan kunt u ze reinigen met citroensap.

Spoel de houder even af tussen het
verwerken van verschillende producten
om resten van het vorige product weg
te halen.
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ONDERHOUD EN REINIGING

BELANGRIJK: Dompel de hulpstukbasis
niet onder in water of andere vloeistoffen
om schade aan het foodprocessorhulpstuk
te vermijden. Alle andere onderdelen
mogen afgewassen worden in de bovenste
lade van de vaatwasmachine.

haal de stekker uit het stopcontact.

n Schakel de mixer/keukenrobot UIT en

Verwijder en demonteer het
foodprocessorhulpstuk.

Veeg de hulpstukbasis af met een warme,
vochtige doek. Gebruik geen schuur-
middelen of schuursponsjes omdat die
krassen op de behuizing van de hulpstuk-
basis kunnen veroorzaken. Droog goed
af met een zachte doek. Was of dompel
de hulpstukbasis niet onder in water of
andere vloeistoffen om schade aan het
foodprocessorhulpstuk te vermijden.

— & il
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-

Alle andere onderdelen mogen in een warm sopje of in de bovenste lade van de

n vaatwasmachine afgewassen worden.
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Het foodprocessorhulpstuk werkt niet

%

Gevaar voor elektrische schokken

In een geaard stopcontact steken.
Verwijder de randaarde niet.
Gebruik geen adapter.

Gebruik geen verlengsnoer.

Het niet opvolgen van deze instructies
kan de dood, brand of elektrische
schokken tot gevolg hebben.

* Controleer of de mixer/keukenrobot is
aangesloten op een geaard stopcontact.
Als dat het geval is, controleert u de
zekering of de stroomonderbreker in
het elektrische circuit waarop de mixer/
keukenrobot is aangesloten, en kijkt u
of het circuit gesloten is.

* Is de zekering in het circuit naar de

mixer/keukenrobot in orde? Hebt u

een zekeringenkast, controleer dan

of het circuit gesloten is.

Haal de stekker van de mixer/keuken-

robot uit het stopcontact en steek deze

er weer in.

Controleer of het foodprocessorhulpstuk

correct gemonteerd is en of het

vergrendelingsdeksel op zijn plaats

zit en vergrendeld is.

PROBLEEMOPLOSSING

Het foodprocessorhulpstuk raspt of schaaft niet goed

* Zorg ervoor dat de schijf met de
opstaande snijrand naar boven op
de universele adapter is geplaatst.

¢ Als u de instelbare schaafschijf gebruikt,
controleer dan of ze op de juiste dikte
is ingesteld.

¢ Controleer of de ingrediénten geschikt zijn
voor schaven of raspen. Zie "Nuttige tips".
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PROBLEEMOPLOSSING

Het deksel sluit niet tijdens het gebruik van een schijf

* Zorg ervoor dat de schijf correct is
geinstalleerd en dat ze correct op
de schijfadapter is geplaatst.

Als het probleem niet te wijten is aan het
bovenstaande, raadpleeg dan het onderdeel
"Garantie en service".

Retourneer het foodprocessorhulpstuk

niet naar de winkel. De verkoper biedt
geen onderhoudsservice.

De koppeling loopt vast

Als de koppeling vastloopt, zal die luid klikken.  I. Controleer of het foodprocessorhulpstuk
niet te vol zit.

2. Zorg ervoor dat harde zaden of pitten
verwijderd zijn.

De motor van de mixer/keukenrobot vertraagt

Dat is normaal. Het heeft geen negatieve invloed op de prestaties van het hulpstuk.
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GARANTIE EN SERVICE

Garantie op de KitchenAid mixer/keukenrobot accessoires/toebehoren

Duur van
de garantie:

Wat KitchenAid wel vergoedt:

Wat KitchenAid niet vergoedt:

Europa, het
Midden-Oosten

en Afrika:

Twee jaar volledige

Het vervangen van onder-
delen en arbeidsloon voor
het repareren van defecten
ten gevolge van materiaal-

A. Reparaties wanneer

het hulpstuk gebruikt is
voor iets anders dan de
huishoudelijke bereiding

of constructiefouten.
Deze herstellingen moeten | g
uitgevoerd worden door
een erkende dienst-na-
verkoop/after sales service
van KitchenAid.

garantie vanaf
de datum van
aankoop.

van voedingswaren.

. Schade als gevolg van een
ongeval, wijzigingen, ruwe
behandeling, verkeerd
gebruik of installatie/
werking die niet in over-
eenstemming is met
de lokale elektrische
voorschriften.

KITCHENAID AANVAARDT GEEN ENKELE VERANTWOORDELIJKHEID VOOR
INDIRECTE SCHADE.

Klantencontact

Indien u nog vragen hebt of de dichtsbijzijnde KitchenAid geautoriseerde dienst-na-verkoop/
after sales service zoekt, kunt u onderstaande contactpersonen raadplegen.

OPMERKING : Alle reparaties moeten in het land van aankoop worden uitgevoerd door
een geautoriseerde dienst-na-verkoop/after sales service van KitchenAid.

Gratis oproepnummer:
In Nederland: 0800 0200151
In Belgié: 0800 93285

E-mail contact:

In Nederland: Ga naar www.KitchenAid.nl, en klik onderaan op de pagina op de link
“Contact met ons opnemen”

In Belgié: Ga naar www.KitchenAid.be, en klik onderaan op de pagina op de link
“Contact met ons opnemen”

Adres Belgié & Nederland:
KitchenAid Europa, Inc.
Postbus 19

B-2018 ANTWERPEN 1 |
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Bezoek onze website voor meer informatie:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Alle rechten voorbehouden.

Specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd. "3
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INSTRUCCIONES DE USO DEL ACCESORIO PROCESADOR DE ALIMENTOS
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El accesorio Procesador de alimentos de KitchenAid esta disefiado exclusivamente para su uso
con las batidoras de pie domésticas de KitchenAid. Para obtener informacién detallada sobre

el uso de estas batidoras de pie, lea las instrucciones que vienen con su batidora de pie.
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SEGURIDAD DEL ACCESORIO PROCESADOR DE ALIMENTOS

Su seguridad y la seguridad de los demas es muy importante.
En este manual y en el mismo aparato encontrard muchos mensajes de seguridad
importantes. Lea y obedezca siempre todos los mensajes de seguridad.

Este es el simbolo de alerta de seguridad.

Este simbolo le avisa de los peligros potenciales que pueden matarle
o herirle a usted y a los demas.

Todos los mensajes de seguridad irdn acompafiados del simbolo de alerta
y la palabra “PELIGRO” o “ADVERTENCIA”. Estas palabras significan:

Puede fallecer o herirse de gravedad si
A PELIG RO no sigue las instrucciones de inmediato.
Puede fallecer o herirse de gravedad si
A ADVE RTENCIA no sigue las instrucciones.

Todos los mensajes de seguridad le indicaran cuales son los peligros potenciales, cémo
reducir la probabilidad de lesiones y qué puede pasar si no sigue las instrucciones.

MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Cuando se utilizan aparatos eléctricos, se deben
tomar en todo momento una serie de precauciones
de seguridad basicas, entre las que se incluyen las
siguientes:

I. Lea todas las instrucciones. El uso indebido del
aparato puede provocar lesiones personales.

2. Para protegerse contra el riesgo de descargas
eléctricas, no sumerja la batidora de pie en agua o
en cualquier otro liquido.

3. Asegurese de que la tapa con interbloqueo de
seguridad esta bien cerrada antes de encender
el motor de la batidora de pie. No retire la tapa
mientras el accesorio Procesador de alimentos esta
en funcionamiento.

4. Apague la batidora de pie (y desmonte el accesorio
Procesador de alimentos de la misma) después de
cada uso del accesorio Procesador de alimentos y
antes de limpiarlo. Asegurese de que el motor esta
completamente parado antes de desmontarlo.

116




SEGURIDAD DEL ACCESORIO PROCESADOR DE ALIMENTOS

5. No introduzca los dedos ni otros objetos en el orificio
del accesorio Procesador de alimentos ni en el
canal de descarga mientras esté en funcionamiento.
Nunca empuje los alimentos con la mano. Utilice
siempre el empujador. Si los alimentos quedan
atascados en el orificio o en el canal de descarga,
utilice el empujador u otra pieza de fruta o verdura
para empujarlos hacia dentro o retirarlos. Cuando no
sea posible utilizar este método, apague el motor y
desmonte el accesorio Procesador de alimentos para
retirar los alimentos.

6. Evite el contacto con las piezas moviles.

7. El uso de accesorios no recomendados 0 ho
vendidos por KitchenAid puede provocar incendios,
descargas eléctricas o lesiones.

No utilice el aparato al aire libre.

No ponga en funcionamiento un aparato que tenga
el cable o el enchufe danado, ni después de un
funcionamiento defectuoso, de caerse o de sufrir
cualquier tipo de dafno. Lleve el aparato al servicio
técnico autorizado mas cercano para su examen,
reparacién o ajuste eléctrico o mecanico.

10. Mantenga a los nifios vigilados y no permita que
jueguen con el aparato. Evite que los nifios utilicen
el aparato. Mantenga el aparato y el cable fuera

del alcance de los nifnos. Las tareas de limpieza y
mantenimiento no deben ser realizadas por ninos sin
supervision.

Este aparato no esta pensado para ser utilizado

por personas con limitaciones fisicas, sensoriales

0 mentales, o que carezcan de la experiencia y el
conocimiento suficientes, a menos que lo hagan bajo
la supervisidén de las personas responsables de su
seguridad o que hayan recibido de las mismas las
instrucciones adecuadas para su uso.

No utilice el aparato si el mecanismo de transmision
o las piezas giratorias estan dafiadas. Lleve el
aparato al servicio técnico autorizado mas cercano
para su examen, reparacion o ajuste eléctrico o
mecanico.

© @
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SEGURIDAD DEL ACCESORIO PROCESADOR DE ALIMENTOS

13. No deje que el cable de la batidora de pie cuelgue de
una mesa o encimera.

14. Mantenga las manos y los utensilios que utilice
apartados de las cuchillas o discos mientras se estan
procesando alimentos a fin de reducir el riesgo de
lesiones personales graves o dafnos al accesorio
Procesador de alimentos.

I15. Las cuchillas son afiladas. Extreme el cuidado
cuando manipule cuchillas muy afiladas, cuando
vacie el bol y durante las tareas de limpieza.

16. No retire la tapa hasta que se detengan
completamente los discos o las cuchillas.

17. No intente forzar el mecanismo de bloqueo de la
tapa.

18. Para evitar dafios en el mecanismo de engranajes, no
sumerja el accesorio Procesador de alimentos en agua
ni en ningun otro liquido.

19. Este aparato esta pensado para uso doméstico y en
aplicaciones similares como:

- areas de cocina para el personal en tiendas, oficinas
y entornos laborales;

- granjas;

- clientes en hoteles, moteles y otros entornos
residenciales;

- entornos de tipo "bed and breakfast".

CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES
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COMPONENTES Y FUNCIONES

Empujador de
alimentos 2 en |

Tubo de alimentacién

Tapa con interbloqueo

Unidad del accesorio*

Palanca de control
del disco para trocear
externa ajustable

Limpiador del disco para
cortar en dados (solo para
el modelo 5KSM2FPA)

Disco para cortar
en tiras reversible

Disco para
trocear ajustable

Disco para cortar
en juliana

Adaptador para disco

(se utiliza con los Disco y cuchilla para
discos para cortar en cortar en dados (solo para
tiras reversible y para el modelo 5KSM2FPA)

cortar en juliana)

Caja de almacenamiento
(solo para el
modelo 5KSM2FPA)

* Limpiar exclusivamente con un pafio. Para obtener mas informacién, consulte la seccién
“Cuidado y limpieza”.
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PROCEDIMIENTOS INICIALES

Antes de usar el accesorio Procesador de
alimentos por primera vez, lave todos los
componentes y accesorios a mano o en el
lavavajillas (véase “Cuidado y limpieza”).

IMPORTANTE: Para evitar dafios en

el accesorio Procesador de alimentos,

no introduzca la unidad del accesorio en
agua ni en otros liquidos. Todas las demas
piezas pueden lavarse en la bandeja superior
del lavavajillas.

NOTA: Este producto esta disefiado Agarre el tubo de alimentacién de la tapa con

exclusivamente para uso doméstico. interbloqueo y girelo a la derecha para retirarlo
del accesorio Procesador de alimentos.

Seleccion de la herramienta adecuada

La siguiente guia le ayudara a seleccionar la herramienta adecuada para su receta. Consulte la
seccion "Instalacién de los discos" para obtener mas informacién sobre cada disco.

FUNCION HERRAMIENTA ALIMENTOS

Trocear @‘./ﬂ‘i\)

Frutas blandas
Verduras blandas

Verduras duras
Carnes cocinadas

Cortar Verduras blandas
en tiras Verduras duras
Queso curado
Cortar Verduras
en juliana
Cortar Frutas blandas
en dados Verduras blandas
m Verduras duras
—_——
SHE ———
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INSTALACION DE LOS DISCOS

Montaje del disco para cortar en tiras reversible

Adaptador

de disco\g
=
' Eje de transmisién \'

-
Inserte el separador en la unidad del Introduzca el adaptador para disco
accesorio de manera que el tubo de en el eje de transmision.

alimentacién quede alineado y el
separador completamente plano.

Adaptador -
de disco. ’ Punto
de agarre

O—
Sujete el disco para cortar en tiras Coloque la tapa girando hacia la izquierda
reversible por los 2 puntos de agarre y aseglrese de que queda fijada.

con el lado de corte deseado hacia
ARRIBA. Instale el disco en el adaptador
introduciendo el adaptador por el
agujero de la parte inferior del disco
hasta que quede totalmente encajado
en el separador.
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INSTALACION DE LOS DISCOS

Montaje del disco para cortar en juliana

Adaptador
de disco

=
Eje de transmision \’

00—

Inserte el separador en la unidad del
accesorio de manera que el tubo de
alimentacién quede alineado y el
separador completamente plano.

Introduzca el adaptador para disco
en el eje de transmision.

Adaptador -
de disco V’\Punto

de agarre

O0—

Sujete el disco para cortar en juliana
por los 2 puntos de agarre con el lado
mas pequefio del agujero central hacia
ARRIBA. Instale el disco en el adaptador
introduciendo el adaptador por el
agujero de la parte inferior del disco
hasta que quede totalmente encajado
en el separador.

Coloque la tapa girando hacia la izquierda
y aseglrese de que queda fijada.
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| INSTALACION DE LOS DISCOS

transmision Punto
\ de agarre

[
Inserte el separador en la unidad del Sujete el disco para trocear por los
accesorio de manera que el tubo de puntos de agarre e introddzcalo en
alimentacién quede alineado y el el eje de transmision. Es posible que
separador completamente plano. tenga que girar el adaptador de disco/

de transmisién hasta que descienda
y se inserte correctamente.

Coloque la tapa girando hacia la izquierda

Para ajustar el grosor de troceado,
y aseglrese de que queda fijada.

desplace la palanca de control externa
hacia la izquierda para conseguir
rebanadas mas finas o hacia la
derecha para que sean mas gruesas.

NOTA: Si el grosor de los alimentos no es
el deseado, la palanca de control se puede
ajustar sobre la marcha.
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INSTALACION DE LOS DISCOS

¥

e

O0—

00—

Inserte el separador en la unidad del
accesorio de manera que el tubo

de alimentacién quede alineado

y el separador completamente plano.

Sujete el disco para cortar en dados por
el agujero central y el borde del disco,
con borde del conducto de descarga
hacia ABAJO. Coloque el disco sobre

el separador de manera que la rejilla

de corte en dados se alinee con el

tubo de alimentacién del separador.
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Eje de

-
transmision \’

O—

Instale la cuchilla sobre el disco para
cortar en dados introduciéndola en el
eje de transmision.

Coloque la tapa girando hacia la izquierda
y aseglrese de que queda fijada.




FUNCIONAMIENTO DEL ACCESORIO PROCESADOR DE ALIMENTOS

Montaje del accesorio Procesador de alimentos en la batidora de pie

O

O @»a@

n Apague la batidora de pie y desenchdfela.

Para batidoras con tapa para accesorios abisagrada: levante la tapa para abrirla.
Para batidoras con tapa de accesorios extraible: gire el botén de fijacién en el
sentido contrario a las agujas del reloj para quitar la tapa.

>
il

Inserte la unidad del accesorio en la
toma de accesorios. Gire el accesorio
hacia atras y hacia adelante si fuera
necesario. Cuando el accesorio esta
en la posicién correcta, la clavija del
alojamiento del accesorio encajara

en la muesca del borde del eje.
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FUNCIONAMIENTO DEL ACCESORIO PROCESADOR DE ALIMENTOS

Apriete la tuerca de accesorios hasta que Coloque un bol o contenedor debajo
el accesorio Procesador de alimentos del canal de salida de alimentos.
quede completamente fijado en la
batidora de pie.

inl‘lu >

Peligro de descarga eléctrica

Enchifela en una salida con toma Enchufe el cable de alimentacién de

de tierra. la batidora de pie a una toma con
No extraiga la clavija de conexién conexion a tierra.
a tierra.

No utilice un adaptador.
No utilice un cable alargador.

El incumplimiento de estas instrucciones
podria provocar la muerte, un incendio
o una descarga eléctrica.
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‘ FUNCIONAMIENTO DEL ACCESORIO PROCESADOR DE ALIMENTOS

Guia de seleccion de la velocidad

Para obtener los mejores resultados, el grado de presién y velocidad necesarios varian

en funcién del tipo de alimentos.

* En general, aplique poca presién y velocidades bajas para alimentos blandos y delicados:
frutas y verduras blandas, como kiwi o tomates maduros, asi como quesos blandos,

como mozzarella.

* Aplique mayor presioén y velocidades mas altas para alimentos duros: verduras duras, como
patatas y zanahorias, carnes, como el salchichén, y quesos duros, como el Pecorino Romano.

Utilice la tabla que se incluye para determinar la velocidad adecuada para su receta.

FUNCION DISCO ALIMENTOS VELOCIDAD
DE LA
BATIDORA
DE PIE
Trocear Q"’i‘) Frutas blandas 2
'-_ Verduras blandas
Verduras duras 10
Carnes cocinadas
Cortar en tiras Verduras blandas 2
Verduras duras 10
Queso curado
Cortar en juliana @ Verduras 4
Cortar en dados Frutas blandas 4
Verduras blandas
)
-~ —_———
N —— Verduras duras 10
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FUNCIONAMIENTO DEL ACCESORIO PROCESADOR DE ALIMENTOS

Uso del accesorio Procesador de alimentos

A ADVERTENCIA

va.

Peligro: cuchilla giratoria

Utilice siempre el empujador
de alimentos.

No toque las aberturas.
Manténgalo alejado de los nifos.

Si no se siguen estas indicaciones
se pueden producir amputaciones
o cortes.

Antes de utilizar el accesorio Procesador de
alimentos, aseglrese de que la unidad del
accesorio y los discos estan correctamente
montados e instalados en la batidora de pie
(véase la seccién "Montaje del accesorio
Procesador de alimentos en la batidora

de pie"). Coloque un bol o contenedor
debajo del tubo de alimentacién para
recoger todos los alimentos procesados.
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Coloque la tapa con interbloqueo en
la unidad, asegurandose de que queda
bien encajada. Encienda la batidora
de pie a la velocidad adecuada.

Para obtener mas informacién,
consulte la seccién "Guia de

seleccién de la velocidad".

Utilice el empujador de alimentos
para introducir lentamente los
alimentos en la unidad.




FUNCIONAMIENTO DEL ACCESORIO PROCESADOR DE ALIMENTOS

Uso del empujador de alimentos 2 en |

El empujador de
alimentos 2 en |
Empui incluye un canal mas
mpujador ~
de pequefio dentro de
alimentos un empujador de
|| 2enl alimentos mas grande.
— . -
— El empujador pequefio

y su tubo sirven para
incorporar alimentos
pequenos o finos,
como zanahorias
— o tallos de apio.

(—

Para trocear o cortar en
tiras ingredientes pequefos,
inserte el empujador de
alimentos de manera que

el canal mas pequefio quede
orientado como se muestra
en laimagen.

Introduzca los alimentos
por el canal mas pequefio
y utilice el empujador de
alimentos pequefio.

CONSEJOS PARA OBTENER EXCELENTES RESULTADOS

P ti rt.
NV (Y = cras frucas o verduras
alargadas y de diametro

V;;

Peligro: cuchilla giratoria

Utilice siempre el empujador
de alimentos.

No toque las aberturas.
Manténgalo alejado de los nifnos.

Si no se siguen estas indicaciones
se pueden producir amputaciones
o cortes.

relativamente pequefio,
como las zanahorias
y las bananas:

Corte los alimentos de
manera que puedan
introducirse en el
tubo de alimentacién
verticalmente,

y llene el tubo

de alimentacién

de forma que

los alimentos

se posicionen
correctamente.
Procese aplicando
una presion
homogénea con el empujador de alimentos.
También puede utilizar el tubo de alimentacién
pequeno del empujador de alimentos 2 en |.
SitGe los alimentos verticalmente en el tubo

y utilice el empujador de alimentos pequefo.

Para trocear o cortar en tiras frutas
o verduras con forma redondeada,
como cebollas o0 manzanas:

Pele las frutas o verduras y elimine las partes
centrales duras o las pepitas, segin el caso.
Cortelos en mitades o en cuartos para que
entren facilmente en el tubo de alimentacién.
Introdizcalos en el tubo de alimentacién.
Procese aplicando una presién homogénea
con el empujador de alimentos.
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CONSEJOS PARA OBTENER EXCELENTES RESULTADOS

Para trocear o cortar en tiras frutas
o verduras pequenas.

Coloque los alimentos en capas verticales

u horizontales dentro del tubo de alimentacion.
Llene el tubo de manera que los alimentos

de posicionen correctamente. Procese
aplicando una presiéon homogénea con el
empujador de alimentos. También puede
utilizar el tubo de alimentacién pequefio del
empujador de alimentos 2 en |. Sitte los
alimentos verticalmente en el tubo y utilice

el empujador de alimentos pequeno.

Para trocear carne o pollo cocinado,
incluido salchichén, etc.:

Los ingredientes deben estar muy frios.
Cortelos en trozos para que entren facilmente
en el tubo de alimentacién. Procéselos
aplicando una presién homogénea y firme

con el empujador de alimentos.

Para cortar espinacas y verduras similares:

Apile las hojas. Enrdllelas e introdizcalas
verticalmente en el tubo de alimentacién.
Procese aplicando una presién homogénea
con el empujador de alimentos.

Para cortar quesos firmes
y blandos:

Los quesos deben estar muy frios. Para
obtener los mejores resultados con los
quesos blandos (como la mozzarella),
congélelos antes de procesarlos. Es posible
que sean necesarias varias horas hasta
conseguir la firmeza adecuada.

Consejos ttiles

* No procese alimentos que estén tan duros
o congelados que no puedan perforarse
con la punta de un cuchillo afilado.

De lo contrario podria dafar la cuchilla

o el motor. Si un trozo de alimento duro,
como una zanahoria, se bloquea en la
cuchilla, detenga la batidora y retire la
cuchilla. Retire con cuidado los alimentos
de la cuchilla.

* SitGe el disco para trocear de manera que
la superficie de corte quede exactamente
a la derecha del tubo de alimentacién.
De esta forma, la cuchilla podra efectuar
un giro completo antes de entrar en
contacto con los alimentos.
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* Para aprovechar al maximo la velocidad
del procesador, incorpore los ingredientes
que se van a picar a través del tubo
de alimentacién con la batidora
en funcionamiento.

* Los quesos blancos o semicurados pueden
esparcirse o enrollarse en el disco para
cortar en tiras. Para evitar que esto ocurra,
corte solamente queso que esté bien frio.

¢ Algunos trozos mas grandes de alimentos
pueden quedarse en la parte superior
del disco tras trocear o cortar en tiras.
Si lo desea, cértelos a mano y anadalos
a la mezcla.



* Puede ocurrir que algunos ingredientes
finos, como las zanahorias o el apio,
se caigan en el tubo de alimentacion,
dando como resultado trozos irregulares.
Para minimizar esto, corte los alimentos en
varios trozos y llene el tubo de alimentacion
totalmente. El empujador de alimentos
2 en | resulta especialmente adecuado
para procesar alimentos pequefios o finos.
Para obtener los mejores resultados,
cuando procese una sola zanahoria o tallo
de apio, corte un trozo del extremo para
crear una superficie plana.

‘ CONSEJOS PARA OBTENER EXCELENTES RESULTADOS

Para obtener los mejores resultados,

el grado de presién y velocidad necesarios
varfan en funcién del tipo de alimentos.

En general, aplique poca presién

y velocidades bajas para alimentos blandos
y delicados (frutas y verduras blandas,
como kiwi o tomates maduros, asi como
quesos blandos, como la mozzarella).
Aplique mayor presién y velocidades

mas altas para alimentos duros (verduras
duras, como patatas y zanahorias, carnes,
como el salchichén, y quesos duros,

como el Pecorino Romano).

Para evitar manchar la encimera, cuando
retire la tapa, sitlela boca arriba. Use una
espatula para retirar los ingredientes del
bol de trabajo.

El accesorio Procesador de alimentos
no esta disefiado para realizar las
siguientes funciones:
- Moler granos de café, cereales
o especias duras
- Triturar huesos u otras partes no
comestibles de los alimentos
- Licuar frutas o verduras crudas
- Trocear huevos duros o carnes
que no estén frias
Si alguna de las piezas de plastico se
decolora debido al tipo de alimento
procesado, limpiela con zumo de limén.
Enjuague rapidamente el separador cuando
procese distintos alimentos para evitar que
se mezclen unos sabores con otros.
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CUIDADO Y LIMPIEZA

IMPORTANTE: Para evitar danos en

el accesorio Procesador de alimentos,

no introduzca la unidad del accesorio en
agua ni en otros liquidos. Todas las demas
piezas pueden lavarse en la bandeja
superior del lavavajillas.

Apague la batidora de pie y desenchdfela.

Retire y desmonte el accesorio
Procesador de alimentos.

Limpie la cubierta con un pano
humedecido con agua caliente.
No utilice limpiadores abrasivos ni
estropajos para limpiar el accesorio
Procesador de alimentos ya que podria
rayar la cubierta. Séquelo bien con un
pano suave. Para evitar danos en el
accesorio Procesador de alimentos,

no lave ni introduzca la unidad del
accesorio en agua ni en otros liquidos.

superior del lavavajillas.

El resto de componentes pueden lavarse en agua caliente jabonosa o en la bandeja
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‘ SOLUCION DE PROBLEMAS

* Compruebe que la batidora de pie esta
A ADVE RTE N c I A enchufada a una toma con conexién a tierra.
Si lo esta, examine el fusible o el circuito
eléctrico en el que esta conectada la batidora
de pie y compruebe que esta cerrado.
¢ (Esta en funcionamiento el fusibl e del

circuito de la batidora de pie? Si tiene un
interruptor automatico, aseglrese de que
el circuito esta cerrado.

Desenchufe la batidora de pie y,

a continuacién, vuelva a conectarla
Enchufela en una salida con toma a la toma de corriente.

de tierra. * Compruebe que el accesorio Procesador
de alimentos estan bien instalado,

y que la tapa con interbloqueo esta
adecuadamente alineada y ajustada.

Peligro de descarga eléctrica

No extraiga la clavija de conexion
a tierra.

No utilice un adaptador.
No utilice un cable alargador.

El incumplimiento de estas instrucciones
podria provocar la muerte, un incendio
o una descarga eléctrica.

El accesorio Procesador de alimentos no trocea o corta correctamente

* Aseglrese de que el lado del disco con ¢ Compruebe que los ingredientes son
la cuchilla elevada esta situado boca adecuados para ser troceados o cortados
arriba en el adaptador estandar. en tiras. Consulte la seccién “Consejos

* Si utiliza la cuchilla para trocear ajustable, para obtener excelentes resultados”.
asegurese de que ha elegido el grosor
adecuado.
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SOLUCION DE PROBLEMAS

La tapa no se cierra cuando se utiliza un disco

¢ Aseglrese de que el disco esta instalado Si el problema no se debe a uno de los
correctamente y encajado adecuadamente  motivos anteriormente mencionados,
en el adaptador para disco. consulte la seccién “Garantia y servicio”.

No devuelva el accesorio Procesador de
alimentos al minorista. Ellos no proporcionan
servicio técnico.

El embrague se bloquea

Si se bloquea el embrague, se producira un I. Aseglrese de que no hay demasiados
chasquido claramente audible. alimentos en el accesorio Procesador
de alimentos.

2. Aseglrrese de que se han eliminado las
semillas duras.

El motor de la batidora de pie se ralentiza

Esto es normal y no afecta al rendimiento del accesorio.
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GARANTIA Y SERVICIO

Garantia de los accesorios de la batidora de pie KitchenAid

Duracion de la garantia:

KitchenAid pagara por:

KitchenAid no pagara por:

Eu,ropa, Oriente Medio
y Africa:

Dos afos de garantia
completa a partir de

Costes de las piezas de
repuesto y del trabajo
de reparacion para
corregir los defectos

A. Reparaciones cuando
el accesorio se dedique
a usos distintos de la
preparacion de alimentos

de materiales o mano
de obra. Sélo un B
Servicio de asistencia
técnica autorizado
puede realizar

las reparaciones.

la fecha de compra. en casa.

. Danos resultantes de
accidentes, alteraciones,
uso indebido o instalacién/
utilizacion sin respetar
la normativa local sobre
instalaciones eléctricas.

KITCHENAID NO ASUME NINGUNA RESPONSABILIDAD POR DANOS INDIRECTOS.

Planificacion del servicio

Cualquier reparacion se deberia realizar, en un ambito local, por un centro de servicio técnico
autorizado por KitchenAid. Contacte con el distribuidor al que le compré la unidad para
obtener el nombre del centro de servicio técnico autorizado por KitchenAid mas cercano.

Atencion al cliente

RIVER INTERNATIONAL, S.A. KITCHENAID EUROPA, INC.

C/ Beethoven |5 PO BOX 19
08021 Barcelona (Espana) B-2018 ANTWERP 1|
Tel. 93 201 37 77 BELGIUM

comercialdep@riverint.com

Servicio Técnico Central
PRESAT

Tel. 93 247 85 70
www.presat.net

Para obtener més informacién, visite nuestro sitio web en:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Todos los derechos reservados.
Las especificaciones estan sujetas a cambios sin previo aviso.
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INSTRUCOES DO ACESSORIO PROCESSADOR DE ALIMENTOS

| INDICE
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INTRODUCAO
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O Acessorio Processador de Alimentos KitchenAid foi concebido exclusivamente para utilizacio
com as Batedeiras KitchenAid para utilizacdo doméstica. Para obter informages completas sobre
a utilizacdo destas Batedeiras, consulte o guia de instrugdes fornecido com a sua Batedeira.
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SEGURANCA DO ACESSORIO PROCESSADOR DE ALIMENTOS

A sua seguranca e a dos outros é muito importante.
Este manual e o electrodoméstico contém varias mensagens de seguranga importantes.
Deve sempre ler e respeitar todas as mensagens de seguranca.

Este é o simbolo de aviso de seguranga.

Este aviso alerta-o para perigos potenciais que podem causar a morte
ou ferimentos a si e aos outros.

Todas as mensagens de seguranga séo fornecidas a seguir ao simbolo de aviso
de seguranca e as palavras “PERIGO” OU “AVISO”. Estas palavras significam:

g PE RI G o Corre risco de morte ou ferimentos graves
se nao seguir imediatamente as instrucoes.
g AVI so Corre risco de morte ou ferimentos graves
se nao seguir as instrugoes.

Todas as mensagens de seguranga indicar-lhe-do qual o potencial perigo, como evitar
a possibilidade de ser ferido e o que acontece caso as instrugées ndo sejam respeitadas.

INSTRUCOES DE SEGURANCA
IMPORTANTES

A utilizacao de aparelhos elétricos exige que
sejam sempre respeitadas precaucoes basicas
de seguranca, incluindo as seguintes:

I. Leia todas as instrucdes. A utilizagdo incorreta do
aparelho podera originar ferimentos pessoais.

2. Para evitar o risco de choque eléctrico, ndo coloque
a batedeira em agua ou qualquer outro liquido.

3. Certifique-se de que a tampa de bloqueio se
encontra corretamente fechada antes de ligado
o0 motor da Batedeira. Nao remova a tampa do
acessorio Processador de Alimentos durante o seu
funcionamento.

4. Certifique-se de que desliga sempre a Batedeira (e
desmonta o acessorio Processador de Alimentos da
Batedeira) apos cada utilizacédo, antes de proceder
a sua limpeza. Certifique-se de que o motor esta
completamente parado antes de desmontar o
acessorio.
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SEGURANCA DO ACESSORIO PROCESSADOR DE ALIMENTOS

5.

0

10.

12.

Nao coloque os dedos ou quaisquer outros

objetos na abertura ou na calha de descarga do
acessorio Processador de Alimentos durante o seu
funcionamento. Nunca alimente o Espremedor a mao.
Utilize sempre o calcador. Se algum alimento ficar
encravado na abertura ou na calha de descarga, utilize
o calcador ou outro pedaco de fruta ou vegetal para
empurrar o alimento encravado. Se nao for possivel
utilizar o calcador, desligue o motor e desmonte o
acessorio Processador de Alimentos para remover 0s
alimentos restantes.

Evite tocar nas pegcas em movimento.

A utilizacao de acessérios ndo recomendados ou
vendidos pela KitchenAid pode provocar incéndios,
choque eléctrico ou ferimentos.

Nao utilize o aparelho ao ar livre.

N&o utilize qualquer aparelho se o cabo eléctrico ou
a ficha estiverem danificados, se o aparelho estiver
avariado ou se este tiver caido ou estiver danificado.
Dirija-se a um Centro de Assisténcia Autorizada para
inspecgoes, reparagdes ou regulacdo mecanica ou
eléctrica.

As criangas devem ser supervisionadas para garantir
que nao brincam com o aparelho. O aparelho ndo se
destina a ser utilizado por criangas. O aparelho e o
cabo devem estar fora do alcance das criancas. As
criancas nao devem limpar ou efetuar qualquer tarefa
de manutencao no aparelho sem supervisao.

Este aparelho ndo se destina a ser utilizado por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais

ou mentais reduzidas, bem como com falta de
experiéncia e conhecimentos, a menos que sejam
supervisionadas ou tenham recebido instrucdes sobre
a utilizacado segura do aparelho e compreendam os
perigos envolvidos.

N&o utilize o aparelho se 0 mecanismo de
transmissao ou quaisquer outras pecas rotativas
estiverem danificados. Dirija-se a um Centro

de Assisténcia Autorizada para inspecoes,
reparacdes ou regulacdo mecanica ou eléctrica.
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SEGURANCA DO ACESSORIO PROCESSADOR DE ALIMENTOS

13. Nao deixe o cabo elétrico da Batedeira pendurado
na borda da mesa ou bancada.

14. Mantenha as maos e os utensilios afastados
das laminas ou discos em movimento durante o
processamento da comida, para evitar o risco de
ferimentos graves e evitar danificar o acessorio
Processador de Alimentos.

I15. As laminas sdo muito afiadas. O manuseamento de
laminas afiadas, esvaziamento da taca e limpeza do
acessorio requerem precaugao.

16. Nao remova a tampa com os discos ou laminas
em movimento.
17. Nao tente forcar o mecanismo de bloqueio da tampa.
18. Para evitar danificar a engrenagem, nao deve
mergulhar o acessorio Processador de Alimentos em
agua ou qualquer outro liquido.
19. Este aparelho destina-se a aplicacdes domésticas
e semelhantes, tais como:
- areas de cozinha dos funcionarios em lojas,
escritorios e outros ambientes de trabalho;
- quintas;
- por clientes de hotéis, motéis e outros ambientes
residenciais equivalentes;
- pousadas e ambientes equivalentes.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES
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PECAS E CARACTERISTICAS

Pressionador de
alimentos 2 em |

Tubo de alimentacgao

Tampa com sistema
de bloqueio

Alinhador

(%]
@
S
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o
o

Corpo do acessorio*

Alavanca externa
de controlo do disco
de cortar ajustavel

Acessorio de limpeza

do disco para cortar

em cubos (apenas no

Di modelo 5KSM2FPA)
isco para

cortar ajustavel

Adaptador de disco
(concebido para o disco

Disco para cortar em
de juliana e disco

cubos e lamina (apenas
de ralar reversivel) no modelo 5KSM2FPA)

Caixa (apenas no
modelo 5KSM2FPA)

* O eixo de transmissdo deve ser limpo apenas com um pano. Para mais informacdes,
consulte a seccao "Manutencio e limpeza".
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INTRODUCAO

Antes de utilizar o acessério Processador
de Alimentos pela primeira vez, lave todas
as pegas e acessorios manualmente ou na
maquina de lavar loica (consulte a sec¢do
"Manutencio e limpeza").

IMPORTANTE: Para evitar danificar

o acessoério Processador de Alimentos,

nao deve mergulhar o corpo do acessério
em agua ou qualquer outro liquido.

Todas as outras pecas podem ser lavadas no
tabuleiro superior da maquina de lavar loica.

Para remover a tampa de bloqueio, segure
NOTA: Este produto foi concebido apenas no tubo de alimentacdo existente na tapa
para uso doméstico. e rode-o para a direita.

Selecionar a ferramenta indicada

O guia apresentado abaixo ira ajuda-lo a selecionar a ferramenta mais indicada para a sua receita.
Para obter informacdes detalhadas sobre os discos, consulte a seccio "Montar os discos".

FUNCAO FERRAMENTA ALIMENTO

Cortar (“/.«“i\
~

Fruta de
textura mole

Vegetais de
textura mole

Vegetais de
textura rija

Carnes cozinhadas

Ralar Vegetais de

textura mole

Vegetais de
textura rija
Queijo de
casca dura

Juliana Vegetais

Fruta de
textura mole

Cortar
em cubos

Vegetais de
textura mole

Vegetais de
textura rija
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MONTAR OS DISCOS

Montar o disco de ralar reversivel

00—

Insira o alinhador no corpo do acessério
verticalmente, de forma a que os tubos
de alimentacao estejam alinhados.

Adaptador

de disco\%
Pino de i
\

transmissao

Encaixe o adaptador de disco no pino
de transmissao.

Adaptador
de disco.

-
\' Apoio para dedos
F ; | %

Segure no disco de ralar pelos apoios
para dedos, com o lado pretendido
virado para CIMA. Para montar o disco
no adaptador de disco, passe o adaptador
pelo orificio existente na parte inferior do
disco até este encaixar no alinhador.

Para montar a tampa, vire-a para
a direita até encaixar corretamente.
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MONTAR OS DISCOS

Montar o disco de juliana

Adaptador

de disco\g
-
Pino de
transmissao \

00—

Insira o alinhador no corpo do acessério Encaixe o adaptador de disco no pino
verticalmente, de forma a que os tubos de transmissao.
de alimentacao estejam alinhados.

Adaptador -
de disco '\Apoio para

dedos

O0—

Segure no disco de juliana pelos apoios Para montar a tampa, vire-a para
para dedos, com o lado menor do a direita até encaixar corretamente.
orificio central virado para CIMA.
Para montar o disco no adaptador de
disco, passe o adaptador pelo orificio
existente na parte inferior do disco
até este encaixar no alinhador.
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' MONTAR OS DISCOS

transmissao Apoio para
\ dedos

o

Segure no disco de cortar pelos apoios
para dedos e coloque-o no pino de
transmissao. Podera necessitar de rodar
o disco/adaptador de transmissao até
que este encaixe.

Insira o alinhador no corpo do acessério
verticalmente, de forma a que os tubos
de alimentacao estejam alinhados.

Portugués

Para regular a espessura de corte
pretendida, mova a alavanca externa
de controlo para a esquerda

(fatias mais finas) ou para a direita
(fatias mais grossas).

Para montar a tampa, vire-a para
a direita até encaixar corretamente.

NOTA: A alavanca externa de controlo
pode ser ajustada durante o funcionamento
do acessério, permitindo ajustar a espessura
de corte durante a operagao.
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MONTAR OS DISCOS

-
- -

Insira o alinhador no corpo do acessério Segure no disco para cortar em cubos

verticalmente, de forma a que os tubos pelo orificio central e pelas extremidades

de alimentacao estejam alinhados. do disco, com a borda de encaixe virada

para BAIXO. Coloque o disco no topo
do alinhador, de forma a que a grelha
de corte fique alinhada com o tubo

de alimentagao do alinhador.

Pino de
transmissao

¥

Para montar a lamina no topo do disco Para montar a tampa, vire-a para
para cortar em cubos, encaixe-a no a direita até encaixar corretamente.

pino de transmissao.
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UTILIZAR O ACESSORIO PROCESSADOR DE ALIMENTOS

Montar o acessorio Processador de Alimentos a Batedeira

O

O @»a@

Desligue a batedeira e desligue o cabo
de alimentacao da tomada.

(7]
@
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Para batedeiras com uma tampa do encaixe para acessorios articulada:

Levante a tampa para a abrir.

Para batedeiras com uma tampa do encaixe para acessorios amovivel:

Rode o botao de fixacao para a esquerda para remover a tampa do encaixe para acessorios.

=
1

Insira o acessério no encaixe para
acessorios. Se necessario, rode

o acessorio para a frente e para tras.
Quando o acessério estiver na posicao
correta, o pino existente no acessorio
ira encaixar no entalhe existente no
bordo do encaixe.
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UTILIZAR O ACESSORIO PROCESSADOR DE ALIMENTOS

Aperte o botao de fixacao até que Coloque uma taca ou recipiente sob
o acessoério Processador de Alimentos a calha de descarga de alimentos.
fique totalmente fixo a Batedeira.

%

Perigo de choque eléctrico

Ligue a uma tomada com ligagao n Ligue a Batedeira a uma tomada

P

a terra. com ligagao a terra.

Nao retire o contacto de ligacao a terra.
Nao utilize um adaptador.
Nao utilize uma extensao.

A nao observacao destas instrucoes
pode resultar em morte, incéndio ou
choque eléctrico.
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‘ UTILIZAR O ACESSORIO PROCESSADOR DE ALIMENTOS

Para obter os melhores resultados, é necessario ajustar a pressao e velocidade do acessério
aos diferentes tipos de alimentos.

* De uma forma geral, utilize uma pressao suave e uma velocidade baixa para alimentos
macios e delicados — frutos e vegetais de textura mole, como kiwi ou tomate maduro
e queijos macios como mozzarella.

e Utilize uma pressdao moderada e uma velocidade alta para alimentos duros — vegetais de
textura rija como batatas e cenouras, carnes e enchidos como salame e queijos curados
como Pecorino Romano.

Utilize a tabela fornecida para determinar a velocidade indicada para a sua receita.

(7]

FUNGAO DISCO ALIMENTO VELOCIDADE ‘3
DA BATEDEIRA %’3

Cortar Fruta de 2 %'
textura mole o.

Vegetais de
textura mole

Vegetais de 10
textura rija

Carnes cozinhadas

Ralar

Vegetais de 2
textura mole

(ocecccccs €

Vegetais de 10
textura rija

Queijo de
casca dura

@ Vegetais 4

Cortar em Fruta de 4
cubos textura mole

Juliana

- Vegetais de
O —_——— textura mole
L —
Vegetais de 10
textura rija
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UTILIZAR O ACESSORIO PROCESSADOR DE ALIMENTOS

Utilizar o acessorio Processador de Alimentos

Antes de utilizar o acessério Processador de
A AVIso Alimentos, certifique-se de que o corpo do
acessério e os discos estdo corretamente

montados e encaixados na Batedeira
(consulte a seccao “Montar o acessério
Processador de Alimentos a Batedeira”).
Coloque uma taga ou recipiente sob

o tubo de alimentagao para recolher
Lamina rotativa os alimentos processados.

Utilize sempre o pressionador
de alimentos.

Mantenha os dedos afastados
das aberturas.

Mantenha longe das criancas.

O desrespeito deste aviso podera
originar amputacao ou cortes.

Utilize o pressionador para empurrar
os alimentos lentamente no corpo
do acessério.

Coloque a tampa de bloqueio no corpo
do acessorio, certificando-se de que
fica corretamente encaixada. Ligue

a Batedeira na velocidade indicada.
Para obter mais informacdes sobre

a velocidade indicada para a sua receita,
consulte o Guia de velocidades.

2
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UTILIZAR O ACESSORIO PROCESSADOR DE ALIMENTOS

O pressionador de
alimentos 2 em |
Pressionador Consiste numa
de alimentos calha pequena

Para cortar ou ralar
alimentos pequenos,
introduza o pressionador
de alimentos 2 em | no

2em | no interior de um tubo de alimentacao,
S pressionador maior. de forma a que a pequena
—— ;
—— Utilize o tubo calha fique orientada como

de alimentacio apresentado na imagem.

e o calcador pequenos Introduza alimentos na
para processar calha pequena e utilize
alimentos pequenos o pressionador pequeno
— ou esguios, como para processar o alimentos.
cenouras ou aipo.

SUGESTOES PARA RESULTADOS PROFISSIONAIS

Utilizar um disco de cortar ou ralar

Para cortar ou ralar frutas
A AVISO @ ou vegetais longos e de
diametro relativamente

(Ai{

(7]
@
S
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pequeno, como cenouras
- e bananas:
Corte os alimentos
ﬁ em pedacos que
caibam verticalmente
Lamina rotativa no tubo de
Utilize sempre o pressionador alimentacao
de alimentos. € compacte-
os no tubo de
Mantenha os dedos afastados alimentacio
das aberturas. para os manter
Mantenha longe das criancas. corretamente
O desrespeito deste aviso podera posicionados.
originar amputacio ou cortes. Utilize uma
pressao uniforme

no pressionador. Alternativamente,
utilize o tubo de alimentacao pequeno
do pressionador de alimentos 2 em 1.
Posicione os alimentos verticalmente

no tubo e utilize o pressionador pequeno
para os processar.

Para cortar ou ralar frutas e vegetais
redondos, como cebolas e macas:

Descasque, remova o carogo e as sementes.
Corte em metades ou quartos para caber no
tubo de alimentagao. Posicione no tubo de
alimentagao. Utilize uma pressao uniforme
no pressionador.
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SUGESTOES PARA RESULTADOS PROFISSIONAIS

Para cortar ou ralar frutos
e vegetais pequenos:

Posicione os alimentos vertical ou
horizontalmente, em camadas, no tubo de
alimentacdo. Encha o tubo de alimentacao
para manter os alimentos correctamente
posicionados. Utilize uma pressao uniforme
no pressionador. Alternativamente,

utilize o tubo de alimentacao pequeno

do pressionador de alimentos 2 em |.
Posicione os alimentos verticalmente

no tubo e utilize o pressionador pequeno
para os processar.

Para cortar carnes ou aves cozinhadas
ou enchidos, como salame:

Os alimentos devem estar muitos frios.
Corte em pedacos para caberem no tubo
de alimentagao. Utilize uma pressao firme
e uniforme no pressionador.

gestoes uteis

¢ Para evitar danificar a lamina ou o motor,
nao processe alimentos que estejam tao
duros ou firmemente congelados que nao
seja possivel corta-los com a ponta de uma
faca afiada. Se um pedaco de um alimento
rijo, como uma cenoura, ficar encravado
na lamina, pare a batedeira e remova
a lamina. Remova cuidadosamente os
alimentos da lamina.

* Posicione os discos de cortar de modo
a que a superficie de corte esteja
imediatamente a direita do tubo de
alimentacao. Isto permite que a lamina
efectue uma rotacao completa antes de
entrar em contacto com os alimentos.
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Para ralar espinafres e outras leguminosas:

Empilhe as folhas. Enrole e posicione
verticalmente no tubo de alimentacao.
Utilize uma pressao uniforme no pressionador.

Para ralar queijos firmes
e moles:

O queijo firme deve estar muito frio.

Para obter os melhores resultados,

os queijos de textura macia (como mozzarella)
devem ser congelados antes de serem
processados. Alcancar a textura indicada para
processamento pode demorar varias horas.

* Para tirar o maximo partido da velocidade
do processador, deite os ingredientes
a picar pelo tubo de alimentacao com
a batedeira em funcionamento.

* O queijo mole ou médio podera espalharse
ou enrolar-se no disco de ralar. Para impedir
que isto aconteca, coloque o queijo no
frigorifico antes de o ralar.

. E possivel que alguns pedacos permanecam
sobre a parte superior do disco apés cortar
ou ralar. Se pretender, corte estes pedagos
manualmente e junte-os a mistura.



| SUGESTOES PARA RESULTADOS PROFISSIONAIS

Por vezes, alguns alimentos mais esguios,
como cenouras ou aipo, podem tombar
no tubo de alimentagéo, o que origina

um corte irregular. Para o minimizar,
corte os alimentos em varios pedacos

e encha o tubo de alimentacio. O tubo

de alimentagdo pequeno do pressionador
de alimentos 2 em | ¢é especialmente Util
para processar alimentos pequenos ou
finos. Para obter os melhores resultados ao
processar uma sé cenoura ou talo de aipo,
corte um pouco do fundo do alimento de
forma a criar uma superficie plana.

* Apods remover a tampa, coloque-a na

Para obter os melhores resultados,

€ necessario ajustar a pressao e velocidade
do acessério aos diferentes tipos de
alimentos. De uma forma geral, utilize
uma pressao suave para alimentos macios
e delicados (frutos e vegetais como kiwi,
tomate maduro e queijos macios) e uma
pressao moderada e uma velocidade

alta para alimentos duros (vegetais de
textura rija como batatas e cenouras,
queijos curados e carnes e enchidos
como salame).

bancada virada para baixo. Isto ira ajudar
a manter a bancada limpa.

O acessério Processador de Alimentos
nao foi concebido para efetuar as
seguintes funcgoes:
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- Triturar graos de café, cereais
ou especiarias rijas
- Triturar ossos ou outras partes
nao comestiveis de alimentos
- Liquidificar frutos ou vegetais crus
- Cortar ovos cozidos ou carnes
nao refrigeradas
Se alguma peca de plastico ficar descolorada
devido aos tipos de alimentos processadas,
limpe-a com sumo de limao

Para evitar a contaminagdo cruzada, enxague
o alinhador entre o processamento de
diferentes alimentos.
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MANUTENCAO E LIMPEZA

IMPORTANTE: Para evitar danificar

o acessoério Processador de Alimentos,
nao deve mergulhar o corpo do acessério
em agua ou qualquer outro liquido.

Todas as outras pecas podem ser lavadas
no tabuleiro superior da maquina de

lavar loica.

Desligue a Batedeira e desligue o cabo
de alimentacao da tomada.

Remova e desmonte o acessoério
Processador de Alimentos.

Limpe o corpo do acessério com um
pano humedecido em agua tépida.

Evite o uso de produtos de limpeza
abrasivos ou qualquer tipo de esfregoes,
ja que estes podem riscar o corpo do
acessorio. Seque cuidadosamente com
um pano macio. Para evitar danificar

o acessoério Processador de Alimentos,
nao o deve mergulhar em agua ou
qualquer outro liquido.

?

E
Todas as outras pecas podem ser lavadas em agua quente com detergente liquido,
ou colocadas no tabuleiro superior da maquina de lavar loica.
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\ RESOLUCAO DE PROBLEMAS

* Certifique-se de que a Batedeira esta
A AVISO ligada a uma tomada com ligagao a terra.
Se estiver, verifique o fusivel ou o disjuntor
do circuito elétrico ao qual a Batedeira
esta ligada e certifique-se de que
o circuito esta fechado.
‘i O fusivel do circuito eléctrico de

alimentacao da batedeira esta em bom
estado? Se tiver uma caixa de disjuntores,
verifique se o circuito esta fechado.

Desligue a Batedeira e volte a liga-la

Perigo de choque eléctrico

Ligue a uma tomada com ligacao a tomada. 2
aterra. * Certifique-se de que o acessorio B
~ . L Processador de Alimentos estd 3
Nao retire o contacto de ligacao a terra. corretamente montado e que a tampa £
de bloqueio esta corretamente alinhada ,2

Nao utilize um adaptador. -
e encaixada.

Nao utilize uma extensao.

A nao observacao destas instrucoes
pode resultar em morte, incéndio ou
choque eléctrico.

O acessorio Processador de Alimentos nao esta a cortar

ou a ralar adequadamente

¢ Certifique-se de que o lado do disco ¢ Certifique-se de que os ingredientes
com a lamina levantada esta virado sao adequados para cortar ou ralar.
para cima no adaptador comum. Consulte a secgdo "Sugestoes para
. o a . H i
¢ Se estiver a utilizar a lamina de cortar resultados profissionais".

ajustavel, certifique-se de que esta
ajustada para a espessura correcta.
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RESOLUCAO DE PROBLEMAS

A tampa nao fecha quando esta a utilizar um disco

¢ Certifique-se de que o disco esta Se o problema nao for provocado pelo
corretamente montado e colocado ponto referido acima, consulte a seccao
corretamente no adaptador de disco. "Garantia e Assisténcia".

Nao entregue o acessério Processador de
Alimentos ao revendedor. Os revendedores
nao fornecem assisténcia.

A engrenagem esta bloqueada

Se a engrenagem ativar, ouvira um I. Certifique-se de que nao tem demasiados
estalido alto. alimentos no acessério Processador
de Alimentos.

2. Lembre-se de remover quaisquer sementes
ou carocos dos alimentos.

O motor da Batedeira reduz de velocidade

Esta situagio é normal e ndo prejudica o desempenho do acessério.



GARANTIA E ASSISTENCIA

Duracao da Garantia: | A KitchenAid Pagara: A KitchenAid Nao Pagara:

Europa, Médio Oriente | As pecas de substituicao | A. Reparag¢ées quando

e Africa: e os custos de mao- o acessorio foi utilizado
Dois anos de garantia | de-obra relacionados para operacoes além das
total a partir da com a reparacao de normais na preparacao
data de aquisicao. defeitos de materiais de comida em casa.

ou fabrico. A assisténcia | g
tem de ser fornecida
por um Centro de
Assisténcia Autorizada
da KitchenAid.

. Danos resultantes de
acidentes, alteracoes,
mau uso, abuso ou
instalacao/funcionamento
em discordancia
com o regulamento
eléctrico local.
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A KITCHENAID NAO ASSUME QUALQUER RESPONSABILIDADE
POR DANOS INDIRETOS.

Centros de assisténcia

Toda a assisténcia devera ser prestada Em Portugal:
localmente por um Centro de Assisténcia LUSOMAX LDA.
Autorizada da KitchenAid. Contacte

- Avenida Salgueiro Maia, 949
o revendedor onde adquiriu o aparelho Edificio Matesica - Abéboda

para obter o nome do Centro de Assisténcia 2785-502 SAO DOMINGOS DE RANA
Autorizada da KitchenAid mais perto da Tel.: +351/214 448 400

sua residéncia. Fax: +351/214 440 152
geral@lusomax.pt

Servico de assisténcia

Em Portugal:

LUSOMAX LDA.

Avenida Salgueiro Maia, 949

Edificio Matesica - Abéboda

2785-502 SAO DOMINGOS DE RANA
Tel.: +351/214 448 400

Fax: +351/214 440 152

geral@lusomax.pt

Para mais informacgdes, visite o nosso Web site em:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Todos os direitos reservados.
Especificacoes sujeitas a alteragdo sem aviso prévio.
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OAHFIEZTIATO EEAPTHMA NOAYKOO®OTH

‘ [MINAKAZ TTEPIEXOMENQN

AXOANEIA EEAPTHMATOXZ NOAYKOOTH

SNUOVTIKA HETPA AOPANELQG 160
MEPH KAI XAPAKTHPIXZTIKA 163
ZEKINQNTAZ

Mpw Ané tnv Mpwtn Xprion 164

EmAoyr Tou KataAAnAou gpyaleiou 164
TOMNOOETHZH TQN AIZKQN

TomoBétnon tou SimAov Siokou TEHAXIOHOU 165

TomoBétnon ou Siokou KoM o€ AeMTEC Awpideg 166

TomoBétnon tou pubuldpevou 8ioKOU KOTTG 167

TomoBétnon tou §iokou KOTNG o€ KUBOUC KAl TNG AETTIOAG c.vuvverrvenrreerearresnens 168
AEITOYPFIATOY EEAPTHMATOZ NOAYKOOTH

Mpoodptnon Tou e€aptrpatog MoAukO@Tn 0To Emtpamédio HIEep...comnnnn. 169

O8nyd¢ emAoYRC TaXUTNTAG 171

Xprion tou e€apTripatog MoAuko@Tn 172

Xprion tou meotipa TpoPwv 2 ot 1 173
ZYMBOYAEZ FIA TENEIA ANOTEAEZMATA

Xprion tou &iokou Kom¢ 1} Tou SioKou TePayIoHoL 173

XPAOIUEC CUUPBOUAEG 174
OPONTIAA KAl KAOAPIZMOZX 176
EMIAYZH MPOBAHMATQN 177
EFTYHZH KAI SERVICE 179

To e€dptnua MoAukdetn tng KitchenAid eival amokAeloTIKA oxeSlaopévo yla Xprion 1e dAa
Ta EmtpanéQia pigep g KitchenAid. MNa avaluTtikég TANPOQOPIEG OXETIKA HE TN XPHON AUTWV
Twv emrpaméQiwy Higep, Stapaote Tic 0dnyieg mou cuvodevouy To emtpamnéfio Hifep oac.
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AZOAANEIA EEAPTHMATOZ MNOAYKOOTH

Tooo n 81kn oag ac@AlEla 660 Kal TwV AAAWV gival TOAD GnUAVTIKN.
3TO CUYKEKPIPEVO eyxelpilo mapéxovtal TOAA pnvupata ac@aleiag Kabwg emiong Kat mAvw otnv
{610 TN cuokeun. Alafalete mavta Pe MPOCOXH KAl EQAPUOLETE TIOTA OAA TA UNVUHOTA ACQAAEIAG.

To CUYKEKPIUEVO OTTOTEAEL TTPOEISOTOINTIKO CUUPBOAO ACPAAEiaC.

AuTo 10 oUMBOoAO oag Tpoetdorolei yia MBavoug KivEUVouc, TTou UImopEi va
TIPOKAAECOUV TPAUUATIONO 1) akdpa Kal BAvato o€ oag Kal Toug YUpw odg.

‘ONa ta pnvopata ac@aleiag Ba emonuaivovTal e To TPOEISOmoINTIKO
oupPoNo aoc@aleiag Kat eite pe tn AéEN “KINAYNOZ" i “MPOEIAOMOIHZH"
O1\é€elg auTég SnAwvouv:

Ynapxet kivbuvog Oavacipov r gopapouv
A KI N AYN Oz TPAUMATIOHOU, EAV S£V AKOAOUBOETE AMECSWC
TIG 0dnyieg.
Ynapxet Kivduvog Oavacipov r goapouv
A " Po E IAO n OI H z H TPAVHATIOHOU, GV SV aKOAOUONOETE TIG 08N YiEG.

‘ONa Ta PNVUUATA A0QAAEIQG 0O EVNUEPWVOUV Y TOUS MOavoU¢ KIVEUVOUE, TO TTWE UITOPEITE va
UEIOETE TNV MOAVOTNTA TPAUHATIOHOU KABWG €TTioNG Kal Tt evOEXETAL VO OCUMPE 0TV TEPimTWon
1ou eV akoAouOnoeTe MOTA TIG 0ONYiEC.

2HMANTIKA METPA AXOAAEIAX

Kata tn Xprion nAEKTPIKWV CUCKEVWYV, Oa ipémel va
AapBavovtar mavta BacikéG mMPoPUAAEEL, CuUUmEPL-
Aappavopévwv Twv akOAouBwv HETPWV acPAAELag:
1. Alaaote 6Aeg T1g 0dnyiec. H pun opBn xprion tng
OUOKEUNG eVOEXETAL VA 0ONYNOEL OE TPAUUATIOUO.
2. [a va mpootatevTteite and Tov Kivduvo nAektpomAnéiag,
pn BuBilete o pigep oTO VEPOS N O AANNO LYPO.
3. Na Befaiwveote mavtoTe 6TI TO KATTAKI Ao@AAIONC ival
KAAA KAEIOPEVO TIPLV va B€oeTe 0 AelToupyia TO HOTEP
Tou Emtpanéliou piep. Mnv agatpeite To KAmAkL KATtd Tn
Sldpkela TnG Asltoupyiag tou e€aptrinatog MoAukoeTn.
4. Mnv napaleiete va amevepyorolroste 1o Emtpamnéfio
Migep (kat va agalpéoete To e€aptnua NoAukd@Tn amd 1o
Emtpanéio pigep) petd amod kabe xprion Tou €€aPTAUATOC
MoAukO@TN Kat TTpLv amod tov kaBaptopo. Befaiwbeite ot
TO OTEP £XEL OTAMATAOEL TEAEIWG TIPIV TIPOXWPHOETE OTNV
armocuvappoAdynon.
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AZOQAAEIA EEAPTHMATOZ NMNOAYKOOTH

5. Mn Badete ta SAKTUAG 0ag ] GANa AVTIKEIUEVA GTO Avolyua
Tou e€apTrpaTog NMoAukdPTN 1 6To OTOUIO £€0600L KATA TN
S1apkela TnG Aettoupyiag. Moté pn BAalete GTOV AMOXUUWTH
TPOYEG e TO XEPL Na XpNOIUOTIOLEITE TTAVTA TOV TIIECTHPA.
Edv to payntd opnvwaoel oto Avolyua r oTto oTopio e€66ov,
XPNOLUOTIOINOTE TOV TIIEOTHPA 1} KATTOIO KOUUATL 9POUTOU
1 AQQVIKOU Y10 VA TO OTTIPWEETE TTPOG TA KATW A va TO
agalpéoete. Edv autn n uéBodog dev gival e@iktr, ofRoTE
TO MOTEP Kal amoouvapoloynote 1o e€dptnua MNMoAukdeTn
YLO VA AQAIPECETE TO PAYNTO TIOU EXEL ATTOUEIVEL OTO
EOWTEPIKO TOU.

. ATTo@UYETE TNV €Ma@n UE TA KIVOUUEVA UEPN.

. H xprion twv e€aptnudtwy mou dev cuviotwvTal fj mou Sev
niwAovvtal and tnv KitchenAid pumopei va odnyrnoouv otnv
TTPOKANGCN MUPKAYIAG, NAeKTPOoTANEiag 1} TPaAVATIOUOU

. Mnv xpnoluomoleite Tn cUOKEUN O€ EEWTEPIKO XWPO.

. Mn xpnoluomnoleite omoladnmote GUOKeUN e POapEVO
KaAwdio A @ig, 6tav dev Asttoupyei owoTd A €xel TECEL KATW
N éxel umooTei BAAPN pe omolovdRmoTe TPOTO. EMOTpEPTE TN
OUOKEUN 0TO TTANCIEOTEPO £€0UCI000TNUEVO KEVTPO Service
yla €AeyX0, EMOKEUNA 1 NAEKTPIKN KAl UNXAVIKH pLOUION.

10. MNpémnetva emPAEnete Ta maidid wote va e€ao@alileTe Ol
6¢ev mailouv pe Tn cuokeun. H cuokeun dev mpoopiletal
yla xprion amno maidid. H cuokeun kat 1o KAAwSI0 TTPETEL
va Bpiokovtal pakptd amd matdid. Ta maidid dev mpénel
va kaBapiouv 1} va mpaypatonmolouy Ti¢ S1adikacieg
OLVTNPNONG TNG CUOKEUNG XWPIC eMBAEYN.

11. H ocuokeun autr dev mpoopiletal yia xprion amoé dtoua
UE HEIWMEVN PUOIKN, aloBnTrpLa 1 voNnTIKA IKavotnTta
N HE ENEIPN TIEIPAG KAl YVWOEWYV, EKTOC €AV emMIBAEMOVTAL
1 Toug €xouv S00El 0dNYieC OXETIKA PE TNV ACPAAR XPHoNn
QUTAC TNG CUOKEUNC KAl KATAVOOoUV Toug KIvOUVou¢ TTou
EVEXEL N XPrON TNG.

12. Mn XPNOIUOTIOLEITE TN CUOKEUN €AV O UNXAVIOHOG
pETAd0ONC KivnoNng A TA TIEPICTPEPOUEVA LUEPN EXOLV
XOoAdoel. EmMotpéPte TN OUOKEUA OTO TTANCIECTEPO
€€ouo1060TNUEVO KEVTPO Service yla EAeyX0, ETTIOKEUN
N NAEKTPIKA Kal unxaviki pvouion.

N O

O
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AZOAANEIA EEAPTHMATOZ MNOAYKOOTH

13. Mnv agrjvete 1o KaAwS10 Tou Emrpanéliou piep va
KPEUETAL arrd TNV Akpn Tou TPamellov ) TOU MAYKOU.

14. KpatnoTe xépla Kal Epyaieia pakpld amod TG KIVOUUEVES
AemiOEC 1) TOUG KIVOUUEVOUG 8iOKOUG KATA TNV KOTIH TWV
TPOYIWV, TIPOKEIUEVOU VA LEIWOCETE TOV Kivouvo cof3apou
TPAVMATIOMOU 1 {nUIAg oTo e€dptnua MoAukO@TN.

15. Ta paxaipta givat atxunped. NMpooéxete étav petaxelpifeote
TIG XN PEG Aemtibeg Komrg, 6Tav adeldlete To Soxeio kat
Katd tn Sd1dpKela Tou Kabaplopou.

16. Mnv a@aip&oETe TO KATIAKI TIPIV VA OTAPATACOUV
ol 6iokol 1 ot Aemidec.

17. Mnv ipoonaBnoeTe va apaPLAcETE TO PNXAVIOUO
KA€ioTPOU aoPaleiag Tou KAAUUUATOC.

18. la va amouyete BAAPN TOU pnxaviopou petddoong Kivnong,
1N BubBilete TN povada tou e€aptrinatoc MoAuKOPTN o€ vepd
f dA\a vypd.

19. Auth n cuokeun TTpoopieTal yla OLKIAKN XPrion Kat
TTAPOUOLEG EQAPUOYEC OTIWG:

- ano To MPOOWTIKO o€ Kouliveg KATAOTNUATWY,
ypageia kat dA\a mrepiBaAlovta epyaciag

- O€ QYPOTIKA omitia

- ano mehdteg o€ Eevodoxeia, mavdoxeia kat AAAou
gidou¢ kataAvpuata

- o€ KataAvpata tumou bed and breakfast

OYNA=TE AYTEX TIZ OAHTIEX
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MEPH KAI XAPAKTHPIZTIKA

Meotipag tpopwv 2 o€ 1

TwAnvag tpoodoaoiag

Kamaxi pe acpdahion

E§aptnpa evBuypappiong

Movada e§aptiipatog*

E§wTtepikog puOu{opevog
HoXAO¢ eNéyxou Sickou
TEMAXIOHOU GE PETEG

E§aptnpa kabapicpou
Siokouv Komr ¢ o€ KUBouUG
(novo yia to povtélo 5SKSM2FPA)

PuOui{opevog
Sdiokog komn¢

810K00 KOTG G€
Aentég Awpideg

MNpocappoyéag Sickwv

(XPNOIHOTIOIOTE TOV Aiokoc komm¢ o kUBoug

i€ T0 5iGKO KOTIC OE Kat )\er'n&: (povo yia to

Awpidec kat o Sicko Hovtého SKSM2FPA)

SumhoU tepayicpo) OnKn amoBnkevong

(novo yia to povtélo 5KSM2FPA)

* KaBapiote okoumi{ovTtdg To povo. MNa meploootepeg MANPOPOpPIE, avatpéfTe oTnV
evotnta "Opovtida kal kabaplopog"
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ZEKINQNTAX

Mpw va xpnolpomolnoete 1o e§apTnua
MoAukOPTN 0ag yia PWTn Yopd, TAUVETE
O\a Ta pépn Kat Ta e€0PTHHATA OTO XEPL

1 oto m\uvTtrplo mdtwy (Seite TNV evotnTa
«Dpovtida kat Kabapiopoey).

THMANTIKO: Na va amo@uyete BA&PN Tou
e€aptipartog MoAukoetn, un Pubilete n
povada Tou €apTHATOC O€ VEPO 1 AN
uypd. OAa Ta dAAa pépn UmopoLv va
TAUOOUV e ACPANELA OTO EMAVW PAPL

070 TAUVTAPIO TMATWV. MAoTE To CWARVA TPOPOSOGIAC GTO KATIAKI
THMEIQZH: Autd To Tpoidv gival ao@ANoNG Kat YupioTe Tov Se€looTpoga

OXESIOOHEVO OVO YId OIKIOKH XPHON. Eg;gggn%q:(?\l’ﬂz‘ifgicﬁfﬁJ?U“Kg‘(’;?f

EmAoyn Tou kataAAnAou gpyaleiov

O nmapakdtw 0dnyog Ba oag Bondnoel va emAEEeTe TO CWOTO EPYANEIO YIa TN CLUVTAYH CAC.
Agite TV evotnta «TomoBEétnon Twv Siokwv» yla AeMToUEPEIC MANPoopieg yia KaBe Sioko.

AEITOYPTIA EPTANEIO TPOO'H
Tepayiopog = = Mahakd @pouta
O€ QeTEC Mahakd Aayavikd
>KkAnpAa Aaxavikd
Mayelpeutd kpéata
Tepaxiopog Malakd Aaxavika
SKANPA Aaxavika
TKANPO TUpI
Korry oe Nayavika
Awpideg
Komn og MaAakd @poUTta
KuBoug Mahakd haxavikd
SKAnpA Aaxavikd
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TOMNOOETHZH TQN AIZKQN

TonmoBétnon tov dim\ov diokou Tepayxicpov

—

00—

TomoBeTioTE TO €€APTNHA
€vBuypdupong otn povada

TOU £€APTAMATOC £TOL WOTE

0 owArvag Tpogodoaiag va

€ival eUBVYPAUIOUEVOC KAl TO
e€aptnua evBuypappIong emimedo.

MNpocapuoyéag

diokov %

Meipog —1
petadoong
Kivnong

O—

TomoBetrioTe TOV Mpooappoyéa Siokwv
oTov Teipo peTadoong kivnong.

’ Aafn yia Saktuha

MNpocappoyéag
Siokou

00—

Mdote 1o Sioko Mo TEpaXIOUOU
and TiG 2 uTTOSOXEG SAKTUAWY UE

™V emMOUUNTA TTAEUPA TEUOKIOUOU
oTpappEvn mpog ta EMANQ.
TomoBetriote To Sioko oTov
Tpooappoyéa Siokwv MPocapuolovTag
TOV TIPOCAPHOYEQ OTNV OTIH TIOU
Bpioketal 0To KATW PEPOG TOU SioKOU
MEXPL VO OKOUUTTHOEL 0TaBEPd 0TO
e€apTnpa evBuypAPIONG.

TomoBEeTAOTE TO KATTAKI YUPVWVTAG
TO OPLOTEPOOTPOPA, PPOVTICoVTaG
va ac@ahiosl otn B¢on tou.
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TONOOETHZH TQN AIZKQN

Tomo0étnon Tou 8iockou KOG o€ AeNTEC AwPideC

MNpocappoyéag
Siokou \%
MNeipog -

petadoong
Kivnong

00—
TomoBeTrioTe 10 €€ApTNUA TomoBeTrioTE TOV MPOCAPUOYED
£€uOLYPANUIONG OTN Hovada Siokwv otov meipo petadoong

TOU €€QPTAMATOC £TOL WOTE

0 owhrjvag Tpogpodoaiag va

gival EVBLVYPAPMICUEVOG KAl TO
e€dptnua evbuypaupiong eminedo.

Kivnong.

== >

I'Ipoogppovéac - NaBh
Sioxov ' yta Saktula

0—
Mdote 10 Sioko KOTING O€ AeMTEG TomoBETAOTE TO KATIAKL YUPVWVTAG
Awpidec amd Tig 2 umodoxég TO APLOTEPOOTPOPA, PPOVTICOVTAG
SAKTUAWY, UE TN UIKPOTEPN TIAEUPA va ac@ahiosl otn Béon Tou.

NG HECAIOG OTIG OTPAUMEVN TIPOG

Ta EMANQ. TomoBetriote o Sioko otov
TIPOCAPUOYEQ SiOKWV TTPOCAPUOLoVTAG
TOV TIPOCAPUOYEQ OTNV OTI) TIOU
Bpioketal oTo KATW PéPOG TOL SioKOU
UEXPL VO aKOUUTHOEL 0TaBepd 0TO
e€ApTNUA eVBLYPAUUIONG.
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‘ TOMNOGETHXZH TQN AIZKQN

Meipog | I
peTadoong

Kivnong Aapiy
\ yta Saktula

0.
TomnoBetriote To e€dpTnua MdoTe 1o 6ioKo KOTNE Ao TIG UTTOSOXES
guBuypdppiong otn povada SaKTUAWV Kal TOTTOBETHOTE TOV EMAVW
TOU €€0PTAMATOC £TOL WOTE oTov mieipo petadoong kivnong. Mmopei
0 owArjvag Tpogodoaiag va V0 XPELAOTEl VA TIEPIOTPEPETE TOV

Tpooappoyéa Siokou/Kivnong €wg
6tou ao@alioel otn Béon Tou.

€ival EUBLYPAPUIOUEVOC KAl TO
e€dptnua eubuypappiong emimedo.

PuBuiote To emBupuntd maxog
TEMAYXIOHOU HETAKIVWVTAG TOV
e€WTEPIKO POXAS ENEyXOU TIPOG

TO APIOTEPA VIO AETITOTEPEG PETEG

1 POo¢ Ta S€IA yIa TILO XOVTPEG PETEG.

TomoBETAOTE TO KATTAKI YUPVWVTAG
TO APIOTEPOOTPOPA, YPOVTI(OVTAG
va ac@ahioel otn B¢on tou.

ZHMEIQZH: E4v TO TEMAXIOUEVO TPOPIUO
Sev €xel To emMBUUNTO TIAKOG, UTOPEITE vVa
puBuioete TOV EEWTEPIKO HOXAO ENEYXOU
KaTd TN S1dpKela TNG AetToupyiag.
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TONOOETHZH TQN AIZKQN

TomnmoBétnon Tou diockou Komn ¢ o€ KUBoUG Kal TG Aemidag

v v

O0— 0—
TomoBeTrioTe TO €€APTNUA Mdote 1o Sioko KOTNG o€ KUBOoUG
€vBuypduuong otn povada amod Tn YeCaia o7 Kal TNV AKpn Tou
TOU £€APTAUATOC £TOL WOTE Siokou, pe TNV MAeUPd TwV TIPOEEOXWV
0 owArvag Tpogodoaiag va oTpaupévn mpog ta KATQ. TomoBetote
€ival UBVYPAPMUIOUEVOC KAl TO 1o Sioko emdvw oTo e€APTNA
e€dpTnua eubuypappiong emimedo. €VOLYPAUMIONG, WOTE TO TAEYUA

KOTING 0€ KUPBOUG va EUBUYPAUUIOTEI
HE TO OWAva Tpo@odoaiag Tou
e€apTAMATOC EUBUYPAUUIONG.

MNeipog ﬁ

petadoong

-
Kivnong \’

O—
TomoBetriote TN Aemida 01O TomoBeTAOTE TO KATIAKI YUPVWVTAG
EMAVW PEPOG TOU SioKOU KOTING TO APIOTEPOOTPOPA, PPOVTICOVTAG
o€ KUPBOUG TIEPVWVTAG TNV OTOV va ao@ahiosl otn B€on Tou.

meipo petddoong Kivnong.
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AEITOYPTIATOY EEAPTHMATOZ MNOAYKOOTH

Mpocaptnon tov e€aptipatog MoAuko@tn ato Emrtpanélio pigep

O @»a@

n ATENEPIOMOIHXTE 1o emtpamé(io

pi&ep kat BydAte To amo tnv mpila.

Na emtpanéfia pifep pe apOpwto kKaAuppa umodoxng eapTnudatwv:
AvaONKWOTE TO KAAUMUA.

Na emrpanéQla pigep pe apaipouevo KAAUPHA uTToSoxXNG E§apTNHATWY:
MePIOTPEPTE TO KOUUTTE OTEPEWONG APLIOTEPOOTPOPA YIA VA APAPECETE TO KANUMUA
umodoxng e€apTnUATWV.

)~
1.

TomoBeTioTe TO €€APTNUA OTNV
unodoxn e€aptripatog. MeplotpéPte
TO €€APTNMA EUTTPOC-TTIOW, EAV
xpetadetat. H akida oto mepifAnua
Tou €aPTAUATOC Ba EYAPUOCEL OTNV
£YKOTTH TOU XeAOUG TNG UTTOSOXNG
o6tav 1o €€dpTnua TomoBeTnOei cwoTA.
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AEITOYPTIATOY EEAPTHMATOZ MNOAYKOOTH

ZPIETE TO KOUUTTI OTEPEWONG TOU TomoBetroTe pia Aekdvn 1 éva Soxeio

e€apTAMATOC PEXPL TO EEAPTNHA KATw amd To 0TOMI0 EE660L TWV TPOPWV.
MoAukO@TN va otabepomoinBei
Teheiwg oto Emrpaméqio pigep.

inl‘lu >

Kivéuvog nAektpomAngiag
TuvdéoTe TO PIG O Yeuwpévn mipila. Juvdéote to Emtpamnéio pigep oe
Hia yelwpévn mpica.
Mnv agpaipeite 1o Akpo ysiwong.

Mnv XPNGIHOTIOI|CETE HETACXNHATIOTN.
Mnv xpnotpomouoete KAAWS10 EMEKTAONG.

Y& avtifetn mepintwon, pmopei
va mpokAnOsi Oavarog, mupkayid
i nAektpomAnéia.
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AEITOYPTIATOY EEAPTHMATOX NOAYKOOTH

08nyo¢ emAoyng TaxvTnTag

Ta Sidpopa TpdPia amartolv SIaQOoPETIKN TTECN Kal TOXUTNTA YIo KOAUTEPO ATTOTEAECUATAL.

«+ Tevikd, va xpnolporoleite EAa@pld Tieon Kat XOUNAEG TAXUTNTEG Yla HAAOKA,
€VaioONTA TPOPIUA — HANAKA GPOUTA KAl AOXAVIKE, OTIWG OKTIVISLIO 1} WPIUES
TOMATEC, KABWC KAl yIa MOAAKA TUPLA, OTIWE MOTOAPEAQ.

+ Na xpnowpomnoleite peyalutepn mieon kat vPnAdTePN TaXUTNTA Yl OKANPATEPA
TPOPIHA — OKANPA AaXaVIKA OTTIWG TTATATES Kal KApATa, KPEATA OTIWG TTEMEPOVL
Kat okAnpd tupid omwg MNekopivo Popdvo.

Xpnoipomolnote Tov mivaka mou Sidetal yia va Bpeite Tnv KATAANAN Taxutnta yia

Tn ouvtayn oog.

AEITOYPTIA AIZKOX TPOO'H TAXYTHTA
EMNITPANEZIOY
MIZEP
Tepaxiopog Mahakd gpouTa 2
Ot QETEC MaAakd haxavikd
SYKAnpa Aaxavikd 10
Mayelpeutd kpéata

Tepaxiopog = Malakd Aayavika 2

ZKANPA Aaxavika 10
ZkAnpd Tupl

Korn og Nayavika
Komn o€ Mahakd gpouTa 4
KUBoug Moaakd Aaxavikd

()

Q__—==>

YKAnpa Aaxavikd 10




NEITOYPIIATOY EEAPTHMATOX MNOAYKOOTH

Xpnon tov e€aptiparog MoAuko@tn

A NMPOEIAOMNOIHZH

va.

Kivéuvog amé tnv

TIEPICTPEPOPEVN Aemida
Na xpnopomoleite mavra tov
MECTHPA TPOPWV.
Kpatiiote ta §axTuld oag pakpid
amo Ta avoiypata.
Kpatdte mavra tnv CUCKEUN HAKPLA
anoé madia.
Eav 8&v 1o KAveTe, UTTApXEL Kivouvog
AKPWTNPELAGHOU 1} KOPiHaATOoG.

Mpv va Béoete oe Aettoupyia to e€aptnua
MoAuko@Tn, BePaiwBeite 6T N povdda

Tou e§apTrpaTog Kat ot Siokol gival cwoTtd
ouvappoAoynUéva Kal TpocapTnuéva

oto EmtpanéQio pigep (Seite Tnv evétnta
«Mpoodptnon tou e§aptripatog MoAukoeTn
oto Emrpamnédio piep»). TomobetrioTe pia
Aekdvn nj éva Soxeio kAtw amod To cwArva
TPoodoaiag yia va cUNEEETE OAN TNV
TEMOXIOPEVN TPOPH.

5 8 19

TomoBeTAOTE TO KATMAKL A0PANIONG
oTn povada Tou €aPTHHATOG,
@povtifovtag va ac@aliosl otn Béon
Tou. Evepyoroinote 1o Emtpaméflo
Hi&ep otnv KatdAAnAn TaxvutnTa.

la mePIoodTEPES TANPOPOPIE,

Seite Tov 00Nyo eMAOYNG TaXUTNTAG.

XpPNGILOTIOINOTE TOV TIECTHPA TPOPWV
yla va mpowBnoeTe apyd ta Tpo@Ipa
01N povada Tou e€apTHUATOC.
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AEITOYPITIATOY EEAPTHMATOXZ KOYZINOMHXANHX

— O meoTAPAG TPOPWV - MNa va KOYETEe 1 va tepayioste
2 o 1 dlaBétel éva UiKpOTEPQ €idN), El0ayayeTe
Mieothpac MIKPOTEQO aywyo f TOV TTIECTNPA TPOPWV
popiy  OTO ECWTEPIKO i 2 og 1 péoa oto cwArva
20¢1 €VOC PEYANUTEPOU T Tpopodoaiag, £T01 WoTE
— TIECTAPA TPOPWV. . 0 MIKPOTEPOG aYyWwYOG Val
——— XpnotpomonoTe sivgl oTpaupe’voc’énwc
T0 HIKPS GWARVA O paivetal otnv €IKéva.
TPoodoaiag Kal To Tpo@odotroTe Ta TPOPIUA
UIKPO TECTAPA YIa UEOW TOU HIKPOTEPOU
va ene€epyaoTeite aywyou Kal XpNnolonoINoTe
— MIKPEG 1 AETTTEG TOV UIKPO TIECTHPA TPOPWV
TPOYEG, OTIWG KAPOTA ylo va Ta OTIPWEETE.

1 KAwvdpla cévou.

2YMBOYAEZ IA TENEIA ANTOTEAEZMATA

Xprion Tov diokou KoM 1} Tou 8iokou TeEpayiopov

MNa va tepayioete o
A NPOEIAOTNOIHIH S e
@poUTa i} Aayavikd 1mouv

€ival peyala o€ PKog Kat
- OGXETIKA HIKPA OE SIAMETPO, OTIWG KAPOTA
Kal UTTAVAVEG:
% Koyte ta tpogiua
- = WOTE VA XWPOUV
Kivéuvog amé tnv. 010 oWAVa
TMEPIOTPEPOpEVN Aemida TPoPOS0siac KABETA
Na xppoluonms’i‘rs MAavta Tov Kall TOTTOOETHOTE
TMECTHPA TPOPWV. 10 CwAAVa
Kpg‘rr’]ots Ta 8ayTula cag pakpla TPOPOSOsiaC e
amo Ta avoiypata. AoPANELD, DOTE
Kpg‘rd‘rs n't'xvra TNV GUCGKEU HAKPLA va Kpatd ta
amoé madia. TPOPIIA CWOTA
Ecv &v To KAVETE, UTTAPYEL Kivouvog TOTOBETNMEVA.
aKPWTNPLacHoU 1 Koyipatoc. TEUaYIOTE AOKWVTAG OHOIOLOP@N THEGN

oToV TEOTAPA TPOPWV. H XpNnolpomoINoTeE
TO MIKPO owARva Tpo@odoaiag 0To meoThpa
TPoPWV 2 o€ 1. TomoBeTAOTE Ta TPOPIUA
KABETA 0TO CWARVa Kal EMESEPYAOTEITE
TA TPOPIA XPNOIUOTIOIWVTAG TO UKPO
TIECTAPA TPOPWV.
MNa va tepayicete o€ PETEC 1} va PINOKOYETE
(ppouTa Kat Aaxavikd mou ivat 6Tpoyyuld,
OMWG KPEUHUSIA Kat pAat:
KaBapioTe Ta TpO@IUa Kal aQalpéoTe TO
KOUKOUTOL Kal TOUG OTTOPOoUG. Koyte Ta ota
SV0 1} oTa Té0oEPa yla va XwpPESOUV OTO
owhnva tpopodoaoiac. TomoBeToTe TA OTO
owArva tpogodoaoiac. TepayioTe aokwvTag
OMOLOUOP®PN TTEGN OTOV TIECTPA TPOPWV.
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MNa va tepayicete o€ PETEG 1 va
WIAOKOYETE (pPOoUTA Kat AaXaVIKA

oV €ival pIKpa:

TomoBetroTe Ta TPOPIUA KABeTa 1 opllovTia

0€ OTPWOELC H€CA 0TO WAva Tpopodoaiac.

lepioTe To cwWArva TpoPodoaiag WoTe va
KPOTA TA TPOQIUA KATAANNAA TOTTODeTNUEVAL.
Tepaxiote aokwvTaG OPOLOPOPEN TTiECN
OToV TIECTAPA TPOPWV. H XpNOIHOTOINOTE

TO MIKPO OwARva Tpo@odoaiag oTo MeoTrPA

TPOPWV 2 o€ 1. TOMOBETNOTE T TPOPIUA
KAOETA 0TO CWARVa Kal EMEEEPYAOTEITE

TA TPOPIUA XPNOIUOTIOLWVTAG TO HIKPO
TIECTAPA TPOPWV.

MNa va Tepayicete o€ PETEG payeIpePEVO
KPEag I} TOUAEPIKA, OTIWG TTEMTEPOVL:

To UAIKO Tipémel va gival oAU Kpuo. Koyte
TO 0€ KOPUATIA yia va XwpPdEl 0TO CwARva
TPoodoaoiac. TpiYte Ta ackwvTtag otabepn,
OUOLOMOP®N TIECN OTOV TIECTHPA TPOPWV.

2YMBOYAEZ INA TEAEIA ANOTEAEZMATA

MNa va tepayiocete omavaki kait aA\Aa xopta:

TomoBeTroTE Ta PUANA TO éva EMAVW OTO
AMo. TuAi€te Ta Kal TOMoBETOTE Ta KABETA
oto owhrijva Tpo@odoaiag. Tepayiote
0OKWVTAG OUOLOPOPYN TTECT OTOV
TECTAPA TPOPWV.

y Mava tpiPpere okAnpa

Kot paAakd Tupta:

To okAnpd Tupi mpémel va givatl oAU KpUo.
lNa koAUTEPa anmoteAéopata, Katapuéte
KOAA Ta JOAAKA TUPILE, OTTWG LOTOAPEAA.
Mrmopei va XpElaOTOUV APKETEG WPEG
Katdyuéng péxpt va emreuxOei 0 KATAANAOG
BaBuédc okAnESTNTAC Yia KOAUTEPN KOTIH.

Xpnotpeg cUUBOUAEG

« Ta va amo@uyete T POoPEC oTIG Aemideg
1l OTO HOTEP, PNV TOTTOBETETAL TPOPEC TTOU
€ival TO00 OKANPEG 1] TTOAU TTAYWUEVEG
mou Sev umopouv va TpurnBouv Pe T
AKpn evog KOPTEPOUL paxaiplov. Edv éva
KOMUATL OKANPOU UAIKOU, OTTWG KAPOTO,
oPNVWOEL | KOAAoEL otn Aemida,
OTOMATAOTE TO Miep Kal apalpéoTe
™ AemiSa. ATOPOKPUVETE e TIPOCOXN
TA TPOPIUA OTTO TO paxaipl.

« TomoBetrioTe 1o Sioko KOTIAG e TPOTIO
WwoTe N em@dvela Komi¢ va Bpioketat
ota 6e€1d Tou cwArva TpoPodoaiac.

AUTO EMTPETIEL TNV TIAR PN TTEPIOTPOPH TOU
Haxalplol TPtV ToV TEUAXIOHO TWV UNIKWV.
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«+ TNa va enweehnBeite amd tnv TaxuTnTa
™G koulivounyxavng, pi€te Ta LAIKA oTo
owAnva tpopodoaoiag yia va Pihokomouv
€VW TO Hiep AerToupyei.

« Ta palakd Kat Ta NPiokAnpa tuptd
pmopei va moktomoinBouv mavw oto
Sioko Tepaxiopov. Na va To amo@UyeETE,
TEMOYIOTE HOVO TUPLA TTOU EXOLV TTAYWOEL
yta Aiyo oto Yuyeio.

« Oplopéva HeyaAUTEPA KOUUATIA
TPOYIUWV UTmopEi va mapapeivouv
oTNV KOPUQPK TOU SiOKOU HETA TNV KOTIA
1} TOV TEQAXIOUO. Av DENETE, KOYTE TA UE
TO X€pPL Kal TPOCoB£OTE Ta OTO PEiypa.



+ MepIKEC POPEC AETTTEC TPOYEC, OTTWG
KOPOTA 1] GEAVO, TTEQTOUV OTO CWARVA
TPOPOSOCiag Kal TTPOKUTITOUV AVIOEC
@étec. MNa va ehayiotomoinfouv autég
oL mBOavoTNTEC, KOYTE TA TPOPIUA O
KOMMATIA KAl TOTTOBETAOTE TA OTO CWARvVaA
Tpoodoaiag. Na Tov TEPAXIOUO HIKPWV
N AETTTWV TPOPIiHWV, XPNOILOTIOINOTE
TO MIKPO owAnva Tpoodoaiag oTo
meoThpa TPoPwV 2 o€ 1. MNa kakutepa
AMOTENEOUATA, KOYTE éval MIKPO KOUUATL
amd TV aKpen yla va SnUIoVpynoETE pia
emimedn emeavela evw KOPeTe éva KapoTo
1 éva KAwvAaplL mpaco.

2YMBOYAEZ INA TEAEIA ANOTEAEZMATA

« Ta didopa Tpd@ia anartolvy SIaQOoPETIKNA

TH{EON KAl TaXUTNTA yia KOAUTEPA
anoteNéopata. MeVIKA, XpNOIUOTIOLETE
eAa@pld Tieon Kat xaunAn taxutnta yia
Halakd, evaioOnta TPdPIUA (MOAaKA
@POUTA Kal AaXaviKd, OTwe akTvidio,
WPIHES VTOUATEG, LANAKA TUPLA) KAl
peyaAUTepN TriEON pe LYNAR TaxUTNTA YIa
OKANPATEPA TPOPIUA (OKANPA AAXAVIKA,
OMWC TTATATEC KAl KAPOTA, OKANPd TUpLd
Kal Kpéata, OTIWG TIEMEPOVIL).
A@oU a@QaIpECETE TO KATAKL, TOTTOOETAOTE
1o avamnoda otov mdyko. Etol, o maykog 6a
mapapeivel kaBapog.
To e€aptnua MoAukoetn Sev €xel
oxedlaoTei yia Tig akdAouBeg AelToupyieg:
- ANeOpA KOKKWV KAPE, SNUNTPIOKWY

1l OKANPWV UITOXOPIKWY
- ANeopa KOKKOAWVY 1 AANWV N

BPWOIUWY HEPWV TWV TPOPIHWY
- Yypormoinon wuwv @pouTtwv

1 AOXOVIKWV
- Kommn Bpacuévwy avywv

1 VWTTWV KPEATWY
3 TTEPITITWON TIOU KATTOLO aTTd TA TTAAOTIKA
pépn XpwiaTioTel and TpoQIuo, kabapioTe
TO pE Xupd Aepoviov.
Zem\UveTe ypriyopa To €aptnua
euBuypdAppong PLV TomoBeTRoETE
KAmolo AA\o €idoug TpoPipou, WoTe
va e€aleipeTe TOV Kivouvo pdAuvong
TWV TPOYipwV.
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OPONTIAA KAl KAOAPIZMOZX

THMANTIKO: Na va amo@uyete BAAPBN
Tou e€aptrpatog MoAukoetn, un Pubilete
™ povada Tou e€apTAUATOC O€ VEPO

1} GMa uypd. OAa ta dANa pépn pUrmopouv
va MAuBoUV e ac@AAela oTo eMdvw

PAPL 0TO TALVTHPIO THATWV.

ATMNENEPTOMOIHXTE to Emtpamnéfio picep
Kal armoouvdEoTe To amo tnv mpida.

AQaIpEOTE Kal ATOCUVAPUONOYHOTE
10 €€apTnua MOAUKOPTN.

YKOUTTOTE TN HovAada Tou e€apTrUOTOC
Ue éva (eoTo, LypO Tavi. ATOPUYETE

TN XPron KAUOTIKWV KABAPIoTIKWY

1] CUPHATIVWY GPOLYYAPLWY, KABWG
UTTOPE( va KATAOTPEYOUV TNV EMPAVELQ
TOU TEPIBANHATOC TOU EEAPTHUATOC.
STEYVWOTE TENEIWG PE Eva MOAAKO

mavi. Na va anouyete BAAPN Tou
e€apTrApatog MoAUKOPTN, UV TAEVETE
Kat un BuBilete T povada Tou
£€0PTANATOC OE VEPO 11 AN LYPA.
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0TO €MAVW PAPL TOU MALVTNPIOL TIATWV.

‘O\a ta dA\a pépn pmopouv va mMAUBoUV pe XAlapd CATTOUVOVEPO 1 va TomroBeTnBouv




‘ EMNIAYZH NPOBAHMATQN

To e€aptnua MoAukogtn dev Aertoupyei

k-

Kivduvog nAektpomAngiag

TuvS£0TE TO @IG O YEIWpEVN mipila.

Mnv agpaipeite To AKpo yeiwong.

Mnv XPNOIHOMOICETE HETACXNHATIOTH.
Mnv Xpnoipormo|oeTe KAAWSI0 EMEKTATNG.

Ze avtifetn mepintwon, pnopei
va mpokAnOsi Bavarog, mupkayid
N nAektpomAngia.

To e€aptnua NMoAukogptn dev tepayiet | dev k6Bl cwoTa

« BeBawwBeite 611 n mMAgupd ToU Siokou pe
™V upwpévn Aemida eival otpappévn
TTPOG TOV TPOCOPHOYEQ.

« Edv xpnopomnoleite To pubuilopsvo
paxaipt Ko, BefaiwBeite OTL Exel
pubuioTei 0T0 CWOTS MAXOC.

« ENéy&te dv 1o emtpamnédio pigep eival

ouvdedepévo oe Jia yelwpévn mpida.
Edav eival ouvdebepévo, eréyEte TNV
NAEKTPIKNA ao@AAela i To SlakdTTN
KUKAWMATOC OTO NAEKTPIKO KUKAWMA
oTo omoio cuvdéetal To emTpamnéfio
pi€ep kal BePaiwbdeite 6TI TO KUKAWUA
€ival KAELOTO.

+ Haopdhela Tou KUKAWUATOC Tou Uifep
Aertoupyei. Edv éxete mivaka pe S10KOTTTEG,
BeBaiwBeite 0TI TO KUKAWHA gival KAEIOTO.

« AmoouvééoTe To kahwdio Tou Emtpaméliou
Ui&ep amd tnv mpia Kat émerta ouvOEDTE TO
Eava otnv mpila.

« BeBaiwbeite 611 to e€dptnua MoAukogtn
€xel ouvappoloynBei cwoTd Kal ot
TO KATTAKI ACPANIONG €ival woTd
€VOUYPAUICHEVO KAl ACPANICHEVO
otn 6¢on Tou.

+ BeawwBeite 0TI Ta UAIKA gival KaTAANAa
Yla TERAXIOPO 1) KOTI. AgiTE TNV evoTnTA
«ZUHUBOUAEC yIa TENELD OTTOTENECUATON.




ENINYZH NTPOBAHMATQN

To kamaxi 8ev KAEivel OTAV XPNOIHOMOLEITE KAMOloV 8ioKo

+ BePawwbeite 611 0 diokog éxel TomoBetnBei  EAv To mpdPAnua dev ogeiletal o€ éva amod
OWOTA KAl 0TNV KATAANAN Béon emdvw TA TAPATIAVW OTOIXE(Q, OEITE TNV EVOTNTA
OTOV TPOCAPHOYEA SioKwWV. «Eyyounon kat 6€pBig».

Mnv emotpéPete o e€dptnua MoAukoPTn
OTO KATAOTNMA AMAVIKAG TTWANCNG.

Ta KATAoTAMATA AAVIKAE TTWANONG

Sev mapéxouv oépPIC.

O UNXaviopoG PITAOKAPEL

Edv 0 pnxaviopog cUPMAEENG 1. EAéy€te yia va BefaiwBeite oti dev
evepyomolnOei, Oa akouoTei évag £xeTe TOMOOETOEL UTTEPBOANIKA TTOANG
oAU SuVaTOG HETAMNIKOG BSpuBoc. €(6n oto e€dptnua MoAuko@TN.

2. BeBaiwBeite o011 éxeTe apaipéoel Ta
OKANPA KOUKOUTOLa.

To potép Tou Emrpanéfiov pi§ep empPpaduvel

Mpodkertal yia @uatohoyikn Aertoupyia kat Sev eivat emPBAaBEC yia tnv amodoon
Tou €apTUaATOG.
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EFTYHZH KAI SERVICE

Eyyunon e€aptiuarog emrpanéfiov pigep tng KitchenAid

Xpovikr Siapkeia H KitchenAid 6a H KitchenAid 8¢ 6a
€yyunong: mANPWoEl yia: MANPWOEl yia:
Evpwmn, Tnv avtikatdotacn A. EmoKevég otav 1o e€dptnua
Méon AvatoAn AVTAAAAKTIKWV €xeL xpnotpomoinOsi yia
Kat A@pIKN: 1| Epyacia EMOKEVHG €PYAGIEC S10(POPETIKEG
Avo xpovia mApoug yla emdiopOwaon amo T ouviOn oIKIaKA
€yyunong ano tnv EAATTWHATWY GTO UAIKO TIAPACKELT) TPOPWV.
NHUEPOUNVia ayopdag. Nt ouyappo'}\éynon. B. Znpié w¢ amotéAecpa
To service npénel atuxfpatoc, ahAayv,
va mapéxetal anoé KAKAC XPRONG, KATaxpnong
sﬁ'oucto6otnu£v9 1} eykatdoTaonc/
KEVIPO UMNPEGIWY Aettoupyiag mou Sev
n¢ KitchenAid. GUHHOPPOVETAL
HE TOUG TOMKOUG
NAEKTPIKOUG KWSIKEG.

H KITCHENAID AEN ANAAAMBANEI ONMOIAAHMOTE EYOYNH NA EMMEZEX ZHMIEZ.

Kévtpa service

‘ONeC o1 eMOKEVEC TIPETEL va Sie€ayovTal amd
TA KATA TOTOUG £€oUctodoTNEVA KEVTPA
service tn¢ KitchenAid. EmkowvwvrioTe pe
TOV €UTTOPO ATTO TOV OTTOI0 AYOPACATE TN
OUOKEUN TIPOKEIUEVOU Va UABeTe To dvoua
Tou MANCIE0TEPOL EE0UCIOSOTNUEVOU
Kkévtpou service tn¢ KitchenAid.

E€unnpétnon mehatwv

TnA: +30 2109478120

®aé: +30210 9415586

Service: +30210 9478773

Ap1BpoG TNAEQWVIKAG BorOlag oto:

KoAwvdki, Natp. lwakeip 33
+302107237615

©egocalovikn, Tolulokn 26,
+302310220933,231388

lNa meplocoTEPEC MANPOPOPIES, EMOKEPOEiTE TOV 10TOTOMS pag otn SievBuvon:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Me em@euAagn mMavtdg SIKAIWHATOG.
O1mpodiaypagég pmopei va aldagouv xwpig mposidomoinon.
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BRUKSANVISNING FOR MATBEREDARTILLSATS

‘ INNEHALLSFORTECKNING

SAKERHETSFORESKRIFTER FOR MATBEREDARTILLSATS

Viktiga sakerhetsforeskrifter............ccoovvviiiiniiniiiiiie, 182
DELAR OCH FUNKTIONER
KOMMA IGANG

Fore forsta anvandningen

Vilja ratt redskap.........ccooveviiiiiiiiiiiiii
MONTERA SKIVOR

Montera den vandbara rivskivan............ccccecceveriniriienencieeeeee e 187

Montera strimlingssKivVan ............coeeiiiiieniii e 188

Montera den justerbara skarskivan.............cocoeoeeererieinienenenncnceeeene 189

Montera tarningsskivan och skdrbladet .............ccococoeiviiiiniiiniiiiii, 190
ANVANDA MATBEREDARTILLSATSEN

Fasta matberedartillsatsen i koksmaskinen............ccoecvrnincinincneinincnnne 191

Guide for val av hastighet .........c.cccoceveneenene

Anvianda matberedartillsatsen

Anvinda den tvadelade pamataren.............ccccceiiinininirieicicceeeees 195
TIPS FOR BRA RESULTAT

Anvinda en skar- eller rivsKiva ..........ccccooeririiiieninieieeeeeeeee e 195

PraktiSka TIPS ....coveeeereeemieienieniteteteeee ettt 196
SKOTSEL OCH RENGORING ...........ccovorriirriiersiisessesseeseissssssesesesensesens 198
FELSOKNING ............oooiriiiimnraeiinceseessseessessssesssessseeessesasssesseesesessssssssn 199
GARANTI OCH SERVICE.............ccooiiiiiiiieiceneneeneeeeeeeereee et eee 201

KitchenAids matberedartillsats kan bara anvandas med KitchenAids koksmaskiner for
hushdllsbruk. Las instruktionerna som medféljer kéksmaskinen for fullstandig information
om hur kéksmaskinen anvands.

181



SAKERHETSFORESKRIFTER FOR MATBEREDARTILLSATS

Din och andras sakerhet ar mycket viktig.

Vi har lagt in flera sakerhetsforeskrifter i manualen och pa din produkt.
Lé&s och f0lj alla sakerhetsforeskrifter.
Varningssymbolen ser ut sa hér.

Den uppmarksammar dig pa eventuella risker som kan déda eller skada
dig och andra.

Alla sdkerhetsmeddelanden finns att hitta efter varningssymboler som
innehaller antingen ordet "FARA" eller "VARNING". Dessa ord betyder:

g FARA Du kan dddas eller skadas allvarligt om
du inte omedelbart foljer instruktionerna.
g VARN I N G Du kan dddas eller skadas allvarligt om
du inte féljer instruktionerna.

Alla sékerhetsanvisningar kommer att tala om den eventuella risken for dig, tala om hur risken
for skada kan minskas och tala om fér dig vad som kan hénda om instruktionerna inte foljs.

VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER

Vid anvandning av elektriska anordningar ska
alltid grundlaggande sakerhetsregler féljas,
bland annat féljande:

I. Las alla instruktioner. Om apparaten anvands felaktigt
kan det leda till personskada.

2. Undvik risk for elektriska stétar genom att inte
placera kbksmaskinen i vatten eller i andra vatskor.

3. Se alltid till att skyddslocket ar ordentligt stangt innan
kdksmaskinens motor startas. Ta inte av locket néar
matberedartillsatsen anvands.

4. Kom ihag att stdnga AV kdksmaskinen (och ta loss
matberedartillsatsen fran koksmaskinen) efter varje
anvandningstillfalle och innan rengéring. Kontrollera
att motorn har stannat helt innan du tar isar
matberedartillsatsen.
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SAKERHETSFORESKRIFTER FOR MATBEREDARTILLSATS

5. Stoppa inte in fingrarna eller andra féremal i
matberedartillsatsens 6ppning eller utloppsranna
medan den ar igdng. Mata aldrig in frukt/grénsaker
for hand. Anvand alltid pdmataren. Om matrester
fastnar i dppningen eller utloppsrannan ska du
anvanda pamataren eller en bit frukt/gronsak for
att pressa ned eller ta bort matresterna. Om det
inte fungerar stanger du av motorn och tar isar
matberedartillsatsen for att fa bort matresterna.

6. Undvik kontakt med rorliga delar.
7

. Anvandning av tilloen6r som inte rekommenderas
eller séljs av KitchenAid kan ge upphov till brand,
elektriska stotar eller personskador.

8. Anvand inte apparaten utomhus.

9. Anvand inte en apparat med en skadad natsladd
eller stickkontakt, eller som det uppstatt tekniskt fel
pa, eller efter att den har tappats pa marken eller
pa nagot annat satt skadats. Ldmna in apparaten
till n&rmaste auktoriserade servicecenter for
undersokning och reparation, eller elektrisk eller
mekanisk justering.

10. Barn ska héllas under uppsikt for att garantera att
apparaten inte anvands som leksak. Apparaten ska
inte anvandas av barn. Apparaten och dess sladd ska
hallas utom rackhall fér barn. Barn ska inte rengdra eller
underhalla apparaten utan uppsikt.

I 1. Denna apparat &r inte avsedd att anvandas av
personer med nedsatt fysisk eller mental féormaga,
eller brist pa erfarenhet och kunskap, om de inte
overvakas eller far instruktioner om hur apparaten
anvands pa ett sakert satt samt férstar eventuella
risker.

12. Anvand inte apparaten om drivmekanismen eller de
roterande delarna ar skadade. Lamna in apparaten
till n&rmaste auktoriserade servicecenter for
undersdkning och reparation, eller elektrisk eller
mekanisk justering.
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SAKERHETSFORESKRIFTER FOR MATBEREDARTILLSATS

13. Lat inte kbksmaskinens sladd hanga over en
bordskant eller liknande.

14. Hall hander och redskap borta fran roterande
skérblad eller skivor nar matberedaren anvands fér
att minska risken att allvarliga personskador uppstar
eller att matberedartillsatsen skadas.

I15. Knivbladen ar vassa. Var forsiktig nar du hanterar
vassa skéarblad, nér skalen toms och vid rengoring.

16. Ta inte av locket forran skivorna eller skarbladen
stannat.

17. Forsok inte att satta lockets ldsmekanism ur spel.

18. Sank inte ned matberedartillsatsen i vatten
eller ndgon annan vatska, det kan skada
drivhjulsuppséttningen.

19. Apparaten &r avsedd for bruk i hushall och inom

liknande anvandningsomraden, sasom:

- i kbksutrymmen for personal i butiker, pa kontor
och i andra arbetsmiljéer

- i gardshus

- av gaster pa hotell, motell och i andra
boendemiljéer

- i miljéer av typen bed and breakfast.

SPARA DESSA INSTRUKTIONER
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DELAR OCH FUNKTIONER

Tvadelad pamatare

Pamatarroér

Lock med sparr

Tillsats*

Extern justerspak
for skarskiva

Rengéringsdon
for tarningsskiva
(endast 5KSM2FPA)

Skivadapt
(for aml’\;anda:ﬁnegrmed Tarningsskiva och skarblad
strimlingsskiva och (endast 5KSM2FPA)

vandbar rivskiva)

Forvaringsvaska
(endast 5KSM2FPA )

* Rengdr endast med torr trasa. Mer information finns i avsnittet ”"Skotsel och rengéring”.
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KOMMA IGANG

Innan du anviander matberedartillsatsen for
férsta gdngen ska du diska alla 16sa delar och
tillbehor, antingen fér hand eller i diskmaskin
(se avsnittet "Sk&tsel och rengéring”).

VIKTIGT: Sank inte ned matberedartillsatsen

i vatten eller ndgon annan vitska, det kan skada
tillsatsen. Alla andra delar kan maskindiskas

i 6vre facket.

OBS: Den har produkten ar avsedd endast
for hushallsbruk.

Fatta tag i pdmatarréret pa skyddslocket
och vrid medurs for att lossa det fran
matberedarens drivenhet.

Vilja ratt redskap

Guiden nedan hjalper dig att vilja ritt redskap for ingredienserna. Mer information om de
olika skivorna finns i avsnittet "Montera skivor”.

FUNKTION REDSKAP MAT
Skéra @‘./ﬂ‘i\) Mijuka frukter
v Mjuka gronsaker
Hérda gronsaker
Tillagat kott
Riva Mjuka gronsaker
Harda grénsaker
Hardost
Julienne Gronsaker
Térna Mijuka frukter
Mjuka gronsaker
) Harda gronsaker
SO _—_—)
\\/
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MONTERA SKIVOR

Montera den vandbara rivskivan

00—

Skivadapter

\%m
Drivstift \'

O—

Sétt in insatsen i tillsatsen s3 att
pamatarroren ar i linje och insatsen
star plant.

Satt fast skivadaptern pa drivstiftet.

Skivadapter\' Fingergrepp

Hall den vandbara rivskivan i de tva
fingergreppen med 6nskad rivsida UPPAT.
Montera skivan pa skivadaptern genom
att trycka ned hdlet i skivans undersida
pa adaptern tills skivan sitter i insatsen.

Satt fast locket genom att vrida det
moturs tills det sparras fast pa plats.
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MONTERA SKIVOR

Montera strimlingsskivan

Skivadapter

\%

Drivstift \’

00—

Sétt in insatsen i tillsatsen s3 att
pamatarréren ar i linje och insatsen
star plant.

Satt fast skivadaptern pa drivstiftet.

== >

' Fingergrepp

Skivadapter

O0—

Hall i strimlingsskivan med de tva finger-
greppen och sidan med det mindre
mitthdlet UPPAT. Montera skivan pa
skivadaptern genom att trycka ned
hélet i skivans undersida pa adaptern
tills skivan sitter i insatsen.

Satt fast locket genom att vrida det
moturs tills det sparras fast pa plats.
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' MONTERA SKIVOR
Montera den justerbara skarskivan

Drivstift \i Fingergrepp

o
Satt in insatsen i tillsatsen s3 att Hall i skirskivan med fingergreppen
pamatarréren &r i linje och insatsen och sank ned den pa drivstiftet.
star plant. Eventuellt kan du behdva vanda pa skiv-/

drivadaptern tills denna sjunker pa plats.

Stall in 6nskad skartjocklek genom att Satt fast locket genom att vrida det
flytta den yttre justerspaken 3t vanster moturs tills det spirras fast pa plats.
fér tunnare skivor eller at hoger for
tjockare skivor.

OBS: Om skivorna inte har 6nskad
tjocklek kan den yttre justerspaken
justeras under anvandning.
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MONTERA SKIVOR

-'
- -
Satt in insatsen i tillsatsen s8 att Hall tarningsskivan i mitthdlet och
pamatarréren ar i linje och insatsen skivans kant med rannans flans NEDAT.
star plant. Placera skivan ovanp3 insatsen s

att tarningsjarnet ar i linje med
insatsens pamatarror.

Drivstift

O—

Sétt fast skarbladet ovanpad tarningsskivan Satt fast locket genom att vrida det
genom att skjuta ned det pd drivstiftet. moturs tills det sparras fast pa plats.
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ANVANDA MATBEREDARTILLSATSEN

Fasta matberedartillsatsen i koksmaskinen

Stang AV koksmaskinen och dra
ur stickkontakten.

For koksmaskiner med gangjarnsfoérsett navskydd: Vik upp skyddet.
For koksmaskiner med lostagbart navskydd: Vrid tillsatsvredet motsols
nar du vill ta bort holjet till navet.

>
1. 4 f\

For in tillsatsen i tillsatsnavet. Du kan
behdva vrida tillbehoret fram och tillbaka.
Nar tillsatsen &r i ritt lige passar stiftet pa
det in i skdran pa tillsatskopplingens kant.
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ANVANDA MATBEREDARTILLSATSEN

Dra 3t tillbehérsvredet tills Placera en skl eller behdllare under
matberedartillsatsen sitter utloppsrannan.
ordentligt fast i koksmaskinen.

"

Risk for elektriska stotar

Anviand jordade eluttag. n Anslut koksmaskinen till ett jordat uttag.

P

Ta inte bort jordningen.

Anvand inte en adapter.
Anvand inte forlangningssladd.

Om inte dessa anvisningar foljs
kan detta ge upphov till dédsfall,
brand eller elektriska stétar.
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‘ ANVANDA MATBEREDARTILLSATSEN

Olika ingredienser kraver olika tryck med pdmataren och hastigheter for att uppnd basta
mojliga resultat.

* | allminhet ska du trycka litt och anvinda en 18g hastighet fér mjuka, dmtaliga
ingredienser, t.ex. mjuka frukter och grénsaker som kiwi och mogna tomater
eller mjuka ostar som mozzarella.

* Tryck hirdare och anvind hdgre hastighet fér hrdare ingredienser, t.ex. hrda grénsaker
som potatis och mordtter, kdttvaror som pepperoni och hdrdostar som Pecorino Romano.

Anvind tabellen nedan nar du ska avgéra lamplig hastighet fér ingredienserna.

FUNKTION SKIVA MAT KOKS-
MASKINENS
HASTIGHET
Skara Mijuka frukter 2
Mjuka gronsaker
Harda grénsaker 10
Tillagat kott
Riva Mjuka gronsaker 2
Harda gronsaker 10
Hardost
Julienne

@ Gronsaker 4
Térna Mjuka frukter 4
Mjuka grénsaker

[ ])

~ —_——
N —— Harda gronsaker 10
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ANVANDA MATBEREDARTILLSATSEN

Innan du anvander matberedartillsatsen ska
A VARN I NG du kontrollera att tillsatsen och skivorna

ar ordentligt hopsatta och monterade

pa koéksmaskinen (se avsnittet “Fasta
matberedartillsatsen i kdksmaskinen”).
Placera en skdl eller behdllare under
pamatarroret for att finga upp maten

som bearbetats.

Se upp for de roterande knivbladen.

Anvand alltid pamataren.
Hall fingrarna borta frdn 6ppningarna.
Forvaras utom rackhall fér barn.

| annat fall finns risk for att
skarskador uppstér eller fingrarna
skars av.

For sakta ned ingredienserna i tillsatsen
med pamataren.

Satt fast skyddslocket pa tillsatsen
och kontrollera att locket spérras pa
plats. Starta kéksmaskinen pa lamplig
hastighet. Mer information finns

i guiden for val av hastighet.
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ANVANDA MATBEREDARTILLSATSEN

Den tviddelade

pamataren ar en
Tvadelad Stor pdmatare med
pamatare €n mindre &ppning.
Anvind det lilla
pamatarréret och
pamataren for att
bearbeta sma eller
avlanga bitar som
morotter eller
selleristjalkar.

)U

(Ai{

—
—

- Sitt in den tvidelade
' pamataren i pAmatarroret
sd att den mindre 8ppningen

nar du ska skara eller strimla

'Tg ar riktad sd som pa bilden
) smadingredienser.

Mata ingredienserna genom

o den mindre 6ppningen och

tryck p& med den mindre
pamataren.

TIPS FOR BRA RESULTAT

For att skara eller riva
A VARN I N G % frukt eller gronsaker som
ar langa och har en relativt

V;;

Se upp for de roterande knivbladen.

Anvand alltid pamataren.

Foérvaras utom rackhall fér barn.

| annat fall finns risk for att
skarskador uppstér eller fingrarna
skars av.

Hall fingrarna borta fran éppningarna.

liten diameter, sdisom morétter och
bananer, gor du sa héar:

Skar ingredienserna
i bitar som passar
pamatarroéret
vertikalt och packa
ihop innehdllet

i matarroret for

att halla allt p&
plats. Kér med ett
jamnt tryck med pd
mataren. Eller s&
kan du anvdnda det
lilla pdmatarroret
inuti tvddelade
pamataren. Ligg maten vertikalt inuti
réret och anvand den lilla pAmataren
for att bearbeta ingredienserna.

For att skara eller riva frukt och gronsaker
som ar runda (som t.ex. I6k och dpplen)
gor du sa har:

Skala, kdrna ur och avlagsna fron. Skar frukten
eller gronsaken i halvor eller halva halvor som
passar i pdmatarroret. Fyll pd i pdmatarréret.
Kér med ett jamnt tryck med pa mataren.
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TIPS FOR BRA RESULTAT

Skira eller strimla sma frukter
och gronsaker:

Lagg maten vertikalt eller horisontellt i lager
inuti pdmatarroret. Fyll pdmatarroret fullt
sd att maten hdlls pa plats. Kér med ett
jamnt tryck med pa mataren. Eller s& kan
du anvinda det lilla pdmatarréret inuti
tvddelade pdmataren. Ligg maten vertikalt
inuti réret och anvand den lilla pdmataren
for att bearbeta ingredienserna.

Skira kokt kétt eller fagel,
t.ex. pepperoni:

Ingredienserna ska vara nedkylda.

Skar dem i bitar som passar i pdmatarroret.
Kér livsmedel med ett jamnt tryck

pa mataren.

For att riva spenat och andra
bladgrénsaker gér du sa hir:

Stapla upp grénsakerna i en hog. Rulla
ihop och lagg dem stdende i pamatarroret.
Kér med ett jamnt tryck med p& mataren.

y For att riva fasta och mjuka
ostar gor du sa har:

Fast ost ska vara nedkyld. Frys mjuka ostar,
t.ex. mozzarella, helt innan osten kors

i matberedaren for basta resultat. Det kan
ta flera timmar innan den &r tillrackligt hard
for att koras i maskinen.

Praktiska tips

¢ For att undvika att kniven eller motorn
skadas ska inte sadan mat bearbetas
som &r s3 hard eller nedfryst att den inte
kan stickas igenom med spetsen pa en
vass kniv. Om en hird matbit, t.ex. en
morot, kilas fast eller pd annat sitt fastnar
i skdrbladet ska du stoppa matberedaren
och ta bort skarbladet. Darefter ska maten
forsiktigt avlagsnas fran kniven.

* Placera skarskivorna pd ett sddant sitt
att skdrytan befinner sig precis till hoger
om pamatarréret. Darigenom kan kniven
rotera ett helt varv innan den kommer
i kontakt med maten.
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* For att dra nytta av matberedarens
hastighet ska ingredienserna som ska
hackas sldppas ned i pdmatarréret
medan matberedaren kors.

* Mjuk och medelhérd ost kan eventuellt
flyta ut pa, eller rulla upp p3, rivskivan.
For att undvika att detta sker ska endast
ost som kylts ner ordentligt rivas.

* Naigra f3, storre bitar med mat kan
eventuellt finnas kvar &verst pa skivan
efter skarning eller rivning. Du kan skira
dessa bitar fér hand och sedan tillsétta
i blandningen.



* Ibland hinder det att avldnga matvaror,
som till exempel morotter eller selleri,
faller omkull inuti pdmatarréret, vilket
far till foljd att skdrningen utfors ojamnt.
For att minimera forekomsten av detta
ska sddana matvaror skiras i flera bitar
och sedan packas ihop inuti pdmatarréret.
For bearbetning av smd eller avldnga bitar
kommer det lilla pdmatarrdret inuti den
tvadelade pdmataren speciellt vil till pass.
Nar du kér en enda morot eller selleristjalk
i matberedaren ska du skira av dnden s3 att
du far en plan yta for bista resultat.

‘ TIPS FOR BRA RESULTAT

* Olika ingredienser kraver olika tryck med
pamataren och hastigheter for basta méjliga
resultat. | allmanhet ska du trycka latt och
anvinda en I3g hastighet for mjuka, dmtaliga
ingredienser (mjuka frukter och gronsaker
som kiwi eller mogna tomater, mjuka ostar)
och hogre tryck med hégre hastighet for
hérdare ingredienser (hirda grénsaker
som potatis och morétter, hdrdostar
och kéttvaror som pepperoni).

* Nar du har tagit bort locket ska det
placeras upp och ned pa kéksbinken.
Detta kommer att underlitta att hélla
koksbanken ren.

* Matberedartillsatsen ar inte konstruerad
for att anvandas till foljande:

- Mala kaffebénor, sid eller hdrda kryddor.
- Mala ben eller andra oatliga delar

pa matvaror.
- Bearbeta r3 frukt eller grénsaker

till vatskeform.
- Skira hardkokta 4gg eller ej

nedkylt kott.
Om nagon plastdel skulle bli missfirgad
pa grund av ndgon speciell typ av mat
som kors i matberedaren ska denna del
rengoras med citronsaft.

Skolj insatsen snabbt mellan olika matvaror
for att minska risken for kontaminering.
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SKOTSEL OCH RENGORING

VIKTIGT: Sank inte ned matberedar-
tillsatsen i vatten eller ndgon annan vitska,
det kan skada tillsatsen. Alla andra delar
kan maskindiskas i 6vre facket.

Stang AV koksmaskinen och dra
ut kontakten ur uttaget.

Ta bort och ta isar matberedartillsatsen.

Torka tillsatsen med en trasa fuktad med
varmt vatten. Undvik att anvanda slipande
rengoringsmedel eller rengdringssvampar
eftersom de kan repa hdljet pa tillsatsen.
Torka noga med en mijuk trasa. Sank

inte ned eller diska tillsatsen i vatten

eller ndgon annan vitska, det kan skada
matberedartillsatsen.

]
[
T

n De 6vriga delarna kan tvittas i varmt tvalvatten eller diskas i maskinen pé den &vre stllningen.
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| FELSOKNING

¢ Kontrollera att koksmaskinen ar ansluten
AVARN I N G till ett jordat vigguttag. Om den 4r ansluten
ska du kontrollera att inte ndgon sékring

eller kretsbrytare har brutit strémmen till
uttaget som apparaten ar ansluten till.
* Ar sakringen for koksmaskinens uttag
‘i hel? Se till att kretsens huvudbrytare ar

tillslagen, om sadan finns.
* Dra ut kdksmaskinens kontakt ur vagguttaget
och sitt sedan in den i uttaget igen.
Kontrollera att matberedartillsatsen har
satts ihop pa ritt sitt och att skyddslocket
ar ratt inriktat och sparrat pa plats.

Risk for elektriska stotar

Anvand jordade eluttag.

Ta inte bort jordningen.
Anvand inte en adapter.
Anvand inte forlangningssladd.

Om inte dessa anvisningar foljs
kan detta ge upphov till dédsfall,
brand eller elektriska stotar.

Matberedartillsatsen rivar eller skar inte som den ska

* Forsakra dig om att skivans upphdjda * Forsikra dig ocksd om att ingredienserna
knivsida ar i uppatlaget pa centraladaptern. ar lampliga att skaras eller rivas.
. [T . n
* Om den justerbara skdrkniven anvinds ska Se avsnittet "Tips for bra resultat".

du se till att den har ritt tjocklek installd.
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FELSOKNING

Det gar inte att stinga locket nir en skiva anvinds

¢ Kontrollera att skivan har monterats
korrekt och att den sitter ordentligt
pa skivadaptern.

Se avsnittet "Garanti och service”
om problemet inte beror pa ndgot
av ovanstdende.

Vind dig i férsta hand till aterférsiljaren
dar du kopte varan.

Kopplingen slar till

Om kopplingen aktiveras hérs ett hogt I. Kontrollera att det inte finns fér manga
klickande ljud.

bitar i matberedartillsatsen.

2. Kontrollera att alla hirda frén 4r borttagna.

Koksmaskinens motor saktar ned

Detta ar normalt och péverkar inte tillsatsens funktion.
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GARANTI OCH SERVICE

Garanti for tillbehor till KitchenAids koksmaskin

Garantins giltighetstid:

KitchenAid kommer
att betala for:

KitchenAid betalar
inte for:

Europa, Mellanéstern

och Afrika:

Tva ars fullstindig garanti
riaknat fran inképsdatum.

Reservdelar och
arbetskostnader
for reparation
av fel i material
eller utférande.
All service maste
utforas av ett
auktoriserat
KitchenAid
servicecenter.

A. Reparationer om
tillbehéret anvands
for andra dndamal an
normal matberedning.

B. Skador till foljd av
olyckor, forandringar,
felaktig anvandning,
ovarsam hantering eller
installation/anvandning
som inte uppfyller lokala
elsikerhetsforeskrifter.

KITCHENAID TAR INGET ANSVAR FOR INDIREKTA SKADOR.

Servicecenter

All service maste utféras lokalt av ett
auktoriserat KitchenAid servicecenter.
Kontakta aterférsiljaren fér enheten for
att f3 namnet pa nirmaste auktoriserade
KitchenAid servicecenter.

El & Digital
Ringvagen 17

118 53 STOCKHOLM
08-845180

Caricon Electric
Odinsplatsen 9

411 02 GOTEBORG
0700-906591

Rakspecialisten
Méllevangsgatan 34
214 20 MALMO
040-120770

Centralservice i Osby AB
Tegvagen 4

283 44 OSBY

0479-13048

SEBASTIAN AB
Osterlanggatan 41/Box 2085
S-10312 STOCKHOLM

Tel: 08-555 774 00

Om du vill ha mer information ska du beséka var webbplats pé:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Alla rattigheter forbehalls.
Specifikationerna kan 4ndras utan féregdende meddelande.
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INSTRUKSJONER FOR FOODPROSESSORTILBEHORET

‘ INNHOLDSFORTEGNELSE

SIKKERHET VED BRUK AY FOODPROSESSORTILBEH@R
Viktige forholdsregler..............cccoviiiiiiiniiiiiiiii

DELER OG FUNKSJONER....
KOMME | GANG

For forstegangsbruk ..o

Velge det riktige verktoyet
MONTERE SKIVENE

Montering av den vendbare riveskiven..............ccocooviiiiiiiniiiiiie, 209

Montering av julienneskiven ...........cc.oocuciiriiininin e 210

Montering av den justerbare kutteskiven ..........ccccocevereiiiinininncncncnnicnnene. 211

Montere terningssettet 0g KNiven ..o 212
BRUKE FOODPROSESSORTILBEHGRET

Feste foodprosessortilbeharet til kjigkkenmaskinen...............ccoccovviiiininnnnnn. 213

Veiledning til hastighetsvalg .........cccoeriiiiininiiiice e 215

Bruke foodprosessortilbeharet .............ccccocevviiviininiiinininniniiiicineee, 216

Bruke 2-i-|-stamperen ..o 217
TIPS FOR GODE RESULTATER

Bruke kutteskiven og riveskiven.............ccccccviiiiiiiiiiiiii 217

NYEEZE FAA ...ttt ettt s s 218
VEDLIKEHOLD OG RENGJDRING..............cccceomiiiiiiicccceee 220
FEILSDKING ...........cooiiiiiiiiiiiicceeette e 221
GARANTI OG SERVICE..........cocooioiiiiiiiieicieenereeeneeeeeeee ettt ee 223

KitchenAid-foodprosessortilbeheret er utviklet eksklusivt for bruk med alle KitchenAid-
husholdningskjekkenmaskiner. For fullstendig informasjon om bruken av disse kjgkken-

maskinene, se instruksjonene som ble levert sammen med kjgkkenmaskinen.
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SIKKERHET VED BRUK AY FOODPROSESSORTILBEHQR

Din og andres sikkerhet er svaert viktig.
Vi har satt inn en rekke sikkerhetanvisninger i denne bruksanvisningen
og pa utstyret. Les alltid sikkerhetsanvisningene og felg dem ngye.
Dette er varselsymbolet.

Dette symbolet gjor deg oppmerksom pa mulige farer som kan
ta livet av eller skade deg eller andre.

Alle sikkerhetsanvisninger folger etter varselsymbolet og ordet
"FARE" eller "ADVARSEL". Disse ordene betyr:

Du kan do eller bli alvorlig skadet hvi
AFARE Du kan do efer A atvorkg skadt s |
A ADVARSEL [Fiwisinskuui s

Alle sikkerhetsanvisninger angir hvilken potensiell fare det gjelder, hvordan du
reduserer risikoen for skade, og hva som kan skje hvis du ikke felger instruksjonene.

VIKTIGE FORHOLDSREGLER

Grunnleggende forholdsregler skal alltid etterfolges
ved bruk av elektriske apparater, inkludert folgende:

I. Les gjennom alle instruksjoner. Feil bruk av apparatet
kan fore til personskader.

2. For a beskytte deg mot elektrisk stat, sett aldri
kjgkkenmaskinen i vann eller andre vaesker.

3. Pass alltid pa at sperrelokket er helt lukket for
kjokkenmaskinens motor skrus pa. Du mé ikke fjerne
lokket mens foodprosessortilbehgret er i gang.

4. Pass pa a skru kjokkenmaskinen AV (og ta
foodprosessortilbehgret av kjskkenmaskinen) hver
gang du har brukt foodprosessortilbehgret og for
rengjoring. Pass pa at motoren har stoppet helt for
demontering.
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SIKKERHET VED BRUK AV FOODPROSESSORTILBEHO@R

5. Ikke plasser fingrene dine eller andre gjenstander
i apningen til foodprosessortilbeharet eller i
temmeapningen mens den er i gang. Dytt aldri med
hendene. Bruk alltid stamperen. Hvis mat skulle sette
seg fast i apningen eller tammeapningen, kan du bruke
stamperen eller en annen bit frukt eller grennsak til &
skyve den ned. Hvis dette ikke er mulig, skrur du av
motoren og demonterer foodprosessortilbehgret for
a fierne det som sitter fast.

. Unnga kontakt med deler i bevegelse.

. Bruk av tilbehgr som ikke anbefales eller selges av
KitchenAid kan fore til brann, elektrisk stot eller skade.

. M4 ikke brukes utendors.

. Apparatet ma ikke brukes hvis ledningen eller
stopslet er defekt eller hvis apparatet har en feil eller
faller pa gulvet eller skades pa annen méate. Kontakt
da naermeste autoriserte servicesenter for reparasjon
eller for elektrisk eller mekanisk justering.

10. Pass pa at barn ikke leker med apparatet. Apparatet

skal ikke brukes av barn. Apparatet og ledningen

skal veere utenfor barns rekkevidde. Barn skal ikke
rengjore eller utfere brukervedlikehold pa apparatet
uten tilsyn.

I 1. Dette apparatet er ikke laget for & brukes av personer
med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner,
eller uten ngdvendig erfaring og kunnskap, med
mindre de er under tilsyn eller har fatt opplaering i
bruk av apparatet pa en sikker mate og forstar farene
som er involvert.

12. Ikke bruk maskinen hvis drivmekanismen eller
roterende deler er gdelagte. Kontakt da naermeste
autoriserte servicesenter for reparasjon eller for
elektrisk eller mekanisk justering.

N o

O &
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SIKKERHET VED BRUK AY FOODPROSESSORTILBEHQR

13. Ikke la ledningen til kigkkenmaskinen henge over
kanten pa et bord eller en benk.

14. For & redusere risikoen for alvorlig personskade eller
skade pa foodprosessortilbeharet under matlaging
ma du holde hender og redskap borte fra kniver eller
skiver som roterer.

15. Kniven er skarp. Veer forsiktig nar du handterer
skarpe kniver, tommer bollen og under rengjoering.

16. Du ma ikke ta av lokket mens skivene eller knivene er i
gang.

17. Forsok ikke & hindre sperreanordningen for lokket.

18. Hvis du vil unnga skader pa drivdelen, er det viktig at
du aldri dypper foodprosessortilbehgret i vann eller
andre vaesker.

19. Apparatet er ment for husholdningsbruk og lignende

som f.eks.:

- bemannede kjokkenomrader i butikker, kontorer
og andre arbeidsmiljger

- gardshus

- av gjester pa hoteller, moteller og i andre
boligmiljger
- steder som tilbyr overnatting med frokost

TA VARE PA DENNE BRUKSANVISNINGEN
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DELER OG FUNKSJONER

2-i-l-stamper

Materor

Lokk med sperre

Mellomlegg

Tilbehorsdel*

Ekstern kontrollspak
til justerbar kutteskive

Rengjoringsbarste
til kutteskive
(kun 5KSM2FPA)

Justerbar kutteskive

Skiveadapter 3 .
(brukes med Kutteskive og kniv
julienneriveskiven (kun 5KSM2FPA)
og den vendbare
riveskiven) Oppbevaringsboks

(kun 5KSM2FPA)

* Skal kun terkes ren. Se avsnittet "Vedlikehold og rengjering" for mer informasjon.
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For forstegangsbruk

Fer du bruker foodprosessortilbehgret for
forste gang, ma du vaske alle deler og tilbeher,
enten for hand eller i oppvaskmaskinen

(se delen "Vedlikehold og rengjering").

VIKTIG: Hvis du vil unngé skader p3 food-
prosessortilbeharet, er det viktig at du
aldri dypper tilbehgret i vann eller andre
vaesker. Alle andre deler kan vaskes gverst
i oppvaskmaskinen.

MERK: Dette produktet er kun beregnet
til husholdningsbruk. Grip matergret pa sperrelokket, og vri det
med klokken for & fjerne det fra drivdelen
til foodprosessortilbehgret.

Velge det riktige verktoyet

Veiledningen nedenfor hjelper deg med 4 velge riktig verktey for oppskriften din.
Se delen "Montere skivene" hvis du vil ha mer detaljert informasjon om hver skive.

FUNKSJON VERKT@Y MAT
Kutting = Myke frukter
Myke grennsaker
Harde grennsaker
Tilberedt kjott
Riving Myke grennsaker

Harde grennsaker
Hard ost

Julienne @ Grannsaker

Terninger Myke frukter
Myke grennsaker
Harde grennsaker

]
_—
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MONTERE SKIVENE

Montering av den vendbare riveskiven
Skiveadapter %
\
-
' Drivstift\'

-
0— O—
Sett inn mellomlegget i tilbeharsdelen Skyv skiveadapteren pa drivstiften.

slik at matergrene er innrettet og
mellomlegget star rett.

Skiveadapter

\' Fingergrep
|

00—

Hold den vendbare riveskiven i de Monter lokket ved & vri det mot klokken,
to fingergrepene med den enskede og sikre at det I3ses pa plass.

rivesiden vendt OPP. Monter disken pa
diskadapteren ved 4 plassere adapteren
gjiennom hullet nederst i skiven til den
er plassert mot mellomlegget.
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MONTERE SKIVENE

Montering av julienneskiven
Skiveadapter\g

Drivstift \’

00—

Sett inn mellomlegget i tilbeharsdelen Skyv skiveadapteren pa drivstiften.
slik at matergrene er innrettet og
mellomlegget star rett.

Skiveadapter i\Fingergrep

O0—

Hold julienneskiven i de to fingergrepene Monter lokket ved & vri det mot klokken,
med den mindre siden av det midtre og sikre at det l3ses pa plass.

hullet vendt OPP. Monter disken pa
diskadapteren ved 3 plassere adapteren
giennom hullet nederst i skiven til den
er plassert mot mellomlegget.
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| MONTERE SKIVENE

Drivstift \i Fingergrep

o

Sett inn mellomlegget i tilbehgrsdelen Hold kutteskiven i fingergrepene og
slik at matergrene er innrettet og senk den ned mot drivstiften. Du kan
mellomlegget star rett. matte skru skive-/drivadapteren til det
faller ned pa plass.

Still inn ensket kuttetykkelse ved Monter lokket ved & vri det mot klokken,
3 skyve den eksterne kontrollspaken og sikre at det I3ses pa plass.

mot venstre for tynnere skiver og til

heyre for tykkere skiver.

MERK: Hvis den kuttede maten ikke har
den tykkelsen du gnsker, kan den eksterne
kontrollspaken justeres under drift.




MONTERE SKIVENE

¥

e

k k

Sett inn mellomlegget i tilbeharsdelen Hold kutteskiven i det midtre hullet
slik at matererene er innrettet og og kanten av skiven med siden med
mellomlegget star rett. utlepsleppen vendt NED. Plasser skiven

oppa mellomlegget slik at raspekutteren
er innrettet med mellomleggets materer.

Drivstift

O—

Monter kniven oppd kutteskiven ved Monter lokket ved & vri det mot klokken,
3 skyve den pa drivstiften. og sikre at det l3ses pa plass.
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BRUKE FOODPROSESSORTILBEHQRET

Feste foodprosessortilbeheret til kjgkkenmaskinen

SI3 kjgkkenmaskinen AV og trekk
ut stepselet.

For kjskkenmaskiner med hengslet tilsatsdeksel: Vipp opp for & dpne.
For kjekkenmaskiner med avtakbart tilsatsdeksel: Vri tilsatsknotten mot klokken
for & fjerne tilsatsdekselet.

>
il

Sett inn tilbehoret i tilsatsfestet. Roter
tilsatsen frem og tilbake hvis nedvendig.
Stiften pa tilsatsstativet passer inn

i hakket pa sokkelkanten ndr den

er i riktig posisjon.
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BRUKE FOODPROSESSORTILBEHQRET

Stram tilsatsknotten til foodprosessor- Sett en bolle eller beholder under
tilbeheret sitter ordentlig fast pa utlepsapningen for mat.
kjekkenmaskinen.

iﬂﬁlﬂ >

Fare for elektrisk stot
Koble til jordet kontakt. n Koble kjskkenmaskinen til et

jordet uttak.

Jordingsspydet ma ikke fjernes.
Ikke bruk adapter.
Ikke bruk skjoteledning.

Hvis dette ikke gjores kan det fore
til ded, brann eller elektrisk stot.
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‘ BRUKE FOODPROSESSORTILBEHGRET

Forskjellige matvarer krever varierende grad av trykk og hastighet for f& best resultat.
* Generelt sett bruker du lett trykk og lav hastighet for myke, delikate matvarer — myke
frukter og grennsaker som kiwi eller modne tomater samt myke oster som mozzarella.

* Bruk hardere trykk med heyere hastighet for hardere matvarer — harde grennsaker
som poteter og gulretter, kjgtt som pepperoni og harde oster som Pecorino Romano.

Bruk tabellen her til 4 fastsla riktig hastighet for oppskriften din.

FUNKSJON SKIVE MAT KJ9KKEN-
MASKIN-
HASTIGHET
Kutting Myke frukter 2
Myke grennsaker
Harde grennsaker 10
Tilberedt kjott
Riving Myke grennsaker 2
Harde grennsaker 10
Hard ost
Julienne Gronnsaker 4

Terninger Myke frukter 4
Myke grennsaker
L)

6@
N —= Harde grennsaker 10
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BRUKE FOODPROSESSORTILBEHORET

Fer du bruker foodprosessortilbehgret, ma
A ADVARSE L du veere sikker pd at tilbehgret og skivene er
korrekt montert og festet til kjiskkenmaskinen

(se delen Feste foodprosessortilbeharet
-~ til kjgkkenmaskinen). Plasser en bolle eller
beholder under matergret for & fange opp
ﬁ all maten som kjeres giennom utlepet.

Fare for roterende kniv

Bruk alltid stamperen.
Hold fingrene borte fra dpningene.
Oppbevar den utilgjengelig for barn.

Hvis du ikke overholder disse
reglene, kan det fore til amputasjon
eller kuttskader.

Bruk stamperen til & skyve biter sakte

Sett sperrelokket pa tilbehgrsdelen,
ned i tilbehersdelen.

og serg for at lokket klikker pd plass.
Skru pa kjgkkenmaskinen med egnet
hastighet. Se veiledningen for hastighets-
valg hvis du vil ha mer informasjon.
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BRUKE FOODPROSESSORTILBEHQRET

Bruke 2-i-1-stamperen

— 2-i-1-stamperen har - Hvis du vil kutte eller rive
et mindre utlep inne ' smad ingredienser, setter
Todelt i en storre stamper. f du den 2-i-|-stamperen
stamper  Bruk det lille i inni matergret slik a'co
matereret og T Flet mlndre utlngt star
—_— stamperen for & b iretningen som vises.
——— behandle sm3 eller Fer mat gjennom det
tynne ingredienser, O— mindre utlgpet, og bruk
som individuelle den mindre stamperen
gulretter eller til & behandle maten.
seleristilker.
=

TIPS FOR GODE RESULTATER

Bruke kutteskiven og riveskiven

Kutte eller rive frukt eller

A ADVARSE L @ gronnsaker som er lange

og har en relativt liten

diameter, som for eksempel
- gulrotter og bananer:
Kutt opp maten s3
den passer vertikalt,

og pakk matergret
sikkert for & holde
maten riktig p& plass.

Fare for roterende kniv

Bruk alltid stamperen. Befllakndle med jevnt
" . t a stamperen.

Hold fingrene borte fra dpningene. Erﬁler bpruk d etplille

Oppbevar den utilgjengelig for barn. matergret i den

2-i- | -stamperen.
Plasser maten
vertikalt i matergret
og bruk den lille
stamperen til

a behandle maten.

Hvis du ikke overholder disse
reglene, kan det fore til amputasjon
eller kuttskader.

Kutte eller rive frukt eller gronnsaker som
er runde, som for eksempel lok og epler:

Skrell, ta ut kjernehus og fiern fre. Del i to
eller fire sd de passer i matergret. Plasser
i matergret. Behandle med jevnt trykk

pa stamperen.
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TIPS FOR GODE RESULTATER

Kutte eller rive frukt og grennsaker Rive spinat og andre blader:

o
som er sma: Stable bladene. Rull sammen og la dem

Plasser maten vertikalt eller horisontalt lagvis  std i matergret. Behandle med jevnt trykk
i matergret. Fyll matergret slik at maten pa stamperen.

plasseres riktig. Behandle med jevnt trykk

pa stamperen. Eller bruk det lille matergret

i den 2-i-1-stamperen. Plasser maten

vertikalt i matereret og bruk den lille

stamperen til & behandle maten.

Kutte ratt kjott eller fjzerfe,
for eksempel pepperoni:

Matvarene bgr vaere svaert kalde. Kutt maten
i biter som passer i matereret. Behandle mat
medet bestemt, jevnt trykk pa stamperen.

> Rive faste og myke oster:

Fast ost ber vaere svaert
kald. For best resultat med myke oster,
som mozzarella, fryser du dem godt ned
for behandling. Det kan ta flere timer for
& oppna egnet fasthet for best behandling.

Nyttige rad

* For & unngd at kniven eller motoren skades, * For 3 dra fordel av farten til foodprosessor-

ma du ikke behandle mat som er s& hard tilbeheret slipper du de ingrediensene som
eller stivfrossen at du ikke kan stikke en skal hakkes, gijennom matereret mens
skarp kniv inn i den. Hvis en bit av en kjokkenmaskinen er i gang.

hard matvare, for eksempel en gulrot, * Myk og middels hard ost kan bre seg

blirfastklemt eller setter seg fast pa kniven,
sldr du av kjgkkenmaskinen og tar ut kniven.
Fjern matvaren forsiktig fra kniven.

utover eller rulle seg sammen pa riveskiven.
Dette kan du unngd ved bare 3 rive godt
avkjelt ost. Dette kan du unngd ved bare
¢ Plasser kutteskivene slik at skjaeresiden 3 rive godt avkjelt ost.
er akkurat til heyre for matergret. .
Da kankniven foreta en full rotasjon fer
den kommer i kontakt med matvaren.

Noen fé sterre biter av mat kan bli igjen
oppa skiven etter kutting eller riving. Hvis
onskelig, kan du kutte dem opp for hand
og legge dem sammen med blandingen.
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¢ Iblant kan slanke matvarer som for
eksempel gulratter og selleri falle over
ende i matergret slik at det blir en
ujevn skive. For 3 hindre dette, kutter
du matvarene i flere biter og fyller opp
matergret med dem. For behandling av
sma eller smale biter av matvarer vil det
lille matergret i den 2-i-1-stamperen
vise seg & veere saerlig praktisk. For best
resultat kutter du av en liten bit pa enden
for 4 lage en flat overflate ndr du bare
legger i en gulrot eller selleristang.

TIPS FOR GODE RESULTATER

Forskjellige matvarer krever varierende
grad av trykk og hastighet for fa best
resultat. Generelt sett bruker du lett trykk
og lav hastighet for myke, delikate matvarer
(myke frukter og grennsaker som kiwi eller
modne tomater, myke oster), og hardere
trykk med hey hastighet for hardere
matvarer (harde grennsaker som poteter
og gulretter, harde oster og kjsttvarer

som pepperoni).

Etter at du har tatt av lokket, setter du det
opp ned pa kjgkkenbenken. Dette bidrar
til @ holde benken ren.

Foodprosessortilbehgret er ikke beregnet
til & utfere felgende funksjoner:
- Male kaffebenner, korn eller

hardt krydder
- Male kjettben eller andre

uspiselige deler
- Gjere ra frukt eller grennsaker flytende
- Kutte hardkokte egg eller kjatt

som ikke er avkjglt
Kutte hardkokte egg eller kjott som
ikke er avkjolt.
Skyll raskt av mellomlegget mellom
matvarene for & eliminere kryss-
kontaminering av matvarer.
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VEDLIKEHOLD OG RENGJQRING

VIKTIG: Hvis du vil unngd skader pa
foodprosessortilbehgret, er det viktig

at du aldri dypper tilbehgret i vann eller
andre vaesker. Alle andre deler kan vaskes
overst i oppvaskmaskinen.

SIa kjgkkenmaskinen AV, og trekk
ut stepselet fra uttaket.

Fjern og demonter foodprosessor-
tilbehgret.

Rengjer tilbehgrsdelen med en varm,
fuktig klut. Unngd skurende rengjerings-
midler og grove skuresvamper da de

kan ripe opp utsiden av tilbeharsdelen.
Terk grundig med en myk klut. Hvis

du vil unnga skader pa foodprosessor-
tilbeheret, ma du ikke vaske eller dypper
tilbeheret i vann eller andre vaesker.

i en oppvaskmaskin.

Alle andre deler kan vaskes i varmt sapevann eller plasseres pa gverste hylle
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| FEILS@KING
Foodprosessortilbehoret fungerer ikke

¢ Sjekk om kjskkenmaskinen er koblet til
A ADVARSE L et jordet stremuttak. Hvis den er det,
kontroller at sikringen eller bryteren pa
den elektriske kretsen kjskkenmaskinen
er koblet til, og sjekk at kretsen er lukket.
Er sikringen i stremkursen som kjokken-
‘i maskinen er koblet til i orden? Hvis du

har en overbelastningsbryter, kontroller
at kretsen er lukket.

Koble fra kjgkkenmaskinen, og koble den

Fare for elektrisk stot deretter tilbake til uttaket.
. * Kontroller at foodprosessortilbeharet ble
Koble til jordet kontakt. montert korrekt, og at sperrelokket er

riktig innrettet og last pa plass.

Jordingsspydet mé ikke fjernes.
Ikke bruk adapter.
Ikke bruk skjoteledning.

Hvis dette ikke gjores kan det fore
til dod, brann eller elektrisk stot.

Foodprosessortilbehgret river eller kutter ikke slik det skal

* Pass p at skiven er plassert pa den felles * Serg for at ingrediensene passer til kutting
adapteren med kuttesiden opp. eller riving. Se "Tips for gode resultater."

* Hvis du bruker den justerbare kutte-
kniven, m3 du serge for at det er satt
til korrekt tykkelse.
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FEILSOKING

Lokket lar seg ikke lukke nar skiven er i bruk

* Pass pd at skiven er riktig montert og Hvis problemet ikke skyldes noen av punktene

riktig plassert pa skiveadapteren. over, se avsnittet "Garanti og service".

Ikke returner foodprosessortilbeheret til
forhandleren. Forhandlere utferer ikke service.

Klotsjen kobler seg inn

Hvis clutchen aktiveres, herer du en I. Sjekk at det ikke er for mange biter
hoy klikkelyd. av matvarer i foodprosessortilbehgret.

2. Pass pd at eventuelle harde fro er fiernet.
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GARANTI OG SERVICE

Garanti for kjokkenmaskintilsats fra KitchenAid

Garantiens lengde: | KitchenAid betaler for: KitchenAid betaler
ikke for:
Europa, Midtesten | Reservedeler og reparasjons- | A. Reparasjoner hvis tilbehor
og Afrika: arbeidskostnader for har vaert brukt til andre
To ars full garanti a korrigere defekter formal enn tilberedning
fra kjspsdato. i materialer eller utforelse. av vanlige matvarer.
Servicen mé utfores av et B. Skade som er resultat

serviceverksted som er

av uhell, endringer, feil
autorisert av KitchenAid.

bruk, mislighet eller
installasjon/drift som ikke
er i overensstemmelse
med lokale elektrisitets-
forskrifter.

KITCHENAID PATAR SEG IKKE ANSVAR FOR INDIREKTE SKADE.

Servicesentre

All service ber utferes lokalt av et servicesenter ~ ServiceCompaniet AS:
som er autorisert av KitchenAid. Kontakt

1 4 Gladengveien 8
forhandleren som du kjepte maskinen fra for 0661 Oslo
3 fa navnet pd ditt naermeste servicesenter NORWAY

som er autorisert av KitchenAid. TIf: +47 2389 7266

Fax: +47 2268 5400

Contact person: John K. Skaar
john@servicecompaniet.no

Kundeservice

Norsk Importer:

HOWARD AS:
Hansteensgate 12
0253 OSLO

Tel: 23 08 41 30

Hvis du vil ha mer informasjon, kan du besgke nettstedet vart pa:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Alle rettigheter forbeholdt.
Spesifikasjoner kan endres uten forvarsel.
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MONITOIMILISAVARUSTEEN KAYTTOTURVALLISUUS

Sinun ja muiden turvallisuus on erittain tarkeaa.

Téassé kayttdohjeessa ja hankkimassasi laitteessa on monia tarkeita turvaohjeita.
Lue aina kaikki turvaohjeet ja noudata niita.
Tama on turvallisuusriskin symboli.

Tama merkki varoittaa mahdollisista riskeista, jotka voivat johtaa sinun tai
muiden kuolemaan tai loukkaantumiseen.

Kaikissa turvaohjeissa on varoituskolmio ja sana "VAARA” tai "VAROITUS”.
Nama sanat tarkoittavat:

Ohjeen noudattamatta jattaminen
A VAARA voi aiheuttaa vélittémasti kuoleman
tai henkilévahingon.
Q VARO IT Us Voit kuolla tai loukkaantua vakavasti,
jos et noudata ohijeita.

Kaikista turvaohjeista k&y ilmi, mik& mahdollinen vaara on, miten voit védhentaa
loukkaantumisen riskié ja mita voi tapahtua, jos ohjeita ei noudateta.

TARKEAT TURVATOIMENPITEET

Sahkolaitteita kdytettaessa on aina noudatettava
tavallisia turvatoimia, joihin kuuluvat seuraavat:

I. Lue kaikki ohjeet. Laitteen vaarinkayttd voi johtaa
henkilévahinkoon.

2. Al4 upota yleiskonetta veteen tai muuhun nesteeseen
séhkoiskun vaaran vuoksi.

3. Varmista aina ennen yleiskoneen kdynnistamista,
etta kansi on suljettu huolellisesti. Ala irrota kantta
monitoimilisdvarusteen ollessa kayt6ssa.

4. Muista katkaista virta yleiskoneesta (OFF) (ja irrottaa
monitoimilisdvaruste yleiskoneesta) jokaisen kaytén
jalkeen sekéd ennen puhdistamista. Varmista ennen
osien purkamista, ettd moottori on kokonaan
pysahtynyt.
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MONITOIMILISAVARUSTEEN KAYTTOTURVALLISUUS

5. Ala tydnné sormia tai esineitd monitoimilisdvarusteen
aukkoon tai torveen laitteen ollessa kaytdssa.
Ala syota ruoka-aineita laitteeseen kasin. Kayta
aina paininta. Jos ruoka-ainesta jumiutuu
aukkoon tai torveen, tyénné se alas tai irrota se
painimella tai hedelmén tai vihanneksen palalla.
Jos tdma on mahdotonta, kytke virta pois, pura
monitoimilisdvaruste ja poista jéljelld oleva ruoka-
aines.

. Valta liikkuvien osien koskettamista.

. Jos kaytat lisdvarusteita, joita KitchenAid ei suosittele
tai myy, ne voivat aiheuttaa tulipalon, sahkdiskun tai
muun vahingon.

. Al kayta laitetta ulkotiloissa.

. Ala kayta laitetta, jos sen virtajohto tai pistoke on
rikki, jos laite on epdkunnossa, pudonnut tai muuten
vaurioitunut. Palauta laite lahimp&an valtuutettuun
huoltoliikkeeseen testattavaksi, korjattavaksi,
elektronisesti tai mekaanisesti sdddettavaksi.

10. Lapsia on valvottava, jotta he eivat paase leikkimaan
laitteella. Laitetta ei ole tarkoitettu lasten kayttéon.
Laitteen ja johdon on oltava lasten ulottumattomissa.
Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta ilman
valvontaa.

I 1. Tata laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden
kayttdon, joiden fyysinen tai henkinen toimintakyky
tai kokemus ja tiedot eivét riita laitteen kayttoon.
He saavat kayttaa laitetta ainoastaan heidéan
turvallisuudestaan vastaavan henkilén valvonnassa tai
jos heitd on opastettu laitteen turvallisessa kayt6ssa ja
he ymmartavat siihen liittyvat vaarat.

12. Ala kayta laitetta, jos ohjausmekanismi tai pyorivat
osat ovat vaurioituneet. Palauta laite lahimpaan
valtuutettuun huoltoliikkeeseen testattavaksi,
korjattavaksi, elektronisesti tai mekaanisesti
sdadettavaksi.

N o

O
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MONITOIMILISAVARUSTEEN KAYTTOTURVALLISUUS

13. Al jata yleiskoneen johtoa roikkumaan pdydan tai
ty6tason reunan yli.

14. Kun kasittelet ruokaa laitteella, ala vie kasia tai
ty6évalineita liikkuvien terien tai levyjen lahelle, silla
se voi aiheuttaa vakavan vamman tai vaurioittaa
monitoimilisavarustetta.
I15. Koneen terédt ovat hyvin teravid. Ole varovainen
késitellessasi teravia leikkuuteria, tyhjentaessasi
sdiliota ja puhdistaessasi laitetta.
16. Ald irrota kantta, ennen kuin levyt/terat ovat
pyséhtyneet.
17. Al4 yrit4 estdd kannen turvalukituksen toimintaa.
18. Ala upota monitoimilisdvarusteen perusyksikkoa
veteen tai muihin nesteisiin, jotta hammasvaihde ei
vaurioituisi.
19. Laite on tarkoitettu kaytettavaksi kodeissa ja
vastaavissa kayttoymparistdissa, kuten
- kauppojen, toimistojen ja muiden tydympaéristojen
henkildstokeittidissa;

- maataloissa;

- asiakkaiden kaytettavaksi hotelleissa, motelleissa
ja muissa asuinymparistoissa;

- bed and breakfast -tyyppisissa ymparistdissa.

SAASTA NAMA OHJEET
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OSAT JA OMINAISUUDET

Kaksiosaisen painin

Syottosuppilo

Lukittava kansi

Sisasylinteri

Lisavarusteen perusyksikko*

Saddettava
viipalointilevyn
ohjausvipu

Kuutiointilevyn
puhdistuslaite
(vain 5KSM2FPA-mallissa)

Saadettava
viipalointilevy

Levysovitin s . -
(Kéiyta ainoastaan Kuutiointilevy ja -terd
suikalointilevyn (vain 5KSM2FPA-mallissa)
ja kaksipuolisen
raastinlevyn kanssa) Saiilytyslaatikko

(vain 5KSM2FPA-mallissa)

* Saa puhdistaa vain pyyhkimilld. Katso lisitietoa osiosta "Hoito ja puhdistus".
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KAYTTOONOTTO

Ennen ensimmaista kayttokertaa

Ennen kuin kaytdt monitoimilisavarustetta
ensimmaistd kertaa, pese kaikki osat ja
lisavarusteet kasin tai astianpesukoneessa
(ks. "Hoito ja puhdistus").

TARKEAA: Ali upota monitoimilisdvarusteen
perusyksikkod veteen tai muihin nesteisiin,
jotta lisavaruste ei vaurioituisi. Kaikki muut
osat voidaan pesta tiskikoneen ylakorissa.

HUOM. Tiamai tuote on tarkoitettu vain
kotitalouskayttéon.

Poista kannen sy6ttosuppilo monitoimilisa-
varusteesta kaantamalla syottotorvea
myotapaivaan.

Oikean tyoévilineen valitseminen

Valitse sopiva tyovaline ruuanlaittoon naiden ohjeiden avulla. Lue lisda eri levyista kohdasta
Levyjen asentaminen.

TOIMINTO TYOVALINE RUOKA-AINE

Pehmeit hedelmit

Viipalointi
Pehmeit
vihannekset

Kovat vihannekset
Kypsit lihat

Pehmeit
vihannekset

Raastaminen

Kovat vihannekset
Kova juusto

Suikaloiminen @ Vihannekset

Kuutioiminen Pehmeit hedelmit
Pehmeit
vihannekset
- K ih 1%
<5 —_—— ovat vihannekset
\_/
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LEVYJEN ASENTAMINEN

Kaksipuolisen raastinlevyn asentaminen

00—

Asenna sisasylinteri laitteeseen niin,
ettd syottosuppilot ovat kohdakkain
ja sisasylinterin reuna on vaakatasossa.

Levysovitin

]
Voimanvilitystappi \'

O—

Tyonna levysovitin voimanvalitystappiin.

Levysovitin

' Otepinta

00—

Tartu kaksipuolisen raastinlevyyn
kahteen otepintaan niin, etta valittu
raastinpuoli osoittaa YLOSPAIN. Asenna
levy levysovittimeen tyontamalld sovitin
levyn alapuolen reidsta niin, etta levy ja
sisasylinteri koskettavat toisiaan.

Asenna kansi kaantamalla sita
vastapdivaan. Varmista, ettd se
napsahtaa paikoilleen.




LEVYJEN ASENTAMINEN

Suikalointilevyn asentaminen

Levysovitin \9
-
Voimanvilitystappi \’

00—

Asenna sisasylinteri laitteeseen niin, Tyonna levysovitin voimanvalitystappiin.
ettd syottosuppilot ovat kohdakkain

ja sisdsylinterin reuna on vaakatasossa.

== >

Levysovitin ' Otepinta

Tartu suikalointiteran kahteen otepintaan Asenna kansi kdaantamalld sita
niin, ettd keskelld olevan reidn pienempi vastapdivaan. Varmista, ettd se
puoli osoittaa YLOSPAIN. Asenna levy napsahtaa paikoilleen.

levysovittimeen tyontamalld sovitin
levyn alapuolen reidsta niin, etta levy
ja sisasylinteri koskettavat toisiaan.
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‘ LEVYJEN ASENTAMINEN

Saadettavan viipalointilevyn asentaminen

o

Voimanvilitystappi i Otepinta

0.

Asenna sisasylinteri laitteeseen niin, Tartu viipalointiteran otepintoihin ja
ettd sySttosuppilot ovat kohdakkain laske se voimanvilitystappiin. Pyorita
ja sisasylinterin reuna on vaakatasossa. levyd/sovitinta tarvittaessa, kunnes se
putoaa paikalleen.

Valitse haluttu viipalepaksuus laitteen Asenna kansi kdantamalla sita
ulkokyljessa olevalla saatovivulla: vastapaivaan. Varmista, ettd se
vasemmalle s3atamalld saadaan ohuempia napsahtaa paikoilleen.

viipaleita, oikealle saatamalla paksumpia.

HUOM. Jos kasittelyssa olevasta ruoka-
aineesta ei saada halutun paksuisia viipaleita,
sadtovipua voidaan kayttda kayton aikana.
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LEVYJEN ASENTAMINEN

Kuutiointilevyn ja -teran asentaminen

- -
Asenna sisasylinteri laitteeseen niin, Tartu kuutiointilevyyn sen keskelld
ettd syottosuppilot ovat kohdakkain olevasta reidsta ja levyn reunasta

ja sisdsylinterin reuna on vaakatasossa. niin, etta torven reunataitos osoittaa

ALASPAIN. Aseta levy sisésylinteriin niin,
etta kuutiointiristikko ja sisdsylinterin
syottosuppilo ovat kohdakkain.

=5

Voimanvilitystappi ’

Asenna tera kuutiointilevyn paille Asenna kansi kaantamalla sita
tyontdmalla se voimasiirtotappiin. vastapdivaan. Varmista, etta se

napsahtaa paikoilleen.
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MONITOIMILISAVARUSTEEN KAYTTO

Monitoimilisavarusteen kiinnittaminen yleiskoneeseen

O @»a@

Kytke yleiskone pois péilta ja irrota
pistoke pistorasiasta.

Yleiskoneet, joissa on saranallinen lisdlaitekytkentipisteen kansi: Avaa kansi.
Yleiskoneet, joissa on irrotettava lisalaitekytkentapisteen kansi:
Irrota lisdlaitekytkentapisteen kansi kaantamalld lisdlaitenuppi vastapdivaan.

>
il

Asenna lisdvaruste sille tarkoitettuun
lisatarvikkeen kiinnityspaahan. Kaantele
edestakaisin tarvittaessa. Lisalaitekotelon
tappi sopii oikeassa asennossa
kytkentapisteen reunan loveen.
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MONITOIMILISAVARUSTEEN KAYTTO

Kirista lisavarusteen kiinnitysnuppia, Aseta siilio tai astia ruoka-aineen
kunnes monitoimilisévaruste on poistotorven alle.
kunnolla kiinni yleiskoneessa.

iﬂﬁlﬂ >

Sahkoiskun vaara

Kytke laite maadoitettuun pistorasiaan. n Kytke yleiskone maadoitettuun

pistorasiaan.

Al irrota maadoitusjohdinta.
Ala kayta sovitinta.
Al3 kiyti jatkojohtoa.

Naiden ohjeiden laiminlydminen
voi johtaa kuolemaan, tulipaloon
tai sahkoiskuun.
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\ MONITOIMILISAVARUSTEEN KAYTTO

Eri ruoka-aineiden késittelyssd on kaytettava eri voimakkuuksia ja eri nopeuksia, jotta
saadaan paras mahdollinen lopputulos.

* Yleissaanto on, ettd alhaista voimakkuutta ja alhaisia nopeuksia kaytetaan pehmeille,
hauraille ruoka-aineille: pehmeille hedelmille ja vihanneksille, kuten kiiville ja kypsemmille
tomaateille, sekd pehmeille juustoille, kuten mozzarellalle.

* Kéyta suurempaa voimakkuutta ja korkeampaa nopeutta kovemmille ruoka-aineille: koville
vihanneksille, kuten perunoille ja porkkanoille, lihalle, kuten pepperonille, ja koville juustoille,
kuten Pecorino Romanolle.

Valitse sopiva nopeus ruuanlaittoon oheisen taulukon avulla.

TOIMINTO LEVY RUOKA-AINE YLEISKONEEN
NOPEUS
Viipalointi Pehmeit hedelmait 2
Pehmeit
vihannekset
Kovat vihannekset 10
Kypsit lihat
Raastaminen Pehmeit 2
vihannekset
Kovat vihannekset 10
Kova juusto
Suikaloiminen Vihannekset 4

Kuutioiminen Pehmeit hedelmit 4
Pehmeit

m vihannekset
@@
\!\‘/ Kovat vihannekset 10
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MONITOIMILISAVARUSTEEN KAYTTO

Monitoimilisavarusteen kaytto

A VAROITUS

va.

Pyérivat terat aiheuttavat vaaran.

Syo6ta aina ruoka-aineet
painikkeen avulla.

Al3 laita sormia aukkoihin.
Pida laite poissa lasten ulottuvilta.

Laiminlydnti saattaa aiheuttaa
leikkautumisia ja viiltoja.

Ennen kuin kaytit monitoimilisavarustetta,
varmista, ettd perusyksikko ja levyt on
koottu oikein ja kiinnitetty yleiskoneeseen
(ks. kohta Monitoimilisavarusteen
kiinnittdminen yleiskoneeseen).

Aseta siili6 tai astia syottosuppilon alle niin,
ettd kaikki kasitelty ruoka putoaa siihen.
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Kiinnitd kansi lisdvarusteeseen ja
varmista, ettd se napsahtaa paikoilleen.
Kytke virta yleiskoneeseen ja kayta
oikeaa nopeutta. Lue lisdd nopeuden
valintaoppaasta.

Syétd ruoka-aine painimella hitaasti
lisdvarusteeseen.




MONITOIMILISAVARUSTEEN KAYTTO

Kaksiosaisen painimen kaytto

Kaksiosaisessa

painimessa on
Kaksiosaisen Pienempi torvi
painin suuremman

painimen sisalla.

Kayta pienta suppiloa
ja paininta, kun
kasittelet pienid
kappaleita, yksittaisia
porkkanoita tai
sellerin varsia.

)U

(Ai{

—
—

Kun haluat viipaloida tai
raastaa pienia kappaleita,
aseta kaksiosainen painin
syottosuppiloon niin,
etta pienempi torvi

on kuvan mukaisessa
asennossa.

Syéta ruoka-aine
pienemmasta torvesta
ja kasittele se pienella
painimella.

HYODYLLISIA VIHJEITA

Viipalointi- tai raastinlevyn kdyttaminen

Suhteelli itki
A VAROITUS @ jaulﬁp‘?;if;:ar:n |::ieennten
hedelmien ja vihannesten

Pyérivat terat aiheuttavat vaaran.

Syo6té aina ruoka-aineet
painikkeen avulla.

Al3 laita sormia aukkoihin.
Pida laite poissa lasten ulottuvilta.

Laiminlyonti saattaa aiheuttaa
leikkautumisia ja viiltoja.

(esim. porkkana, banaani)
viipalointi tai raastaminen:

Pilko ruoka-aine
sy6ttosuppiloon
pystysuunnassa
sopivaksi, ja taytad
syottoputki niin,

ettd ruoka-aine

pysyy kunnolla
paikallaan. Paina
tasaisesti painimella.
Tai kdyta kaksiosaisen
painimen pienta
syottosuppiloa.

Pane ruoka-aine
suppiloon pystyasentoon

ja kdyta pienta paininta.

Pyoreiden hedelmien ja vihannesten (sipuli
ja omena) viipaloiminen tai raastaminen:

Kuori, poista siemenkota ja siemenet. Leikkaa
kahteen tai neljadn osaan, jotka sopivat
syottosuppiloon. Pane systtosuppiloon.

Paina tasaisesti painimella.
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HYODYLLISIA VIHJEITA

Kun viipaloit ja raastat pienia hedelmia
tai pienia vihanneksia:

Pane ruoka-aine pysty- tai vaaka-
asennossa kerroksittain syéttosuppiloon.
Tayta syottosuppilo, jotta aine pysyisi
paikallaan. Paina tasaisesti painimella.

Tai kdyta kaksiosaisen painimen pienta
syottosuppiloa. Pane ruoka-aine suppiloon
pystyasentoon ja kdytd pientd paininta.
Kun viipaloit kypsennettya lihaa,
kuten pepperonia:

Ruoka-aineen on oltava erittédin kylmaa.
Leikkaa suppiloon sopiviksi paloiksi. Kasittele
ruokaa painamalla tasaisesti painimella.

Hyadyllisia vihjeita

Pinaatin ja muiden lehtien raastaminen:

Pinoa lehdet. Kdari ja pane sy6ttésuppiloon.
Paina tasaisesti painimella.

y Kovien ja pehmeiden
juustojen raastaminen:

Kovan juuston on oltava erittdin kylmaa.
Kasitellessdsi pehmeita juustoja, kuten
mozzarellaa, saat parhaan tuloksen pakastamalla
ne kunnolla ennen kasittelyd. Pakastamiseen

voi kulua useita tunteja, kun tavoitteena on
kasittelyn kannalta sopiva kiinteys.

¢ Estd terdn tai moottorin vauriot - dla
kasittele ruoka-ainetta, joka on niin kovaa
tai jaistd, ettd terdva veitsenkarki ei uppoa
siihen. Jos kovaa ruoka-ainetta, kuten
porkkanaa, kiilautuu tai jaa jumiin teraan,
sammuta laite ja irrota terd. Poista ruoka-
aine varovasti terasta.

¢ Aseta viipalointilevyt niin, ettd leikkuupinta
on syéttosuppilon oikealla puolella. Silloin
levy voi pyéria tayden kierroksen ennen
kuin se koskettaa ruoka-ainetta.
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* Jotta saisit parhaan hy&dyn laitteen
nopeudesta, pudota pilkottavat ainekset
syottosuppilosta laitteen ollessa kdynnissa.

* Pehmeit ja keskikovat juustot saattavat
levita tai liimautua raastinlevyyn.

Raasta taman valttamiseksi vain hyvin
jadhdytettyja juustoja.

* Levyn péille voi jadda muutama isompi
palanen viipaloinnin tai raastamisen
jalkeen. Leikkaa ne halutessasi kasin
ja lisad seokseen.



* Esimerkiksi porkkanat tai sellerinvarret
voivat joskus joutua vinoon sydttosuppilossa,
jolloin viipale on epatasainen. Valtd tama
leikkaamalla aine useaksi palaksi ja tayta
syottosuppilo niilld. Kaksiosaisen painimen
pieni suppilo on erityisen kiteva, kun aine
on pienikokoista. Kun kasittelet yksittdista
porkkanaa tai sellerid, parhaan tuloksen saat
leikkaamalla pienen palan vihanneksen paasta
pois, jolloin muodostuu tasainen pinta.

\ HYODYLLISIA VIHJEITA

* Eri ruoka-aineiden kasittelyssa on kaytettava
eri voimakkuuksia ja eri nopeuksia, jotta
saadaan paras mahdollinen lopputulos.
Yleissdanto on, ettd alhaista voimakkuutta
ja alhaista nopeutta kadytetdan pehmeille,
hauraille ruoka-aineille (pehmeille hedelmille
ja vihanneksille, kuten kiiville ja kypsemmille
tomaateille, sekd pehmeille juustoille) ja
suurempaa voimakkuutta ja korkeampaa
nopeutta kovemmille ruoka-aineille
(koville vihanneksille, kuten perunoille
ja porkkanoille, koville juustoille seka
lihalle, kuten pepperonille).

e Kun olet irrottanut kannen, aseta
se ylosalaisin tyotasolle. Tytaso on
helpompi pitdd puhtaana.

* Monitoimilisdvarustetta ei ole suunniteltu

seuraaviin kayttotarkoituksiin:

- Kahvinpapujen, viljan tai kovien
mausteiden jauhamiseen

- Luiden tai muiden ei sy6tavaksi
tarkoitettujen ruoka-aineen osien
jauhamiseen

- Raakojen hedelmien tai kasvisten
mehustamiseen

- Kovaksi keitettyjen munien tai
jadhdyttamattoman lihan viipalointiin.

Kovaksi keitettyjen munien tai

jadhdyttamattoman lihan viipalointiin.

* Huuhtele sisasylinteri pikaisesti ennen
kuin vaihdat uuteen ruoka-aineeseen,
jotta ruoka-aineet eivit sekoitu keskenain.
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HOITO JA PUHDISTUS

TARKEAA: Ali upota monitoimilisi-
varusteen perusyksikkod veteen tai
muihin nesteisiin, jotta lisdvaruste ei
vaurioituisi. Kaikki muut osat voidaan
pesta tiskikoneen ylakorissa.

Kytke virta pois yleiskoneesta (OFF)
ja irrota laite pistorasiasta.

Irrota monitoimilisavaruste ja pura
se osiin.

Pyyhi lisdvarusteen perusyksikko
lampimalla, kostealla liinalla. Valta
hankaavia puhdistusaineita tai -vlineitd,
silla ne voivat naarmuttaa lisdvarusteen
perusyksikon kuorta. Kuivaa huolellisesti
pehmeilld liinalla. Ala pese monitoimilisa-
varusteen perusyksikkod tai upota

sitd veteen tai muihin nesteisiin,

jotta lisavaruste ei vaurioituisi.

= -

25

“

Kaikki muut osat saa pesta kasin lampimalld saippuavedelld tai astianpesukoneessa

ylemmalla telineella.
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| VIANETSINTA

Monitoimilisavaruste ei kay

* Varmista, ettd yleiskoneen virtajohto on
AVAROITUS kytketty maadoitettuun pistorasiaan. Jos
ndin on, tarkista sulake ja sen virtapiirin

katkaisin, johon yleiskone on kytkettyna,
varmistaaksesi etta laite saa virtaa.
* Onko yleiskoneen pistorasiaan liittyva
‘i sulake kunnossa? Jos sinulla on sulake-

kaappi, varmista etta piiri on suljettu.
Irrota yleiskone pistorasiasta ja kytke
se sitten takaisin pistorasiaan.
Tarkista, ettd monitoimilisivaruste on
koottu oikein ja ettd kansi on asetettu
oikein ja napsahtanut paikoilleen.

Sahkoiskun vaara

Kytke laite maadoitettuun pistorasiaan.
Al irrota maadoitusjohdinta.

Ala kayta sovitinta.

Al3 kiyta jatkojohtoa.

Naiden ohjeiden laiminlyominen
voi johtaa kuolemaan, tulipaloon
tai sahkoéiskuun.

Monitoimilisavaruste ei raasta tai viipaloi kunnolla

¢ Tarkasta, ettd levyn terdpuoli on ¢ Tarkasta, ettd aineita voidaan viipaloida
yl6spéin sovittimessa. tai raastaa. Katso “Hyddyllisia vihjeitd.”
* Jos kaytat saddettavaa viipalointilevya,
tarkasta, ettd paksuus on sdddetty oikein.
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VIANETSINTA

Kansi ei mene kiinni, kun kaytetaan levya

* Varmista, ettd levy on asennettu Jos ongelma ei johdu edelld mainitusta,
oikein ja etti se on oikeassa asennossa ks. kohta "Takuu ja huolto".

levysovittimeen nihden Ala palauta monitoimilisavarustetta jélleen-

myyjalle. Jalleenmyyjat eivit tarjoa huoltoa.

Kytkin jumiutuu.

Jos kytkin aktivoituu, kuuluu hyvin kova,

I. Varmista, ettei monitoimilisavarusteessa
naksuva dani.

ole liian paljon ruoka-aineen paloja.

2. Varmista, ettd kovat siemenet on poistettu.

Yleiskone alkaa kayda hitaammin

Tama kuuluu normaaliin kdyttéon eika haittaa lisdvarusteen toimintaa.
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TAKUU JA HUOLTO

KitchenAid-yleiskoneen lisilaitteen takuu

Takuuajan pituus: KitchenAid korvaa: KitchenAid ei korvaa:

Eurooppa, Lihi-ita | Varaosat ja korjauskulut A. Korjausta, joka on

ja Afrikka: laitteen materiaaliin ja sen aiheutunut lisdvarusteen

Kahden vuoden valmistukseen liittyvissa kayttamisesta muuhun

tdydellinen takuu vioissa. Huoltotyét tulee toimintaan kuin

ostopaivasta lukien. | teettaa valtuutetussa ruoanlaittoon normaalissa
KitchenAid-huoltoliikkeessa. kotitalouskaytossa.

B. Onnettomuuden,
muutosten, vaarinkayton
ja vahingoittamisen tai
paikallisista sahkoéasennus-
saddoksista poikkeavan
asennuksen/kayton
aiheuttamia vahinkoja.

KITCHENAID El VASTAA VALILLISISTA VAHINGOISTA.

Huoltoliikkeet

Kaikkeen huoltoon tulee kayttad alueenne Piketa Oy

valtuutettua KitchenAid-huoltoliiketta. PL 420 / Rautatienkatu 19

Ottakaa yhteytta myyjain, jolta hankitte 33101 /33100 Tampere

laitteen, jotta saisitte Idhimman valtuutetun FINLAND

KitchenAid-huoltoliikkeen yhteystiedot. KitchenAid Palvelunumero: 03-2333280
www.piketa.fi
piketa@piketa.fi

Asiakaspalvelu

Lisétietoja on verkkosivustossa:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Kaikki oikeudet pidatetaan.

Muutokset maarittelyihin ovat mahdollisia ilman ilmoitusta.
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VEJLEDNING TIL FOODPROCESSOR TILBEHOGR
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SIKKER BRUG AF FOODPROCESSOR TILBEHGRET
Vigtige sikkerhedsanvisninger..............ccccoviviniinniiniiinie, 248

DELE OG FUNKTIONER

KOM GODT | GANG
For forste brug ...t
Sadan udvaelges det rigtige redskab

MONTERING AF PLADERNE
Montering af den vendbare riveplade...............ccccooiiiiiiiniinii 253
Montering af riveplade til grantsager........c..cooeeeeiriieveneineneeeeeeeeeee 254

Montering af den justerbare snitteplade.............cccocooiiiiiniiiiiiiiiiis 255

Montering af plade til udskaering i tern og Kniv ...........ccccceeeieinincnecinincnnne 256
BRUG AF FOODPROCESSOR TILBEHGR

Pésaetning af foodprocessor tilbehar pd mixeren..........c.cccvevvvvcenercnineenennne 257

Guide til anbefalede hastigheder

Brug af foodprocessor tilbeher .......

Brug af 2-i-1 nedskubber.............ccccoiiiiii
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INYEEIZE TIPS - ettt ettt st sae e saeenes 262
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KitchenAid foodprocessor tilbehar er eksklusivt konstrueret til brug med alle KitchenAids
mixere til husholdningsbrug. Se vejledningen, der fulgte med din mixer, for fuldsteendige
oplysninger om brug af disse mixere.
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SIKKER BRUG AF FOODPROCESSOR TILBEHGRET

Din og andres sikkerhed er meget vigtig.

Der findes mange vigtige sikkerhedsanvisninger i denne vejledning og pa apparatet.

Lees og felg altid sikkerhedsanvisningerne.

Her vises sikkerhedssymbolet.

Dette symbol advarer om mulige farer, der kan veere livsfarlige eller kvaeste
dig selv og andre.

Alle sikkerhedsanvisninger vil blive beskrevet efter sikkerhedsadvarsels-
symbolet samt efter ordet "FARE" eller "ADVARSEL". Disse ord betyder:

g FARE Man kan blive alvorligt skadet, hvis man
ikke straks folger instruktionerne.
g ADVARSE L Man kan blive alvorligt skadet, hvis man
ikke folger instruktionerne.

Alle sikkerhedsanvisninger forteeller dig, hvori den potentielle fare bestar, hvordan den kan
reduceres og hvad der kan ske, hvis anvisningerne ikke fglges.

VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER

Nar du bruger elektriske apparater, skal du altid
overholde de grundlzeggende sikkerhedsanvisninger,
herunder folgende:

I. Lees alle instruktioner. Misbrug af apparatet kan
resultere i personskade.

2. For at beskytte mod risikoen for elektrisk sted ma
mixeren ikke anbringes i vand eller anden vaeske.

3. Sorg altid for, at lasemekanismen er last forsvarligt,
for mixerens motor teendes. Fjern ikke laget, mens
foodprocessor tilbehoret er i brug.

4. Sorg for at slukke for mixeren (og tage foodprocessor
tilbehoret af mixeren) efter hver brug af
foodprocessor tilbehgret og for rengering. Serg for, at
motoren er helt slukket, for den afmonteres.
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SIKKER BRUG AF FOODPROCESSOR TILBEHOQRET

5. Put ikke fingre eller andre objekter i abningen til food-
processor tilbehgret eller udferingsslidsken, nar den
er i brug. Forsgg aldrig at skubbe ingredienserne ned
med fingrene. Brug altid nedskubberen. Hvis mad
sidder fast i abningen eller udferingsslidsken, kan det
fiernes eller skubbes ned med nedskubberen eller
et stykke frugt/gront. Er denne metode ikke mulig,
slukkes motoren og foodprocessor tilbehoret tages
af, s& den fastsatte mad kan fjernes.

. Undgé at komme i bergring med de beveegelige dele.

. Brug ikke tilbehgr, der ikke er anbefalet eller seelges
af KitchenAid, da dette kan medfere brand, elektriske
stod eller personskade.

. Ma ikke bruges udenders.

. Anvend ikke apparatet, hvis ledningen eller stikket er
beskadiget, eller hvis apparatet ikke fungerer korrekt,
har veeret tabt eller p4 nogen made er beskadiget.
Indlever apparatet hos det naermeste autoriserede
servicecenter til eftersyn, reparation eller justering
af de elektriske eller mekaniske komponenter.

10. Hold barn under opsyn for at sikre, at de ikke leger

med apparatet. Apparatet er ikke beregnet til at
blive brugt af bern. Apparatet og ledning skal veere
udenfor berns reekkevidde. Barn mé ikke rengere
eller udfere brugervedligeholdelse af apparatet uden
opsyn.

I 1. Apparatet er ikke beregnet til at blive brugt af

personer, hvis fysiske, sensoriske eller mentale evner

er nedsat, eller personer uden den forngdne erfaring
og viden, medmindre de er under opsyn eller er
instrueret angadende brug af apparatet pa forsvarlig vis
og forstar risiciene heri.

12. Brug ikke apparatet, hvis drevmekanismen eller
bevaegelige dele er beskadigede. Indlever apparatet
hos det naermeste autoriserede servicecenter til
eftersyn, reparation eller justering af de elektriske
eller mekaniske komponenter.

N o

O
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SIKKER BRUG AF FOODPROCESSOR TILBEHGRET

13. Lad ikke mixerens ledning heenge ud over kanten
af kokkenbordet.

14. Hold heender og redskaber pa afstand af bevaegelige
dele under brug for at reducere risikoen for alvorlig
personskade eller beskadigelse af foodprocessor
tilbehgret.

15. Kniven er skarp. Veer forsigtig ved handtering af
skarpe knivsblade, tamning af skalen og under
rengering.

16. Tag ikke laget af, for plader eller knivsblade stopper.

17. Forsag ikke at omga lagets lasemekanisme.

18. Undga skader pa gearsamlingen ved ikke at
nedsaenke foodprocessor tilbehgret i vand eller andre
vaesker.

19. Dette apparat er beregnet til brug i husholdninger
og lignende anvendelse som f.eks.

- medarbejderkekkenomrader i butikker, pa kontorer
og andre arbejdsmiljoer

- gardsalg

- af gaester pa hoteller, moteller og andre

overnatningsmiljger

- overnatningsmiljger som bed & breakfast.

GEM DENNE VEJLEDNING
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DELE OG FUNKTIONER

2-i-1 nedskubber

Indferingsrer

Lig med lasemekanisme

Indertragt

Tilbehgrssamling*

Eksternt justerbar
styringshandtag
til snitteplade

Renggringstilbehor
til snitteplade
(kun 5KSM2FPA)

Justerbar snitteplade

Pladeadapter

(bruges med vendbar Pla'd: til UdSIk(airing
riveplader og riveplader 1 tern og kniv
til grentsager) (kun 5KSM2FPA)

Opbevaringsboks
(kun 5KSM2FPA)

* M3 kun afterres. Se "Vedligeholdelse og rengering" for flere oplysninger.



KOM GODT | GANG

Fer du bruger foodprocessor tilbehgret
forste gang skal alle dele og tilbehar vaskes
enten ved hindopvask eller i opvaske-
maskine (se ”Vedligeholdelse og rengering”).

VIGTIGT: Undga skader pa foodprocessor
tilbeheret ved ikke at nedsanke det
samlede tilbehgr i vand eller andre

vaesker. Alle andre dele kan vaskes

i opvaskemaskinens gverste kurv.

BEMAERK: Dette produkt er kun beregnet
til husholdningsbrug. Tag fat i indferingsreret pa laget med l3se-
mekanisme, og drej det med uret for at
fierne det fra foodprocessor drevsamlingen.

Sadan udvalges det rigtige redskab

Vejledningen nedenfor hjelper dig med at veelge det rigtige redskab til din opskrift.
Se afsnittet "Montering af pladerne" for detaljerede oplysninger om hver plade.

FUNKTION REDSKAB MAD
Skaering @‘./ﬂ‘i\) Blgde frugter
v Blade grentsager
Harde grentsager
Tilberedt ked
Rivning Blede grontsager
Harde grentsager
Hard ost
Julienne Grentsager
Udskaering Blede frugter
I'tern Blede grentsager
) Harde grentsager
QO —_——
\_/
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MONTERING AF PLADERNE

Montering af den vendbare riveplade

—

00—

Indsaet indertragten i tilbehors-
samlingen, sd indferingsrerene
flugter og indertragten ligger fladt.

Pladeadapter

\%m
Dremp\{

O—

Skub pladeadapteren ned
over drevtappen.

Pladeadapter ' .
Fingergreb

00—

Hold den vendbare riveplade ved de

to fingergreb med den gnskede riveside
vendt OPAD. Monter pladen p4 plade-
adapteren ved at fore adapteren
gennem hullet i bunden af pladen,

indtil den sidder mod indertragten.

Monter l3get ved at dreje mod uret,
og serg for, at det I3ser pd plads.
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MONTERING AF PLADERNE

Montering af riveplade til grontsager

Pladeadapter\g
-
Drevtap \’

00—

Indsaet indertragten i tilbehors- Skub pladeadapteren ned
samlingen, sd indferingsrerene over drevtappen.
flugter og indertragten ligger fladt.

Pladeadapter i\Fingergreb

O0—

Hold rivepladen til grentsager ved Monter l3get ved at dreje mod uret,
de to fingergreb med den mindste og serg for, at det l3ser p3 plads.
side af midterhullet vendt OPAD.
Monter pladen p3 pladeadapteren
ved at fere adapteren gennem hullet
i bunden af pladen, indtil den sidder
mod indertragten.
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‘ MONTERING AF PLADERNE

=

Drevtap \i Fingergreb

o

Indszet indertragten i tilbehors- Hold snittepladen ved fingergrebene og
samlingen, sd indferingsrerene seenk den ned over drevtappen. Du skal

flugter og indertragten ligger fladt. muligvis dreje pladen/drevadapteren,
indtil den falder pa plads.

Indstil den enskede snittetykkelse ved Monter ldget ved at dreje mod uret,
at flytte det eksterne styringshdndtag og serg for, at det |3ser pa plads.

til venstre for tyndere skiver eller til
hgijre for tykkere skiver.

BEMAERK: Hyvis den udskérne mad ikke
har den enskede tykkelse, kan det eksterne
styringshéndtag justeres under brug.
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MONTERING AF PLADERNE

Montering af plade til udskaering i tern og kniv

¥

e

O0—

00—

Indsaet indertragten i tilbehors-
samlingen, sd indferingsrerene
flugter og indertragten ligger fladt.

Hold snittepladen ved midterhullet
og pladekanten, med udferingshullet
vendt NEDAD. Placer pladen averst
pa indertragten, sa snittefladen flugter
med indertragtens indferingsror.

Monter knivsbladet overst pa snittepladen
ved at sattte den pa drevtappen.

Monter l3get ved at dreje mod uret,
og serg for, at det l&ser pa plads.
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BRUG AF FOODPROCESSOR TILBEHGR

Pasaetning af foodprocessor tilbeher pid mixeren

O

O @»a@

Sluk for mixeren og stikkontakten
og fjern stikket i stikkontakten.

For mixer med et daksel til tilbeharsmuffe: Vend for at dbne.
For mixer med et aftageligt deeksel til tilbehersmuffe: Drej tilbeharsskruen
mod uret for lasne og fierne tilbehgrsmuffen.

>
il

Saet tilbeheret i tilbeharsholderen.

Drej det frem og tilbage om nedvendigt.

Nar tilbeheret er i den korrekte position,
passer tappen pa tilbeharet i tapabningen
pa kanten af tilbehersholderen.
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BRUG AF FOODPROCESSOR TILBEHQR

Stram tilbeharsskruen, indtil food- Placer en skal eller beholder
processsortilbehgret er I3st helt fast under udfgringsslidsken.
til mixeren.

4

Fare for elektrisk stod

Seet stikket i en stikkontakt n Slut mixeren til en stikkontakt

P

med jordforbindelse. med jordforbindelse.

Fjern ikke stikben med jordforbindelse.
Brug ikke en adapter.
Brug ikke forlaengerledning.

Manglende overholdelse af disse
anvisninger kan medfgre personskade,
brand eller elektrisk stod.
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‘ BRUG AF FOODPROCESSOR TILBEHOQR

Forskellige mademner skal have forskellige tryk- og hastighedsniveauer for bedste resultater.
* Som tommelfingerregel bruges let tryk og lave hastigheder for blede og sarte madvarer —
blade frugter og grentsager som kiwi og modne tomater samt blade oste som mozarella.

* Brug mere tryk og hgjere hastighed for hdrdere mademner — hirde grentsager som
kartofler og guleradder, kead som pepperoni og hirde oste som pecorino romano.

Brug tabellen til at afgere hastighed til din opskrift.

FUNKTION PLADE MAD MIXER-
HASTIGHED
Skaering Blgde frugter 2

Blede grentsager

Harde grentsager 10
Tilberedt ked

Rivning Blgde grontsager 2
Harde grentsager 10

Hard ost
Julienne 4

@ Grontsager

Udskeering Blgde frugter 4
itern Blede grontsager

Harde grentsager
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BRUG AF FOODPROCESSOR TILBEHQR

Bar brug af foodprocessor tilbeharet skal
A ADVARSEL det sikres, at tilbeherssamlingen og pladerne
er korrekt samlede og sat pd mixeren

(se afsnittet "Pésaetning af foodprocessor
- tilbeher pd mixeren"). Placer en skal eller
beholder under indferingsreret for at
ﬁ opsamle al behandlet mad.

Fare. Roterende kniv
Brug altid nedskubberen.
Hold fingrene veek fra dbningerne.
Hold uden for borns reekkevidde.

Der er risiko for amputationer
og shitsar.

5 8 19

Placer laget med ldsemekanisme

pa tilbehressamlingen, og serg for,

at I3sen klikker pa plads. Teend
mixeren pa en passende hastihhed.
Se ”Guide til anbefalede hastigheder”
for flere oplysninger.

Brug nedskubberen til at indfere emner
langsomt i tilbehgrssamlingen.
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BRUG AF FOODPROCESSOR TILBEHOQR

— 2-i-1 nedskubberen - Sma emner snittes eller
har en mindre slidske ' rives ved at indszaette
2-1-1 indeni en sterre f 2-i-1 nedskubberen
ned- nedskubber. i i indferingsreret, sd den
skubber  Brug det lille T lille slidske vender som vist.
) indferingsrer og E= Indfer mademner gennem
— den lille nedskubber den lille slidske, og brug
til sma eller O— den lille nedskubber til at
smalle emner som indfere mademnerne.

guleredder eller
selleristaenger.

(\:/J |

TIPS TIL FANTASTISKE RESULTATER

Sadan bruges en snitte eller riveplade

Sadan snittes eller rives

A ADVARSE L @ frugt eller grontsager,

som er lange og relativt

tynde i omkreds,
- som f.eks. guleredder
og bananer:
ﬁ Skaer mademnerne,

s3 de passer til

. indferingsreret
Fare. Roterende kniv vertikalt, og placer
Brug altid nedskubberen. indferingsreret,

o
sa mademnerne

Hold fingrene vaek fra dbningerne. er placeret korrekt.

Hold uden for berns raekkevidde. Brug nedskubberen
. . med ensartet
Der er risiko for amputationer trykstyrke.
og snitsar. Brug alternativt
det lille indfgringsror
i nedskubberen.

Placer maden vertikalt i indferingsreret
og brug den lille nedskubber.

Sadan snittes eller rives frugt
og grentsager, som er runde,
som f.eks. lag og abler:

Skrael og fiern sten og kerner. Skaer i halve
eller kvarte, sé de passer til indferingsreret.
Placer i indferingsreret. Brug nedskubberen
med ensartet trykstyrke.
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TIPS TIL FANTASTISKE RESULTATER

Sadan snittes eller rives sma frugt Sadan rives spinat og andre blade:

og grentsager: Placer bladene i bunker. Rul dem sammen

Placer emnerne vertikalt eller horisontalt og leeg dem i indferingsreret. Brug ned-
i lag i indferingsreret. Fyld indferingsreret skubberen med ensartet trykstyrke.
for at holde emnerne korrekt placerede.

Brug nedskubberen med ensartet trykstyrke.

Brug alternativt det lille indferingsrer

i nedskubberen. Placer maden vertikalt

i indferingsreret og brug den lille nedskubber.

Sadan skiveskzeres tilberedt ked
eller fjerkrae som f.eks. pepperoni:

Maden skal vaere meget kold. Skaer i stykker,
som passer til indferingsreret. Brug ned-
skubberen med fast, ensartet trykstyrke.

= Sadan rives faste
og blade oste:

Faste oste skal vaere meget kolde. De bedste
resultater med blade oste som f.eks. mozarella
opnés ved ferst at fryse det helt ned fer brug.
Det kan tage flere timer at opnd passende
hardhed for de bedste resultater.

Nyttige tips
* Beskadigelse pa knive eller motor undgas ¢ Optimal udnyttelse af foodprocessorens
ved ikke at tilsaette mad, som er sd hardt hastighed opnés ved at tilszette
eller frossent, at det ikke kan skaeres med emnerne gennem indfgringsreret,
en skarp kniv. Hvis et stykke hard mad, mens mixeren kerer.

som f.eks. en gulerod, satter sig fast under
kniven, skal mixeren stoppes og kniven
fiernes. Fjern forsigtigt maden fra kniven.

* Placer snitteplader, sa skaerefladen er
til hgjre for indferingsreret. Herved
kan kniven rotere en omgang, fer den
ndr mademnerne.

Blade og mellemharde oste kan laegge

sig som klatter p3 rivepladen.

* Et par stykker mad kan sidde overst pd
skiven efter snitning eller rivning. Hvis det
onskes, kan disse skaeres med handkraft
og tilseettes blandingen.
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¢ Ind i mellem kan tynde, lange emner som
f.eks. guleredder eller selleristaenger flade
ind over indferingsreret, sd en ulige skive
produceres. Denne risiko kan minimeres
ved at skeere emnerne i flere stykker
og fylde indferingsreret med emnerne.
Det lille indferingsrer i nedskubberen
i 2 dele er serligt nyttigt til sma eller tynde
emner. De bedste resultater opnas ved at
skaere lidt af enden, s3 der opnas en plan
overflade fer snitning/rivning af en gulerod
eller en selleristang.

‘ TIPS TIL FANTASTISKE RESULTATER

Forskellige mademner skal have forskellige
tryk- og hastighedsniveauer for bedste
resultater. Som tommelfingerregel bruges
let tryk og lave hastigheder for blede

og sarte madvarer (blede frugter og
grontsager som kiwi og modne tomater
samt blede oste. Brug mere tryk og hgjere
hastighed for hdrdere mademner (hdrde
grontsager som kartofler og guleredder,
harde oste og ked som f.eks. pepperoni).

Nar I3get er taget af, placeres det vendt
opad p& bordpladen. Herved holdes
bordpladen ren.

Foodprocessor tilbehgret er ikke lavet
til de felgende formal:

- Maling af kaffebenner, kerner eller
harde krydderier

- Maling af ben eller andre ikke-
spiselige maddele

- Vaeskeblendning af ra frugter
eller grentsager

- Skiveskaering af seg eller ikke-
afkelet ked

Hvis plasticdele misfarves pga. mademners

afsmitning, kan delene rengeres

med citronsaft

Renger indertragten mellem brug for at
udelukke krydskontaminering af mad.
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VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQRING

VIGTIGT: Undgs skader pa foodprocessor
tilbeheret ved ikke at nedsaenke det
samlede tilbeher i vand eller andre

vasker. Alle andre dele kan vaskes

i opvaskemaskinens gverste kurv.

Sluk for mixeren og stikkontakten
og fjern stikket fra stikkontakten.

Tag foodprocessor tilbehgret af og
skil det ad.

Aftor tilbeharssamlingen med en klud
opvredet i varmt saebevand. Undga
skuremidler eller skuresvmape, da de
kan ridse tilbehgrssamlingens beklaedning.
Tor grundigt med en bled klud. Undga
skader pé foodprocessor tilbeheret ved
ikke at vaske eller nedszenke det samlede
tilbeher i vand eller andre vaesker.
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| FEJLFINDING
Foodprocessor tilbehgret korer ikke

¢ Kontroller, om mixeren er tilsluttet
A ADVARSE L en stikkontakt med jordforbindelse.
Hvis den er, s3 kontroller sikring eller

stremafbryder, som mixeren er forbundet
til, og serg for, at det er tilsluttet.
* Fungerer sikringen pé den kreds, som
‘i mixeren er tilsluttet? Hvis du har et

HFI-relze skal du sikre, at det er tilsluttet.
Mixeren frakobles strem. Saet herefter
stikket i stikkontakten igen.

Kontroller, at foodprocessor tilbehgret
Saet stikket i en stikkontakt er korrekt samlet, og at laget med

med jordforbindelse. lasemekanismen flugter med skdlkanten
og er last pd plads.

Fare for elektrisk stod

Fjern ikke stikben med jordforbindelse.
Brug ikke en adapter.

Brug ikke forlaengerledning.

Manglende overholdelse af disse
anvisninger kan medfgre personskade,
brand eller elektrisk stod.

Foodprocessor tilbehgret river eller snitter ikke korrekt

* Serg for, at pladens side med lgftet kniver ¢ Serg for, at ingredienserne egner sig

placeret opad pd den almindelige adapter. til snitning eller rivning. Se "Tips til
* Huvis den justérbare snittekniv bruges, fantastiske resultater".

sd serg for, at det er indstillet til den

rette tykkelse.
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FEJLFINDING

Laget vil ikke lukke, ndr pladen bruges

¢ Serg for, at pladen er monteret korrekt Se afsnittet "Garanti og service", hvis problemet

og er placeret korrekt p& drevadapteren. ikke skyldes ovenstdende punkte.
Foodprocessor tilbehgret ma ikke
returneres til forhandleren. Forhandlere
yder ikke garantiservice.

Koblingen aktiveres

Hvis koblingen aktiveres, vil en hgj kliklyd I. Det skal sikres, at der ikke er fyldt for
kunne hores. meget i foodprocessor tilbehgret.

2. Fjern hérde fre.
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GARANTI OG SERVICE

Garanti for KitchenAid mixerens tilbehor

Garantiens varighed: KitchenAid KitchenAid
betaler for: betaler ikke for:
Europa, Mellemgsten Reservedele og A. Reparationer, hvis
og Afrika: arbejdslon ved tilbehoret anvendes
To ars fuld garanti reparation af til andre formal end
fra kebsdatoen. defekte materialer almindelig madlavning
eller udferelse. i privat husholdning.

Service skal udferes | g
af et autoriseret
KitchenAid
servicecenter.

. Skader opstaet pa grund
af uheld, @&ndringer
pa maskinen, forkert
betjening, misbrug eller
installationer/ betjeninger,
der ikke udferes i henhold
til de geeldende regler for
elektrisk udstyr.

KITCHENAID PATAGER SIG IKKE ANSVARET FOR INDIREKTE SKADER.

Servicecentre

Al service skal udferes lokalt af et I Danmark:

autoriseret KitchenAid servicecenter. C.J.HVIDEVARESERVICE APS
Kontakt forhandleren, du har kebt Thorndahlsvej | |

apparatet af, for at fa navnet pa det 9200 AALBORG SV
naermeste autoriserede KitchenAid

servicecenter. TIf: 98 1821 00

www.cjhvidevareservice.dk

Kundeservice

THUESEN JENSEN A/S:

Smedeland | |
2600 GLOSTRUP

TIf: 70 20 52 22

Beswg vores websted for flere oplysninger:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Alle rettigheder forbeholdt.

Specifikationerne kan zndres uden forudgdende varsel.
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LEIDBEININGAR FYRIR AFESTA MATVINNSLUVEL

\ EFNISYFIRLIT

ORYGGI AFESTRAR MATVINNSLUVELAR
Mikilvaeg Oryggisatridi...........ccoecvviiuiiiiiiiiiiiiiici s

HLUTAR OG EIGINLEIKAR

HAFIST HANDA
Fyrir fyrstu NOtKUN......cooiiiiiiiiiii e
Ad velja rétta verkferid

SKiIFURNAR SETTAR i

Vidsntianlega rifskifan sett @...........ccccoeiiviiiiiniiiiii

Ad setja upp Julienne-skifuna....

Stillanlega sneidskifan sett a......

Teningskifa og hnifurinn sett f..........ccccocoviiiniiiiii
AFESTA MATVINNSLUVELIN NOTUDP

Afesta matvinnsluvélin fest a bordhraerivélina............cccooceveevinenienenencenene. 279

Hradavalsleidarvisir ...,

Afesta matvinnsluvélin notud

2-skipti matvaelatrodarinn NOtadU ............ccceiviiuiiiiiiiiiciicec e 283
RAD TIL AD NA FRABZARUM ARANGRI

Sneid- eda rifskifa NOtUG........coeeiierieriiiiiiteeeeee et 283

Gagnlegar abendingar.........c..cocievieririiiininieee e 284
UMHIRDA OG HREINSUN...........coiiiiiiiiiiieeeee ettt 286
BILANALEIT ...ttt sttt ettt 287
ABYRGD OG BJONUSTA........oooooieeeeeeeeeeeeeeeeseeeseeeeeeesese s eeeeeesese e seeeeaeeee 289

Afesta KitchenAid matvinnsluvélin er eingdngu honnud til notkunar med éllum KitchenAid
heimilisbordhraerivélum. Til ad fa fullar upplysingar um notkun pessara bordhreerivéla skaltu

vinsamlegast lesa leidbeiningarnar sem fylgdu bordhraerivélinni pinni.
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ORYGGI AFESTRAR MATVINNSLUVELAR

Oryggi pitt og 6ryggi annarra er mjég mikilvaegt.
Vidé héfum sett mérg mikilveeg 6ryggisfyrirmeeli i pessa handbdk og a teekid pitt.
Aridandi er ad lesa oll dryggisfyrirmzeli og fara eftir peim.

Petta er 6ryggisvidvorunartakn.

betta takn varar pig vid hugsanlegum haettum sem geta deytt eda
meitt pig og adra.

Ollum 8ryggisvidvérunartaknum fylgja éryggisfyrirmaeli og annadhvort
ordid ,HATTA“ eda ,VIDVORUN*. Pessi ord merkja:

g H ETT A bu getur daid eda slasast alvarlega ef
pu fylgir ekki leidbeiningunum pegar i stad.
g - bu getur daid eda slasast alvarlega
VIDVO RU N ef pu fylgir ekki leidbeiningum.

Oll éryggisfyrirmaelin segja pér hver hugsanlega hasttan er, hvernig draga & Ur haettu
a meidslum og hvad getur gerst ef leidbeiningum er ekki fylgt.

MIKILVAEG ORYGGISATRIDI

Vid notkun raftaekja parf avallt ad fylgja grundvallar-
oryggisradstéfunum, par a medal:

I. Lesa allar leidbeiningar. Rangnotkun heimilisteekis
kann ad leida til likamstjons.

2. Aldrei ma setja bordhreerivélina i vatn eda annan
vBkva pvi pad getur valdid raflosti.

3. Alltaf skal ganga ur skugga um ad samlaesta lokid
seé tryggilega lokad &dur en kveikt er &8 métor bord-
hreaerivélarinnar. Ekki fjarlaegja lokid & medan afesta
matvinnsluvélin er i notkun.

4. Geettu pess ad SLOKKVA a bordhreerivélinni (og losa
afestu matvinnsluvélina fra henni) eftir hverja notkun
matvinnsluvélarinnar og fyrir hreinsun. Gakktu ur skugga
um ad maétorinn hafi stédvast til fulls adur en pu tekur i
sundur.
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ORYGGI AFESTRAR MATVINNSLUVELAR

5. Ekki setja fingur eda adra hluti inn i opid eda
losunarrennuna a afestu matvinnsluvélinni pegar hun
er i notkun. Aldrei mata med héndunum. Notadu alltaf
trodarann. Ef matur festist i opinu eda losunarrennunni
skal nota trodara eda annan avaxta- eda
graenmetisbita til ad prysta honum nidur eda fjarleegja.
Pegar pessi adferd er ekki mdguleg skal slékkva a
motornum og taka afestu matvinnsluvélina i sundur til
ad fjarleegja pann mat sem lodir vid.

. Fordastu ad snerta hluti sem hreyfast.

. Notkun aukahluta sem KitchenAid hvorki meelir med
né selur getur valdid eldsvoda, raflosti eda slysi.

. Ekki nota utanhuss.

. Ekki nota neitt taeki med skemmdri snuru eda klo, eda
eftir ad pad hefur bilad, eda dottid eda verid skemmt a
einhvern hatt. Fardu med teekid til neestu vidurkenndu
bjonustustddvar vegna skodunar, vidgerdar eda
stillingar a raf- eda vélhlutum.

10. Hafa aetti eftirlit med bérnum til ad tryggja ad pau
leiki sér ekki med taekid. Born skulu ekki notad
teekid. Geyma eetti heimilistaekid og snuru pess par
sem born na ekki til. Born skulu ekki hreinsa eda
framkvaema notandavidhald a taekinu an eftirlits.

I 1. EKKi er eetlast til ad einstaklingar sem hafa skerta
likamlega, skynjunarlega eda andlega haefni eda
skortir reynslu og pekkingu noti petta taeki, nema
beir hafi verid undir eftirliti eda fengid leidbeiningar
um 6rugga notkun teekisins og skilji paer haettur sem
henni fylgja.

12. Ekki nota taekid ef drifounadurinn eda hlutir sem
hreyfast eru skemmdir. Fardu med taekid til naestu
vidurkenndu pjonustustdédvar vegna skodunar,
vidgerdar eda stillingar a raf- eda vélhlutum.
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ORYGGI AFESTRAR MATVINNSLUVELAR

13. Lattu snuru bordhreerivélarinnar ekki hanga fram af
bordi eda bekk.

14. Haltu hdndum og eldhusahdéldum fra hnifum eda
skifum a hreyfingu @ medan matur er i vinnslu, til ad
draga ur heettunni & alvarlegum meidslum a félki eda
skemmdum a afestu matvinnsluvélinni.

I15. BI&din eru beitt. Audsyna aetti gaetni pegar beittu
skurdarhnifarnir eru medhéndladir, skalin teemd og
vid hreinsun.

16. EKKi fjarleegja lokid fyrr en skifur eda hnifar stédvast.

17. Pad er mikilveegt ad laesingarbunadurinn i lokinu sé
avallt notadur.

18. Til ad fordast skemmdir a girsamstaedunni skal ekki
leggja afestu matvinnsluvélina i vatn eda annan
vOkva.

19. Petta heimilistaeki er aetlad til notkunar & heimilum og
a svipudum stédum eins og:

- i starfsmannaeldhusum i verslunum, skrifstofum og
6dru vinnuumhverfi;

- a bondabasjum;

- af vidskiptavinum a hételum, mételum og i 6rum
tegundum busetuumhverfis;

- i heimagistingu.

GEYMDU PESSAR LEIDBEININGAR
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HLUTAR OG EIGINLEIKAR

2-skiptur matvaelatrodari

Moétunartrekt

Lok med samlzesingu

Fylgihlutasamstaeda*

Utanaliggjandi
pykktarstilling
sneidskifu

Teningaskifuhreinsari
(adeins 5SKSM2FPA)

Rifskifa sem haegt
er ad snua vid
Stillanleg sneidskifa

Skifumillistykki . . P
(notad med Julienne- Ten|ngask|fa og hnifur
skifu og vidsnuanlegum (adeins SKSM2FPA)
rifskifum)

Geymslukassi
(adeins 5KSM2FPA)

* Adeins hreinsa med klat. Sja hlutann ,,Umbhirda og hreinsun® til ad fa frekari upplysingar.
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HAFIST HANDA

Adur en pu notar afestu matvinnsluvélina
pina i fyrsta sinn skaltu pvo alla hluti

og aukabiinad, i hondunum (sja hlutann
»,Umhirda og hreinsun®).

MIKILVAGT: Til ad fordast skemmdir
4 afestu matvinnsluvélinni skal ekki
leggja fylgihlutasamstaeduna i vatni

eda 68rum vokvum.

ATH.: bessi vara er eingdngu atlud
til heimilisnota.

Griptu um motunartrektina a samlzesta
lokinu og sntdu pvi réttseelis til ad fiarlaegja
pad af drifsamstaedu matvinnsluvélarinnar.

Ad velja rétta verkfaerid

Leidarvisirinn ad nedan mun hjalpa pér ad velja rétta verkfeaerid fyrir uppskriftina pina.
Sja hlutann ,Skifurnar settar i til ad fa itarlegri upplysingar um hverja skifu.

ADGERD VERKFARI HRAEFNI
Sneiding @‘./ﬂ‘i\) l‘fl}uklr avextir .
v Mjlkt graenmeti
Hart graenmeti
Eldad kjot
Rifig Mjukt graenmeti
Hart graenmeti
Hardur ostur
Julienne Granmeti
Skorid i teninga Mijakir avextir
Mjakt graenmeti
= Hart greenmeti
Q) —_——
\_/
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SKiFURNAR SETTAR |

Vidsnuanlega rifskifan sett a

00—

Skifumillistykki

\%m
Drifpinni \'

O—

Settu hélkinn inn i fylgihlutasamstaeduna
pannig ad métunartrektirnar liggi saman
og hélkurinn liggi flatur.

Renndu skifumillistykkinu upp
4 drifpinnann.

Skifumillistykki ' . .
Fingurgrip

00—

Haltu vidsntianlegu rifskifunni med
fingurgripunum 2 pannig ad 6skud rifhlid
snti UPP Settu skifuna a skifumillistykkid
med pvi ad smeygja millistykkinu gegnum
gat nedan a skifunni par til han situr upp
vid hélkinn.

Settu lokid @ med pvi ad snlia rangseelis

og gaettu pess ad pad lesist a sinum stad.
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SKiFURNAR SETTAR |

AJd setja upp Julienne-skifuna

Skifumillistykki\g
-
Drifpinni \’
0—
Settu hélkinn inn i fylgihlutasamstaeduna Renndu skifumillistykkinu upp
pannig ad métunartrektirnar liggi saman 4 drifpinnann.

og hélkurinn liggi flatur.

Skifumillistylcki i\Fingurgrip

0—
Haltu julienne-skifunni med fingur- Settu lokid & med pvi ad sniia rangsaelis
gripunum tveimur pannig ad minni og geettu pess ad pad laesist 4 sinum stad.

hlid midgatsins snti UPP. Settu skifuna

a skifumillistykkid med pvi ad smeygja
millistykkinu gegnum gat nedan a skifunni
par til han situr upp vid hélkinn.
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| SKIFURNAR SETTAR i

Drifpinni \i Fingurgrip

o

Haltu sneidskifunni med fingurgripunum
og lattu hana siga nidur a drifpinnann.
bu getur purft ad snda skifu-/drif-
millistykkinu par til pad fellur nidur
asinn stad.

Settu hélkinn inn i fylgihlutasamstaeduna
pannig ad métunartrektirnar liggi saman
og hélkurinn liggi flatur.

Stilltu 6skada sneidapykkt med pvi ad
faera utanaliggjandi handfangid til vinstri
fyrir pynnri sneidar eda til haegri fyrir
pykkari sneidar.

Settu lokid a med pvi ad snlia rangsaelis
og geettu pess ad pad laesist 4 sinum stad.

ATH.: Ef sneiddi maturinn er ekki af
6skadri pykkt er hagt ad stilla utanaliggjandi
handfangid medan a notkun stendur.
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SKiFURNAR SETTAR |

Teningskifa og hnifurinn sett i

¥

—

O0—

00—

Settu hélkinn inn i fylgihlutasamstaeduna
pannig ad métunartrektirnar liggi saman
og hélkurinn liggi flatur.

Haltu teningaskifunni & midgatinu og
skifubraninni pannig ad rennubarmshlidin
snti NIDUR. Settu skifuna ofan 4 hélkinn
pannig ad teningaristin standist 4 vid
métunartrekt hélksins.

=

Drifpinni \’

O—

Settu hnifinn ofan a teningskifuna med
pvi ad renna honum upp 4 drifpinnann.

Settu lokid & med pvi ad sniia rangszelis
og gaettu pess ad pad laesist 4 sinum stad.
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AFESTA MATVINNSLUVELIN NOTUD

Afesta matvinnsluvélin fest 4 bordhrzerivélina

O @»a@

n SLOKKTU 4 bordhraerivélinni og taktu

ur sambandi.

Fyrir bordhraerivélar med hlif a hjorum fyrir fylgihlutadrif: Smelltu upp til ad opna.
Fyrir bordhraerivélar med lausa hlif fyrir fylgihlutadrif: Snidu fylgihlutahnidnum
rangszelis til ad fjarleegja hlif fyrir fylgihlutadrif.

>
il

Settu fylgihlutinn upp a fylgihlutanafid.
Snadu fylgihlutnum fram og til baka ef
naudsyn krefur. Pinninn 4 fylgihlutarhisinu
passar inn  hakid & drifbraninni pegar
hann er { réttri stodu.
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AFESTA MATVINNSLUVELIN NOTUD

Hertu fylgihlutahndinn par til afesta
matvinnsluvélin er fullkomlega fost vid
bordhraerivélina.

Settu skal eda ilat undir rennuna sem
matvaelin koma Gt um.

4

Haetta a raflosti

Settu i samband vid jardtengdan tengil.
EKki fjarlaegja jarétenginguna.

Ekki nota millistykki.

Ekki nota framlengingarsnuru.

Misbrestur a ad fylgja pessum
leidbeiningum getur leitt til dauda,
eldsvoda eda raflosts.
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Settu bordhrzaerivélina i samband
vid jardtengdan tengil.




AFESTA MATVINNSLUVELIN NOTUD

Hradavalsleidarvisir

Mismunandi matvaeli Utheimta mismunandi prysting og hrada fyrir besta arangur.

¢ Almennt skaltu nota léttan prysting og litinn hrada fyrir mijuk, vidkvaem matvaeli — mjlka
avexti og graenmeti, eins og kivi eda proskada tébmata og einnig mjlka osta, eins og mozzarella.

* Notadu dkvednari prysting med miklum hrada fyrir hardari matvaeli — hart graenmeti eins

og kartoflur og gulraetur, kjot eins og pepperoni og hardan ost eins og Pecorino Romano.

Notadu medfylgjandi toflu til ad akvarda videigandi hrada fyrir uppskriftina pina.

ADGERD

SKIFA HRAEFNI HRADI BORD-
HRARIVELAR
Sneiding Mjukir avextir 2
Mjukt graenmeti
Hart graenmeti 10
Eldagd kjot
Rifig Mjukt graenmeti 2
Hart graenmeti 10
Hardur ostur
Julienne @ Granmeti 4
Skorid i teninga Mijukir avextir 4
Mjukt graenmeti
m
-~ —_——
~_  — Hart graenmeti 10
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AFESTA MATVINNSLUVELIN NOTU

A VIDVORUN

va.

Heaetta par sem hnifar sniast
Notadu alltaf matvaelatrodara.
Haltu fingrum fra opum og trekt.
Geymist par sem bérn na ekki til.

Misbrestur a ad gera svo getur
valdid utlimamissi eda skurdum.

Adur en pu notar afestu matvinnsluvélina
skaltu vera viss um ad fylgihlutasamstadan
og skifur séu almennilega samsett og fest
vid bordhraerivélina (sja hlutann ,Afesta
matvinnsluvélin fest & bordhrzerivélina®).
Settu skal eda ilat undir métunartrektina
til ad gripa allan unnin mat.
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Settu samlaesta lokid a fylgihluta-
samtaeduna og gaettu pess ad smella
lokinu a sinn stad. Kveiktu a bord-
hreerivélinni 4 videigandi hrada.

Sja Leidarvisi um hradaval til ad

fa frekari upplysingar

Notadu matvaelatrodarann
til ad yta bitunum haegt nidur
i fylgihlutasamstaeduna.




AFESTA MATVINNSLUVELIN NOTUD

2-skipti matvaela- - Til ad sneida eda rifa minni
trodarinn inniheldur ' hluti skal setja 2-skipta
2-skiptur Minni rennu inni { stéra f matvaelatrodarann i métunar-
matvaela- Matvaelatrodaranum. i trektina pannig ad minni
trodari Notadu litlu T rennan sni eins og synt er.
) motunartrektina E= Matadu matvaelabita gengum
— og trodarann til ad minni rennuna og notadu
vinna léttar vinnslur, o litla matvaelatrodarann
eins og gulratur til vinnslunnar.
eda selleristilka.
E—

RAD TIL AD NA FRABZARUM ARANGRI

Sneid- eda rifskifa notud
== Ad sneida eda rifa avexti
A VIDVO RUN @ eda grenmeti sem er
langt med tiltolulega litid
pvermal, eins og gulraetur
< og bananar:

Skerdu matvaeli
svo pau passi
i métunartrektina

16drétt og fylltu
métunartrektina

Haetta par sem hnifar sniast

Notadu alltaf matveelatrodara. tryggilega til ad
i . halda matvaelunum
Haltu fingrum fra opum og trekt. almennilega
Geymist par sem bérn na ekki til. stadsettum.
. 3 Vinna skal med
Misbrestur 4 ad gera svo getur jofnum prystingi
valdid utlimamissi eda skuréum. matvaelatrodarans.

Eda pu getur notad
litlu moétunartrektina i 2-skipta matvaela-
trodaranum. Stadsettu hraefnid 16drétt

i trektinni og notadu litla matvaelatrodarann
til ad troda.

AJd sneida eda rifa avexti og graenmeti
sem eru kringlott, eins og laukar og epli:

Flysjadu, taktu kjarnann Ur og fjarleegdu frae.
Skerdu i helminga eda fjérdunga svo passi

i métunartrektina. Stadsettu { motunartrekt.
Vinna skal med jofnum prystingi
matvaelatrodarans.
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RAD TIL AD NA FRABZARUM ARANGRI

Ad sneida eda rifa dvexti og graenmeti
sem eru sma:

Stadsettu matvaelin [6drétt eda larétt

i logum i motunartrektina. Fylltu motunar-
trektina til ad halda matvaelunum almennilega
stadsettum. Vinna skal med j6fnum prystingi
matvaelatrodarans. Eda pu getur notad litlu
métunartrektina i 2-skipta matvaelatrodaranum.
Stadsettu hraefnid l6drétt i trektinni og notadu
litla matvaelatrodarann til ad troda.

AJd sneida eldad kjot svo sem
pepperoni:
Hraefnid aetti ad vera vel kalt. Skerdu i bita

svo passi | métunartrektina. Vinna skal med
jofnum, akvednum prystingi matvaelatrodarans.

Agd rifa spinat og 6nnur lauf:

Radadu upp laufum. Ralladu peim upp og
lattu standa i métunartrektinni. Vinna skal
med jéfnum prystingi matvaelatrodarans.

= Ad rifa stinna og mjuka osta:

Stinnur ostur atti ad vera
mijog kaldur. Til ad na sem bestum arangri
skaltu frysta raekilega mjika osta, svo sem
mozzarella, fyrir vinnslu. Pad kann ad taka
nokkrar klukkustundir ad na réttri hérku
fyrir bestu vinnslu.

Gagnlegar abendingar

¢ Til ad fordast skemmdir a hnifnum eda
métornum skal ekki vinna hraefni sem
eru svo hord eda svo frosin ad ekki
sé haegt ad stinga i pau med beittum
hnifsoddi. Ef biti af hérdum matvaelum,
eins og gulrét, festist a hnifnum skal
stédva hraerivélina og fjarlaegja hnifinn.
Fjarlaegdu hraefnid varlega af hnifnum.

* Stadsettu sneidskifurnar pannig ad skurdar-
flturinn sé rétt haegra megin vid motunar-
trektina. Petta gefur skifunni heilan sniining
adur en hun snertir hraefnid.
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* Til ad feera sér i nyt hrada vinnsluvélarinnar
skal lata hraefni sem a ad saxa falla nidur
gegnum motunartrektina & medan
hreerivélin er i gangi.

¢ Mjukur og midlungshardur ostur kann ad
smyrijast Ut eda rullast upp a rifskifunni.
Til ad fordast petta skal adeins rifa ostinn
vel kaeldan.

¢ Eitthvad af steerri matarbitum kunna ad
vera eftir ofan 4 skifunni eftir sneidingu
eda rif. Haegt er skal skera pa i hondunum
og bzeta peim sidan i blénduna.



\ RAD TIL AP NA FRABZARUM ARANGRI

e Stundum falla mjé matvaeli, eins og gulreetur ¢ Mismunandi matvaeli theimta mismunandi

eda selleri, til hlidar i métunartrektina, prysting og hrada fyrir besta arangur.
sem leidir til pess ad sneidar verda 6jafnar. Almennt skal nota léttan prysting og

Til ad lagmarka petta skal skera hraefnid litinn hrada fyrir mjuk, vidkvaem matvaeli
i nokkra bita og fylla métunartrektina (mijlka avexti og graenmeti, eins og kivi
med hraefni. Til ad vinna minni eda mjérri eda proskada témata, mjuka osta) og
verk reynist litla métunartrektin i 2-skipta akvednari prysting med miklum hrada
matvaelatrodaranum sérstaklega paegileg. fyrir hardari matvaeli (hart graenmeti eins
Til a8 na sem bestum arangri skaltu og kartoflur og gulraetur, harda osta og
skera litinn bita af endanum til ad bda til kjot eins og pepperoni).

flatt yfirbord pegar pui vinnur eina gulrét * Eftir ad lok hefur verid fjarlegt skal setja

eda selleristilk. bad 4 hvolf 4 bekkinn. Pad hjalpar il vid
ad halda bekknum hreinum.
* Afesta matvinnsluvélin pin er ekki hénnud
til ad framkvaema eftirfarandi adgerdir:
- - Mala kaffibaunir, korn eda hart krydd
- Mala bein eda adra éneysluhaefa
hluta hraefna
- Breyta hraum avoxtum eda granmeti
i vokva
- Sneida hardsodin egg eda okaelt kjot
Ef einhverijir plasthlutir aflitast vegna peirra
hraefna sem unnid er med, skal hreinsa pa
med sitrénusafa

* Hreinsadu snarlega hélkinn & milli matvaela
til ad atiloka krossmengun matvaela.
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UMHIRDA OG HREINSUN

MIKILVAGT: Til ad fordast skemmdir
4 afestu matvinnsluvélinni skal ekki
leggja fylgihlutasamstaeduna i vatn

eda annan vokva.

Ur sambandi vid innstungu.

n SLOKKTU 4 bordhraerivélinni og taktu

Fjarlaegdu og taktu sundur afestu burrkadu fylgihlutasamstaeduna med
matvinnsluvélina. volgum rékum klat. Fordastu ad nota
hreinsiefni eda hreinsisvampa sem rispa,
par sem pau geta rispad hs fylgihluta-
samstaedunnar. Purrkadu vandlega med
mjukum klat. Til ad fordast skemmdir
a afestu matvinnsluvélinni skal ekki

pvo eda kaffzera fylgihlutasamstaduna

i vatni eda 68rum vokvum.

n Ekki er maelt med ad setja hluti matvinnsluvélarinnar i upppvottavél.
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| BILANALEIT
Afést matvinnsluvél gengur ekki

== * Athugadu hvort bordhraerivélin sé
AVIDVO Ru N i sambandi vid jardtengda innstungu.
Ef svo er skaltu athuga med 6ryggi eda
utslattarrofa a rafmagnslogninni sem
bordhraerivélin er tengd vid og ganga
Ur skugga um ad l6gnin sé tengd.

Er 6ryggid fyrir innstunguna sem bord-
hrzerivélin notar i lagi? Gakktu Ur skugga
um ad lekalidi hafi ekki slegid ut.

Taktu bordhraerivélina ir sambandi, settu
Hazetta 4 raflosti hana sidan aftur i samband vid innstunguna.

¢ Athugadu til ad ganga Gr skugga um ad

afesta matvinnsluvélin hafi verid rétt sett
Ekki fjarleegja jardtenginguna. saman og ad samlzesta lokid sé rétt jafnad
og laest a sinum stad.

Settu i samband vid jar&tengdan tengil.

Ekki nota millistykki.
Ekki nota framlengingarsnuru.

Misbrestur a ad fylgja pessum
leidbeiningum getur leitt til dauda,
eldsvoda eda raflosts.

Afest matvinnsluvél rifur ekki eda sneidir almennilega

* Gakktu ar skugga um ad hnifur skifunnar ¢ Geettu pess ad hraefnin henti fyrir sneidingu
snui upp a sameiginlega millistykkinu. eda rif. Sja ,,Rad til ad na frabserum arangri*.
* Ef verid er ad nota stillanlegu sneidskifuna
skal gaeta pess ad pad sé stillt a rétta pykkt.
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BILANALEIT

Lokid lokast ekki pegar skifa er notud

¢ Gakktu ar skugga um ad skifan sé Ef vandamalid er ekki vegna neins
sett i a réttan hatt og sé stadsett rétt af ofangreindum atridum sja hlutann
a skifumillistykkinu. ,Abyrgd og pjénusta“.

Ekki skila afestu matvinnsluvélinni til
s6luadilans. Séluadilar veita ekki pjonustu.

Kupling tengist

Ef kiplingin fer i gang heyrist mjog har smellur. 1. Athugadu til ad ganga ur skugga um
ad ekki séu of margir hlutir i afestu
matvinnsluvélinni.

2. Gakktu ar skugga um ad 6ll hérd frae
hafi verid fjarleegd.

Motor bordhraerivélar haegir a sér

betta er venjuleg adgerd og skemmir ekki frammistodu fylgihlutarins.
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ABYRGP OG bJONUSTA

Abyrgé fyrir fylgihluti KitchenAid bordhraerivéla

Lengd abyrgdar: KitchenAid KitchenAid greidir
greidir fyrir: ekki fyrir:

Evrépa, Mid-Austurlond Varahluti og A. Vidgerdir pegar fylgihlutur

og Afrika: vidgerdarkostnad er notadur til annarra

Full abyrgd i tvo ar til ad lagfeera galla adgerda en venjulegrar

fra kaupdegi. i efni eda handverki. heimilismatreidslu.
Pjonustan skal veitt | B Kemmdir sem verda fyrir
af vidurkenndum slysni, vegna breytinga,
KitchenAid

misnotkunar, ofnotkunar,
eda uppsetningar/notkunar
sem ekki er i samrami vid
raforkulég i landinu.

pjonustuadila.

KITCHENAID TEKUR ENGA ABYRGD A OBEINUM SKEMMDUM.

Pjonustuadili
Oll pjénusta 4 hverjum stad skal veitt af EINAR FARESTVEIT & CO.HF
vidurkenndum KitchenAid pjénustuadila. Borgartuni 28
Hafdu samband vid pann séluadila sem 105 REYKJAVIK
teekid var keypt af til ad fa nafnid a naesta ISLAND
vidurkennda KitchenAid pjénustuadila. Simi: 520 7900
Fax: 520 7910
ef@ef.is
www.kitchenaid.is
www.ef.is

Pjonusta vid vidskiptavini

EINAR FARESTVEIT & CO.HF

Borgartani 28
105 REYKJAVIK
ISLAND

Simi: 520 7900
Fax: 520 7910

ef@ef.is

www.kitchenaid.is
www.ef.is

Til ad fa frekari upplysingar skaltu heimsaekja vefsvaedi okkar a:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Oll réttindi askilin.
Lysingar geta breyst an fyrirvara.
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WHCTPYKLIM MO UCNOJb30BAHUIO HACAZIKW-KYXOHHOTO KOMBANHA

COOEPXAHUE

BE3OMACHOCTb NMPU UCMNOJIb3OBAHNU HACAAKU-

KYXOHHOIO KOMBAVHA
Mepbl NpefoCcTOPOXKHOCTY 292
YACTU N UX XAPAKTEPUCTUKUN 295
HAYAJI0 PABOTbI
MNepep nepBbIM NCMONb30BaHNEM 296
Kak BbI6paTb HY>KHbI UHCTPYMEHT 296
YCTAHOBKA ANCKOB
YcTaHOBKa [ABYCTOPOHHErO LWWMHKOBOYHOMO ANCKa 297
YcTaHOBKa AUCKa, Hape3atoLero CoOOMKON 298
YcTaHOBKa perynmpyemoro pexyLiero gncka 299
YcTaHOBKa AMCKa W N1e3BMA A1A Hape3Ky Kybunkamm 300

PABOTA C HACAAKOIN-KYXOHHbIM KOMBANHOM
MpricoeAMHeHNE HacafKn-KyXOHHOTO KombaiiHa K HaCToNbHOMY MUKCepy ...301

PykoBoacTBO ANnA perynmpoBKM YacTOTbl BPALLEHNA 303
Mcnonb3oBaHue HacagKn-KyXOHHOro KoMbaiiHa 304
Mcnonb3oBaHne yCcTPONCTBA AN1A NPOTANKNBAHUA MULLM 2-B-T couuceeceeccreennnne 305
MOJIE3HbIE COBETbI AJ1A AOCTUXEHUA HAUNYYLLUNX PE3YJIbTATOB
Mcnonb3oBaHme pexyLiero Uan WMHKOBOYHOTO ANCKA w.ueesrussesssnsssssssenessane 305
[Mone3sHble coBeTbl 306
yxXoa N YNCTKA 308
BbIABNIEHUE U YCTPAHEHWUE HEUCMPABHOCTEN 309
FTAPAHTUA N TEXHUYECKOE OBCNTYKUBAHUE 311

Hacapka-KkyxoHHbI kombaliH KitchenAid npegHa3HaveHa Ansa NCNonb3oBaHWA TONbKO
€ 6bITOBbIMM HacTONbHbIMK MUKcepamu KitchenAid. [ina nonyyeHna nonHon nHdopmarmm
06 1CNoNb30BaHNM HACTOJIbHBIX MUKCEPOB 0OPATUTECH K MHCTPYKLMK, MpuiaratoLlencs

K Ballemy HaCTOSIbHOMY MUKCepy.
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BE3OMACHOCTb NMPU MCMOJIb30BAHUN HACAIKU-KYXOHHOIO KOMBAHA

Bawa 6e3onacHOCTb 1 6e30nacHOCTb APYrnx CcTomT Ha nepBoM mMmecTe.

B faHHOM MHCTPYKLUMM 1 Ha BalLeM YCTPOMCTBE Mbl PAa3MECTUIM MHOXXECTBO BaXKHbIX COOBOLLEHWI
o 6e3onacHocTy. O6A3aTeNbHO NPOUTUTE BCE COOOLLEHNA O 6e30MacHOCTM 1 CIeAyITe UX YKa3aHUAM.

TO CMBON NpeayrnpexaeHns 06 onacHoOCTU.

JTOT CMBON NpeAynpexaaeT BaC O BO3MOXHbIX OMaCHOCTAX, CMOCOOHbIX HAHECTUN TpaBMy
Vnu faxe youTb Bac u Jpyrvix nogei.

Bce coobuieHns o 6e3onacHOCTM cnemyioT 3a 3Tum cmBosiom 1 cnosamu «OMACHOCTb»
nnu «BHUMAHVE». 3Tn cnoBa 03HaualoT:

Bbl MOXeTe NOrn6HyTb UAN NONY4NTb TAXKENble TPaBMbl,
o n Ac H OCT b ecnn HeMeANeHHO He NocsieflyeTe NHCTPYKLUAM.
‘ . B H M MA H M E Bbl MOXeTe NOrmGHyTb AN NOAYUNTD TAXKenNble
TPaBMbl, €CNu He nocneayeTe NHCTPYKLMAM.

I'Ipenynpe)K,quMﬂ 06 onacHocTn YKaXyT BaM Ha NOTeHUMaNbHYO OMacHOCTb, AaAyT peKomMmeHpaunn
OTHOCUTEJIbHO TOrO, KakK YMEHbLUNTb BEPOATHOCTb TPABMbl, a TaKXXe Ha TO, YTO MOXeT I'IpOVIBOVITVI,
€C/in Bbl He 6yneTe cnefoBatb MHCTPYKUMAM.

MEPbI MPEOOCTOPOXHOCTHU

Mpu ncnonbsoBaHnM 6bITOBLIX 3N1IEKTPONPUGOPOB
Heo6xoaumo cobnoaaTb OCHOBHbIE Mepbl
NpefoCTOPOXKHOCTH, B YaCTHOCTU:

1. lNpoutuTe BCe MHCTPYKUMKX. HenpasuibHOe NCNosib30BaHme
YCTPOWCTBA MOXET NPUBECTUN K CEPbe3HbIM TPaBMaM.

2. Bo n3bexaHune p1cka nopaxxeHna TOKOM KaTeropmyecku
3anpeLyeHo nNorpy»atb MUKCep B BOAY UK APYryio
XKNOKOCTb.

3. lNepep BKNOUEHMEM HACTONbHOIrO MUKCepa 06A3aTeNIbHO
ybeautecnb, 4To NPOMEXKyTOUHAA KpbILLKa C 3aMKOM MIOTHO
3aKpbiTa. He CHUMaKTe KpblLLKY BO BPeMA UCMOSIb30BaHMWA
HacaAKn-KyXOHHOro KombanHa.

4. Y6epnuTecnb, UTO Bbl BbIK/IOUNAN HACTOMbHbIN MUKCEP
(kHonka OFF) n otcoegnHunmn HacagKky-KyXOHHbIN KOMOaiH
OT HACTOJIbHOIO MMKCepa Nocs1e Kax4oro Ncnosib3oBaHNnA
HacafKun 1 nepep YncTkon. lNepen otcoenHeHEM
ybenuTech, 4To ABMraTenb MOMHOCTbIO OCTAHOBINCA.
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BE3OMACHOCTb NPU MCMONIb30BAHNN HACAAKU-KYXOHHOIO KOMBAHA

5. He nomelyanTe nanbupbl unu gpyrue obbeKTbl B OTBEPCTUE
1N xenob HacapKn-KyXoHHOro kKombaiiHa BO Bpems ee
NCNoNb30BaHNA. HuKoraa He NpoTankmnBamTe MHFPeaneHTbI
pykamu. Bcerga ncnonb3synte TonkyLwky. Ecniv npogyKTbl
3aCTpANN B OTBEPCTUN NAN XKenobe, nCnonb3ynte
YCTPOWCTBO AJ1A MPOTaNKUBaHNA NN Kycouek GpyKTa unm
0BOLLQ, YTOObI NPOTONKHYTb 3aCTPABLUME NPOJYKTHI.

Ecnn 310T cnocob Henpremnem, BbIKSIlOUnUTE

ABWraTenb 1 OTCOeANHNTE HacaaKy, YToObl yoanuTb
OCTaBLUMECA MPOAYKTbI.

M36erante KOHTaKTa C ABWXKYLIUMUCA AeTaNAMM.

7. icnonb3oBaHMe Hacafok, He PeEKOMEH0BaHHbIX GupMon
KitchenAid, MoXxeT npuBecT K Noxapy, NOpakeHMHo
INeKTPUYECKM TOKOM U TpaBMe.

He ncnonb3yinte npnbop Ha OTKPbITOM BO3ZyXe.

He ncnonb3ynte ycTpONCTBO, €C/IN Y HEro noBpexaeH
LWHYP NeKTPONUTaHNA UIW BUNKA, B CJTyYae HapyLleHns
ero HopMasnbHou paboTbl, a TakXKe Nocsie NageHnsa nnu
MHOro nospexaeHnaA. OTHecKTe YyCTPONCTBO B ONv»KanLwmin
ABTOPV30BaHHbBIN LeHTP 00CNYK1MBaHUA ANA OCMOTPA,
PEMOHTa NN OCYLLECTBIIEHNA NEKTPUYECKNX UK
MeXaHNYeCKNX HaCTPOeK.

10. lMpucmatpmsanTe 3a aeTbMmn. He No3BONANTE MM UTPaTb
C YCTPOMNCTBOM. Icnonb3oBaHme yCTPONCTBa AeTbMU
He NpegyCcMOTPEHO. YCTPOMCTBO M €ro LWHYP AOMKHbI
HaXOAUTbCA BHe NpefenoB JocAraeMocTu geten. Yucrka
1 06CNyXKMBaHVEe YCTPONCTBA HE JOKHbI BbINONHATLCA
AeTbMmu 6€3 npucmoTpa.

11. laHHOe YyCTPONCTBO He NpefHa3HayYeHo aAna
MCMOMIb30BaHUA NNLAMUN C MOHUKEHHOW OCTPOTOW OPraHOB
YyBCTB M MOHUKEHHbBIMY YMCTBEHHbBIMM CNOCOOHOCTAMMY,
a TaKkXKe nuuamu, He obnagaroLmm JOCTaTOUYHbIM
OMbITOM 1 3HAHMAMW, 38 UCKITIOYEHMEM ClyYaeB, Korga
OHW NCNOJIb3YIOT YCTPOWCTBO NOZ HAbMoAEHNEM NN
O3HAKOMJIEHbI C MPaBuIamMmm ero 6e30nacHoON 3KCNyaTaLun.

o

0 »
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BE3OMACHOCTb NMPU MCMOJIb30BAHUN HACAIKU-KYXOHHOIO KOMBAHA

12.

13.

14.

15.

16.

17.
18.

19.

He ncnonb3ymnte ycTponCTBO, €CNn BPaLLAIOLWNACA WHEK UN
BpaLLaLmeca getann nospexaeHol. OTHecuTe YCTPONCTBO
B GnvpKanwmnin ABTOPM30BaHHbIV LIEHTP 0OCYKMBaHMA AnA
OCMOTPA, PEMOHTA U OCYLLLECTBNEHNA INEKTPUYECKMX NN
MeXaHNYeCKNX HaCTPOEK.

He ponyckaiTte CBMCaHMSA WHYPa NUTaHWA HACTONIbHOIO
MUKCepa C Kpas CTosa Ui Apyroin paboyein noBepXHOCTH.

He npukacantecb 1 He NOgHOCUTE NOCTOPOHHKE rnpeameTbl
K ABVXKYLLMMCA Ne3BMAM 1 JUCKaM BO Bpemsa paboTbl
KOMOalHa, T.K. 3TO MOXET MPUBECTN K CEPbe3HbIM TPaBMaM
NN NONOMKE HaCafKM-KyXOHHOro KoMbaiHa.

JNle3BmA oyeHb ocTpble. Heobxoanmo cobntopatb
OCTOPOXXHOCTb NP PaboTe C OCTPbIMYK NIE3BUSIMU, BO BPEMS
0CBOOOMKOEHNA YalLW N YNCTKN.

He cHMmanTe KpbIWKy, NOKa ANCKN UK Ne3BUA
He nepecTaHyT BpallaTbCA.
He nbiTanTecb cnomMaTb MEXaHM3M 3aKPbIBAHUA KPbILLKN.

Bo n3bexaHne noBpexaeHna pegyKTopa He norpykante
KOpMyC HacafKn-KyXOHHOro KoMbaiHa B BOAy Ui gpyrue
XNOKOCTU.
[laHHOe yCcTponCTBO NpefHa3HayeHo ANA NCNOSb30BaHMA B
AOMALUHUX U CXOAHbBIX C HUMW YCNTOBUAX:
- Ha KyXHAX ANna COTPYAHNKOB B Mara3sunHax, opucax
1 B APYrnx paboumx nomMeLLeHmnsx;
- B XKWMbIX JoMax Ha depmax;
- KNWeHTaMu B OTeNAxX, MOTeNAX 1 APYrMX NoMeLLeHnAX
XKWUNOro TMna;
- B JOMALLHMX FOCTMHMLAX, NpeaoCTaBAAoWNX NUTaHe.

COXPAHUTE AHHOE PYKOBO/ACTBO
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YACTU N UX XAPAKTEPUCTUKHA

YcTpoictso ana
npoTanknBaHusa
nuwn 2-8-1

Mopalowasn Tpy6Ka

MpomexkyTouHasn
KpblIllLKa C 3aMKOM

Wrbipb
npusoga

_I__ Kopnyc Hacagkn*

5

BHewHu’ pblvar
KOHTpons
perynupyemoro
pexyluero gncka

OunctuTtenb AuUcKa
ANA Hape3Kn Kyonkamu
(TonbKo ana mogenun
5KSM2FPA)

[iBycTOpOHHUIA
WNHKOBaNbHbIN ANCK .
CbeMHbIN

pexywmn auck

[Anck, Hape3alowmn
CONIOMKOW

ApanTep anckos
(ansA ucnonbsoBaHnA Avck n nessune pna
C ANCKOM, Hape3aloWwmnm Hapesku KyGuKkamm
CONOMKOIA, 1 IBYCTOPOHHIM (Tonbko ana mogenun 5KSM2FPA)
LUNHKOBOYHbIM VICKOM) OyTnAp ans xpaHeHns

(Tonbko ana mogenu 5KSM2FPA)

* Tonbko nNpoTrpath. bonee nogpo6bHyio nHbopPMaLMio Bbl HalleTe B pasfene
"Yxon n umctka"
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HAYANO PABOTbI

Mepen nepBbIM NCMONb30BAHMEM HaCaAKU-
KYXOHHOro KombaliHa cnefyeT BbIMbITb

€ro CoCTaBHble YacCTu 1 akceccyapbl 160
BPYUHYI0, 160 B MOCY[OMOEUYHON MallnHe
(cm. pa3gen «<YXop v O4MCTKa»).

BHUMAHME: Bo n3bexaHne noBpexxgeHnsa
HacafKn-KyXoHHOro KombaiHa He
norpy»karnite KOpnyc HacagKku B Bogy

U ppyrue }mnakocTu. Bce octanbHble
JeTann MOXHO MbITb Ha BepXHel

peLieTke NOCy4OMOEUHOM MALUMHBI.

BosbmuTe nogatoLLyto Tpy6Ky Ha

MPUMEYAHUE: 10T np|/|60p I'IpOME)KyTO‘-IHOI?’l KpbILKe C 3aMKOM
npefHasHaueH AN UCMOMb30BaHMS 1 MOBEPHUTE ee Mo YacoBou CTpenlfe, 4TO6bI

. CHATb C HacafKV-KyXOHHOro KombaiiHa.
TOJIbKO B AOMALLUHEM XO3ANCTBE.

Kak BblGpaTb HY>KHbI UHCTPYMEHT

MpuBegeHHOe HMXKe PYKOBOACTBO MOMOXKET BaM BbIGPaTb HYXKHbIN MHCTPYMEHT
B 3aBMCMMOCTU OT peLienTa. bonee nogpo6Has nHbopmMaumsa o Kaxxaom aucke
npuBegeHa B pasgesne «YCTaHOBKa JUCKOB».

OYHKUMA MPOAYKTbI
HapesaHune Msarkne dpyKTbl
Markune osowymn
TBepable oo
BapeHoe msaco
LLInHkoBKa Msarkune oBowwm
TBepable oo
TBepabin Cbip
Hape3ska Osowm
CONOMKOW
Hape3ska Msrkne dpyKTbl
Ky6uKamu Msrkue osoLym
TBepable oo

296



YCTAHOBKA ANCKOB

YcTraHOBKa ABYCTOPOHHErO LWMHKOBOYHOIo AoMUCKa

¥

—

00—

BcTaBbTe BKagblL B KOPMYC
HacaaKu, Tak 4Tobbl nogatoLime
TPY6KY BbIPOBHANNCD, @ BK/AAbIL
BMJIOTHYIO MPUXKaNCA K CTEHKaM.

ApanTtep gucka \%
-
Wrbipb npuBoAa \'

O—

HapeHbTe agantep anckos
Ha WTbIpb NPYBOAA.

Apantep
Ancka

-
OTBepcTne
\ ANA nanbues

00—

[lep>ute ABYCTOPOHHWI LUMHKOBOYHbIN
[OVCK 2 manbLaMm Hy»HOW CTOPOHO
BBEPX YcTaHoBUTe ANCK, HafeB
OTBEPCTME B AVICKE NMOBEPX afantepa,
TaK YTOObI ANCK PACMONOXKMIICA
HaMpoTUB BKNafblLla.

YctaHoBUTE KPbILWKY, MOBEPHYB
ee npotme YyacoBou CTPEeJIKN
00 3alleNnknBaHuA.
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YCTAHOBKA ANCKOB

YcTaHOBKa AMNCKa, Hape3aloLwero CONIOMKOWM

ApanTep auncka \9
-
LTbipb npuBoaa \’

00—

BcTtaBbTe BKNagbiL B KOPMYyC HapeHbTe afantep AMCKoB
HacajKu Tak, uTo6bl nogaoLve Ha LWTbIPb NPUBOAA.
TPY6KM BbIPOBHANNCH, @ BKIAAbILL
BIJIOTHYIO MPUXAsCA K CTEHKaM.

ApanTe| -
chxg \OTBepcme
ANA nanbues

O0—

Bo3bmuTe ANCK ANA Hape3Kn CONOMKOW YcTaHOBUTE KPbILLKY, NOBEPHYB
2 nanbLamu Takum o6pasom, 4tobbl ee NpoTVB YacoBOW CTPeNKN
MeHbLLIaA CTOPOHa CPeAHEro OTBEPCTUA [0 3alUenKnBaHuA.

6bina HanpasneHa BBEPX. YctaHoBuTe
[UCK, HaieB OTBEpPCTME B ANCKE
roBepx aganTtepa Tak, YTobbl ANCK
PacnonoXmnca HanpPOTUB BKIaAbILLA.
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| YCTAHOBKA AVICKOB

npueoAa OTBepcTue
\ Ans nanbues

o
BcTaBbTe BKNagpill B KOpMyC BosbmuTe pexywnin Anck nanbuyamm
HacafKu TaK, 4Tobbl mofatoLime 1 OMyCTUTE ero Ha LWTbipb NPUBOAA.
TPYOKM BbIPOBHANNCD, @ BKNaAbILL Bo3MoHO, NOTpebyeTcs NOBEpPHYTb
BIMJIOTHYIO MPWPKaNCA K CTEHKaM. afjanTep AuMcKa Uiy aganTtep NpvMBoAa

B MpaBWUJIbHOE MOJ1oXKeHune.

YCTaHOBWTE XKeNaemyio TONLMHY
HapesKu, nepemMeLyas perynatop
B/IEBO [/1F TOHKMX JIOMTVIKOB,
BMPaBO — AJ15 TOJCTbIX.

YCTaHOBWTE KPbILLKY, MOBEPHYB
ee NPOTUB YaCoBOW CTPENKN
[0 3alLeNKMBaHuA.

MPUMEYAHMUE: Ecnn nonyyaemas

B pe3y/ibTaTe TOJLWMHA He COOTBETCTBYET
enaeMol, MOXHO perynmpoBaTb ee npu
MOMOLLM BHELLHEro pbluara BO Bpemsi
paboTbl ycTporicTBa.
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YCTAHOBKA ANCKOB

-'
- -
BcTaBbTe BKnagpiw B KOpMyc Bo3bmuTe Anck ana Hapesku Kybrkamu
HacagKm Tak, 4Tobbl nogatoLime 3a CpefjHee OTBEPCTE 1 Kpal Taknum
TPYOKMN BbIPOBHANNCD, @ BKNAAbILL 06pa3om, 4ToObl CTOPOHA C BLICTYTNOM
BMJIOTHYIO MPUKaNCaA K CTeHKaM. 6blna HanpaeneHa BHW3. MomecTute

[VCK NMOBepX BKapllla Takum
06pa3om, UTobbl CceTKa 1A HapesKn
KybuKamm 6bina Ha OfiHOM YPOBHE
C nogatoLuen TpyoKow.

'l
N 4

LWTbipb
npusoaa

YcTtaHoBUTE ne3Bue noBepx Ancka YcTtaHoBuTe KPbILWKY, MOBEPHYB
ONA Hape3Kkn Ky6VIKaMI/I, HacaaumB ee nportume YyacoBoW CTpenkn
€ro Ha WTblpb NpuBoAa. A0 3alleNnkKnBaHuA.
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PABOTA C HACAAKON-KYXOHHbIM KOMBAUHOM

npwcoeAMHeHMe HacagKN-KyXOHHOro KombaliHa K HaCTOJIbHOMY MUKCepy

O

O @»a@

BbiKnounTe CTaLMOHaPHbIN MUKCEP
(kHonka OFF) u oTcoeguHuTe OT CEeTW.

Ona CTalMOHapPHbIX MUKCEPOB C OTKNAHbIM KOJINAa4YKOM Hacagku:
OTLWenKHUTe, 4TOObI OTKPbITb.

Ona CTalMOHapPHbIX MUKCEPOB CO Cbe€MHbIM KOJINa4YKOM HacagKun:
I'IosepHMTe pPerynaTop npotmse YyacoBou CTpeNnKu, YTOObI OTCOeANHNTDb KOJIMa4oK.

L

1 4 f\

BcTaBbTe Hacagky B dukcatop
Hacapku. MoxeT notpe6oBaTtbcs
BpalLieHe HacafKu B OAHY Un
Lpyryto CTOpoHy. B npaBunbHom
NOJIOKEeHUN CTeP>KeHb Basla NpUBoa
HacaAKun BCTaHeT B rHe3f0.
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PABOTA C HACAAKON-KYXOHHbIM KOMBAUHOM

3aerI'IVITe PYUKY KpenneHua [o MNoactaBbTe Nog *enob MUCKY
NOJIHOTO NpncoegnHeHNA Hacaaku nnun KOHTeVIHep.
K HaCTOJIbHOMY MUKCePY.

”

OnacHOCTb NopaXkeHus

NEeKTPNYECKNM TOKOM
H BkntounTe Kabenb NUTaHWA HACTONBHOMO

P

MoakniounTe K 3a3emsieHHON po3eTKe. MVIKCEpPa B 3a3eMJIEHHYIO PO3ETKY.

He ypanante 3asemnaiownn snexkrpoga.
He ncnonbsyinrte agantep.
He ncnonbsyiite yanuHuteno.

Heco6niopeHune STux MHCTPYKLM
MOXKEeT NPUBECTU K CMepTu, NoXKapy
NN MOPAXKEHMIO SNEKTPNYECKNM TOKOM.
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‘ PABOTA C HACAAKON-KYXOHHbIM KOMBANHOM

PasnuuyHbie BubI npoAayKToB Tpe6yl0T [Pa3HOro AaBneHnA n CKOpPoCTn AnA nonyvyeHna
Hannyywmnx pesynbraTtoB Npuv Hapeske Ui LWNHKOBKE.

- Kak npaswno, ana MArk1x NPoAyKTOB NCMOSb3yeTcA HebobLUIOE faB/IeHMe 1 HY3KasA
CKOPOCTb — Hanpumep, Ans MArkrux GpyKToB 1 OBOLLEN, TaKMX KaK K1BW UK Crienble
NOMMAOPDI, @ TaKXKe AN1A MATKNX COPTOB Cbipa TWMNa MoL@apenbl.

- [ns 6onee TBEPAbIX NPOAYKTOB NCMOMb3YiTe 6onee CUibHOE AABEHNE 1 BbICOKYIO
CKOPOCTb — Hanpumep, 419 TBepAblX OBOLLEN, TaKNX Kak KapTodesb 1 MOPKOBb,
Msca TUMa KonbacoK nernmnepoHu 1 TBePAbIX COPTOB Cbipa THMa NEKOPUHO.

[ina onpefenexns noaxoasLLlei Ans KOHKPETHOIO peLienTa CKOPOCTY NCMONb3ynTe
npuBeAeHHyo Tabnuuy.

OYHKUUA ANCK NMPOAYKTbI CKOPOCTb
HACTOJIbHOIO
MUKCEPA
HapesaHue Msrkue ¢pyKTbl 2
Msarkne osowmn
Teepable oBoLK 10

BapeHoe msaco

LlInHkoBKa Msarkne osowymn 2

Teepable oBoLWM 10
TBepablii Cbip

Hape3ska

Osolwu 4
Hapeska Msarkue opyKTbl 4
KyOukamu Markue ool

()

Q__—==>

Teepable oBoLWN 10
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PABOTA C HACAAKOIN-KYXOHHbIM KOMBANHOM

Mepepn Hayanom paboTbl C HaCaAKoW-
A B H M E KyXOHHbIM KOMbaliHOM ybeanTecs,
YTO KOPMYC HacagKmM 1 ANCKN

NpPaBuIbHO COO6PaHbl U NPUCOEANHEHDI

- K HacTOJIbHOMY MUKCepy (cM. pasgen
«lMprcoearHeHne HacaAKN-KyXOHHOTO

ﬁ KOMbalHa K HaCTONIbHOMY MUKCEPY»).

MoacTaBbTe NoA nopatoLLyto TpyoKy
Bpalyatoweecs fiesBue onacHo MUCKY WJIN KOHTEHEP, YTOBbl NPOAYKTbI
He naganm MumMo.

Bcerpa ncnonb3yiite TONKYLIKY.

LepxuTe nanbubl Ha 6e3onacHom
PaccTOSAHNM OT OTBEPCTHIA.

XpaHuTe BHe fOCAraemMoCTH AeTell.

HapyweHue TexHUKn 6e30nacHoOCTH
MOXKeT NPUBECTU K amnyTaLum
1 nopesam.

Mcnonb3yiTte npotankusatollee
YCTPOWCTBO AJ1A MOCTENEHHOrO
NpoTanKBaHNA NPOAYKTOB

B KOPMYyC HacaaKu.

[omMecTnTe MPOMEXYTOUHYIO KPbILIKY
Ha Hacagky Tak, YTobbl 3aLLenKHyCca
3aMOK. YCTaHOBMTE Ha HACTONIbHOM
MUKCEPE HY>KHYI0 CKOPOCTb.

Cm. "PyKOBOACTBO ANA perynnpoBKu
YacToTbl BpalleHMA" ana nonyyeHms
6onee nofpobHoM nHdopmaLuK.
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PABOTA C HACAAKON-KYXOHHbIM KOMBANHOM

B yctpowicTee ana - [nA Hape3kun nnm
npoTankmBaHuA ' LUMHKOBKU MENKMX
Yerpoiicrao gna ML 2-8-1 umeeTcA | KYCOUKOB BCTaBbTe
npoTankugakns MEHDKNI xenob = YCTPOWCTBO ANA
v 2-5-1 BHYTPW 60NbLIOrO T NpoTanK1BaHUA NN
S npoTankmeaTtens. . 2-8-1 B nopaoLuyio
— Vicnonb3yrite TPYOKY, 4TOGbI
ManeHbKyto O MasneHbKWi kenob
MoAatoLLyIo TPy6Ky pacnonarancs, kak
11 TONKYLLKY A5 MOKa3aHO Ha PUCYHKe.
nepepaboTKn HaknagpiBaiiTe NpogyKTbl
E— MeNKNX NN B MasneHbKUIA Xenob
TOHKMX KYCKOB, 1 NpoTanKmBamTe ux
KaK, Hanpumep, MOPKOBb MasieHbKMM YCTPOWCTBOM AnA
unv ctebnu cenbaepes. npoTanKknBaHuA.

MOJIE3HbIE COBETbI A/19 AOCTUXKEHUA HAWNTYYLLNX PE3YJIbTATOB

Hapeska OBKa
A B H M MAH M E @ AJ‘II/IHH:IX“IIIL;VE:\:I;HI:II((VIX B
AvameTpe GppyKTOB Unu

OBOLLEil, TAKNX KaK MOPKOBb 1 6aHaHblI:
> Hapexbte

NPOLYKTbI TaKUM

06pazom, 4ToObl

OHW NOMeCTUINCb

Bpaujaiowieeca nessme onacHo B MOAAIOLLYIO TPYOKY

Bcerpa ncnonb3yiite TONKYLIK BEPTUKANbHO,
4 KyLKy. 1 NOMeCTUTE NX
[lepxuTe nanbubl Ha 6e3onacHom B MofakoLLyio
paccToAHUM OT OTBEPCTUIA. TPYOKY B Hy>KHOM
XpaHuTe BHe foCAraeMocTu ageTen. NONOXeHNN.
H 6 Mpw ncnonb3oBaHUN
apyLueHne TeXHUKN 6esonacHoCcT TONKYLIKIA

MOXeT NnpuBecT KamMmnyTtauun

1 nopezam. CTapainTecb paBHOMEPHO pacnpeseniTb

[JaBneHye. Takke MOXKHO MCMOMb30BaTb
MasieHbKYI0 MoJaloLLyto TPYOKY B YCTPONCTBE
ON19 NpOoTanK1BaHusa nuwm 2-8-1. Pasmectute
NPOAYKTbI B TPYOKE BEPTUKANIBHO U
UCMOb3YITe MaNeHbKYIO TONKYLIKY Ans
06paboTKu.

Hapeska 1 LIMHKOBKa Kpyrbix ¢ppyKTOB
1 OBOLLEIA, TAKNX KaK NIyK 1 A6nokun:

OumncTUTE OT KOXKYPbI U CEPALIEBVHDI,

1 yfanvTe ceMmeHa 1 KOCToukmn. Hapexbte

Ha NOMOBVHKM VSN YETBEPTUHKN, YTOODI
NPOAYKTbl MOMECTUNCD B MOAAIOLLYIO TPYOKY.
MomecTuTe NPOAYKTHI B MOAAIOLLYIO TPYOKY.
MMpy MCNonb30BaHMN TONKYLLKY CTapanTech
paBHOMEPHO pacnpeAenuTb AaBieHue.
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Hapeska 1 IIMHKOBKa ManeHbKIux
$pyKTOB 1 OBOLLEIN:

PasmecTiTe NpoAyKTbl CIOAMU BEPTUKANbHO
UMY FOPY30HTANIbHO B MOAAIoLLEN TPy6Ke.
HanonHunTe nogatouyyto Tpy6Ky NpoayKTamm,
pa3meLLeHHbIMY COOTBETCTBYIOLIM OOPA30M.
Mpu MCNoNb30BaHWV TOMKYLLKM CTapaiiTech
paBHOMepPHO pacnpefenuTb AasneHue. Takxe
MO>KHO MCMOMIb30BaTh MajIeHbKYIO MOfAIoLLYI0
TPYOKY B YCTPOICTBE ANA NpOoTanknBaHus
nuwwm 2-8-1. Pasamectrite npoayKTbl B TpyOKe
BEPTUKA/IbHO U UCMONb3YITE ManeHbKYIo
TONKYLUKY AnA 06paboTKu.

N3menbuyeHne NPUroToBJIeHHOro MmAaca
nwnn NnTuubl, Hanpumep, Konb6acok
nennepoHn nT.4.:

MpoayKTbl AOMKHBI ObITb OYEHb XONOLHbIMU.
HapexbTe npoayKTbl Mo pa3mepy nopatoLLeit
Tpy6KN. ObpabaTbiBaiiTe NPOAYKTHI,
paBHOMEPHO pacnpeaenss faBneHve

NPV NCNONIb30BaHU TONKYLLKN.

MONE3HbIE COBETbI 1A AOCTUMEHNA HAWNTYULLIX PE3YJIbTATOB

LlLlnHKoBKa WwnuHaTta n npoynx nnucTtbes:

MpurotosbTe nUcTbA. CKpyTUTE X

1 NMOMecCT/TE B nofatoLyio TpyoKy. MNpw
MCMOoNb30BaHWUV TOMNKYLUKY CTapanTech
paBHOMEPHO pacnpeaenunTb faBneHue.

NsmenbueHune TBepAbIX
1 MATKNX CbIPOB:

MpoayKTbl ROMKHbI ObITb O4YeHb
XONOAHbIMU. [1nA fOCTUXEHUA

HaunyyLnx pe3ynbTaToB XOPOLUIO
3aMopOo3bTe MArKue Cbipbl (Hanpumep,
MovLapesy) nepef NCNosib30BaHNEM.
3amoparkmBaHuve [0 HYHOW cTeneHn
TBEPAOCTV MOXET 3aHATb HECKOJIbKO YacoB.

lMonesHble coBeTbI

+ YTO6bI NPEAOTBPATUTL MOIOMKY N€3BMsA
UM MOTOPA, HEe U3MeSibYaliTe TBEPAYIO
WSIN CUNbHO 3aMOPOXKEHHYIO MULLY,
KOTOPYIO HeNb3A MPOTKHYTb OCTPUEM
HoXa. Ecnn TBepAble MpoayKTbl
(Hanpumep, MOPKOBb) NPY N3MeNTbYeHN
PacKoNoNMNCh Ha KycKu Uam Npuannamn
K Ie3BUI0, OCTAHOBUTE MUKCEp 1 ybepurTe
nesBuie. 3aTeM akKypaTHO CHUMUKTE
NPUANMLLYIO NULLY C Ne3BUA.

+ Pa3meLlarite pexyLume AUCKN TaKUM
06pa3om, UTOObI pexyLLas MOBEPXHOCTb
HaxoAmnach crpaBa OT noJatoLen TpyoKu.
STO NO3BOMNNT NIE3BUIO COBEPLUNTD
NOMHbI 060POT Nepef Tem, Kak HauaTb
06pabaTbiBaTb NPOAYKTbI.
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+ YT0O6bl BHIFOAHO MCMO/b30BaTh MOLLHOCTb
KombaliHa, nomMeLLaliTe UHrpeaneHTbl AnA
N3MeNbYEHUA NPU MOMOLLM NofdatoLLen
TPYOKM BO BpemsA paboTbl MUKCepa.

« Msrkue cbipbl 1 Cbipbl CpeHen TBePAOCTU
MOFyT pa3masaTbCA UM HaMoTaTbCA Ha
LUMHKOBOUYHbI ANCK. YTOObI 3TOrO He
[ONYyCTUTb, N3MefibYalTe TObKO CUSIbHO
OXNaXKAEHHbIE CbIPbI.

« [Mocne Hape3KM 1K WNHKOBKYM Ha BEPXHEN
NOBEPXHOCTY AMCKa MOTYT OCTaBaTbCA
HECKOMNbKO KPYMHbIX KyckoB. Mpw xenaHnm
UX MOXHO Hape3aTb BPY4HYH0 1 [06aBUTb
K Mosy4eHHO cmecw.



‘ MONE3HbIE COBETbI 1A AOCTUMKEHNA HAWTYULLX PE3YJIbTATOB

+ WHorpa ToHKMe npofyKTbl, Kak, + PasnuuHble BUAbI NpoayKTOB TPebyioT
Hanprmep, MOPKOBb WJIN CeNbAepel, Pa3HOro [aBneHns n CKOpoCTy Anis
NpPOBanNnBaloTCA Yepes NoAaloLLyio NONYYEHUA HaUNyYLINX Pe3ynbTaToB Npu
TPYO6KY 1, TakKM 06pa3om, TOMTUKN Hape3Ke um WnHKoBKe. Kak npasuno,
nosy4atoTcs HeOANHAKOBbIE. YTOObI INA MATKUX NPOAYKTOB UCMONb3yeTcs
CBECTY TaKyto BO3MOXHOCTb K MUHVUMYMY, HebosblIOEe AaBNEHME U HU3Kas
Hape3aliTe NPOAYKTbl Ha HECKONbKO CKOPOCTb (Hanpumep, ANA MArKnx
yacTtel 1 NoMeLLanTe Nx B NoJaloLLyto bpPYKTOB 1 OBOLLEN, TAKMX KaK KUBU,
TPyO6Ky. 1A 06paboTKM MENKNX 1 TOHKUX cnesible NTOMUZOPbI UNIN MATKME CopTa
npopykToB 6onee yao6bHa HebonbLas cbipa); ana 6onee TBepAbiX NPOAYKTOB
nopatoLas TpybKa B ycTponicTBe ncnonb3ynTte 6onee cunbHOE faBeHne
N NpoTankuBaHUsa N 2-8-1. 1 BbICOKYIO CKOPOCTb (Hanpumep,

[lnAa onTMManbHbIX pe3ynbTaToB [NA TaKnX OBOLLEeN, Kak KapTodenb
OTpe3alnTe KOHUMKN Ha MOPKOBKE 1 MOPKOBb, Msica TUMNa Konbacok

Unu cTebnAx cenbaepes, UToobbl nennepoHu 1 TBEPAbIX COPTOB Cbipa).
nosy4mnnacb poBHas NOBEPXHOCTb. « Tlocne CHATVA KPbILWKK KnaguTe ee Ha

CTON 06PaTHON CTOPOHON. DTO NO3BONUT
COXPaHUTb YNCTOTY CTONa.

« Bawa HacagKa-KyXOHHbIN KOMbalH
i He NpeAHa3HayeHa ana cnepyoLwmx
onepauui:
- W3menbyeHune KodpenHbix 1 NPoUnX
3epeH, TBepAbIx cneuumn
- M3menbueHmne KocTel 1 Nnpounx
HeCcbef06HbIX NPesMeToB
- BbiKmMKa coka 13 GpyKTOB 11 OBOLLEl
- Hapeska AL, cBapeHHbIX BKPYTYIO,
N HeOXNaXKAEHHOro MAca
« Ecnu Kakue-To YacTy KombaliHa B npoLecce
paboTbl NOTepANM CBOW N3HaYaNbHbIN
LIBET 113-3a MCMOJb3yeMmbiX MPOAYKTOB,
NOYNCTUTE NX IMMOHHbIM COKOM

« [pu nepepaboTke pasHbIX MPOAYKTOB
BCErfa Cpasy NpoMblBalTe BKNAAbILL, 4ToObI
136exaTb NepeKkpPecTHOro 3arpA3HEHUS.
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yxoa n YNCTKA

BHWUMAHME: Bo n3bexaHne
NOBPEXAEHNA HaCafKN-KyXOHHOTO
KoMbaliHa He norpy»arTe Kopnyc
HacafKu B BOZY WU ApYrue XKngKocTu.
Bce ocTanbHble getanu MoXHO

MbITb Ha BEPXHEN peLleTKe
NoCyOMOEYHO MaLLMHBI.

BblkntounTe HaCTONbHbLIN MUKCEP
(kHonka OFF) n oTcoeguHuTe OT CETU.

CHuMmUTE 1 pa3bepuTte HacagKy-
KYXOHHbI/I KOM6AH.

lMpoTpuTe KOpnyc Hacapku Tensown
BIaXKHOW TKaHblo. He ncnonb3ynire
abpasvBHble OUNCTUTENN UAW YUCTALLVE
ry6KM, MOCKOMbKY OHU MOTYT MOBPEANTD
TMOKpbITUE KOpMyca HacaaKu. BbicylumTe
MArKOW TKaHbto. Bo n3bexaHune
NMOBPEXAEHNA HacafKN-KyXOHHOTO
KombaiiHa He norpy»aiite Kopryc
Hacafikvi B BOAY U ipyrue XNAKOCTH.
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Bce ocTtanbHble YacTy MOXHO MbITb B TEMION MbIJIbHOW BOAE WU Ha BerHeVI pelieTke

I'IOCMEI,OMOE“IHOVI MalUWUHbI.




‘ BbIABJIEHUE N YCTPAHEHVE HEMCMPABHOCTEN

« lNpoBepbTe, BKOUEH /I HACTOSbHbIN
A B H M MAH M E MUKCEP B 3a3eMJIEHHYI0 PO3€eTKY. Ecnin oH
BKJIOUEH, NPOBEPLTE NPEAOXPaAHNTESNb

VNI @aBTOMAT 3aLLUTbl CETU, K KOTOPOIA
NMOAKIIYAETCA MUKCEP, a TaKXKe
npoBepbTe LefIoCTHOCTb Lienu.

‘i » He cropen nu ceteBo NnpegoxpaHuTens?

Ecnu B fOMe ycTaHOBNEH aBTOMAaTMYECKMIN

BbIK/IOUaTENb, OH AOIKEH ObITb BKITIOUEH.
+ OTcoefVHUTE HaCTOMNbHbIN MUKCEP

OT 3N1eKTPUYECKOl CceTu, 3aTem

OnacHOCTb NopakeHnsa

3NEeKTPUUYECKIIM TOKOM NOAKNIOUMTE BHOBb
MopkniounTe K 3a3emneHHoON po3eTke. + Tposepbre, npasnbHO “V[C06Pa“a

HacafKa-KyXOHHbI KOMOaliH 1 NpaBuibHO
He ypananTte sasemnsiownii sneKTpoa. JIX pacnosioXeHa npomexyToyHas

. KpblLLKa C 3aMKOM.
He ncnonb3syiite aganrep.

He ncnonbsyiite yanuuutens.

Heco6niopeHne sTux NHCTPYKUMA
MOXET NPUBECTN K CMepTH, NoXKapy
VNW NOPAXKEHUIO JeKTPUYECKNM TOKOM.

Hacapka-KyXoHHbI KOM6aliH He LUIMHKYET 1 He peXXeT AOMKHbIM 06pa3om

+ Y6epnTech, UTO PeXyLnii ANCK « Y6enuTechb, UTo BCE VIHTPEANEHTbI
pa3melLeH Ha OCHOBHOM afanTepe noaxoAaaT ANA Hape3Kn U LUMHKOBKMU.
Ne3BNAMN BBEPX. Cm. «[lonesHble cOBETbI ANA 4OCTUMKEHUA

+ [Mpwn ucnonb3oBaHWMM perynmpyemoro Hauny4Lmnx pesynbratos.

pexyliero ancka y6e,ElI/ITECb, YTO OH
HACTPO€EH Ha COOTBETCTBYIOLLYIO TONILLUNHY.
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BbIABNIEHUE N YCTPAHEHWE HEMCNMPABHOCTEN

+ Y6enunTech, 4To ANCK YCTAHOBNEH Ecnu npuumnHa B gpyrom, cm. pasgen
NPaBUbHO 1 PACMONIOXKEH «lapaHTVA 1 06CnyKnBaHme».
COOTBETCTBYIOLMM 06pazom He Bo3BpaLyanTe HacafiKy-KyXOHHbI
Ha afjlantepe ANCKOB. KombaliH npopasuy. MpofasLbl He

3aHMMaKOTCA CEPBUCHDBIM O6Cﬂy)KI/IBaHI/IeM.

3aknuHuBaet myoTty

Ecnu npovzonaeTt cuenneHue, 1. Y6egurech, UTo B HacagKe-KyXOHHOM
Bbl YC/bILIUTE FPOMKNIA LENYOK. KombaiiHe He CJIMLWIKOM MHOTO MPOAYKTOB.

2. Y6e[utech, UTo Bbl yAaIMIm
TBEpAblE CEMEHA.

JBuratenb HaCTONbHOro MUKcepa paboTaer megneHHee

310 HOPMaJibHO U He BJIAET Ha pa60Ty HacaKku.
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FAPAHTUA U TEXHUYECKOE OBC/NTYKUBAHUE

FapaHTuA Ha HacagKku ans HactonbHoro mukcepa KitchenAid

CpokK rapaHTum: KitchenAid onnaumBaet: | KitchenAid He onnauuBaeT:
Espona, 3ameHy vacrei A. PeMOHT B Tex cnyyasx, Korpa
BnmxHuin Boctok N CTOMMOCTb Hacagika ucnonb3syertca ansa
n Appuka: PEeMOHTHbIX paboT onepauumii, oTINYaLWMNXCA
MonHas rapaHTuA B CBA3U C yCTPAHEHMeM OT 06bIYHOr0 NPUrOTOB/IEHNA
CpOKOM Ha ABa AedeKToB MaTepuanos AoMallUHell nuwy.
roaa, HaunHas "l N3roTOBNEHNS. B. MoBpexaeHNs, BOSHMKLIME
CO AHA NOKYNKWU. TexHuueckoe B pesynbTaTe HeCHacTHOrO
06cnyKnBaHNe [OMKHO Ccnyuas, BHeceHNs
OCYLeCTBAATLCA N3MeHeHMIi, HenpPaBUAbHOFO
ABTOPU30BAHHDIM nnn nnoxoro o6pawiexns,
UeHTPoMm oGcnyxuBaHus a TaKXKe BbI3BaHHble
KitchenAid. yCTaHOBKOII/3KcnnyaTauuei,
He COOTBETCTBYIOLMMU
MEeCTHbIM
3NeKTPOTEXHNYECKIM
npasunam.

KITCHENAID HE HECET HUKAKOW OTBETCTBEHHOCTU 3A KOCBEHHbIE YBbITKU.

LieHTpbI 06CcnyKnBaHUA

Tio6oe obcnyKnBaHUe JOMKHO B Poccun:
OCYLLECTBIATLCA MECTHBIM aBTOPM30BAHHbIM
LieHTpom obcnyxmsaHua KitchenAid.
CBsXKUTECH C MPOAABLIOM, Y KOTOPOTO Bbl
nprobpeny Npnbop 1 y3HaiiTe Ha3BaHvie
6nKaiiLLero aBTOPM30BaHHOIO LIEHTpPa

ob6cnyxunsaHua KitchenAid. TenedoH: (495) 956-36-63

CepBucHbIl LieHTp

125167, MockBa
KpacHoapmelickas, gom 11,
Kopryc 2

O6cnyXnBaHNe KNNEHTOB

B Poccum: 8-800-200-40-00 (6ecnnatHo 13 noboit Toukn Poccrm)
TenedoH: (495) 956-40-00

Dakc: (495) 956-37-76

Appec: 125319, . MockBsa, yn. YepHaxosckoro 5/1.

Bonee noapo6Hyo MHPOPMaLMIO MOXKHO Y3HaTb HA HaLleM caiTe:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Bce npaBa 3aLyuLLeHbl.
Cneundukauyma MoXeT 6bITb M3MeHeHa 6e3 NpeABapUTENIbHOMO YBEAOMIIEHUA.
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Przystawka do miksera planetarnego KitchenAid jest przeznaczona wytacznie do uzytku ze
wszystkimi domowymi mikserami stojacymi KitchenAid. W celu uzyskania szczegétowych
informacji na temat uzytkowania tych mikseréw stojacych przeczytaj instrukcje obstugi

dotaczong do miksera.
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PRZYSTAWKA DO MIKSERA PLANETARNEGO — PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

Bezpieczenstwo uzytkownika tego urzadzenia jest dla nas najwazniejsze.
Dlatego w ponizszej instrukcji przedstawiamy wiele istotnych informacji na ten temat.
Nalezy czytac wszystkie zalecenia dotyczace bezpieczenstwa pracy i je przestrzegac.
Jest to znak symbolizujacy zagrozenie.

Ostrzega przed potencjalnym zagrozeniem zycia lub zdrowia.

Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenistwa zawieraja oprocz
symbolu zagrozenia, takze stowa: "NIEBEZPIECZENSTWO” i "UWAGA".
Te stowa oznaczaja, ze:

. istnieje zagrozenie dla zycia lub mozliwos¢
A W[ FAJI{v4A3EJ0" [0 okaleczenia w przypadku niezastosowania
sie natychmiast do zalecen instrukgji.
istnieje zagrozenie dla zycia lub
A UWAGA mozliwo$¢ okaleczenia w przypadku
nieprzestrzegania zalecen instrukgji.

Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenstwa, okreslaja rodzaj potencjalnego
zagrozenia, wskazujg jak ograniczy¢ mozliwos¢ zranienia i informuja, co moze sie
wydarzy¢, jesli zalecenia instrukcji nie beda przestrzegane.

WAZE ZALECENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Uzywajac urzadzen elektrycznych, nalezy zawsze
przestrzegac¢ nastepujacych srodkéw ostroznosci:

1. Czyta¢ uwaznie wszystkie instrukcje. Niewtfasciwe korzystanie
z urzadzenia moze spowodowac obrazenia ciata.

2. W celu unikniecia porazenia pragdem, nie zanurza¢
urzadzenia w wodzie lub innych ptynach.

3. Przed uruchomieniem silnika miksera stojgcego nalezy
zawsze sprawdzi¢, czy pokrywa blokujaca jest prawidtowo
zamknieta. Nie nalezy usuwac pokrywy, gdy przystawka
do miksera planetarnego jest w uzyciu.

4. Nalezy pamietac¢ o wytgczeniu miksera stojacego
(oraz o odtgczeniu przystawki) po kazdym uzyciu
przystawki do miksera planetarnego i przed myciem.
Przed demontazem nalezy upewnic sie, ze silnik
catkowicie sie zatrzymat.




PRZYSTAWKA DO MIKSERA PLANETARNEGO — PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

5. Nie nalezy wktadac¢ palcéw lub innych przedmiotéw do
podajnika przystawki ani do otworu wylotowego, gdy
urzadzenie jest wtgczone. Nigdy nie popychaj produktow
rekoma. Zawsze uzywaj popychacza. Jesli zywnos¢ utknie
w podajniku lub wylotowym, nalezy uzy¢ popychacza
lub innego kawatka owocu badz warzywa w celu
przepchniecia lub usuniecia zablokowanego kawatka.
Gdy zastosowanie tej metody nie jest mozliwe, nalezy
wylaczy¢ silnik i zdemontowac przystawke, a nastepnie
wyjac pozostatosci zywnosci.

. Nie dotykac¢ elementéw urzadzenia bedacych w ruchu.

. Nie nalezy uzywac nieoryginalnych czesci, gdyz moze
to powodowac obrazenia.

8. Nie nalezy uzywac urzadzenia poza pomieszczeniami
zamknietymi.

9. Nie nalezy uzywac¢ urzadzenia z wadliwym lub uszkodzonym
przewodem zasilajgcym i wtyczkg oraz gdy urzadzenie
nie pracuje prawidtowo lub jest zniszczone w jakikolwiek
inny sposob. Nalezy zwrdcic sie do serwisu Vivamix w celu
dokonania przegladu, naprawy lub regulacji.

10. Nalezy pilnowac dzieci, aby nie bawity sie urzagdzeniem.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez dzieci.
Urzadzenia i przewod powinny znajdowac sie poza
zasiegiem dzieci. Dzieci nie powinny czyscic¢ urzadzenia
ani wykonywac czynnosci konserwacyjnych bez nadzoru.

11. To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby
0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej badz
umystowej lub nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy,
jesli nie znajduja sie pod nadzorem lub nie zostaty pouczone
w zakresie uzytkowania urzadzenia w bezpieczny sposéb
i nie rozumiejg powigzanych zagrozen.

12. Urzadzenia nie nalezy uzywac, jesli mechanizm napedu
lub czesci obrotowe sg uszkodzone. Nalezy zwrécic
sie do serwisu Vivamix w celu dokonania przegladu,
naprawy lub regulacji.

N O
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PRZYSTAWKA DO MIKSERA PLANETARNEGO — PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

13. Nalezy dopilnowac¢, aby przewdd miksera stojacego
nie zwisat z krawedzi stotu lub blatu.

14. Podczas przetwarzania zywnosci rece oraz przybory nalezy
trzymac z dala od ruchomych ostrzy, aby zmniejszy¢ ryzyko
odniesienia powaznych obrazen lub uszkodzenia przystawki
do miksera planetarnego.

15. Ostrze jest ostre. Nalezy zachowac¢ ostroznos¢
podczas korzystania z ostrzy, oprézniania misy
oraz podczas czyszczenia.

16. Nie nalezy zdejmowac pokrywy, dopodki tarcza lub ostrza
nie przestana pracowac.

17. Nie nalezy prébowac otworzy¢ pokrywy blokujacej na site.

18. Aby nie uszkodzi¢ mechanizmu, nie nalezy wstawiac
zespotu przystawki do miksera planetarnego do wody
ani innych cieczy.

19. Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego
i w tym podobnych miejscach, np.:

- w pomieszczeniach kuchennych dla pracownikéw
sklepdw, biur i innych miejsc pracy,

- w gospodarstwach,

- w hotelach, motelach i innych miejscach
zakwaterowania (przez klientéw),

- w zajazdach (typu,bed and breakfast”).

PROSIMY ZACHOWAC TE INSTRUKCJE



CZESCI 1 FUNKCJE

Popychacz2w 1

Podajnik

Pokrywa z blokada

Wkiadka

Zespot przystawki*

Zewnetrzna
dzwignia regulacyjna
tarczy krojacej

i

Szczotka do
czyszczenia tarczy
do krojenia w kostke
(tylko 5KSM2FPA)

Tarcza do wiorkow
»julienne”

Adapter tarczy L
(do uzytku z tarcza do Tarcza do krojenia
wiérkéw ,julienne” w kostke i ostrze
i zdwustronnymi (tylko 5KSM2FPA)
tarczami tracymi) Futerat (tylko SKSM2FPA)

* Wytacznie wycieraj do czysta. Wiecej informacji znajdziesz w rozdziale ,Mycie i konserwacja”
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PRZYGOTOWANIE

Przed pierwszym uzyciem przystawki
do miksera planetarnego nalezy umy¢
recznie lub w zmywarce do naczyn
wszystkie czesci i akcesoria (patrz
rozdziat,Mycie i konserwacja”).

UWAGA: Aby nie uszkodzi¢ przystawki,
nie nalezy zanurzac¢ zespotu przystawki
w wodzie ani innych cieczach. Wszystkie
pozostate elementy mozna my¢ na
najwyzszej potce zmywarki.

UWAGA: Urzadzenie jest przeznaczone Chwy¢ podajnik na pokrywie blokujacej

wylacznie do uzytku domowego. i obr6¢ ja w prawo, aby odtaczyc j od
zespotu napedowego miksera planetarnego.

Wyboér odpowiedniego narzedzia

Przewodnik pomoze w wyborze witasciwego narzedzia do danego przepisu. W rozdziale
+Montaz tarcz” mozna uzyskac szczegdtowe informacje na temat kazdej tarczy.

FUNKCJA NARZEDZIE RODZA)J
PRODUKTU
Krojenie Miekkie owoce

Miekkie warzywa
Twarde warzywa
Gotowane miegsa

Rozdrabnianie Miekkie warzywa

Twarde warzywa

Twardy ser
Wibrki Warzywa
Jjulienne”
Krojenie Miekkie owoce
w kostke Miekkie warzywa

Twarde warzywa
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MONTAZ TARCZ

Montaz dwustronnej tarczy tracej

—

00—

Umies¢ wkiadke w zespole przystawki,
tak aby podajniki byty w jednej linii,
a wktadka lezata ptasko.

Adapter tarczy

g
Wat napedowy \'

O—

Natéz adapter tarczy na wat napedu.

Adapter
tarczy

Przytrzymaj dwustronng tarcze traca
za uchwyty pozadang strong do gory.
Zamontuj tarcze na adapterze tarczy,
mocujac adapter przez otwoér na dole
tarczy, az zetknie sie on z wkfadka.

Zamontuj pokrywe, obracajac ja
w lewo do zablokowania.
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MONTAZ TARCZ

Adapter tarczy\g
-
Wat napedowy \’

00—

Umies¢ wktadke w zespole przystawki, Nat6z adapter tarczy na wat napedu.
tak aby podajniki byty w jednej linii,
a wktadka lezata ptasko.

Adapter -
tarczy '\ Uchwyt

O0—
Przytrzymaj tarcze do wiérkéw ,julienne” Zamontuj pokrywe, obracajac ja
za uchwyty do géry strong, na ktorej w lewo do zablokowania.

Srodkowy otwdr jest mniejszy. Zamontuj
tarcze na adapterze tarczy, mocujac
adapter przez otwor na dole tarczy,

az zetknie sie on z wktadka.
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| MONTAZTARCZ

Wat napedou hwyt

o
Umies¢ wkiadke w zespole przystawki, Chwy¢ tarcze tnaca za uchwyty
tak aby podajniki byty w jednej linii, i umies¢ ja na wat napedu. Koniecznym
a wktadka lezata ptasko. moze byc¢ obrécenie tarczy/trzpienia

montazowego do momentu
zablokowania w prawidtowej pozycji.

Ustaw zadang grubos¢ krojenia, Zamontuj pokrywe, obracajac ja
przesuwajac zewnetrzng dzwignie w lewo do zablokowania.

w lewo w przypadku cienkiego
krojenia badz w prawo w przypadku
grubego krojenia.

UWAGA: Jesli pokrojona zywnos¢
nie ma pozadanej grubosci, regulacji
za pomoca dzwigni mozna dokona¢
podczas pracy urzadzenia.




MONTAZ TARCZ

Montaz tarczy do krojenia w kostke oraz ostrza

- -
0— 0—

Umies¢ wktadke w zespole przystawki, Chwy¢ tarcze do krojenia w kostke

tak aby podajniki byty w jednej linii, przez srodkowy otwor i za krawedz,

a wktadka lezata ptasko. wypukia strong wlotu do dotu. Umiesc

tarcze na gorze wkiadki, tak aby
kratka krojgca znajdowata sie na
rowni z podajnikiem wktadki.

=5

Wat napedow

O—

Zamontuj ostrze na tarczy do krojenia Zamontuj pokrywe, obracajac ja
w kostke, nasuwajac je na wat napedu. w lewo do zablokowania.
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OBSLUGA PRZYSTAWKI DO MIKSERA PLANETARNEGO

Montaz przystawki do miksera stojacego

O

O @»a@

Mikser wytaczy¢ i wyjacé wtyczke
przewodu zasilajacego z gniazdka.

Dla mikserow z zaslepka gniazda przystawek na zawiasie: podniesc¢ zaslepke.
Dla mikseréw z wyjmowana zaslepka gniazda przystawek: Odkreci¢ srubke
mocujaca w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara i zdjac¢ zaslepke.

>
il

Wsun przystawke do gniazda. W razie
potrzeby poruszaj do przodu i do tytu.
W razie potrzeby obracac¢ przystawke
do momentu wpasowania w gniazdo.
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OBSLUGA PRZYSTAWKI DO MIKSERA PLANETARNEGO

Dokre¢ srube mocowania przystawki Umies¢ miske lub inne naczynie pod
tak, aby przystawka mocno trzymata sie otworem wylotowym.
miksera stojacego.

"

Niebezpieczeristwo porazenia pradem

P

Podtaczy¢ do gniazda z uziemieniem. -
z uziemieniem.

H Podtacz mikser stojacy do gniazdka

Nie usuwac bolca uziemienia.
Nie uzywac rozgaleziacza.
Nie uzywac przedtuzacza.

Nieprzestrzeganie powyzszych zalecen
grozi Smiercia, pozarem lub porazeniem
elektrycznym.
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‘ OBSLUGA PRZYSTAWKI DO MIKSERA PLANETARNEGO

Rézne rodzaje zywnosci wymagaja innej sity i predkosci w celu uzyskania jak

najlepszych rezultatéw.

+ Na ogét nalezy uzywac niewielkiej sity i matej predkosci w przypadku miekkich,
delikatnych produktéw — miekkich owocéw i warzyw, jak kiwi lub dojrzate pomidory,
ale takze w przypadku miekkiego sera, jak mozzarella.

+ Natomiast wieksza site i predko$¢ nalezy zastosowaé w przypadku twardszych produktéw —
twardych warzyw, jak ziemniaki i marchew, a takze w przypadku mies, jak pepperoni,
i twardych seréw, jak Pecorino Romano.

Aby dobra¢ odpowiednig predkos¢ dla danego przepisu, nalezy skorzystac z zataczonej tabeli.

FUNKCJA TARCZA RODZAJ PREDKOSC
PRODUKTU MIKSERA
Krojenie Miekkie owoce 2
Miekkie warzywa
Twarde warzywa 10

Gotowane miesa

Rozdrabnianie Miekkie warzywa 2
Twarde warzywa 10
Twardy ser
Widrki Warzywa 4
Jjulienne”

Krojenie Miekkie owoce 4

w kostke Miekkie warzywa

[ )
—~ —_————

~_~ — Twarde warzywa 10
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OBSLUGA PRZYSTAWKI DO MIKSERA PLANETARNEGO

Przed uruchomieniem nalezy prawidtowo
A UWA A zamontowac przystawke oraz tarcze
do miksera stojacego (patrz rozdziat
~,Montaz przystawki do miksera stojacego”).
Umie$¢ miske lub inne naczynie
pod podajnikiem w celu odebrania
przetworzonych produktéw.

Niebezpiecznie wirujace ostrza.
Zawsze uzywac popychacza.
Nie wkiada¢ palcéw w otwory.

Trzymac z dala od dzieci.

Nieprzestrzeganie powyzszych
zalecen moze skutkowac zranieniem
i odcieciem palcéw.

Umies¢ pokrywe blokujaca na zespole
przystawki i upewnij sie, ze blokada
zostata zamknieta. Uruchom mikser
na odpowiedniej predkosci. W celu
uzyskania dodatkowych informacji
nalezy zapoznac sie z przewodnikiem
wyboru predkosci.

Produkty nalezy powoli podawac
do zespotu przystawki za pomoca
popychacza.

p
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OBSLUGA PRZYSTAWKI DO MIKSERA PLANETARNEGO

Popychacz2w 1 Aby pokroic¢ lub rozdrobni¢
ma mniejszy ' mate produkty, umies¢
Popychacz Otwor w wigkszym | popychacz2 w 1
2w1 popychaczu. i w podajniku, tak aby
Uzywa¢ matego T mpiejszy otwor py’r
S podajnika - skierowany tak, jak to
—— i popychacza przedstawiono na rysunku.
do przetwarzania O— Produkty nalezy podawac¢
matych i smuktych przez mniejszy otwor,
produktow takich a nastepnie przepchna¢
jak pojedyncze todygi je matym popychaczem.
— selera lub marchewki.

WSKAZOWKI DLA UZYTKOWNIKOW

Aby pokroi¢ badz rozdrobni¢
A UWAG A @ diugie owoce lub warzywa
o stosunkowo niewielkiej

srednicy, np. marchew

- i banany:
Pokréj produkty
wzdtuz, tak aby

miescity sie
w podajniku i wtéz
w taki sposob,

Niebezpiecznie wirujace ostrza.

Zawsze uzywac popychacza. aby znajdowaty

. , , sie we wtasciwym
Nie wktadac palcéw w otwory. potozeniu. Dociskaj
Trzymaé z dala od dzieci. je popychaczem.

Mozna uzywac
takze matego
otworu podajnika.
Utozy¢ produkty
pionowo w otworze i za pomocg matego
popychacza dociska¢ z wyczuciem do
wybranej tarczy tnacej.

Aby pokroi¢ lub rozdrobnic¢ okragte
owoce i warzywa, np. cebule i jabtka:

Oczyszczone i bez pestek, nalezy je pokroic¢
wstepnie recznie, na kawatki wielkosci
matego jajka. Mieso musi by¢ pociete na
kawatki tak, by rozmiarami pasowato do
otworu podajnika. Umiesci¢ w podajniku.
Dociskaj je popychaczem.

Nieprzestrzeganie powyzszych
zalecen moze skutkowac zranieniem
i odcieciem palcow.




WSKAZOWKI DLA UZYTKOWNIKOW

Aby pokroi¢ lub rozdrobni¢ mate owoce
i warzywa:

Krojenie szpinaku i innych lici:

Utozy¢ na sobie kilka lisci. Zrolowac i ustawic
pionowo w otwér popychacza. Dociskaj

je popychaczem.

Przekrojone i oczyszczone czesci warzyw

i owocéw ukfadac na sobie w otworze
podajnika odpowiednio dobranego
wielkoscia. Utozy¢ odpowiednia ilos¢
warzyw, nie przepetniajac otworu
podajnika ponad zaznaczona linie.
Dociskaj je popychaczem. Mozna uzywac
takze matego otworu podajnika. Utozy¢
produkty pionowo w otworze i za pomoca
matego popychacza dociskac z wyczuciem
do wybranej tarczy tnace;.

Aby pokroi¢ gotowane migso lub dréb,
np. pepperoni:

Produkty powinny by¢ bardzo zimne. Pokrdj
je na kawatki mieszczace sie w podajniku.
Mozna dociska¢ produkty popychaczem.

= Tarcie serow:

Twardy ser powinien by¢
bardzo zimny. Aby uzyskac najlepsze
rezultaty, miekkie sery, jak mozzarella,
nalezy zamrozi¢ przed krojeniem lub
rozdrabnianiem. Osiggniecie odpowiedniej
twardosci w celu dalszego przetwarzania
moze wymagac kilku godzin.

Przydatne rady

+ Produkty do obrébki nie moga by¢ + Aby wykorzystac predkos¢ urzadzenia,

zbyt twarde. Mogtoby to spowodowac
uszkodzenie ostrza lub silnika. Dobrym
testem jest proba naktucia ich czubkiem
ostrego noza, ktéremu musza sie poddac.
Jesli kawatek twardego produktu, jak
marchew, zaklinuje sie lub utknie na
ostrzu, nalezy zatrzymac mikser i wyjac

ostrze. Delikatnie zdejmij jedzenie z ostrza.

Tarcze tnace nalezy umieszczac na
trzpieniu przedtuzajacym tak, aby ostrze
znajdowato sie w potozeniu na prawo
od otworu podajnika. Pozwoli to na
“rozped” narzedzia przed kontaktem

z krojonym produktem.

wrzucaj skfadniki do posiekania przez
podajnik, gdy mikser pracuje.

Bardzo miekkie i miekkie sery moga
rozsmarowac sie lub zrolowac na tarczy
podczas tarcia. By temu zapobiec nalezy
trze¢ sery mocno schtodzone.

Na powierzchni tarczy, po zakonczeniu
krojenia lub rozdrabniania, moze pozostac
kilka wiekszych kawatkéw jedzenia.
Mozna je wéwczas pokroic recznie i dodac
do przetworzonych produktéw.



« Zdarza sie, ze warzywa cienkie — jak seler
naciowy czy marchewka, przewracaja sie
w otworze podajnika podczas krojenia
tak, ze plasterki stajg sie nieréwne.

By temu zapobiec, nalezy pociac je

na mniejsze kawatki i scisle upakowac

w otworze. Warzywa mozna takze
podawac pionowo bezposrednio przez
mniejszy otwér popychacza 2 w 1.

Aby uzyskac najlepsze rezultaty, odetnij
niewielki kawatek z konca pojedynczej
marchewki lub selera, by otrzymac ptaska
powierzchnie.

WSKAZOWKI DLA UZYTKOWNIKOW

+ Roézne rodzaje zywnosci wymagaja
innej sity i predkosci w celu uzyskania
jak najlepszych rezultatéw. Na ogot
nalezy uzywac niewielkiej sity i matej
predkosci w przypadku miekkich,
delikatnych produktéw (miekkie owoce
i warzywa, jak kiwi lub dojrzate pomidory,
miekkie sery), a wiekszej sity i predkosci
w przypadku twardszych produktow
(twarde warzywa, jak ziemniaki i marchew,
twarde sery i miesa, jak pepperoni).

+ Po zdjeciu pokrywy, nalezy potozy¢ ja
na blacie spodem do goéry. Pomaga to
utrzymac go w czystosci.

+ Przystawka do miksera planetarnego
nie stuzy do wykonywania
nastepujacych zadan:

- Mielenia kawy ziarnistej, zb6z
i twardych przypraw
- Kruszenia kosci i innych twardych,
np. mocno zamrozonych produktéw
- Uptynniania surowych owocéw i warzyw
- Krojenia na plastry miekkiego miesa
i jaj ugotowanych na twardo.

+ Niektore sktadniki (np. marchewki) moga
spowodowac zabarwienie plastikowych
czesci. W takim wypadku nalezy je przemy¢
sokiem z cytryny.

+ Szybko przeptucz wktadke miedzy
produktami, aby zapobiec
zanieczyszczeniu krzyzowemu.
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MYCIE | KONSERWACJA

UWAGA: Aby nie uszkodzi¢ przystawki
do miksera planetarnego, nie nalezy
wstawiac zespotu przystawki do wody

ani innych cieczy. Wszystkie pozostate
elementy mozna my¢ na najwyzszej pétce
zmywarki.

Wyjmij i odfacz przystawke. Przetrzyj zesp6t przystawki, wilgotna
szmatka. Nalezy unikac uzywania
$rodkéw Sciernych lub myjek, poniewaz
moga one porysowac obudowe zespotu
przystawki. Wytrzyj do sucha miekka
szmatka. Aby nie uszkodzi¢ przystawki,
nie nalezy my¢ ani wstawia¢ zespotu
przystawki do wody i innych cieczy.

Wszystkie inne czesci mozna my¢ recznie w cieptej wodzie z detergentem lub
w zmywarce, uktadajac je na gérnej potce.
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‘ ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

« Sprawdz, czy mikser stojacy jest podtaczony
A UWAGA do uziemionego gniazda. Jesli tak, sprawdz
bezpiecznik albo wytacznik obwodu

elektrycznego, do ktérego podtaczony
jest mikser stojacy, i upewnij sie, ze obwaod
jest zamkniety.

‘i « Sprawdz, czy bezpiecznik zabezpieczajacy

obwdd elektryczny, do ktérego
podtaczony jest mikser, funkcjonuje
prawidtowo. Jesli w Twoim domu jest
tablica bezpiecznikowa, upewnij sie,
ze obwaod elektryczny jest zamkniety.
Podtaczy¢ do gniazda z uziemieniem. . Od{'qcz mikser stojqcy, a nastepnie
ponownie podfacz do gniazdka.

+ Sprawdz, czy przystawka do miksera

Niebezpieczeristwo porazenia pradem

Nie usuwac bolca uziemienia.

Nie uzywa¢ rozgateziacza. planetarnego zostata zmontowana
poprawnie oraz czy pokrywa blokujaca
Nie uzywaé przedtuzacza. jest prawidtowo natozona i zamknieta.

Nieprzestrzeganie powyzszych zalecen
grozi Smiercia, pozarem lub porazeniem
elektrycznym.

Przystawka do miksera planetarnego nie rozdrabnia lub
nie kroi prawidtowo

+ Nalezy upewnic sie czy tarcze + Nalezy upewnic sie, ze produkty
zamocowane s3 na odpowiednim przeznaczone do krojenia lub tarcia sa
adapterze ostrzem do gory. odpowiedniej wielkosci. Patrz rozdziat

. Jesli uzywana jest regulowana tarcza ~Wskazowki dla uzytkownikow".

tnaca nalezy upewnic sie czy zostata
ustawiona odpowiednia grubos¢ krojenia.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

+ Sprawdyz, czy tarcza zostata prawidtowo Jesli przyczyna problemu nie jest powyzszy
zamontowana i czy jest prawidtowo punkt, patrz rozdziat,Gwarancja i serwis”.
umieszczona na adapterze. Nie zwracaj przystawki sprzedawcy.

Sprzedawcy nie oferujg ustug serwisowych.

Sprzegto wylacza sie

Po aktywacji sprzegta stychac bardzo 1. Sprawdz, czy w przystawce nie znajduje
gtosne klikniecie. sie zbyt duzo produktow.

2. Upewnij sig, ze wszystkie twarde
nasiona zostaty usuniete.

Silnik miksera stojacego spowalnia

Jest to normalne zjawisko i nie wptywa szkodliwie na prace przystawki.
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GWARANCJA | SERWIS

Gwarancja przystawki do miksera stojacego KitchenAid

Okres gwarangji:

Gwarancja KitchenAid
obejmuje:

Gwarancja KitchenAid
nie obejmuje:

Europa, Bliski Wschod,
Afryka:

Dwa lata pelnej
gwarangji od daty
zakupu.

Czesci zamienne

i koszty pracy
konieczne do
usuniecia defektow
fabrycznych lub
materiatowych.
Serwis musi by¢
wykonany przez
Autoryzowane
Centrum Serwisowe
KitchenAid.

A. Napraw wyniktych z uzycia

przystawki w celu innym
niz do przygotowywania
zywnosci w gospodarstwie
domowym.

. Uszkodzen powstatych na

skutek wypadku, modyfikacji,
nieprawidtowego uzycia,
uzycia niezgodnego

z przeznaczeniem albo
instalacji/uzytkowania
niezgodnego z miejscowymi
przepisami elektrycznymi.

KITCHENAID NIE PONISI ZADNEJ ODPOWIEDZIALNOSCI ZA SZKODY BEZPOSREDNIE
| WTORNE.

W Polsce serwis swiadczy:
Autoryzowany Serwis KitchenAid

VIVAMIX

ul. Mréwcza 243
04-687 Warszawa
tel. (22) 812 56 64
fax (22) 81290 50
serwis@vivamix.pl

Aby uzyska¢ wiecej informacji, odwiedz naszg witryne internetowa:

www.kitchenaid.pl

© 2014. Wszelkie prawa zastrzezone.

Zastrzega sie mozliwos¢ wprowadzenia zmian bez uprzedzenia.
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PRISLUSENSTVi FOOD PROCESSORU - NAVOD NA POUZITi
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BEZPECNOSTN PRISLUSENSTVi FOOD PROCESSORU

Vase bezpecnost a bezpecnost dalsich osob je velmi dilezita.
Tento ndvod i Vas pfistroj obsahuji mnoho dilezitych bezpecnostnich upozornéni.
Vdechna upozornéni si prectéte a vzdy je dodrzujte.

Tento symbol oznacuje upozornéni na bezpecnostni riziko.
Tento symbol upozorfuje na mozné nebezpedi irazu nebo Umrti.

Vsechna bezpecnostni upozornéni budou uvozena timto symbolem a slovem
,NEBEZPECi" nebo,UPOZORNENI". Tato slova maji nasledujici vyznam:

1 P¥i nedodrzeni pokynti hrozi bezprostiedni
A N E B EZ P ECI nebezpeci vazného trazu nebo umrti.
“INI1 Pfi nedodrzeni pokynt hrozi nebezpedi
A UPOZORNENI vazného Urazu nebo umrti.

Vsechna bezpecnostni upozornéni vas informuji o mozném nebezpeci a o zplsobu, jak
snizit riziko Urazu, a upozornuji na to, co by se miZze stat, pokud se nebudete fidit pokyny.

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

Pouzivate-li elektrické zafizeni, vzdy dbejte na dodrzovani
zakladnich bezpecnostnich opatireni véetné téchto:
1. Piectéte si véechny pokyny. Nespravné pouziti pfistroje
mUze zpUsobit zranéni.
2. Nikdy neponoftujte kuchynsky robot do vody ani
jiné kapaliny; vyhnete se tak nebezpeci urazu
elektrickym proudem.
3. Nez kuchynsky robot zapnete, vzdy se ujistéte, ze je
uzamykatelné viko bezpecné uzaviené. Viko nesnimejte,
pokud je pfislusenstvi food processoru v provozu.

4. Po kazdém pouZiti pfislusenstvi food processoru a také
pred CiSténim se ujistéte, Ze je kuchynsky robot VYPNUTY
(a odejméte prislusenstvi food processoru z kuchyriského
robotu). Ujistéte se, Ze se motor pfed demontazi
Uplné zastavil.
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BEZPECNOSTN PRISLUSENSTVi FOOD PROCESSORU

5. Je-li mixér v provozu, nevsunujte do otvoru pfislusenstvi
food processoru ani do vysypky prsty nebo jiné piredméty.
Nikdy netlacte potraviny rukou. Vzdy pouzivejte pfitlacny
nastavec. Pokud se potraviny zaseknou v otvoru nebo
vysypce, pouzijte k jejich posunuti nebo odstranéni dalsi
kus ovoce ¢i zeleniny nebo péchovadlo. Pokud neni tento
zpUsob ucinny, vypnéte pfistroj, odejméte prislusenstvi
food processoru a az poté potraviny vyjméte.

. Nedotykejte se pohybuijicich se asti.

. Pouziti prislusenstvi, které neni doporuceno spolecnosti
KitchenAid, mlze zpUsobit pozar, uraz elektrickym
proudem nebo zranéni.

8. Spotiebi¢ nepouzivejte ve venkovnim prostiedi.

9. Spotiebi¢ nepouzivejte, je-li poskozena Snilra nebo zastrcka,
pokud nefunguje spravné, spadl nebo byl néjak poskozen.
V téchto pfipadech predejte spotrebic do nejblizsiho
autorizovaného servisniho centra, kde jej zkontroluiji,
opravi nebo provedou elektrické ¢i mechanické upravy.

10. Je potieba davat pozor na déti, aby si s pFistrojem nehraly.
Déti nesmi pfistroj pouzivat. Pristroj a napajeci kabel
uchovavejte mimo dosah déti. Déti nesmi bez dozoru
pristroj Cistit ani provadét jeho uzivatelskou udrzbu.

11. Pfistroj nesmi pouzivat osoby s omezenymi télesnymi,
smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo osoby
bez prislusnych znalosti a zkusenosti, pokud nejsou pod
dozorem anebo pokud nebyli pouceni o bezpe¢ném
pouzivani pristroje, a rozumi tak vsem rizikiim
s pouzivanim pfistroje spojenym.

12. V pfipadé poskozeni pohonné jednotky nebo otocnych
Casti spotrebic nepouzivejte. V téchto pripadech predejte
spotiebic do nejblizsiho autorizovaného servisniho centra,
kde jej zkontroluji, opravi nebo provedou elektrické Ci
mechanické Upravy.
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BEZPECNOSTN PRISLUSENSTVi FOOD PROCESSORU

13. Nenechavejte kabel kuchynského robotu viset pres
hranu stolu nebo pracovni desky.

14. P¥i zpracovavani surovin nikdy nedavejte ruce ani nastroje
k pohybujicim se nozlim nebo kotoucim. Snizite tak
riziko vazného zranéni osob nebo poskozeni prislusenstvi
food processoru.

15. Noze jsou ostré. Pfi manipulaci s ostrymi nozi, vyprazdiovani
misy a pfi Cisténi dbejte zvySené opatrnosti.

16. Viko nesnimejte, dokud se kotouce nebo noze
zcela nezastavi.

17. Nepokousejte se obejit uzamykaci mechanismus poklopu.

18. Abyste predesli poskozeni hnaciho mechanizmu,
neponofujte sestavu prislusenstvi food processoru
do vody ani jinych kapalin.

19. Pristroj je urCen k pouziti v domacnosti nebo na
podobnych mistech jako napf. v:

- kuchynkach pro zaméstnance v obchodech,
kancelafich a na dalSich pracovistich;

- hlavnich budovach na statcich;

- hotelech, motelech a dalsich ubytovacich zafizenich
(urc¢eno k pouziti hosty);

- ubytovacich zafizenich na jednu noc
(typu,bed and breakfast”).

TYTO POKYNY SI USCHOVEJTE
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SOUCASTI A FUNKCE

Péchovadlo2v 1

Plnici trubice

Uzamykatelné viko

Vnitini dil sestavy

Jednotka pfislusenstvi*

Packa k externimu ovladani
platkovaciho kotouce

Cisti¢ kotouée na
krajeni kosticek
(pouze model 5KSM2FPA)

Oboustranny
strouhaci kotouc . .
Nastavitelny
platkovaci kotou¢

Kotou¢ na tenké nudlicky
(Julienne)

Adaptér kotouce

(pro kotoué na tenké Kotou¢ a niiz na
nudli¢ky julienne krajeni kosti¢ek
a oboustranny (pouze model 5KSM2FPA)
strouhaci kotouc) Ulozny box

(pouze model 5KSM2FPA)

* Cisténi pouze otfenim. Vice informaci najdete véasti,Udrzba a ¢isténi”
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ZACINAME

Pred prvnim pouzitim pfislusenstvi food
processoru umyjte vsechny jeho soucasti
ru¢né nebo v mycce nadobi (viz ¢ast
,Udrzba a ¢&isténi”).

DULEZITE: Abyste predesli poskozeni
pfislusenstvi food processoru, neponofujte
sestavu prislusenstvi do vody ani jinych
kapalin. Vsechny ostatni ¢asti je mozné
myt v hornim kosi mycky.

POZNAMKA: Tento vyrobek je ur¢en jen
k domécimu pouziti. Uchopte plnici trubici na uzamykatelném
viku a otocenim po sméru hodinovych
rucicek ji sejméte z jednotky pohonu
prislusenstvi food processoru.

Vybér spravného nastroje

Pomoci nize uvedeného privodce vzdy vyberete pro svij recept ten spravny nastroj.

Podrobnéjsi informace o kazdém kotouci naleznete v ¢asti,Nasazeni kotoucud”.

FUNKCE SUROVINA
Platkovani Mékké ovoce
Mékka zelenina
Tvrda zelenina
Vafené maso
Strouhani Mékka zelenina

Tvrda zelenina
Tvrdy syr

Tenké nudli¢ky @ Zelenina

Kosticky Mékké ovoce
Mékka zelenina
~ Tvrda zelenina
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NASAZENi KOTOUCU

Nasazeni strouhaciho kotouce

Adaptér kotouce \%
-
' Hnaci hiidel \'

-
O— O—

Vsunte vnitini dil do jednotky Na hnaci htidel nasurte

prislusenstvi tak, aby plnici trubice adaptér kotouce.

byly zarovndny ve spravné pozici,
a vnitini dil dosed| naplocho
do jednotky.

Uchopte oboustranny strouhaci kotou¢ Nasadte viko a pootocte jim proti
dvéma prsty tak, aby strana, kterou sméru hodinovych rucicek, dokud
chcete ke strouhani pouzit, smérovala nezapadne do uzamcené polohy.

VZHURU. Otvorem na spodni strané
kotouce nasadte kotouc na adaptér,
dokud neni zcela usazen na vnitfnim
dilu sestavy.
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NASAZENi KOTOUCU

Nasazeni kotouce na tenké nudlicky (julienne)

Adaptér kotouce
Hnaci hridel \’

00—

Vsunte vnitini dil do jednotky
prislusenstvi tak, aby plnici trubice
byly zarovnany ve spravné pozici,
a vnitini dil dosed| naplocho

do jednotky.

Na hnaci hfidel nasurite
adaptér kotouce.
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Adaptér -
kotouée \Otvory

na prsty

Uchopte kotou¢ na tenké nudlicky
dvéma prsty tak, aby zGzena strana

prosttedniho otvoru sméfovala VZHURU.

Otvorem na spodni strané kotouce
nasadte kotouc na adaptér, dokud neni
zcela usazen na vnitfnim dilu sestavy.

Nasadte viko a pootocte jim proti
sméru hodinovych rucicek, dokud
nezapadne do uzamcené polohy.




NASAZENi KOTOUCU

Nasazeni nastavitelného platkovaciho kotouce

Vsunite vnitini dil do jednotky
prislusenstvi tak, aby plnici trubice
byly zarovnény ve spravné pozici,
a vnitini dil dosed| naplocho

do jednotky.

R

Hnaci hiidel Otvory
\ na prsty

o

Uchopte platkovaci kotouc a nasadte
ho na hnaci htidel. Mozna bude
potieba otacet adaptérem kotouce/
pohonu, dokud nezapadne na misto.

Nastavte pozadovanou tloustku platkd
pohybem packy doleva pro tenci
platky a doprava pro silnéjsi platky.

POZNAMKA: Pokud zvolena tloustka
platkd nevyhovuje, mizete packu
prenastavit i béhem kréjeni.

Nasadte viko a pootocte jim proti
sméru hodinovych rucicek, dokud
nezapadne do uzamcené polohy.




NASAZENi KOTOUCU

Nasazeni kotouce a noze na krajeni kosticek

e v

0— 0—
Vsurnite vnitini dil do jednotky Uchopte kotouc¢ na kréjeni kosticek
prislusenstvi tak, aby plnici trubice za otvor ve stfedu a okraj kotouce
byly zarovnény ve spravné pozici, stranou s drazkami smérem DOLU.
a vnitini dil dosed| naplocho Kotou¢ nasadte na vnitini dil jednotky.
do jednotky. Platkovaci ostii musi byt zarovnano

s plnici trubici vnitiniho dilu jednotky.

=T
N 4

Hnaci hridel

O—
Nad kotouc¢ na kostky poté nasunte Nasadte viko a pootocte jim proti
na hnaci htidel ndz. sméru hodinovych rucicek, dokud

nezapadne do uzamcené polohy.
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OBSLUHA PRISLUSENSTVi FOOD PROCESSORU

Pripevnéni prislusenstvi food processoru ke kuchynskému robotu

z elektrické sité.

n Kuchynisky robot vypnéte a vypojte

U kuchyiiskych robotii, které maji odklapéci kryt otvoru pro pfipojeni pfidavného
prislusenstvi: Odklopte kryt nahoru.

U kuchyiiskych robott s vyjimatelnym krytem otvoru: Otocte krytem proti sméru
hodinovych rucicek a vyjméte kryt z otvoru pro pripojeni pfidavného prislusenstvi.

=
1

Pripojte prislusenstvi k nastavci mixéru.
Otocte tam a zpét, pokud je potieba.
Jakmile bude hfidel usazena ve spravné
pozici, zaradzka na téle prislusenstvi
zapadne do zafezu v okraji otvoru.
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OBSLUHA PRISLUSENSTVi FOOD PROCESSORU

Utahujte upevnovaci sroub, dokud
neni prislusenstvi food processoru
zcela zajisténo v kuchyriském robotu.

Pod vypustni otvor umistéte misu
nebo jinou naddobu.

k-

Nebezpeci Grazu
elektrickym proudem

Zapojte do uzemnéné zasuvky.
Neodstranujte uzemnovaci kolik.
Nepouzivejte adaptér.
Nepouzivejte prodluzovaci kabel.

Pfi nedodrzeni téchto pokynt hrozi
nebezpedi pozaru, Urazu nebo umrti

elektrickym proudem.
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Zasunte privodni kabel robotu
do uzemnéné zasuvky.




spravného ptitlaku a rychlosti.

« Obecné je mirny pritlak a nizka rychlost vhodnd pro mékké a jemné suroviny: mékké

ovoce a zeleninu (napf. kiwi nebo zrald raj¢ata) nebo mékké syry (napf. mozzarella).

- Silné&jsi pritlak a vy3si rychlost pouzivejte pro zpracovani tvrdsich potravin: tvrdé zeleniny

(brambor a mrkve), masa, klobas nebo tvrdych syrd (napf. Pecorino Romano).
Spravnou rychlost mlzete urcit pomoci nasledujici tabulky.

FUNKCE KoToUC SUROVINA RYCHLOST
KUCHYNSKEHO
ROBOTU
Platkovani Mékké ovoce 2
Mékka zelenina
Tvrda zelenina 10
Varené maso
Strouhani Mékka zelenina 2
Tvrda zelenina 10
Tvrdy syr
Tenké nudlicky @ Zelenina 4
Kosticky Mékké ovoce 4
Mékka zelenina
(]
QO —==
e ——— = Tvrda zelenina 10

OBSLUHA PRISLUSENSTVi FOOD PROCESSORU

Optimélnich vysledkd pfi zpracovavani jednotlivych druhd surovin dosahnete pouzitim
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OBSLUHA PRISLUSENSTVi FOOD PROCESSORU

Pouzivani pFislusenstvi food processoru

- - Pred uvedenim prislusenstvi food processoru
A VA ROVAN I do provozu se ujistéte, Ze je sestava
prislusenstvi a kotouce fddné sestavena

a pfipojena ke kuchyriskému robotu (viz ¢ast
,Pripevnéni pfislusenstvi food processoru
ke kuchyriskému robotu”). Pod plnici
ﬁ trubici umistéte misu nebo jinou nddobu
k zachyceni zpracovanych potravin.

Pozor na rotujici niz.
Vzdy pouzivejte pritlacny nastavec.
Do otvorti nevkladejte prsty.
Chrante pied détmi.

P¥i nedodrzeni téchto pokynt
hrozi amputace nebo poiezani.

Pouzijte péchovadlo a potraviny pomalu
vsunujte do sestavy prislusenstvi.

Na sestavu prislusenstvi nasadte
uzamykatelné viko a uzamknéte ho
pootocenim, dokud nezacvakne.
Kuchynsky robot zapnéte na
pozadovanou rychlost. Vice
informaci naleznete v navodu

k nastaveni rychlosti.
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OBSLUHA PRISLUSENSTVi FOOD PROCESSORU

Pouzivani péchovadla2v 1

Péchovadlo2v 1

se sklada z velkého
péchovadlo Péchovadla, které
2v1 obsahuje nasypku.

Malou plnici

trubici a pfitlacny
nastavec pouzijte

ke zpracovani
malych nebo
tenkych surovin

jako jsou samostatné
mrkve nebo

fapikaty celer.

)U

(\:/J |

- K platkovéani nebo
' strouhani malych surovin
| vlozte péchovadlo 2 v 1
— do plnici trubice a nasypku

umistéte tak, jak je

.y zobrazeno na obrazku.
Malé suroviny vsunujte

0 F:Io nés’ypkyva posouvejte

je malym péchovadlem.

TIPY PRO SKVELE VYSLEDKY

Pouziti platkovaciho nebo strouhaciho kotouce

~ - Krajeni nebo strouhani
A VA ROVAN I @ dlouhého ovoce nebo
zeleniny relativné malého

Vg

Pozor na rotujici nGz.
Vzdy pouzivejte ptitlacny nastavec.
Do otvorti nevkladejte prsty.
Chrante pied détmi.

P¥i nedodrzeni téchto pokynu
hrozi amputace nebo pofezani.

primeéru, napf. rapikatého

celeru, mrkve a banani:
Suroviny nakrdjejte
tak, aby se vesly
do plnici trubice.
Do plnici trubici
je vlozte kolmo.
Rovnomérnym
tlakem suroviny
zpracujte pomoci
péchovadla. Mizete
také pouzit malou
plnici trubici
péchovadla2 v 1.
Suroviny umistéte
svisle do trubice a pfi jejich zpracovani
pouzijte maly pfitlacny nastavec.
Krajeni nebo strouhani kulatého ovoce
a zeleniny, napk. cibule a jablek:

Ovoce nebo zeleninu oloupejte, odstrante
jadfince nebo pecky ¢i seminka. Naporcujte,
aby se vesly do plnici trubice. Vlozte je

do plnici trubice. Rovhomérnym tlakem
suroviny zpracujte pomoci péchovadla.
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TIPY PRO SKVELE VYSLEDKY

Krajeni nebo strouhani malého ovoce
nebo zeleniny:

Suroviny vkladejte do plnici trubice svisle
nebo podélné ve vrstvach. Plnici trubici
celou naplnte, aby suroviny drzely ve
spravné poloze. Rovhomérnym tlakem
suroviny zpracujte pomoci péchovadla.
Muzete také pouzit malou plnici trubici
péchovadla 2 v 1. Suroviny umistéte svisle
do trubice a pfi jejich zpracovani pouzijte
maly pfitla¢ny nastavec.

Krajeni vafeného masa vcetné
dribeziho, salamu, klobas atd.:
Suroviny by mély byt hodné vychlazené.
Nakrajejte je na kusy tak, aby se vesly do
plnici trubice. Rovnomérnym a stalym tlakem
suroviny zpracujte pomoci péchovadla.

Sekani Spenatu a jiné listové zeleniny:
Listy navrstvéte na sebe. Srolujte je a vloZte
vertikalné do plnici trubice. Rovhomérnym
tlakem suroviny zpracujte pomoci péchovadla.

= Strouhani tvrdych

a mékkych syra:

Tvrdé syry by mély byt co mozna
nejstudenéjsi. U mékkych syrdq,

napf. mozzarelly, dosahnete nejlepsich
vysledkd, kdyz je pfed zpracovanim zcela
zmrazite. Spravnou tuhost pro zpracovani
mohou ziskat aZ po nékolika hodinéch.

Tipy pro vynikajici vysledky

+ Nezpracovavejte suroviny tak tvrdé
nebo zmrazené, Ze je nelze propichnout
$pickou noze, jinak se vystavujte riziku
poskozeni noz{ nebo motoru. Pokud
se na nozi zasekne kus tvrdé suroviny,
naptiklad mrkve, pfistroj vypnéte a ntiz
vyjméte. Zachyceny kousek opatrné
odstrante z noz(.

- Platkovaci kotouce vkladejte tak, aby
byl fezaci povrch na pravé strané plnici
trubice. To umoziuje nozi udélat celou
otacku jesté nez se dostane do kontaktu
se surovinou.
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+ Maximalniho vyuziti rychlosti food
processoru dosdhnete postupnym
vkladanim potravin plnici trubici
za chodu mixéru.

- Mékky a stiedné tvrdy syr se mlze
na strouhaci kotou¢ rozmazat nebo
namotat. Aby se tak nestalo, strouhejte
jen dobre vychlazeny syr.

« Na horni plose kotou¢e muze po krajeni
nebo strouhani zlstat nékolik vétsich
kouska surovin. Chcete-li, nakrajejte
je ru¢né a pfidejte do smési.



« Tenké suroviny, napfiklad mrkev nebo
fapikaty celer, se nékdy v plnici trubici
prevrati a vznikne nerovnomérny platek.
Aby k tomu dochézelo co nejméné,
suroviny nakrajejte na nékolik kust
a napéchuijte jimi plnici trubici. Pfi
zpracovani drobnych nebo tenkych pfisad
je zvlasté vhodna mala plnici trubice
péchovadla 2 v 1. Nejlepsich vysledkd
pfi zpracovani mrkve nebo stonkd celeru
dosdhnete odkrojenim malé ¢asti od
konce, ¢imz vytvorite plochy povrch.

« Viko sejméte a polozte na pracovni

‘ TIPY PRO SKVELE VYSLEDKY

- P¥izpracovavani jednotlivych druht

surovin dosédhnete optimalnich vysledka
pouzitim spravného pfitlaku a rychlosti.
Obecné je mirny pfitlak a nizka rychlost
vhodnd pro mékké a jemné suroviny
(mékké ovoce a zeleninu, napt. kiwi,
zrala rajcata nebo mékké syry) a vétsi
pfitlak a rychlost pro tvrdé suroviny
(tvrdou zeleninu, napf. brambory i
mrkev, tvrdé syry, maso a klobasy).

plochu dnem vzh(ru. Pracovni plocha
tak zUstane cista.

Prislusenstvi food processoru neni
urceno k provadéni téchto funkci:

- mleti kdvovych zrn, obilnin ani
tvrdého kofeni,
- drceni kosti a nestravitelnych
Casti potravin,
- zkapalnéni syrového ovoce
nebo zeleniny,
- platkovéni varenych vajec nebo
nechlazeného masa.
Pokud dojde k zabarveni nékterych
plastovych ¢asti z dlivodu pouzitych
surovin, oCistéte je citronovou Stavou.
Pied dal$im pouzitim vnitfni dil sestavy
proplachnéte vodou, abyste omezili
riziko kontaminace mezi jidly.



UDRZBA A CISTENI

DULEZITE: Abyste predesli poskozeni
prislusenstvi food processoru, neponofujte
sestavu pfislusenstvi do vody ani jinych
kapalin. V3echny ostatni ¢asti je mozné
myt v hornim kosi mycky.

Kuchyrisky robot VYPNETE a odpojte
z elektrické zasuvky.

Sejméte a rozlozte pfislusenstvi
food processoru.

Otrete sestavu prislusenstvi hadiikem
navlhé¢enym v teplé vodé. Nepouzivejte
abrazivni istice ani drsné houbicky.
Mohlo by dojit k poskrabani sestavy
prislusenstvi. Dukladné osuste mékkou
utérkou. Abyste predesli poskozeni
prislusenstvi food processoru,
neponofrujte sestavu pfislusenstvi

do vody ani jinych kapalin, ani ho

v nich neumyvejte.
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n Ostatni ¢sti Ize umyvat v teplé vodé se saponatem nebo v hornim ko3i mycky na nadobi.




ODSTRANOVANi PROBLEMU

- . « Zkontrolujte, zda je robot zapojeny do
A UPOZORNENI zasuvky. Pokud robot stéle nefunguije,
zkontrolujte pojistky nebo jistic¢
elektrického obvodu, ke kterému
je kuchynisky robot pfipojen, a ujistéte
se, Ze je uzavfeny.

« Je v poradku pojistka obvodu, ke
kterému je robot pfipojen? Pokud
mate skfinku s jistici, presvédcete se,
Ze je obvod uzavreny.

+ Odpojte kuchynsky robot ze zasuvky
a pak jej opét do zasuvky zapojte.

Nebezpeci Grazu
elektrickym proudem

Zapojte do uzemnéné zasuvky. + Zkontrolujte, Ze je piislusenstvi
food processoru spravné sestaveno,
Neodstranujte uzemnovaci kolik. uzamykatelné viko je ve spravné

vr . ) poloze a je uzamcené.
Nepouzivejte adaptér.

Nepouzivejte prodluzovaci kabel.

Pfi nedodrzeni téchto pokynt hrozi
nebezpedi pozaru, razu nebo umrti
elektrickym proudem.

Prislusenstvi food processoru nestrouha nebo nekraji dobre:

« Zkontrolujte, Ze kotouc je polozen « Ujistéte se, Ze ingredience jsou vhodné
stranou s vyvysenym nozem nahoru pro krajeni na platky nebo pro strouhdni.
nabézném adaptéru. Viz &ast,Tipy pro skvélé vysledky.”

- Pokud pouzivéte nastavitelny platkovaci
kotoug, ujistéte se, Ze je nastaven na
spravnou tloustku.
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ODSTRANOVANI PROBLEMU

Pii pouziti kotouce nelze zavrit viko

- Ujistéte se, Ze je kotouc spravné nasazen  Pokud neni problém zplsoben zadnou
a ze dobre sedi na adaptéru. z vyse uvedenych pficin, nahlédnéte do
¢asti, Zaruka a servis”.
Prislusenstvi food processoru nevracejte
prodejci. Prodejci neposkytuji servisni sluzby.

Problém se zasunovanim

Pokud dojde k aktivaci brzdy, uslysite 1. Zkontrolujte, zda neni v pfislusenstvi
velmi hlasité kliknuti. food processoru vliozeno pfilis velké
mnozstvi ovoce nebo zeleniny.

2. Ujistéte se, zda jsou odstranéna
tvrda semena.

Motor kuchynského robotu se zpomali

Jedna se o béznou funkci, kterd nijak nesnizuje vykon pfislusenstvi.
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ZARUKA A SERVIS

Zaruka na prislusenstvi ke kuchynskému robotu KitchenAid

Délka zaruky: KitchenAid uhradi: KitchenAid neuhradi:
Evropa, Stiedni Nahradni dily a naklady | A. Opravy, pokud byl pfistroj
vychod a Afrika: na praci pri opravé pouzivan k jinému provozu,
Dva roky plna zaruka | vad materialu nebo nez je bézna domaci
od data prodeje. dilenského zpracovani. priprava jidla.
Servis musi provést B. Poskozeni vzniklé v diisledku
autorizovane servisni nehody, tprav, nevhodného
stfedisko KitchenAid. uziti, zneuziti nebo instalace
di provozu, ktery je v rozporu
s mistnimi elektrotechnickymi
normami.

KITCHENAID NEPREBIRA ZADNOU ODPOVEDNOST ZA NEPRIME SKODY.

Zakaznické sluzby

Pokud mate néjaké otazky anebo potrebujete najit nejblizsi autorizované servisni
stredisko KitchenAid, nize najdete kontaktni udaje.

Veskery servis by mélo vzdy provadét mistni autorizované servisni stfedisko KitchenAid.

LUBOS VYMAZAL - MAGNUM
Brnénska 444/37

682 01 Vyskov

tel.: +420 517 346 256

mob.: +420 724 767 114
www.kitchenaid.cz

POTTEN & PANNEN - STANEK group
Obchodni 110

25101 Cestlice

tel: +420 261 227 373

fax:+420 261 227 372
www.pottenpannen.cz

Vice informaci naleznete na nasich webovych strankach:
www.KitchenAid.eu

© 2014. V3echna prava vyhrazena.

Specifikace se mohou zménit bez pfedchoziho upozornéni.
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